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Acest marcaj indica faptul ca
acest produs nu trebuie aruncat
impreuna cu alte deseuri
menajere in UE. Pentru a preveni
posibilele daune asupra mediului
sau sanatatii

umane cauzate de eliminarea necontrolata
a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru
a promova reutilizarea durabila a
resurselor materiale. Pentru a returna
dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati
sistemele de returnare si colectare sau sa
contactati distribuitorul de unde a fost
achizitionat produsul. Ei pot lua acest
produs pentru reciclare in conditii de
siguranta pentru mediu.




MASURI IMPORTANTE DE PROTECTIE

NUMAI PENTRU UZ CASNIC

Cititi toate instructiunile inainte de a folosi Friteuza cu aer cald Ninja-Foodi- Dual Zone.

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta de baza,

inclusiv urmatoarele:

A AVERTISMENTE

1 Aparatele pot fi utilizate de persoane cu
sau lipsite de experientad si cunostinte, daca sunt
supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea in sigurantd a aparatului si inteleg
riscurile implicate.

2 Nu l3sati aparatul si cablul de alimentare la
indemana copiilor. NU l3sati ca aparatul sa fie
folosit de copii. Supravegherea atenta este
necesara atunci cand este utilizat in apropierea
copiilor

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

NU puneti nimic deasupra produsului atunci
cand capacul este inchis in timpul utilizarii.

5 NU asezati aparatul pe sau langa un arzator
fierbinte electric sau pe bazd de gaz si nu-|
introduceti intr-un cuptor incdlzit sau pe aragaz.

6 NICIODATA nu folositi priza electrici de sub blat.

7 NICIODATA nu conectati acest aparat la un
temporizator extern sau nu separati sistemul de
control la distanta.

8 NU folositi un prelungitor. Un cablu de
alimentare scurt este utilizat pentru a reduce
riscul ca copiii sub 8 ani sd apuce cablul sau sa se
incurce in el si pentru a reduce riscul ca oamenii
sd se impiedice de un cablu mai lung.

9 Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, NU
scufundati cablul, prizele sau carcasa unitatii
principale in apa sau alte lichide. Gatiti doar in
sertarul pus la dispozitie.

10 Verificati in mod regulat aparatul si cablul de
alimentare. NU utilizati aparatul daca exista
deteriordri ale cablului de alimentare sau ale
prizei. Daca aparatul functioneaza defectuos sau a
fost deteriorat in vreun fel, opriti imediat
utilizarea si apelati Serviciul Clienti.
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INTOTDEAUNA asigurati-vé ca aparatul este
asamblat corespunzator inainte de utilizare.

NU acoperiti gura de aerisire de admisie sau gura

de evacuare a aerului in timp ce unitatea este in
functiune.

Facand acest lucru, veti impiedica gatirea uniforma si
este posibil sa deteriorati unitatea sau sa provocati
supraincdlzirea acesteia.

Tnainte de a plasa sertarul detasabil in unitatea
principald, asigurati-va ca sertarul si unitatea sunt
curate si uscate, stergandu-le cu o carpa moale.

Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic.
NU utilizati aparatul niciodata in alt scop decat cel
prevazut. NU utilizati in vehicule in miscare sau
barci. NU utilizati in aer liber. Utilizarea gresita
poate provoca leziuni.

Destinat exclusiv pentru utilizare pe blatul de lucru.
Asigurati-va ca suprafata este plana, curata si uscata.
NU mutati aparatul atunci cand este in uz.

NU asezati aparatul aproape de marginea unui blat
de lucru in timpul functiondrii.

NU nu utilizati accesorii care nu sunt recomandate
sau vandute de SharkNinja.. Nu plasati accesoriile
intr-un cuptor cu microunde, cuptor prdjitor, cuptor
cu convectie sau cuptor conventional, si nici pe un
blat de ceramica, plita electrica, arzator pe gaz sau
gratar de exterior. Utilizarea

accesoriilor care nu sunt recomandate de
SharkNinja poate provoca incendii, socuri
electrice sau raniri.

TNTOTDEAUNA asigurati-va ci sertarul este inchis
corespunzator inainte de utilizare.

Ldsati un spatiu adecvat deasupra si pe toate
laturile pentru circulatia aerului.

NU nu utilizati aparatul fara ca sertarul de gatit
detasabil sd fie instalat.

NU utilizati acest aparat pentru
prajire in profunzime.

22 Evitati contactul alimentelor cu elementele de incalzire.

NU supraumpleti atunci cand gatiti. Supraumplerea
poate provoca rdniri personale sau daune materiale
sau poate afecta utilizarea sigura a aparatului.

23 Tensiunile prizelor pot varia, afectdnd
performanta produsului dumneavoastra. Pentru a
preveni eventualele imbolnaviri, folositi un
termometru pentru a verifica dacd alimentele
sunt gatite la temperaturile recomandate.

24  1n cazul in care unitatea emite fum negru, scoateti-o
imediat din priza. Asteptati sa dispara fumul inainte
de a scoate orice accesorii de gatit.

25 NU atingeti suprafetele fierbinti. Suprafetele sunt
fierbinti in timpul si dupa utilizare. Pentru a
impiedica arsurile sau vatamarile personale,
INTOTDEAUNA utilizati suporturi termice de
protectie sau mdnusi de cuptor izolate si folositi
manerele disponibile.

26 Trebuie s3 manifestati o prudentd extrema
atunci cand aparatul contine alimente
fierbinti. Utilizarea necorespunzatoare poate
duce la vatamari corporale.

27 Alimentele virsate pot provoca arsuri grave. Tineti
aparatul si cablul departe de copii. NU l3sati cablul
sa atarne peste marginile meselor sau ale
tejghelelor sau sa atinga suprafete fierbinti.

28 Sertarul si placa de prajire crocantd devin extrem de
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fierbinti in timpul procesului de gatire. Evitati contactul
fizic in timp ce scoateti sertarul sau placa din aparat.

INTOTDEAUNA asezati sertarul sau placa pe o suprafats
rezistenta la caldurad dupad indepartare. NU atingeti
accesoriile in timpul sau imediat dupd gatire.

Curdtarea si intretinerea de catre utilizator nu
trebuie efectuate de copii.

Pentru a deconecta, opriti orice control la pozitia

, OFF", apoi deconectati de la priza cand aparatul nu
este in uz si inainte de curatare. Lasati sa se
raceasca inainte de curdtare, dezasamblare,
montarea sau demontarea pieselor

si depozitare

NU curatati cu bureti de sarma metalicd. Bucati
se pot desprinde de pe burete si pot atinge parti
electrice, creand riscul de soc electric.

Va rugdm sa consultati sectiunea Curatare si

intretinere pentru intretinerea periodica a
aparatului.

Indica sa cititi si sa revizuiti instructiunile pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

Indica prezenta unui pericol care poate provoca rdniri personale, moarte sau daune materiale
semnificative daca avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

pentru a evita arsurile.

Aveti grija sa evitati contactul cu suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna protectie pentru maini
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Doar pentru utilizare in interior si uz casnic.

LVATI ACESTE INSTRUCTIUNI




PIESE CONFIGURAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Orificiu de admisie a aerului
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Unitate de evacuare Unitate
a aerului(situata pe principald
spate)

Placi non-aderente de prdjire
crocanta.

Atunci cand gatiti cu placa,
introduceti-o intotdeauna in partea
de jos a sertarului. Se poate spala in

masina de spdlat vase. Picioarele
din silicon rezistd pana la 300°C.

Sertare anti-aderente (Se pot spala
in masina de spalat vase)

DUALZONE TECHNOLOGY
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MAX CRISP ‘ AIR FRY ‘ ROAST

REHEAT | DEHYDRATE | BAKE

La setarea orei, afisajul digital aratd HH:MM.

BUTOANE FUNCTIONALE

MAX CRISP: Cel mai bun pentru alimente
congelate, cum ar fi cartofii prdjiti si nugget-

urile de pui.

AIR FRY: Utilizati aceasta functie pentru a oferi
alimentelor crocant si textura crocanta cu putin sau
deloc ulei.

ROAST: Utilizati unitatea ca un cuptor pentru
friptura pentru a obtine carne frageda si altele.
REINCALZIRE: Revigorati resturile alimentare prin
incalzirea lor usoara, obtinand rezultate crocante.

DESHIDRATARE: Deshidratati carne, fructe si
legume pentru gustdri sandtoase.

BAKE: Creati dulciuri si deserturi gustoase.

BUTOANE DE OPERARE

@ Controlati iesirea pentru sertarul din
stanga (zona 1).

@ Controlati iesirea pentru sertarul din
dreapta (zona 2).

Sageti de TEMP: Utilizati sagetile sus si jos pentru a
regla temperatura de gatit nainte sau in timpul
gatitului.

Sageti de TIMP: Utilizati sagetile sus si jos pentru a
regla timpul de gatire in orice functie inainte sau in
timpul ciclului de gatire

Butonul SYNC: Sincronizeaza automat ambele
compartimente de gatit pentru a termina gatitul in
acelasi timp, chiar daca au timpi de gatit diferiti.

Butonul MATCH: Potriveste automat setarile zonei
2 cu cele ale zonei 1 pentru a gati o cantitate mai
mare din acelasi aliment sau pentru a gati alimente
diferite folosind aceeasi functie, temperatura si
timp.

Butonul START/STOP Dup3 selectarea temperaturii
si a timpului, incepeti gatitul apasand butonul
START/STOP.

Butonul de pornire Butonul porneste unitatea
si, de asemenea, o opreste si opreste toate

functiile de gatit.

MODUL STANDBY Dupa 10 minute fara interactiune

cu panoul de control, unitatea va intra in modul de
asteptare.

MODUL HOLD: Hold va aparea pe unitate in
timp ce va aflati in modul SYNC. O zona va gati,
in timp ce cealalta zona va astepta pana cand
timpii se sincronizeaza.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1 Indepartati si aruncati orice material de ambalare, etichete promotionale si bandi adezivi de pe unitate.

2 Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie acest manual. V3 rugdm s& acordati o atentie deosebita
instructiunilor operationale, avertismentelor si masurilor de sigurantd importante pentru a evita orice vatamare sau

deteriorare a proprietatii.

3 Spalati sertarele si plicile de prajire crocantd in apd caldd cu sdpun, apoi clatiti si uscati bine. Tigaia si placa de prajire
crocanta sunt singurele parti care pot fi spalate DOAR in masina de spalat vase. Cu toate acestea, pentru a prelungi
durata de viatd a sertarelor, va recomanddm sa spalati manual. NICIODATA nu spalati unitatea principald in masina de

spalat vase.




GATITUL IN FRITEUZA CU AER CALD
GHID RAPID DE REFERINTA PENTRU RETETE SI TABELURI DE GATIT

GATITUL CU TEHNOLOGIA DUALZONE

Tehnologia DualZone utilizeaza doud zone de gatit
pentru a creste versatilitatea. Functia Sync asigura
c3, indiferent de setarile diferite de gatit, ambele
zone vor fi gata de servire in acelasi timp.

Pentru instructiuni detaliate privind utilizarea fiecarei

functii, vezi paginile 9-12.

SYNC

Pentru a termina gatitul in acelasi timp cand
alimentele au timpi, temperaturi sau chiar functii
de gatit diferite:

1 Asezati ingredientele in sertare, apoi
introduceti sertarele in unitate.

2 Zona 1varamane iluminatd. Selectati functia de
gatit dorita. Folositi pur si simplu sagetile TEMP

pentru a ajusta temperatura sau sagetile TIME
pentru a ajusta timpul.

Ininle
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3 Selectati zona 2, apoi selectati functia de gatit
dorita. Folositi pur si simplu sagetile TEMP
pentru a ajusta temperatura sau sagetile TIME
pentru a ajusta timpul.
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4 Apdsati SYNC, apoi apasati butonul

START/STOP pentru a incepe gatitul in zona
cu timpul cel mai lung. Cealalta zona va afisa
Hold. Unitatea va emite un semnal sonor si va
activa a doua zonad atunci cand ambele zone
au acelasi timp rdmas.
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NOTA: Daci decideti c& mancarea din una
dintre zone este gata inainte de expirarea
timpului de gtit, puteti OPRI O ZONA.
Selectati zona respectiva, apoi apasati
START/STOP. Vezi pagina 9 pentru instructiuni
ulterioare.

2.

NOTA: Puteti selecta o functie diferitd pentru zona

5 Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un

bip si ,,End” va aparea pe afisaj.
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6 Indepartati ingredientele rasturnandu-le sau

folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile cu
varf de silicon. NU puneti sertarul in partea de
sus a unitatii.

MATCH

Pentru a gati o cantitate mai mare din acelasi
aliment sau pentru a gati alimente diferite folosind
aceeasi functie, temperatura si timp.

1 Asezati ingredientele in sertare, apoi
introduceti sertarele in unitate.

2 Zona 1varamane iluminatd. Selectati functia
de gatit dorita. Folositi pur si simplu sagetile
TEMP pentru a ajusta temperatura sau
sagetile TIME pentru a ajusta timpul.
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3 Apadsati butonul MATCH pentru a copia
setdrile zonei 1 1n zona 2. Apoi apasati
START/STOP pentru a incepe sa gatiti in
ambele zone.
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4 ,End” va apdrea pe ambele ecrane atunci cand
gatitul se termina in acelasi timp.
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5 Tndepértati ingredientele rasturnandu-le sau
folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile cu
varf de silicon.

Ambele zone incep in acelasi timp, dar se
termina la ore diferite:

1 Selectati zona 1, apoi selectati functia de gatit
doritd. Folositi sdgetile TEMP pentru a ajusta
temperatura.
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4 Apasati butonul START/STOP pentru a incepe
gatitul in ambele zone.
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NOTA: Daci decideti ¢ mancarea din una
dintre zone este gata inainte de expirarea
timpului de gatit, puteti OPRI O ZONA.
Selectati zona respectiva, apoi apasati
START/STOP. Vezi pagina 9 pentru instructiuni
ulterioare.

5 Cand gatitul este complet in fiecare zona,
aparatul va emite un semnal sonor si pe afisaj va
apdrea ,End".

6 Indepértati ingredientele rasturnandu-le sau
folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile cu
varf de silicon.




GATITUL IN FRITEUZA CU AER CALD - CONT.

TERMINAREA TIMPULUI DE GATIRE INTR-O
SINGURA ZONA (IN TIMP CE UTILIZATI
AMBELE ZONE)

1 Selectati zona pe care ati dori sa o opriti.
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2 Apdsati START/STOP pentru a incheia gatitul.
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MaTEH

3 Pe afisaj va apdrea ,,End“. Gatitul va continua in
cealaltd zona.
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MATCH

INTRERUPEREA GATITULUI

Gatitul se va opri automat atunci cand un
sertar este scos. Reintroduceti sertarul pentru
a relua gatitul.

ATUNCI CAND UTILIZATI IN MODUL SYNC sau MATCH

Daca deschideti un sertar, celdlalt sertar se va opri
automat, astfel incat gatitul sa se termine in acelasi
timp. Reintroduceti sertarul pentru a continua gatitul
in ambele zone.

NOTA: Dac in timpul gatitului un sertar este scos
pentru mai mult de 1 minut, unitatea se va opri
automat. Va trebui sa reprogramati fiecare zona
pentru a relua gatitul.

GATITUL INTR-O SINGURA ZONA

Pentru a porni unitatea, conectati cablul de
alimentare la o prizd, apoi apdsati butonul ("7,

Max Crisp

1 Instalati placa de prajire crocanta in sertar, apoi
asezati ingredientele in sertar si introduceti
sertarul in unitate.

2 Unitatea va utiliza implicit zona 1 (pentru a
utiliza in schimb zona 2, selectati zona 2).
Selectati MAX CRISP:

v [30nr v-f\
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3 Folositi sagetile TIME pentru a seta timpul de
gatire in intervale de cate 1 minut, pana la 30
de minute. Apasati butonul START/STOP
pentru a incepe gatitul.
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4 Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un
bip si ,,End“ va aparea pe afisaj.

5 Tndepértati ingredientele rasturnandu-le sau
folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile
cu varf de silicon.

Air Fry

1 Instalati placa de prajire crocanta in sertar,
apoi asezati ingredientele in sertar si
introduceti sertarul in unitate.

2 Unitatea va utiliza implicit zona 1 (pentru a
utiliza in schimb zona 2, selectati zona 2).
Selectati AIR FRY.

RN Ininln V'/\o
@ .

buALZaNE

@ (7 e T

3 Folositi sagetile TEMP pentru a ajusta
temperatura.
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4 Folositi sagetile TIME pentru a seta timpul
de gatire in intervale de cate 1 minut, pana
la 1 ora. Apdsati butonul START/STOP
pentru a incepe gatitul.
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NOTA: Tn timpul gétitului, puteti scoate sertarul si
agita sau amesteca ingredientele pentru o prdjire
uniforma.

5 Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un
bip si ,End” va aparea pe afisaj.
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CuALZONE

6 Indepartati ingredientele rasturnandu-le sau
folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile cu
varf de silicon.
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GATITUL IN FRITEUZA CU AER CALD - CONT.

Roast

1

Instalati placa de prajire crocanta in sertar
(optional), apoi asezati ingredientele in sertar
si introduceti sertarul in unitate.

J

Unitatea va utiliza implicit zona 1 (pentru
a utiliza in schimb zona 2, selectati zona
2). Selectati ROAST.
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Folositi sagetile TEMP pentru a ajusta
temperatura.
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MAK CRISE | AIR FAY ROAST

Folositi sagetile TIME pentru a seta timpul de
gatire in intervale de cate 1 minut, panala 1

ora siin intervale de 5 minute de la 1 la

4 ore. Apdsati butonul START/STOP pentru a

incepe gatitul.
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Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un
bip si ,End“ va aparea pe afisaj.
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Tndepartati ingredientele rasturnandu-le sau
folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile cu
varf de silicon.

Reheat

1

Instalati placa de prajire crocanta in sertar
(optional), apoi asezati ingredientele in sertar si
introduceti sertarul in unitate.

Unitatea va utiliza implicit zona 1 (pentru a
utiliza in schimb zona 2, selectati zona 2).
Selectati REHEAT
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Folositi sagetile TEMP pentru a ajusta
temperatura.
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Folositi sagetile TIME pentru a seta timpul de

gatire in intervale de cate 1 minut, pana la 1 ora.

Apadsati butonul START/STOP pentru a incepe
reincalzirea.
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Cand reincalzirea este finalizatd, unitatea va
emite un semnal sonor si ,,End” va aparea pe
afisaj.
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Tndepartati ingredientele rasturnandu-le sau
folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile cu
varf de silicon.

Dehydrate
1 Puneti un singur strat de ingrediente in sertar.

Apoi, instalati placa de prdjire crocanta in sertar
si asezati un al doilea strat de ingrediente pe
placa de prdjire crocanta.

Unitatea va utiliza implicit zona 1 (pentru a
utiliza in schimb zona 2, selectati zona 2).
Selectati DEHYDRATE. Temperatura implicitd va
apdrea pe afisaj. Folositi sagetile TEMP pentru a

ajusta temperatura.
O 50C Vo

DuaLzone
MAK CRISE | AR FRY RoasT REHEAT BakE
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SYNC MATEH

Folositi sagetile TIME pentru a seta timpul de
gatire in intervale de cate 15 minute, de la 1
la 12 ore. Apasati butonul START/STOP
pentru a incepe deshidratarea.

. O
[ )

7 swne maren |
. = =

Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un
bip si ,,End” va aparea pe afisaj.
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MaX CRIEF IR FRY RoAET REHERT

Indepartati ingredientele rasturnandu-le sau
folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile cu
varf de silicon.

Bake

1

Instalati placa de prajire crocanta in sertar
(optional), apoi asezati ingredientele in sertar si
introduceti sertarul in unitate.

Unitatea va utiliza implicit zona 1 (pentru

a utiliza in schimb zona 2, selectati zona
2). Selectati BAKE.

@~~~ i3 ]y~ ©

Max CRISF AR ERY RDAS

= = =

NOTA: Pentru a converti retetele de la un cuptor
traditional, reduceti temperatura cu 10°C.

3

Folositi sagetile TEMP pentru a
ajusta temperatura.

O, ‘E0C

MA¥ CRIEE AR ERV rOAST RENEAT  DEHvORATE zake
= = = = = =

Folositi sagetile TIME pentru a seta timpul de
gatire in intervale de cate 1 minut, panalal
ora siin intervale de 5 minute de la 1 la 4 ore.
Apdsati butonul START/STOP pentru a incepe
gatitul.

@ v~ (20 ®

(s maten )

MaX CRISE AR FRY ROAST REMEAT  DEWVDRATE | BakE
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Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un
bip si ,,End” va aparea pe afisaj.

© v~ [End

s LzonE
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MAK CRISE AR FRY RoasT REHEAT [ QEWYORATE Bakt

h A
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Indepartati ingredientele rasturnandu-le sau
folosind manusi de cuptor sau clesti/utensile
cu varf de silicon.
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CURATAREA & INTRETINEREA

Unitatea trebuie curatata temeinic dupa fiecare utilizare. Deconectati unitatea de la priza si asteptati
pana cand unitatea este complet racita inainte de curatare.

Se poate spala in masina de
spalat vase?

Metoda de curatare

Piesa/Accesoriu

Pentru a curata unitatea principala si panoul de
control, stergeti-le cu o carpa umeda.

Unitate principala NOTA: NICIODATA nu scufundati unitatea principald in Nu
apa sau in orice alt lichid. NICIODATA nu spalati unitatea

principald sau sertarul in magina de spalat vase.

Acestea pot fi spdlate In masina de spalat vase

sau manual. Dacd se spala manual Uscati la aer

sau cu prosopul toate piesele dupa utilizare. Da
Pentru a prelungi durata de viata a sertarelor, va

recomandam sa le spalati manual.

Sertare si placi de
prajire crocanta

Daca resturile de alimente sunt lipite de placile de prdjire crocantd sau de sertare, asezati-le intr-o
chiuvetda umpluta cu apa calda si sapun si lasati-le sa se inmoaie.

SFATURI UTILE

GHID DE DEPANARE

¢ De ce existd un mesaj "Shut" pe ecranul de afisare? Asigurati-va cd sertarele sunt complet introduse in
unitate Tnainte de a selecta un program de gatit.

e Cum ajustez temperatura sau ora in timp ce folosesc o singura zona? Selectati zona activa, apoi folositi
sagetile TEMP pentru a ajusta temperatura sau sdgetile TIME pentru a ajusta timpul.

e Cum ajustez temperatura sau ora in timp ce folosesc zone duble? Selectati zona

doritd, apoi folositi sagetile TEMP pentru a ajusta temperatura sau sagetile TIME pentru a ajusta timpul.
e Unitatea trebuie preincalzita? Unitatea nu trebuie s fie preincalzita.

e Pot gati alimente diferite in fiecare zona fara sa ma ingrijorez de contaminarea incrucisata?
Da, ambele zone sunt autonome, cu elemente de incdlzire si ventilatoare separate.

e Cum pot intrerupe numaratoarea inversa? Cronometrul de numaratoare inversa se va opri automat
cand scoateti sertarele din unitate. Reintroduceti sertarul in termen de 2 minute pentru a relua gatitul
sau unitatea se va opri automat.

e Cum opresc o zona atunci cand folosesc ambele zone? Pentru a opri 0 zona, apasati mai intai butonul
zonei, apoi apasati START/STOP. Pentru a opri ambele zone, apasati pur si simplu butonul START/STOP.

e Este sigur sa puneti sertarul pe blatul de lucru? Sertarul se va incdlzi in timpul gatitului. Aveti grija la
manipulare si asezati-l numai pe suprafete rezistente la caldura.

e Cand ar trebui sa folosesc placa de prajire crocanta? Folositi placa de prajire crocanta cand vreti ca
mancarea sd iasa crocantd. Placa ridicad alimentele din sertar astfel incat aerul sa poata circula sub ele
pentru a gati ingredientele uniform.

¢ De ce mancarea mea nu s-a gatit complet? Asigurati-va ca sertarul este introdus complet in timpul gatitului.

Pentru o rumenire uniforma, asigurati-va ca ingredientele sunt aranjate intr-un strat uniform pe fundul tavii, fara

1 Pentru o rumenire uniform3, asigurati-va ca

ingredientele sunt aranjate intr-un strat uniform pe
fundul tavii, fara suprapuneri. Daca ingredientele se
suprapun, asigurati-va ca le agitati la jumatatea
timpului de gatire setat.

Temperatura si timpul de gatire pot fi ajustate in
orice moment in timpul gatitului. Pur si simplu
selectati zona pe care doriti sa o reglati, apoi apasati
sagetile TEMP pentru a regla temperatura sau
sagetile TIME pentru a regla ora.

Pentru a converti retetele din cuptorul dvs.
conventional, reduceti temperatura cu 10°C. Verificati
frecvent alimentele pentru a evita supracoacerea.

Ocazional, ventilatorul de la friteuza cu aer cald va
sufla in jurul alimentelor usoare.

Pentru a preveni acest lucru, fixati alimentele (cum
ar fi felia de deasupra a unui sandvis) cu scobitori.

Placile prajire crocantd ridica ingredientele din
sertare, astfel incat aerul poate circula pe dedesubt si
in jurul ingredientelor pentru rezultate uniforme si
crocante.

Dupa ce este selectata o functie de gatit, puteti apdsa
butonul START/STOP pentru a incepe imediat sa gatiti.
Unitatea va functiona la temperatura si timpul
prestabilite.

Pentru cele mai bune rezultate cu legumele proaspete
si cartofii, utilizati cel putin 1 lingurd de ulei. Addugati
mai mult ulei, dupa cum doriti, pentru a obtine nivelul
preferat de crocant.

Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul pe
parcursul gatitului si scoateti alimentele cand ati
obtinut nivelul dorit de rumenire. Recomandam
utilizarea unui termometru cu citire instantanee pentru
a monitoriza temperatura interna a cdrnii si a pestelui.
Dupa ce timpul de gatire s-a incheiat, scoateti imediat
mancarea pentru a evita gatirea excesiva.

Pentru cele mai bune rezultate, scoateti

alimentele imediat dupa ce timpul de gatire s-
aincheiat pentru a evita gdtirea excesiva.

suprapuneri. Scuturati sertarul pentru a amesteca ingredientele pentru o prdjire uniforma. Temperatura si timpul de
gdtire pot fi ajustate in orice moment in timpul gatitului. Folositi pur si simplu sagetile TEMP pentru a ajusta temperatura
sau sagetile TIME pentru a ajusta timpul.

De ce s-a ars mancarea? Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul pe parcursul gatitului si scoateti

alimentele cand ati obtinut nivelul dorit de rumenire. Scoateti alimentele imediat dupa ce timpul de gatire s-a

incheiat pentru a evita gatirea excesiva.

De ce unele ingrediente se misca atunci cand prajiti cu aer cald? Ocazional, ventilatorul de la friteuza cu aer cald va
sufla in jurul alimentelor usoare. Pentru a preveni acest lucru, fixati alimentele, cum ar fi felia de deasupra a
unui sandvis cu scobitori.

Pot praji cu aer cald ingredientele proaspete pane? Da, dar folositi tehnica corectd de aplicare a pane-
ului. Este important sa treceti alimentele intai prin faina, apoi prin ou, si apoi prin pesmet. Presati bine
pesmetul pe ingredientele prdjite, astfel incat firimiturile sa nu fie indepartate de ventilator.

De ce unitatea emite un semnal sonor? Mancarea este gata sau indica faptul ca cealalta zona a
inceput sa gateasca.

De ce a devenit ecranul negru? Unitatea este in mod de asteptare. Apdsati butonul de Pornir
areporni.

De ce exista un mesaj ,E" pe ecranul de afisare? Unitatea nu functioneaza corespunzator.
Puteti gasi suport online la ninja.ro.
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TINREGISTRARE PRODUS

GARANTIE LIMITATA PE DOI (2) ANI

Cand cumparati un produs in Europa in calitate de consumator, beneficiati de drepturi legale referitoare la
calitatea produsului ("drepturile dumneavoastrd legale"). Puteti aplica aceste drepturi legale impotriva
comerciantului dumneavoastrd cu amanuntul. Cu toate acestea, la Ninja suntem atat de increzatori in
calitatea produselor noastre (denumite in continuare ,,Produsele”) incat va oferim o garantie suplimentard a
producatorului de pana la doi ani. Aceasta garantie se aplica produsului numai dacd acesta este cumparat in
stare noua si neutilizata. Acesti termeni si conditii se refera numai la garantiile noastre - drepturile
dumneavoastra legale in calitate de cumparator nu sunt afectate.

Va rugam sa retineti cd garantia de 2 ani este disponibild in toate tarile UE.

Conditiile de mai jos descriu cerintele si domeniul de aplicare al garantiilor noastre, care sunt emise de
SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11/ Stock,
Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Germania) (,,noi”, ,noud“ sau ,noastre”). Acestea nu afecteaza
drepturile dumneavoastra legale sau obligatiile comerciantului

dumneavoastra si contractul pe care il aveti cu acesta. Acelasi lucru se aplica daca ati achizitionat produsul
direct de la Ninja.

Garantii Ninja®

Un aparat de bucatdrie de uz casnic constituie o investitie considerabild. Noul dumneavoastra aparat
trebuie sa functioneze corect cat mai mult timp posibil. Garantia cu care vine este o consideratie importanta -
si reflecta cat de mare este increderea producatorului in produsul si calitatea sa de fabricatie.

Veti gasi suport online la www.ninja.ro.
IMPORTANT
e Garantia acopera produsul dumneavoastra timp de 2 ani de la data achizitiei.

e V& rugdm si pastrati chitanta tot timpul. n cazul in care trebuie s3 utilizati garantia, vom avea nevoie de
chitantd pentru a verifica daca informatiile furnizate sunt corecte. Incapacitatea de a prezenta o chitanta
valabila va anula garantia.

Care sunt avantajele inregistrarii garantiei mele?

Cand va nregistrati garantia, puteti alege sa primiti buletinul nostru informativ care contine sfaturi,
recomandari si concursuri. Ascultati cele mai recente stiri despre noile tehnologii si lansari Ninja. Daca va
inregistrati garantia online, veti primi imediat confirmarea cd am primit datele dumneavoastra.

Pentru detalii privind politica noastra de confidentialitate, va rugam sa vizitati www.ninja.ro
Pentru cat timp sunt garantate produsele noastre?

Increderea noastré in designul nostru si controlul calitatii inseamné c& produsul dvs. este garantat pentru
un total de doi ani.
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TINREGISTRARE PRODUS

Ce acopera garantia?

Repararea sau inlocuirea (la discretia Ninja) a produsului dumneavoastrd, inclusiv toate piesele si manopera, in
cazul oricdrui defect de proiectare, materiale si executie (inclusiv costurile de transport si expediere). Garantia
noastrd este suplimentara drepturilor dumneavoastrd legale ca consumator..

Ce nu acopera garantia?
e Uzurd normala.

¢ Deteriorarea accidentald, defectele cauzate de utilizarea sau intretinerea neglijenta, utilizarea
necorespunzatoare, neglijenta, operarea sau manipularea neglijenta a aparatului de bucatarie care nu
sunt in conformitate cu Manualul de Instructiuni Ninja® furnizat impreuna cu aparatul dumneavoastra.

o Utilizarea aparatului de bucdtdrie pentru orice altceva decat scopurile normale de uz casnic.

e Utilizarea pieselor care nu sunt asamblate sau instalate in conformitate cu instructiunile de operare.
o Utilizarea pieselor si accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja®.

o Instalare defectuoasa (cu exceptia cazului in care este efectuatd de Ninja®).

¢ Reparatiile sau modificarile efectuate de alte parti decat Ninja sau agentii sdi, cu exceptia cazului in care
puteti demonstra ca reparatiile sau modificarile efectuate de alte persoane nu sunt legate de defectul
pentru care va exercitati garantia.

Ce se intampla cand garantia mea expira?

Ninja nu proiecteaza produse care sa dureze o perioada limitata de timp. Apreciem ca este posibil ca
clientii nostri sa doreascd sa repare aparatul de bucatarie dupa ce garantia a expirat. Veti gasi mai mult
suport la ninja.ro.

De unde pot cumpara piese si accesorii originale Ninja?

Piesele de schimb si accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiasi ingineri care au dezvoltat aparatul
dumneavoastra de bucatarie Ninja. Veti gdsi o gama completd de piese de schimb, piese de inlocuire si
accesorii pentru toate aparatele Ninja pe www.ninja.ro

Va rugam sa retineti ca utilizarea pieselor care nu sunt originale Ninja poate anula garantia oferita de
producator. Cu toate acestea, drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate.

17


http://www.ninjakitchen.eu/
http://www.ninjakitchen.eu/
http://www.ninjakitchen.eu/

NOTE NOTE

ROMANA

19



Ceck E¥

Illustrationerne kan afvige fra det aktuelle produkt. Vi bestraeber os
hele tiden p3 at forbedre vores produkter, hvorfor specifikationerne
i denne brugsanvisning kan blive eendret uden varsel.

FOODI og NINJA er registrerede varemaerker tilhgrende SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYKT | KINA

DEUTSCH

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen. Im
standigen Bemiihen um die fortlaufende Verbesserung unserer Produkte
behalten wir uns Anderungen der hierin enthaltenen Spezifikationen
ohne Ankiindigung vor.

FOODI und NINJA sind eingetragene Marken von SharkNinja Operating
LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. GEDRUCKT IN CHINA

ROMANA

llustratiile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne straduim constant sa ne
imbunatatim produsele, prin urmare specificatiile continute in prezentul
document pot fi modificate fara notificare prealabila.

FOODI si NINJA sunt mdrci inregistrate ale SharkNinja Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRIMAT IN CHINA

ESPANOL

Las ilustraciones pueden variar con respecto al producto. Nos esforzamos
continuamente por mejorar nuestros productos, por lo tanto, las
especificaciones incluidas en la presente guia estan sujetas a cambio sin
aviso previo.

FOODI y NINJA son marcas comerciales registradas de SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRESO EN CHINA

FRANCEZA:

Les illustrations peuvent étre différentes du produit réel. Nous nous
efforgons d’améliorer constamment nos produits, par conséquent, les
spécifications contenues dans ce manuel peuvent étre modifiées sans
préavis.

FOODI et NINJA sont des marquess déposées d’SharkNinja Operating LLC.
© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRIME EN CHINE

ITALIANO

Il prodotto illustrato puo essere diverso dal prodotto effettivo. Ci
impegniamo costantemente a migliorare i nostri prodotti, pertanto le
specifiche descritte nel presente documento possono essere soggette a
modifiche senza preavviso.

FOODI e NINJA sono marchi registrati di SharkNinja Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. STAMPATO IN CINA

SharkNinja Europe Limited, 3150
Century Way,

Thorpe Park, Leeds,

LS15 8ZB, Regatul Unit

ninjakitchen .eu

AF300EU.Series.|B.MP.211129.Mv1

NEDERLANDS

De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke product. Wij

streven er constant naar om onze producten te verbeteren, daarom

zijn de specificaties in dit document onderhevig aan wijzigingen

zonder voorafgaande kennisgeving.

FOODI en NINJA zijn geregistreed handelsmerken van SharkNinja Operating
LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC.

GEDRUKT IN CHINA

NORSK

Illustrasjonene kan avvike fra det faktiske produktet. Vi streber kontinuerlig
etter a forbedre produktene vare, derfor kan spesifikasjonene i dette
dokumentet bli endret uten varsel.

FOODI og NINJA er registrert varemerker som tilhgrer SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYKKET | KINA

PORTUGUES

As ilustragdes podem diferir do produto real. Melhoramos continuamente
0s nossos produtos, assim, as especificagdes aqui contidas estdo sujeitas a
alteragBes sem aviso prévio.

FOODI e NINJA s3o marcas registradas da Shark Ninja Operating

LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRESSO NA CHINA

suomi

Kuvat saattavat ndyttaa erilaisilta kuin varsinainen tuote. Pyrimme
jatkuvasti parantamaan tuotteitamme. Siksi tdssa annetut tiedot voivat
muuttua milloin tahansa ilman erillista iimoitusta.

FOODI ja NINJA on SharkNinja Operating LLC in rekisterdity tavaramerkki.
© 2021 SharkNinja Operating LLC. PAINETTU KIINASSA
SVENSKA

Illustrationerna kan avvika fran den verkliga produkten.

Vi stravar standigt efter att forbattra vara produkter och darfér kan
specifikationerna i detta dokument &ndras utan féregdende meddelande.
FOODI och NINJA &r ett registrerat varumarke som tillhér SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYCKT | KINA

SharkNinja Germany GmbH, c/o
Regus Management GmbH Excellent
Business Center 10

+11/Stock Westhafenplatz 1

60327 Frankfurt am Main, Germania



