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pentru reciclare in conditii de siguranta pentru
mediu.




INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

NU UTILIZATI iN APLICATII COMERCIALE SAU INDUSTRIALE CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE

AAVERTISMENT

Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la soc electric, incendiu sau pericol de arsura care ar putea provoca daune materiale,
vatamari corporale sau deces. Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta de baza,

1 Pentru a elimina riscul de sufocare pentru copiii mici, aruncati 11 Pentru a evita pagubele materiale si arsurile provocate de flacari 24  NICIODATA nu conectati acest aparat la un temporizator 39 INTOTDEAUNA péstrati un extinctor adecvat pentru incendii
imediat toate materialele de ambalare dupa despachetare. sau caldura, INTOTDEAUNA mentineti o distantd minima de extern sau nu separati sistemul de control la distanta. electrice accesibil in timpul functiondrii afumdtoarei.

2 Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. NU utilizati 5|guranta_de vcel putl_n_l plc_lor_(3_0 cm)_de cutia d_e pelf-)tl in timpul 25 NU asezati aparatul si I3sati cablul s§ atingd suprafete 40 TINTOTDEAUNA depozitati peletii de lemn intr-un loc uscat,

M A N A ! I fumatului. Flacari mici pot iesi din cutia de peleti daca capacul v < o <
in aplicatii comerciale sau industriale. NU utilizati aparatul 5 " g i A fierbinti. departe de aparatele care produc cdldura si de alte recipiente
niciodata in alt scop decat cel prevazut. NU utilizati in vehicule gratarului este ridicat in conditii de vant. de combustibil
in migcare sau bérc’iJ Utilizareap resitd Aoate rovgca leziuni 12 Pent it ile, INTOTDEAUNA utilizati li t 26 Utilizati numai accesoriile recomandate incluse cu acest '
3 : gresita p P : Elnegriuaiuer:lcliacéar:f:luandgh ati peleti in cutlijaldlzeaflljr;ngr\lljlzaazeérsj r:ﬁ aparat sau autorizate de SharkNinja. Utilizarea de 41 P3strati gratarul curat si nu permiteti excesului de grasime sau

3 DO NOT folositi in interior. Acest gritar este creat doar PENTRU pelem manual sati p . s accesorii sau cenusa sd se acumuleze in interiorul sau pe cutia de fum si pe
UTILIZARE IN EXTERIOR intr-o zona bine ventilatd. Daca este ) atasamente nerecomandate de SharkNinja poate cauza un risc cartus. Acest lucru creste semnificativ sansele unui incendiu de

il a bi ilata a p t t date de SharkNinj t i tus. Acest | t ficati | diu d
utilizat sub orice acoperis suspendat, fumul toxic, inclusiv 13 Pentru a evita arsurile si pagubele materiale, asigurati-vd c& de incendiu sau vdtdmare. grasime si a fumului suplimentar care poate altera aroma
rrlogoquul de carbon, poate sd se acumuleze si sa provoace _capacul Eutje_i de a_fuma»re este complet inchis pentru a preveni 27 nainte de a introduce orice accesoriu in aragaz, asigurati-va mancarii.
vétamari corporale grave sau moartea. iesirea flacdrilor din cutia de afumare. cd acesta este curat si uscat. 42 Vi rugdm si consultati sectiunea Curatare si intretinere

4 Acest_igta.rfa.t‘poate fi utililzat de perstoTne, idnclusiv copiil,‘cuu 4 14 ﬁﬁjletii_ pottgoptinua siltatl'fié (ti*tu tfermingr«ﬂ:a tjn’:jpulgi de lgétire _ 28 NU mutati aparatul atunci cand este in uz. pentru intretinerea periodica a aparatului.
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau cu lipsd de atingeti si nu scoateti cutia de fum pana cand gratarul nu mai . . o 43 Pentru a deconecta, opriti orice control la pozitia "oprit", apoi
experient3 si cunostinte, daca au fost supravegheate sau scoate fum, peletii nu s-au ars complet si cutia de fum nu s-a 29 NU acoperiti gura de aerisire de admisie sau gura de evacuare deconectati de la pr,izépcérnd aparatul nu estpe inuzsi ?nain/tepde
instruite cu privire la utilizarea aparatului in mod sigur si inteleg récit. a aerului in timp ce unitatea este in functiune. Facand acest curitare. ’
pericolele implicate. L . L lucru, veti impiedica gatirea uniformd si este posibil sa e
N i o 15 Pentru a evita vataman!e corporale si arsurile, lasati sd se deteriorati unitatea sau s@ provocati supraincalzirea acesteia. 44 NU curatati acest produs cu un jet de apa sau similar.

5 INTOTDEAUNA asigurati-vd ca aparatul este asamblat rdceascd fnainte de curatare, dezasamblare, montarea sau i . R L . L - . .
corespunzator inainte de utilizare. NU utilizati fard manerele demontarea pieselor si depozitare. 30 NU puneti nimic deasupra produsului atunci cand capacul este 45 NU curétati cu bureti de sérma metalicd. Bucétile pot s&
laterale atasate. L . Lo . . inchis in timpul utilizarii. se desprindd de pe perie si sd atinga partile electrice,

16  NU Iasati peletii sa curgd din cutia de peleti. Aceasta va R o . X . . creand un risc de soc electric.

6  Pentru a evita deteriorarea proprietatii din cauza flacarii sau introduce oxigen, ceea ce va duce la combustie, flicari si 31 Asigurati-va cd placa de gratar este introdusé corect si o A . . .
caldurii, mentineti o distantd minima de 92 cm (3 picioare) de deteriorarea unitatii, care poate cauza réniri prin ardere. blocata bine in pozitie. 46  Ase depozita in interior atunci cand nu este utilizat perioade lungi.
la spate, pdrti laterale si partea superioard pana la pereti, 17  NU atingeti suprafetele fierbinti. Suprafetele sunt fierbinti in 32 NU utilizati acest aparat pentru préjire in profunzime. 47  Nul3satilaindemana copiilor.
balustrade sau alte constructii combustibile. ) > P " " OE-SN " . - - " P . . -

. L. . . L . timpul si dupd utilizare. Pentru a preveni a.rsurlle sau \{atamanle 33 Unele alimente pot provoca stropirea cu uleiuri sau grasimi. 48  NU pastrati gratarul neacoperit expus la intemperii.
7  Asigurati-va ca suprafata este pland, stabild, curatd si uscatd. NU corporale, INTOTDEAUNA folositi garnituri de protectie sau Aveti grijd cand deschideti gratarul pentru a evita arsurile. INTOTDEAUNA utilizati capacul gratarului atunci cand este
lasati | i fetei anusi izolat t tor si folositi ma le si buts | N TS ) - « itat 1 i
plasati aparatul aproape de marginea suprafetei pe care este manusi izolate pentru cuptor si folositi manerele si butoanele 34 Tn cazul aparitiei unui incendiu produs de grisime sau daci depozitat in aer liber.
amplasat gratarul in timpul functionarii. disponibile. b . R . - ox
R Lo unitatea emite fum negru, deconectati-o imediat. Asteptati sa

8 Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joacd 18 NU atingeti accesoriile in timpul sau imediat dupd gatire. Cosul va dispard fumul inainte de a scoate orice accesorii de gatit.
cu dispozitivul. Nu LASATI aparatul si cablul de alimentare la deveni extrem de fierbinte in timpul procesului de gatire. Evitati 35  Tensiunile prizelor pot varia, afectand performanta produsului
indemana copiilor. NU permiteti utilizarea, curitarea sau contactul fizic in timp ce scoateti accesoriul din aparat. Pentru a d unile p s p pt  atect 'E'I ! blt P # usulul
intretinerea aparatului de citre copii. preveni arsurile sau vatimarile personale INTOTDEAUNA aveti umneavoastra. F'entru a preveni posibilele probleme de

PV o M M . sanatate, INTOTDEAUNA utilizati un termometru pentru a

9 A tul trebuie ali tat print di itiv d t rezidual grija cand folositi impreuna cu produsul. Recomanddm utilizarea rifica ¢4 alimentele sunt gitite la temperaturile recomandat
(RpCaI;? c‘: ur:ctjIrz:tl(Teegpaers;nr;?guallssgrzr:i:':/al Eacrirﬁz rezidua ustensilelor cu maner lung si a protectiilor pentru cdldura sau a verifica ca alimentele sunt gatite la temperaturile recomandate.

< e s manusilor rizolate. iti idi i i ]
depaseste 30mA. Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza care N anusilor de cuptor izolate 36 iﬁr'?:?ﬁ?Jgﬁ:ce‘)aeéimgalfgt?; calitate alimentara de la
are un contact de impamantare. Conectati acest aparat doar la 19 TINTOTDEAUNA asigurati-va c3 gratarul este complet rece inainte J N .
circuite dimensionate pentru cerintele sale de putere si de de a elibera si indeparta placile de gatit sau de a muta gratarul 37 NICIODATA nu utilizati peleti de combustibil de incélzire, lemn
minimum 16 amperi pentru a preveni suprasarcinile circuitului, pentru a evita arsurile sau vatamarile corporale. de esentd tare, carbune, combustibili lichizi sau orice alt
posibilele daune ale aparatului si riscurile de incendiu. 20  NUutilizati aparatul fird ca placa de gritar sé fie instalats material combustibil in Afumatoare.

10  Este prevézut un cablu de alimentare scurt pentru a reduce 21  Pentru a proteja impotriva socurilor electrice, cablul si 38 Tineti mainile si fata departe de cutia afumatoare atunci cand
riscul ca copiii mai mici de 8 ani sd apuce cablul sau sd se prelungitorul trebuie aranjate astfel incat s& nu atarne peste unitatea este in functiune si fierbinte.
incurce si pentru a reduce riscul ca oamenii sa se impiedice de blatul de lucru sau masa unde pot fi trase de copii sau acestia
el se pot impiedica. Pastrati conexiunea cablului uscata
un cablu mai lung POTRIVIT PENTRU UTILIZARE CU APARATE DE si NU scufundati cablul, mufele sau carcasa unitétii principale in e L. . . o .

EXTERIOR. Cabluri de alimentare detasabile mai lungisau api sau alt lichid. Cititi si revizuiti instructiunile pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

prelungitoare sunt disponibile si pot fi utilizate daca se acorda PN } .

atentie in utilizarea lor 22 Verificati in mod regulat aparatul si cablul de alimentare. L. . . .. I

: NU utilizati aparatul dac3 existd deterioréri ale cablului de A |nd|Ca. prez_ent,a Uf]ul perl_col care Poate provoca ra|_1|r| persongle, moarte sau daune materiale
alimentare sau ale prizei. Daca aparatul functioneaza defectuos semnificative daca avertismentul inclus cu acest simbol este lgnorat.
sau a fost deteriorat in vreun fel,
opriti imediat utilizarea si apelati Serviciul Clienti. A\ Evitati contactul cu suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna protectie pentru méini pentru a evita arsurile.
23 NICIODATA nu utilizati prizele situate sub suprafata blatului de

inclusiv urmatoarele:

lucru.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI




PIESE & ACCESORII

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE- CONTINUARE

Unitate principala

Capac

Cutie de afumare 7
Panou de comanda
Buton ON/OFF (Pornire/Oprire)

m o O @ >

!

Sonda incorporata

Cablu de alimentare si
mufa RCD

H  Depozitare pentru sonda integrata.

Placd gratar

Lingura pentru peleti
Captuseala pentru tava de grasime F

Cos pentru prajire crocanta

g - ==

Tava de grasime

LUMINA PORTOCALIE = ON

Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare, vizitati ninjakitchen.eu.

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Tndepértati toate materialele de ambalare si banda adeziva de pe unitate.

2 Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie acest manual. Va rugam sa acordati o atentie deosebita
instructiunilor operationale, avertismentelor si masurilor de sigurantd importante pentru a evita orice vatamare sau
deteriorare a proprietatii.

3 Spalati placa gratarului si cosul pentru prajire crocanta in apa caldd cu sapun, apoi clatiti si uscati bine. Placa de gratar,
cosul crocant si unitatea de bazd NU se pot spala in masina de spdlat vase. NICIODATA nu spalati unitatea principala in
masina de spalat vase.

4 NU utilizati perii sau bureti abrazivi pe suprafetele de gatit, deoarece acestea vor deteriora invelisul.

Va recomandam sa plasati toate accesoriile in interiorul gratarului si sa il porniti pe GRILL, cu temperatura setata la HI
timp de 20 de minute fara a adduga mancare. In acest fel se elimind orice reziduuri. Acest lucru este complet sigur si nu

dauneaza performantei gratarului.
Continuati sa urmati instructiunile de la pagina 52 inainte de a incerca sa faceti acest lucru.

Unde sa localizati gratarul

Asezati gratarul pe o suprafatd stabila si dreapta. Este
important ca acesta sa poatd suporta greutatea si
dimensiunea unitdtii. Partea inferioara ramane rece si astfel
puteti amplasa unitatea pe orice suprafata. Pozitionati
unitatea la cel putin 90 cm (3 picioare) de pereti sau de orice
altceva deasupra capului din cauza caldurii si a fumului.

Utilizati in orice vreme

Gratarul este usor de folosit in orice vreme. Unitatea
principald este evaluatd IPX4 iar mufa este IP66. Stecherul
RCD ofera protectie suplimentara si este proiectat sd se
declanseze in cazul in care exista vreo problema cu circuitul.
Atunci cand nu este utilizat, va sfatuim sa acoperiti unitatea
pentru a o pastra in cel mai bun mod. Tn timp ce unitatea
este sigura, aceasta va prezenta semne de deteriorare daca
este expusa la intemperii.

CABLUL PRELUNGITOR

Daca utilizati un cablu prelungitor, asigurati-vd ca acesta
este adecvat pentru utilizarea in exterior cu aparate de
exterior. Utilizarea cablului incorect poate duce la
supraincalzirea cablului, la topirea acestuia si/sau la o
scadere a tensiunii. O scadere a tensiunii poate creste
timpul de preincdlzire si poate afecta performanta de gatit
si/sau timpul de gatire.

ALIMENTAREA GRATARULUI
1 Introduceti RCD-ul in priza electrica. Porniti priza.

2 Apasati butonul RESET pe RCD. Cercul de deasupra
butonului RESET trebuie sa fie iluminat in portocaliu. Daca
nu este cazul, incercati o altd priza. Observatie: Este
posibil sa fie dificil sa vedeti portocaliul daca va aflati in
lumina directd a soarelui.

3 Apasati butonul TEST pe RCD. Cercul ar trebui sd afiseze
acum negru. Aceasta inseamna ca RCD-ul functioneaza
corect. Dacd apasarea butonului TEST nu schimba cercul in
negru, atunci contactati serviciul clienti.

4 Dupa ce ati stabilit daca RCD functioneaza corect, apdsati
din nou RESET. Ar trebui sd reapara iluminatul portocaliu.
Unitatea poate fi acum pornita.

NOTA: Lumina RCD;
PORTOCALIU= RCD este pornit; negru = RCD este oprit

5 Apasati comutatorul ON/OFF de pe partea din spate a
panoului de control. Comutatorul este pornit atunci cand
partea cu linia este apasata in jos.

6 Acum rotiti cadranul din partea din fata a palo
control si rotiti-I la functia dorita. Afisajul ar tref t-esimss
aprindd pentru a afisa orele sau temperaturile. Gratarul
este acum gata de utilizare.

NOTA: Butonul RESET de pe RCD va trebui s fie apasat de
fiecare data cand unitatea este deconectata sau priza
oprita.




INAINTE DE PRIMA UTILIZARE - CONTINUARE CUNOASTETI-VA PANOUL DE COMANDA

CURATAREA GRATARULUI DUMNEAVOASTRA

CUTIE DE AFUMARE DETASABILA

Vine complet instalata in unitate. Situata pe partea
dreaptd a capacului. Asigurati-va intotdeauna cd cutia

de fum detasabild este introdusa la locul ei.

inainte de a adduga peleti. Analizati toate avertismentele
nainte de a continua.

NINJA ProCronnect

Eirétarul trebuie furétat temeinic dupd fi.t'ecar? utilizare. SMOKER < °avE MEpRARE HED MEDwEL we
INTOTDEAUNA lasati aparatul si accesoriile sa se gt ‘ I jﬁ _-_i I-l

raceascad inainte de curatare. ROAST =
BAKE =
DEHYDRATE = CURRENT TARGET

* Deconectati unitatea de la priza inainte de curatare. REHEAT o= T — 2 a—— E @

Pastrati capacul deschis dupa ce scoateti mancarea
pentru a permite unitatii sa se raceascd mai repede. ( MODE ) ng\%ﬁ'ﬁ) ( TEMP | TIME )

Instalati cutia de afumare:

Pentru instalare, trageti cutia de fum cu o mana si
introduceti cutia de fum detasabila astfel incat sa se aseze
la locul ei.

e Scoateti cutia de fum si aruncati in siguranta
continutul dupa fiecare utilizare.

BUTOANE FUNCTIONALE BUTOANE DE OPERARE

Exista 2 moduri de a obtine arome autentice de BBQ DIAL: Utilizati cadranul pentru a regla temperatura, timpul

afumat: de gatire sau setarile sondei.

1. Program dedicat de AFUMARE pentru gatit pe o
perioadd mai lunga de timp pentru a obtine arome
profunde si rezultate fragede.

Nu este necesar sa curatati cutia de afumare dupa
fiecare utilizare. Va recomandam sa utilizati o perie de
sarma pentru a elimina creozotul suplimentar dupa
fiecare 10 utilizari.

NOTA: NU utilizati solutie lichida de curitare pe cutia
de afumare.

NOTA: Cand unitatea este pornitd, afisajul va fi luminat.

N

. Adaugati rapid o explozie de aromd de lemn oricarei

e Lingura pentru peleti se poate spdla in masina de spdlat ° ; -
alte functii, cu exceptia REHEAT folosind butonul

vase. Placa de gratar, cosul pentru pastrarea
prospetimii, tava de grasime si cutia de fum nu sunt
compatibile cu masina de spalat vase. NU introduceti

WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY
buton.

AROMA DE LEMN DE FOC: Apésati dupa selectarea functiei
de gatit pentru a adauga arome afumate autentice.
Destinat utilizarii cu functiile Grill, Air Fry, Bake, Roast si

Adéugarea peletilor Ninja Woodfire: AFUMATOARE: Creeazi arome profunde si afumate in

timp ce gdteste incet si la foc mic pentru a fragezi
bucatile mari de carne.

sonda in masina de spdlat vase. Dehydrate. Atunci cand este apasata, pictograma flacarii se

Umpleti lingura pentru peleti pand la capdt si nivelati-o va aprinde pe ecranul de afisare.
pentru a evita vdrsarea. Tinand cutia de fum deschisg, folositi
lingura pentru pelete pentru a turna pelete in cutia de fum

pana cand este umpluta pana sus.

Sonda incorporata si suportul acesteia se spald doar
manual. NU nu scufundati nicio parte a sondei in apa
sau in orice alt lichid. Recomandam curatarea numai cu
o carpd umeda.

GRATAR Gatire cu capacul inchis pentru caldura
superioara si inferioara. Cel mai bun atunci cand se prajesc
bucdti mari sau groase de carne sau alimente congelate
sau pentru o prajire completd. Deschideti capacul in timp
ce prajiti alimente delicate sau proteine slabe pentru a
dezvolta texturi carbonizate fara a le gati prea mult.

NOTA: Functia Ninja Woodfire Flavour este activatd
automat cand utilizati functia Smoker.

Utilizati numai peleti Ninja Woodfire pentru cele mai bune
rezultate, performantd si aroma.

Scoateti cu atentie tava de grasime racita din partea
din spate a aparatului si aruncati in siguranta
continutul de grasime dupa fiecare utilizare. Spalati
manual tava de grasimi in apa calda cu sapun.

TEMP: Apdsati butonul TEMP pentru a schimba
temperatura gratarului, folositi cadranul pentru a creste
sau a scadea temperatura.

AIR FRY: Utilizati aceasta functie pentru a oferi alimentelor

2 X X NV TIME: Apasati butonul TIME pentru a schimba timpul de
textura crocanta cu putin ulei sau fard ulei.

gdtire, folositi cadranul pentru a creste sau a scadea timpul.

Capacul interior trebuie sters cu un prosop sau o
carpd umeda dupa fiecare utilizare pentru a
dezodoriza unitatea si a indepdrta orice grasime. ROAST: Frageziti carnea, frigeti legumele si chiar mai mult. START/STOP: Apasati pentru a porni sau opri functia de
gdtit curentad sau tineti apasat timp de 4 secunde pentru a

sari peste preincalzire.

PREINCALZIRE PENTRU REZULTATE MAI BUNE

Pentru cele mai bune rezultate la gratar, lasati unitatea sd se
preincdlzeasca complet inainte de a adauga mancarea.
Addugarea alimentelor inainte de finalizarea preincalzirii
poate duce la supraincalzire, fum si prelungirea timpului de
preincdlzire.

Daca pe placa gratarului sau pe orice altd parte
detasabila sunt lipite reziduuri alimentare sau
grasime, inmuiati-le in apa calda cu sapun inainte de
curatare.

BAKE: Coaceti prajituri, bunatati, deserturi si multe altele
cu viteze mai mici ale ventilatorului.

DEHYDRATE: Deshidratati carne, fructe si legume pentru

< x . A ustari sanatoase.
Indepartarea cutiei de fum si curatarea: 8

Scoateti placa antiaderenta pentru gratar si cosul
antiaderent (daca este utilizat) dupa fiecare utilizare
si spalati manual cu apa calda si sapun.

REINCALZIRE: Ideal pentru reincilzirea resturilor de
mancare, astfel incat nimic sa nu se iroseasca.

Pentru a evita arsurile, l3sati peletele sa arda complet si
cutia de fum sa se raceasca complet, apoi indepartati cutia
de fum si aruncati in siguranta tot continutul.

NOTA: NICIODATA nu utilizati unelte sau produse de
curdtare abrazive. NICIODATA nu scufundati unitatea
principald in apd sau in orice alt lichid. NU puneti in
masina de spalat vase.

Dupa ce setati functia, timpul si temperatura, apdsati
START, iar unitatea va incepe automat preincalzirea (cu
exceptia utilizarii functiilor SMOKER, REHEAT sau
DEHYDRATE fara activarea functiei Ninja Woodfire
Flavour).

Atunci cand stivuiti accesoriile acoperite pentru
depozitare, puneti o carpa sau un prosop de hartie
intre fiecare piesa pentru a proteja suprafetele
acoperite.




UTILIZAREA SONDEI INCORPORATE

IMPORTANT: NU puneti méinile de cablul sondei
incorporate atunci cand este utilizat pentru a preveni
arderea sau oparirea.

Tnainte de prima utilizare

Asigurati-va cd mufa sondei este liberd de orice reziduuri
si ca cablul nu are noduri inainte de a-| conecta la priza.

1 Scoateti compartimentul de depozitare a sondei de sub
panoul de control, apoi derulati cablul din compartiment
pentru a scoate sonda.

Soclul pentru sonda este situat in stdnga butonului de
control. Ridicati capacul de protectie pentru acces.

2 Introduceti sonda in mufa superioara etichetata "1"
din partea stangd a panoului de control. Apasati ferm
pe fisd pdna cand aceasta nu mai poate intra
n priza. Glisati inapoi compartimentul de
depozitare.

3 Dupa ce sonda este conectata la priza, selectati
functia de gatit dorita si temperatura de gatit.

NOTA: Nu este nevoie si setati un timp de gitire,
deoarece gratarul va opri automat elementul de
ncalzire si va va avertiza cdnd mancarea dvs. a terminat
de gatit.

4 Apasati butonul Probe, apoi utilizati selectorul
pentru a selecta tipul de proteind dorit sau Manual.
Apdsati cadranul pentru a confirma selectia.

5 Folositi cadranul pentru a selecta rezultatul dorit sau
temperatura internd manuala, apoi apasati cadranul
pentru a confirma selectia.

NOTA: Gatiti proteine diferite sau aceleasi

proteine la rezultate diferite?

Utilizati a doua sonda. Conectati la priza etichetata "2".
Apdsati din nou butonul Probe. Pictograma sondei 2 va
clipi. Repetati pasii 3-5 pentru a programa a doua
sonda.

Dacd selectati butonul MANUAL,, utilizati temperaturile
interne de gatit recomandate mai jos.

TIP DE MANCARE: SETATI NIVELUL LA:

Peste Mediu in sdnge (50°C)
Mediu (55°C)
Mediu bine facut (60°C)
Bine facut(65°C)

Pui/Curcan Bine facut(75°C)
Porc Mediu in sdnge (50°C)
Mediu (55°C)
Mediu bine facut (65°C)
Bine facut(70°C)
Vita/Miel Tn sange (50°C)

Mediu in sange (55°C)
Mediu (60°C)
Mediu bine facut (65°C)

Bine facut(70°C)

NOTA: Temperaturile prestabilite pentru carne de vitd
si miel sunt mai mici decat recomanddrile normale,
deoarece unitatea va prelungi gatitul.

6 Puneti accesoriul necesar pentru functia de gatit
selectata in gratar si inchideti capacul. Apdsati
START/STOP pentru a incepe preincalzirea.

7 Intimp ce gratarul se preincélzeste, introduceti sonda
orizontal in centrul
partii celei mai groase a bucdtii de proteind. Consultati
graficul de pe pagina urmatoare pentru instructiuni
suplimentare privind amplasarea sondei.

8 Cand gratarul s-a preincélzit si "ADD FOOD” apare pe
ecran, deschideti capacul, puneti alimentele cu sonda
introdusa in unitate si inchideti capacul peste cablul
sondei.
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Plasarea corecta a sondei. Manerul sondei este
complet in interiorul unitatii.

9 Bara de progres din partea de sus a ecranului va
urmadri rezultatul. Rezultatul intermitent indica
trecerea la stadiul respectiv.
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NOTA: Atunci cand utilizati GRILL si ROAST, unitatea va
emite un bip si va afisa FLIP. intoarcerea este
optionald, dar recomandata.

10 Gratarul se va opri automat atunci cand rezultatul
dorit este aproape atins, deoarece tine loc de gatitul
ramas si “GET FOOD” se va afisa pe ecran

11 Transferati proteina pe o placd in timp ce pe ecran se
afiseaza “REST”. Sonda nu trebuie sa fie tot
introdusa. Proteina va continua sa se gateasca pana
la rezultatul setat, ceea ce va dura aproximativ 3-5
minute. Acesta este un pas important, deoarece daca
nu lasati sa se odihneasca

CUM SA INTRODUCETI CORECT SONDA

ar putea sa para mai putin gatitd. Timpul de gatire a
ramasitelor poate varia in functie de marimea
proteinei, taietura proteinei si tipul de proteina.

NOTA: Sonda va fi FIERBINTE. Folositi manusi de cuptor
sau clesti pentru a scoate sonda din proteina.

NOTA: Pentru a verifica temperatura interna a altor
bucati de proteine, apasati si mentineti apasat butonul
Sonda si introduceti sonda in fiecare bucatd de carne.

NOTA: NU utilizati sonda cu proteine congelate sau pentru bucéti de carne mai subtiri de 2,5 cm.

TIP DE MAI

PLASARE

Fripturi ® Introduceti sonda orizontal in
Cotlete de porc
; de carne.
Cotlete de miel
Piept de pui ® Asigurati-va ca sonda este aproape
de os (dar nu il atinge) si departe de

Burgeri Muschiulet - o s
orice grasime sau cartilaj.

Fileuri de peste
® Asigurati-va ca varful

sondei este introdus drept
n centrul bucdtii de carne,
nu inclinat

catre partea de jos sau de sus a
acesteia.

NOTA: Cea mai groasi parte a file-
ului ar putea sa nu fie

centrul. Este important ca

capdtul sondei sa atinga

aceastd zona pentru a obtine
rezultatele dorite.

centrul partii celei mai groase a bucatii

CORECTA INCORECTA

Puiintreg

Introduceti sonda orizontal in partea
cea mai groasa a pieptului, paralel cu
osul (dar fard sa il atingeti).

Asigurati-va cd varful ajunge in
centrul celei mai groase parti a
pieptului si nu trece complet prin
piept in cavitate.
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FUNCTII DE GATIRE

oate avertismentele de la inceputul acestui manual de instructiuni inainte de a co

& Afumdtoare

PRESETARE: 120 °C, 4 ore INTERVAL DE
TEMP: 60-210 °C
INTERVAL DE TIMP: 10 minute - 12 ore

1
2

Asezati gratarul pe o suprafatd pland, dreapta.

Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o pe partea superioara a elementului de
ncalzire astfel incat sa se aseze in pozitie.

NOTA: Daci utilizati sonda, consultati sectiunea Utilizarea sondei
incorporate.

Instalati tava de grasime glisand-o in pozitie in partea din
spate a gratarului.

Deschideti cutia afumatorului si folositi lingura pentru peleti
pentru a umple cutia afumatorului cu peleti Ninja Woodfire
pana la capat. NU supraumpleti cutia de fum.

Deschideti capacul si asezati ingredientele pe placa de gratar.
Tnchideti capacul.

Asigurati-vd ca gratarul este conectat la prizd si apasati butonul
MODE sau folositi cadranul pentru a selecta functia SMOKER

NOTA: Functia Ninja Woodfire Flavour este activatd automat cand
utilizati functia Smoker.

Se va afisa setarea implicita a temperaturii. Pentru a regla
temperatura, daca doriti, apasati TEMP si utilizati cadranul
pentru a creste sau a scadea temperatura. Apdsati cadranul
pentru a confirma, altfel temperatura se va bloca dupa 5
secunde.

Pentru a regla timpul de gdtire, apasati TIME si utilizati
cadranul pentru a mdri sau micsora timpul de gatire. Apasati
cadranul pentru a confirma, altfel temperatura se va bloca
dupa 5 secunde.

Apasati START pentru a incepe gatirea. Nu exista timp de
preincalzire pentru functia Smoker. Peletii vor trece printr-un
ciclu de aprindere (IGN) timp de 3-6 minute, apoi gratarul va
incepe sd gateasca si cronometrul va incepe numardtoarea
inversa.

10 cand timpul de gétire ajunge la zero, gratarul va emite un

semnal sonor si DONE va aparea pe afisaj.

11 indepértati alimentele de pe placa de gratar.

Gratar

PRESETARE: Mediu 25 de minute INTERVAL
DE TEMP: Scazut - Ridicat
INTERVAL DE TIMP: 1 minut - 1 ord

1 Asezati gratarul pe o suprafatd pland, dreapta.

2 Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o pe partea superioara a elementului de
incalzire astfel incat sa se aseze in pozitie.

NOTA: Dacé utilizati sonda, consultati sectiunea Utilizarea sondei
incorporate.

3 Instalati tava de grasime glisdnd-o in pozitie in partea din spate a
gratarului.
4 Dacd intentionati sa addugati aroma Ninja Woodfire,
deschideti cutia afumatoarei si utilizati lingura pentru peleti
‘ pentru a umple cutia afumatoarei cu peleti Ninja Woodfire
pana la capat. NU supraumpleti cutia de fum.

5 Asigurati-va c& gratarul este conectat la priza si apasati butonul
MODE sau folositi cadranul pentru a selecta functia GRILL

6 Daca addugati tehnologia Woodfire Flavour, apasati
ButonulWOODFIRE FLAVOUR.

7 Seva afisa setarea implicita a temperaturii. Pentru a regla
peratura, dacd doriti, apasati TEMP si utilizati cadranul
ntru a creste sau a scadea temperatura. Apasati cadranul
sa ) M
=pentru a confirma, altfel temperatura se va bloca dupa 5
secunde.

8 Pentru a regla timpul de gatire, apasati TIME si utilizati
cadranul pentru a mdri sau micsora timpul de gétire. Apdsati
cadranul pentru a confirma, altfel timpul de gatire se va bloca
dupa 5 secunde.

9  Apasati START pentru a incepe preincalzirea. Daca utilizati
aroma Ninja Woodfire, peletii vor trece printr-un ciclu de
aprindere (IGN), apoi gratarul va incepe preincalzirea (PRE).

NOTA: Desi preincilzirea este foarte recomandata pentru a
obtine cele mai bune rezultate, puteti sari peste aceasta
apasand si tinand apasat butonul START/STOP timp de 4
secunde. “ADD FOOD” va palpai pe ecran. Deschideti capacul
si asezati ingredientele pe placa de gratar. Odata ce capacul
este inchis, va incepe gatitul, iar cronometrul va incepe
numaratoarea inversa. Treceti la pasul 12.

10 Cand preincilzirea este completd, gratarul va emite un semnal
sonor si ADD FOOD va aparea pe afisaj .

11 Deschideti capacul si asezati ingredientele pe placa de gratar.
Odatad ce capacul este inchis, va incepe gatitul, iar cronometrul
va incepe numaratoarea inversa.

NOTA: Doriti s& gatiti cu capacul deschis?

Dupad ce ati addugat alimentele, tineti capacul deschis, cronometrul
va incepe numadratoarea inversa dupd 30 de secunde si veti gati
numai cu caldurd de jos.

12 Cand timpul de gétire ajunge la zero, gréitarul va emite un
semnal sonor si DONE va aparea pe afisaj.

13 indepartati alimentele de pe placa de gratar.
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IMPORTANT: Cititi toate avertismentele de la inceputul acestui manual de instructiuni inainte de a continua.

Fript cu aer cald

PRESETARE: 200 °C timp de 12 minute
INTERVAL DE TEMP: 150-240°C

INTERVAL DE TIMP: 1 minut - 1 ord
1 Asezati gratarul pe o suprafatd plang, dreapta.

2 Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o pe partea superioard a elementului de
incalzire astfel incat sa se aseze in pozitie.

3 Asezati cosul de prajire crocantd pe placa de gratar si
pozitionati picioarele cosului in crestdturile desemnate.

NOTA: Daci utilizati sonda, consultati sectiunea Utilizarea sondei
incorporate.

4 |nstalati tava de grasime glisand-o in pozitie in partea din spate a
gratarului.

5 Daca intentionati sa addugati aroma Ninja Woodfire,
deschideti cutia afumatoarei si utilizati lingura pentru peleti
pentru a umple cutia afumatoarei cu peleti Ninja Woodfire
pand la capat.

NU supraumpleti cutia de fum.

6 Asigurati-vd ca gratarul este conectat la priza si apasati butonul
MODE sau folositi cadranul pentru a selecta functia AIR FRY

7 Daca adaugati tehnologia Woodfire Flavour, apasati
ButonulWOODFIRE FLAVOUR.

8 Seva afisa setarea implicitd a temperaturii. Pentru a regla
temperatura, daca doriti, apasati TEMP si utilizati cadranul
pentru a creste sau a scadea temperatura. Apasati cadranul
pentru a confirma, altfel temperatura se va bloca dupa 5
secunde.

9 Pentru a regla timpul de gatire, apasati TIME si utilizati
cadranul pentru a mari sau micsora timpul de gatire. Apdsati
cadranul pentru a confirma, altfel timpul de gatit se va bloca
dupad 5 secunde.

10 Apdsati START pentru a incepe preincalzirea. Daca utilizati
aroma Ninja Woodfire, peletii vor trece printr-un ciclu de
aprindere (IGN), apoi gratarul va incepe preincalzirea (PRE).

NOTA: Desi preincilzirea este foarte recomandata pentru a
obtine cele mai bune rezultate, puteti sari peste aceasta
apasand si tindnd apasat butonul START/STOP timp de 4
secunde. “ADD FOOD” va palpai pe ecran. Deschideti capacul si
asezati ingredientele in cosul pentru prdjire crocantd. Odata ce
capacul

este inchis, va incepe gatitul, iar cronometrul va incepe
numdratoarea inversa. Treceti la pasul 13.

11 cand preincdlzirea este completd, gratarul va emite un semnal
sonor si ADD FOOD va aparea pe afisaj .

12 Deschideti capacul si asezati ingredientele pe placa de gratar.
Odata ce capacul este inchis, va incepe gatitul, iar cronometrul va
incepe numadratoarea inversa.

13 Cand timpul de gdtire ajunge la zero, gratarul va emite un
semnal sonor si DONE va aparea pe afisaj.

14 indepirtati alimentele din cosul de prajire crocanta.

Frigere

PRESETARE: 180 °C timp de 1 ora 30 de minute
INTERVAL DE TEMP: 120-220 °C
INTERVAL DE TIMP: 1 minut - 4 ore

1 Asezati gratarul pe o suprafata pland, dreapta.

2 Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o dreapta pe partea superioard a
elementului de incalzire astfel incat sa se aseze in
pozitie.

NOTA: Dacé utilizati sonda, consultati sectiunea Utilizarea sondei
incorporate.

3 Instalati tava de grasime glisand-o in pozitie in partea din
spate a gratarului.

4 Dacd intentionati s addugati aroma Ninja Woodfire,
‘ deschideti cutia afumatoarei si utilizati lingura pentru peleti
pentru a umple cutia afumatoarei cu peleti Ninja Woodfire
pana la capdat. NU supraumpleti cutia de fum.

5 Asigurati-va cd gratarul este conectat la priza si apasati butonul
MODE sau folositi cadranul pentru a selecta functia ROAST

6 Daca addugati tehnologia Woodfire Flavour, apasati butonul
WOODFIRE FLAVOUR.

Se va afisa setarea implicita a temperaturii. Pentru a
regla temperatura, daca doriti, apasati TEMP si utilizati
cadranul pentru a creste sau a scadea temperatura. Apasati
cadranul pentru a confirma, altfel temperatura se va bloca
dupa 5 secunde.

8  Pentru a regla timpul de gatire, apdsati TIME si utilizati
cadranul pentru a mdri sau micsora timpul de gdtire. Apdsati
cadranul pentru a confirma, altfel timpul de gatit se va bloca
dupa 5 secunde.

9  Apasati START pentru a incepe preincdlzirea. Daca utilizati
aroma Ninja Woodfire, peletii vor trece printr-un ciclu de
aprindere (IGN), apoi gratarul va incepe preincalzirea (PRE).

NOTA: Desi preincilzirea este foarte recomandata pentru a
obtine cele mai bune rezultate, puteti sari peste aceasta
apasand si tindnd apasat butonul START/STOP timp de 4
secunde. “ADD FOOD” va palpai pe ecran. Deschideti capacul si
asezati ingredientele in cosul pentru prajire crocanta. Odata ce
capacul

este inchis, va incepe gatitul, iar cronometrul va incepe
numaratoarea inversa. Treceti la pasul 12.

10 Cand preincdlzirea este completd, gratarul va emite un
semnal sonor si ADD FOOD va aparea pe afisaj .

11 Deschideti capacul si asezati ingredientele pe placa de gratar.
Odatd ce capacul este inchis, va incepe
gatitul, iar cronometrul va incepe numaratoarea inversa.

12 Cand timpul de gétire ajunge la zero, gratarul va emite un
semnal sonor si DONE va aparea pe afisaj.

13 indepértati alimentele de pe placa de gratar.




FUNCTII DE GATIRE - CONTINUARE

IMPORTANT: Cititi toate avertismentele de la inceputul acestui manual de instructiuni inainte de a continua.

IMPORTANT: Cititi toate avertismentele de la inceputul acestui manual de instructiuni inainte de a continua.

COACERE

PRESETARE: 160 °C timp de 30 minute INTERVAL
DE TEMP: 130-210°C

INTERVAL DE TIMP: 1 minut - 4 ore
1 Asezati gratarul pe o suprafatd plang, dreapta.

2 Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o pe partea superioara a elementului de
incalzire astfel incat sa se aseze in pozitie.

3 Instalati tava de grasime glisand-o in pozitie in partea din spate a

gratarului.

NOTA: Daci utilizati sonda, consultati sectiunea Utilizarea sondei
incorporate.

4 Daca intentionati sd adaugati aroma Ninja Woodfire,
deschideti cutia afumatoarei si utilizati lingura pentru peleti
pentru a umple cutia afumatoarei cu peleti Ninja Woodfire

‘ pana la capat. NU supraumpleti cutia de fum.

5 “Ksigurati-va ca gratarul este conectat la priza si apasati butonul
MODE sau folositi cadranul pentru a selecta functia BAKE

6 Dacd adaugati tehnologia Woodfire Flavour, apasati
ButonulWOODFIRE FLAVOUR.

7 Sg va afisa setarea implicitd a temperaturii. Pentru a regla
peratura, daca doriti, apasati TEMP si utilizati cadranul
gentru a creste sau a scadea temperatura. Apasati cadranul
pentru a confirma, altfel temperatura se va bloca dupa 5
secunde.

8 Pentru a regla timpul de gitire, apdsati TIME si utilizati
cadranul pentru a mari sau micsora timpul de gatire. Apasati
cadranul pentru a confirma, altfel timpul de gatit se va bloca
dupa 5 secunde.

9 Apésati START pentru a incepe preincilzirea. Dacd utilizati
aroma Ninja Woodfire, peletii vor trece printr-un ciclu de
aprindere (IGN), apoi gratarul va incepe preincalzirea (PRE).

NOTA: Desi preincilzirea este foarte recomandat pentru a
obtine cele mai bune rezultate, puteti sari peste aceasta
apdsand si tinand apasat butonul START/STOP timp de 4
secunde. “ADD FOOD” va palpai pe ecran. Deschideti capacul si
asezati ingredientele in cosul pentru prajire crocanta. Odatd ce
capacul

este inchis, va incepe gatitul, iar cronometrul va incepe
numaratoarea inversd. Treceti la pasul 12.

10 Cand preincélzirea este completd, gratarul va emite un semnal
sonor si ADD FOOD va apdrea pe afisaj .

11 Deschideti capacul si asezati ingredientele pe plitd sau puneti
tava de coacere pe plitd. Odata ce capacul este inchis, va incepe
gatitul, iar cronometrul va incepe numdratoarea inversa.

12 Cand timpul de gétire ajunge la zero, gratarul va emite un
semnal sonor si DONE va apdrea pe afisaj.

13 indepartati alimentele de pe placa de gratar.

NOTA: Atunci cand utilizati functia de coacere, asigurati-va ca
utilizati accesoriul adecvat. Pentru ingredientele umede sau
indbusite, utilizati un vas de copt. Pentru articolele in vrac, cum ar
fi rulourile cu scortisoara, placintele sau biscuitii, folositi cosul
frigorific.
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DESHIDRATARE:

PRESETARE: 60 °C, 6 ore INTERVAL DE
TEMP: 40-90°C
INTERVAL DE TIMP: 1 minut - 12 ore

1
2

10

11

12

Asezati gratarul pe o suprafatd plana, dreaptd.

Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o dreapta pe partea superioara a
elementului de incélzire astfel incat sa se aseze in
pozitie.

Instalati tava de grasime glisand-o in pozitie in partea din
spate a gratarului.

Deschideti capacul si asezati ingredientele pe placa de gratar.
Tnchideti capacul.

Dacd intentionati s addugati aroma Ninja Woodfire,
deschideti cutia afumatoarei si utilizati lingura pentru peleti

&% pentru a umple cutia afumatoarei cu peleti Ninja Woodfire
pana la capdt. NU supraumpleti cutia de fum.

Asigurati-va cd gratarul este conectat la priza si rotiti cadranul in
sensul acelor de ceasornic din pozitia OFF pentru a selecta functia
DEHYDRATE .

Daca adaugati tehnologia Woodfire Flavour, apasati
‘ ButonulWOODFIRE FLAVOUR.

S&'Va afisa setarea implicitd a temperaturii. Pentru a regla
temperatura, daca doriti, apasati TEMP si utilizati cadranul
pentru a creste sau a scadea temperatura. Apasati cadranul
pentru a confirma, altfel temperatura se va bloca dupa 5
secunde.

Pentru a regla timpul de gatire, apasati TIME si utilizati
cadranul pentru a mdri sau micsora timpul de gatire. Apdsati
cadranul pentru a confirma, altfel temperatura se va bloca
dupd 5 secunde..

Apasati START pentru a incepe gatirea. Nu exista timp de
preincalzire pentru functia Dehydrate. Peletii vor trece printr-un
ciclu de aprindere (IGN) timp de 5-7 minute, apoi gratarul va
ncepe sa gdteasca si cronometrul va incepe numardtoarea
inversa.

Cand timpul de gatire ajunge la zero, gratarul va emite un
semnal sonor si DONE va aparea pe afisaj.

Tndepartati alimentele de pe placa de gratar.

REINCALZIRE

PRESETARE: 170 °C timp de 10 minute INTERVAL DE
TEMP: 130-210°C

INTERVAL DE TIMP: 1 minut - 1 ord

NOTA: Temperatura este prestabilitd la 170°C.

1  Asezati gratarul pe o suprafata pland, dreapta.

2 Asezati cosul de rumenire pe placa de gratar si pozitionati
picioarele cosului in crestaturile desemnate de pe suprafata
placii de gratar. Addugati ingredientele, apoi inchideti
capacul.

3 Instalati tava de grisime glisdnd-o in pozitie in partea din
spate a gratarului.

4 Asigurati-va cd gratarul este conectat la priza si rotiti

cadranul in sensul acelor de ceasornic din pozitia OFF pentru
a alege functia REHEAT .

5  Seva afisa setarea implicita a temperaturii. Apasati TEMP si
utilizati cadranul pentru a creste sau a scadea temperatura de
la 130°C la 210°Cin trepte de 10 grade.

6  Apasati TIME si utilizati cadranul pentru a seta timpul in
intervale care pot fi marite cu cate 1 minut, panala 1 ord.

7  Apéasati START pentru a incepe s& gatiti (unitatea nu se
preincélzeste in modul Reheat).

8  Gatitul va incepe si cronometrul va incepe numaratoarea
inversd.

9  Cand timpul de gatire ajunge la zero, unitatea va emite un
semnal sonor si DONE va apdrea pe afisaj.

10 Tindepartati alimentele de pe gratar.




GHID DE DEPANARE

AVERTISMENT: Pentru a reduce riscul de soc si de functionare nei tionata, opriti ali ea sid ti unitatea inainte de
depanare.

. Unitatea mea nu porneste?
1 Verificati daca dispozitivul de curent rezidual (RCD) este complet conectat si dacd butonul de resetare a fost apasat. Cercul de deasupra
butonului RESET trebuie sa fie iluminat in portocaliu.
2 Asigurati-va cd intrerupatorul este in pozitia ON (linia va fi apdsata in jos).
3 Asigurati-va cd butonul nu este in pozitia OFF.
Daca unitatea dvs. nu porneste dupa parcurgerea pasilor de mai sus, va rugam sd contactati Serviciul Clienti la 0800 862 0453.

. “Add Grill” apare pe afisajul panoului de comanda.
Placa de gratar trebuie s fie instalatd. Odata instalat, inchideti capacul si apasati butonul de pornire pentru a incepe.

e ,Add Food“ apare pe afisajul panoului de comanda.
Aparatul s-a preincdlzit complet si acum este timpul sd addugati ingredientele.

e ,ShutLid“ apare pe afisajul panoului de comanda.
The lid is open and needs to be closed for the selected function to start.

¢  Cefinseamnd OTA?
O actualizare este trimisd la gratar. NU scoateti din priza in timpul acestui proces. Asteptati ca OTA sa se finalizeze inainte de utilizare.

e ,E“apare pe afisajul panoului de comanda.
Unitatea nu functioneaza corespunzdtor. Va rugam contactati Serviciul Clienti la 0800 862 0453.
Pentru a va putea ajuta mai bine, va rugam sa inregistrati produsul dvs. online la ninja.rosi sa aveti produsul la indemana atunci cand sunati.

. "CLD" apare pe afisajul panoului de comanda.
Afumarea la rece se foloseste pentru a oferi arome de fum alimentelor, nu este destinata gatitului. Cand este folosita pentru carne, pasari
de curte sau peste, acest proces trebuie intotdeauna utilizat impreund cu un pas separat pentru a aduce alimentele la temperaturi interne
sigure pentru consum. Consultati autoritatea locald pentru standardele alimentare pentru temperaturile sigure recomandate pentru
alimente.

. Ar trebui sa adaug ingredientele inainte sau dupa preincalzire?
Pentru rezultate optime, |3sati unitatea sa se preincalzeasca inainte de a adauga ingredientele.

e Trebuie sa umplu complet cu peleti cutia afumatoarei?
Da, umpleti intotdeauna cutia de fum pana la capat. Am perfectionat cantitatea de peleti necesara pentru fiecare sesiune de afumare,
indiferent de functie sau de incarcatura de alimente, unitatea le va arde in mod corespunzator.

. »Plug In“ apare pe afisajul panoului de comanda.
Sonda nu este conectatd la mufa din partea dreapta a panoului de control. Conectati sonda inainte de a continua. Apasati sonda in interior
pana cand auziti un clic.

. De ce unitatea are o scard de la 1 la 9 pentru presetarea pentru carne de vita?

Perceptia asupra a ceea ce inseamna un anumit rezultat intern difera de la o persoana la alta, chiar si de la un restaurant la altul. Scara de la
11a 9 oferd o gama larga de optiuni pentru fiecare nivel de rezultat, astfel incat sa puteti personaliza rezultatul dupa preferintele dvs.

. “PRBE ERR” apare pe afisajul panoului de comanda.
Aceasta inseamnd ca gratarul s-a oprit inainte ca alimentele sa atingd temperatura interna setatd. Pentru a proteja unitatea, aceasta poate
functiona doar pentru anumite perioade de timp la anumite temperaturi.

. De ce mancarea mea este prea gatitd sau prea putin gatita chiar daca am folosit sonda?
Este important sa introduceti sonda pe lungime in partea cea mai groasa a ingredientului pentru a obtine cea mai precisa citire. Asigurati-va ca
|3sati mancarea sd se odihneasca timp de 3-5 minute pentru a termina gatitul. Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea Utilizarea
sondei de gatit digitala.

e Seva topi prinderea sondei daca atinge plita fierbinte a gratarului?
Nu, manerul este fabricat dintr-un silicon de inaltd temperaturd care poate face fatd temperaturilor ridicate ale gratarului electric de
exterior Ninja® Woodfire.

. Cand trebuie sa apas butonul Woodfire Flavour Technology?
Daca doriti sa adaugati fum folosind functiile Grill, Air Fry, Roast, Bake sau Dehydrate, apasati butonul Woodfire Flavour technology inainte
de a apdsa start. Nu este necesar sd apdsati butonul Tehnologie aroma Woodfire atunci cdnd utilizati functia Smoker. Tehnologia Woodfire
nu poate fi utilizata cu REHEAT.

. De ce ies flacari din cutia de peleti?
Fldcari mici pot iesi din cutia de peleti daca capacul gratarului este ridicat in conditii de vant.

. Unde ar trebui sd-mi pastrez peletii?
Depozitati intotdeauna peletii intr-o zona uscata. Orice umiditate in peleti poate compromite aprinderea si calitatea aromei fumului.
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Ar trebui sa folosesc uleiuri sau spray-uri antiaderente atunci cand fumez?
Nu, NU vd recomanddm sa folositi uleiuri sau spray-uri antiaderente atunci cand fumati, deoarece fumul nu se va prinde asa bine de
alimente.

Cum arunc peletii arsi dupa un ciclu de gatit?

Peletii pot continua sd arda dupa terminarea timpului de gatire. NU atingeti si nu scoateti cutia de fum pand cand gratarul nu mai scoate
fum, peletii nu s-au ars complet si cutia de fum nu s-a rdcit. Apoi, scoateti cutia afumatoarei si aruncati in sigurantd continutul de cenusa
récitd.

De ce dureaza atat de mult preincilzirea?
Timpul de preincalzire variaza in functie de functie si de temperatura unitatii.

AFUMARE, DESHIDRATARE, REINCALZIRE: Nu exist preincalzire.
Dacd addugati aroma Woodfire, timpul de aprindere va adduga inca 3-6 minute.
Utilizarea unitatii in conditii meteorologice nefavorabile, cu ploi abundente, ar putea cauza timpi de preincdlzire mai lungi.

Daca utilizati un cablu prelungitor, asigurati-va cd acesta este adecvat pentru utilizarea in exterior cu aparate de exterior. Utilizarea cablului
incorect poate duce la supraincalzirea cablului, la topirea acestuia si/sau la o scidere a tensiunii.

Desi preincdlzirea este foarte recomandata pentru a obtine cele mai bune rezultate, puteti sari peste aceasta apasand si tinand apasat
butonul START/STOP timp de 3 secunde. “ADD FOOD” va pélpai pe ecran. Deschideti capacul si puneti ingredientele in aparat. Odata ce
capacul este inchis, va incepe gatitul, iar cronometrul va incepe numdratoarea inversa.

Pot sa opresc Tehnologia Woodfire?

Dacd ati apasat butonul pentru Tehnologia Woodfire Flavour si ati inceput deja functia de gatit apasand START, puteti apdsa din nou butonul
pentru Tehnologia Woodfire Flavour pentru a o opri daca ciclul de aprindere este complet in proportie de mai putin de 75% (indicat de bara de
progres de pe ecranul afisajului). Dacd peletii s-au aprins complet si gratarul a trecut la ciclul de preincalzire (indicat pe ecranul de afisare), nu
puteti opri tehnologia Woodfire Flavour.

Pot adduga mai multe pelete in timpul unui ciclu de gatire?

Cand folositi functia SMOKER, puteti adauga mai multe pelete dupa ce prima cantitate s-a ars complet. Apasati si mentineti apasat butonul
Woodfire Flavour Technology timp de 4 secunde pentru a aprinde o noud cutie plina de peleti. Dacd efectuati sesiuni de afumare consecutive,
va recomanddm sa reumpleti cutia afumatorului folosind lingura pentru peleti atunci cdnd jumatate din peleti s-au ars. NU reumpleti de mai
mult de 2 ori. NU reaprindeti peletii.
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GRATAR NINJA COOKING CONNECTED

IMPORTANT: PLEASE READ THE TERMS AND CONDITIONS OF THIS LICENSE AGREEMENT CAREFULLYBEFORE CONTINUING WITH THIS
PROGRAM INSTALL OR USE OF THIS PRODUCT:

Acordul de licentd pentru utilizatorul final ("EULA") al SharkNinja Operating LLC ("SharkNinja") este un acord legal intre dvs. (fie o
entitate unica, fie o persoana fizica) si SharkNinja pentru aplicatiile software SharkNinja, inclusiv cele instalate de dvs. pe produsele
SharkNinja sau deja instalate pe dispozitivul dvs., inclusiv toate firmware-urile (denumite in continuare "SN APPS"). Prin instalarea,
copierea, bifarea unei casute, apasarea unui buton care confirmd acordul dvs. cu acesti termeni sau continuarea utilizarii SN APPS in
orice alt mod, sunteti de acord sa respectati termenii acestui EULA. Acest acord de licenta reprezintd intregul acord referitor la SN
APPS intre dvs. si SharkNinja si inlocuieste orice propunere, reprezentare sau intelegere anterioara dintre parti. Daca nu sunteti de
acord cu termenii acestui EULA, nu instalati si nu utilizati SN APPS sau acest produs. SN APPS sunt protejate de legile privind drepturile
de autor si tratatele internationale privind drepturile de autor, precum si de alte legi si tratate privind proprietatea intelectuala.

1. ACORDAREA LICENTEI. SN APPS au licenta dupa cum urmeaza:

1.1 Instalare si utilizare. SharkNinja va acordd dreptul de a descdrca, instala si utiliza SN APPS pe platforma specificata pentru
care a fost proiectat SN APP si in legaturd cu produsele SharkNinja cu care SN APPS sunt concepute sa functioneze
(,Dispozitive SN”).

1.2 Copii de rezerva. De asemenea, puteti face o copie a SN APPS descarcata si instalata de dvs. in scopuri de backup si
arhivare.

+2 DESCRIEREA ALTOR DREPTURI SI LIMITARI.

2.1 Mentinerea notificarilor privind drepturile de autor. Nu trebuie sa eliminati sau sa modificati nicio notificare privind
drepturile de autor de pe oricare si toate copiile SN APPS.

2.2 Distribuire. Nu puteti distribui copii ale SN APPS catre terte parti.

2.3 Interdictia de inginerie inversa, decompilare si dezasamblare. Nu aveti dreptul sa efectuati inginerie inversd, sa decompilati
sau sa dezasamblati SN APPS, cu exceptia si numai in masura in care o astfel de activitate este permisa in mod expres de
legea aplicabild, fara a aduce atingere acestei limitari.

2.4 Tinchiriere Nu puteti inchiria, da in leasing sau imprumuta SN APPS fir& permisiunea scris a SharkNinja.

2.5 NU PENTRU REVANZARE SOFTWARE. Aplicatiile identificate ca "Not for Resale" sau "NFR" nu pot fi revandute, transferate
sau utilizate in alte scopuri decat demonstratia, testarea sau evaluarea.

2.6 Servicii de Suport SharkNinja vd poate furniza servicii de asistentd legate de SN APPS ("Servicii de asistentd"). Orice cod
software suplimentar care vd este furnizat ca parte a Serviciilor de asistentd va fi considerat parte a SN APPS si va face
obiectul termenilor si conditiilor din prezentul EULA.

2.7 Conformitatea cu legile in vigoare. Trebuie sd respectati toate legile in vigoare privind utilizarea SN APPS.

3. ACTUALIZARI.
SharkNinja va poate furniza imbundtatiri sau actualizdri ale SN APPS ("Servicii de asistentd"). Acest EULA va guverna orice
actualizari furnizate de SharkNinja care inlocuiesc si/sau completeaza SN APPS, cu exceptia cazului in care o astfel de actualizare
este insotitd de un EULA separat, caz in care termenii acelui EULA vor guverna. Dacd decideti sa nu descarcati si sa nu utilizati un
upgrade sau o actualizare furnizatd de SharkNinja, intelegeti ca ati putea expune SN Apps la amenintdri grave de securitate sau ati
putea face ca SN Apps sa devina inutilizabile sau instabile.

4. DATE S| CONFIDENTIALITATE.
SharkNinja se angajeaza sa va asigure confidentialitatea prin aderarea la standarde inalte de corectitudine si integritate. Ne
angajam sa ne informdm clientii cu privire la modul in care folosim informatiile pe care le colectam de la dvs. prin utilizarea
fiecdruia dintre site-urile noastre web sau SN APPS. Practicile noastre de confidentialitate sunt descrise in Politica de
confidentialitate a SharkNinja, precum si in notificarile separate furnizate atunci cand o aplicatie, un produs sau un serviciu este
achizitionat sau descarcat. Prin utilizarea aplicatiilor SN APP sau prin furnizarea informatiilor dvs. personale, acceptati si consimtiti
la practicile, termenii si conditiile descrise
in Politica de confidentialitate a SharkNinja. Tn orice moment, informatiile dvs. vor fi tratate in conformitate cu Politica de
confidentialitate SharkNinja, care este incorporatd prin referinta in acest EULA si poate fi vizualizatd la urmatoarea adresa URL:
http://www.sharkninja.eu/privacypolicy.
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IMPORTANT: VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE TERMENII S| CONDITIILE ACESTUI ACORD DE LICENTA INAINTE DE A CONTINUA CU
INSTALAREA ACESTUI PROGRAM SAU UTILIZAREA ACESTUI PRODUS:

5. BIBLIOTECI DE APLICATII TERTE S| SOFTWARE INCORPORAT.
5.1 Recunoasteti ca Ayla Networks, Inc. (,,Ayla”) a furnizat anumite biblioteci de aplicatii care au fost incorporate in SN APPS
(,,Biblioteci de aplicatii Ayla”) si permit dispozitivelor SN sa se conecteze la serviciul Ayla Cloud (,Software-ul incorporat

Ayla”).

5.2 Nu veti utiliza Bibliotecile de aplicatii Ayla decat ca o parte incorporata a SN APPS, nemodificatd din forma care v-a fost
furnizatd.

5.3 Nu veti utiliza Softare-ul incorporat Ayla decét ca o parte incorporatd a SN APPS, nemodificata din forma care v-a fost
furnizata.

5.4 Nu veti modifica, adapta, traduce sau crea lucrari derivate bazate pe, si nici nu veti decompila, dezasambla, realiza

inginerie inversd sau incerca n alt mod sd obtineti codul sursa sau algoritmii de baza ai Bibliotecilor de aplicatii Ayla sau
ai Software-ului incorporat Ayla.

5.5 SharkNinja pastreaza toate drepturile de proprietate asupra SN APPS (si a Bibliotecilor de aplicatii Ayla continute in acestea)
si a oricarui software instalat pe Dispozitivele SN (inclusiv Software-ul incorporat Ayla) si va este acordatd doar o licenta
pentru utilizarea acestora in legdturd cu SN APPS si Dispozitivele SN.

5.6 Nu veti utiliza Bibliotecile de aplicatii Ayla sau Software-ul incorporat Ayla pentru a incerca sd obtineti acces neautorizat la

sau sa utilizati sistemele/serviciile altor titulari de licenta ai SharkNinja; de asemenea, nu veti transmite virusi, viermi, cai

troieni, bombe cu ceas, spyware, malware, cancelbots, mecanisme pasive de colectare, roboti, software de minerit de date
sau orice alt cod sau program malitios sau invaziv in sistemele/serviciile altor titulari de licenta ai SharkNinja.

Nu veti utiliza Bibliotecile de aplicatii Ayla sau Software-ul incorporat Ayla pentru a interfera cu, incdlca sau ocoli orice

caracteristicd de securitate, caracteristicd de autentificare sau orice altd caracteristica care restrictioneaza sau impune

limitari privind utilizarea sau accesul la sistemele/serviciile altor titulari de licentd ai SharkNinja.

5.8 Nu veti sonda, ataca, scana sau testa vulnerabilitatea sistemelor/serviciilor altor titulari de licenta ai SharkNinja.

5.9 Alti titulari de licenta ai SharkNinja pentru SN APPS, Bibliotecile de aplicatii Ayla si Software-ul incorporat Ayla sunt beneficiari
terti expresi ai acestui EULA, iar prevederile acestei sectiuni din EULA sunt facute in mod expres pentru beneficiul acestor
titulari de licenta si sunt executorii de catre acestia.

5.

~

+6 REZILIERE.
Fard a aduce atingere altor drepturi, SharkNinja poate rezilia acest EULA daci nu respectati termenii si conditiile acestuia. Tn acest caz,
trebuie sa distrugeti toate copiile SN APPS aflate in posesia dumneavoastra.

8. SOFTWARE OPEN SOURCE.
Prin prezenta, recunoasteti ca SN APPS poate contine software care este supus licentelor "open source" sau "software
gratuit" ("Software Open Source"). Licenta acordata prin prezentul EULA nu se aplica software-ului Open Source continut in
SN APPS. Mai degraba, termenii si conditiile din
licenta aplicabila Software-ului Open Source se va aplica Software-ului Open Source. Nimic din prezentul EULA nu va limiteaza
drepturile in conformitate cu, sau nu va acorda drepturi care inlocuiesc, orice licenta de Software Open Source. Recunoasteti cd
licenta pentru Software-ul Open Source este exclusiv intre dvs. si titularul de licent3 aplicabil pentru Software-ul Open Source. Tn
madsura in care termenii licentelor aplicabile Software-ului Open Source impun SharkNinja sd furnizeze Software-ul Open Source, fie
in forma sursa, fie executabild, sau sa furnizeze copii ale termenilor de licenta aplicabili sau alte informatii necesare, puteti obtine o
copie a software-ului contactand SharkNinja la adresa fizica de mai jos. Informatii suplimentare despre Software-ul Open Source si
conditiile sale de utilizare pot fi gasite la adresa www.sharkclean.eu/opensource.

9. FARA GARANTIL.
SharkNinja renunta in mod expres la orice garantie pentru SN APPS, Ayla Application Libraries sau Ayla Embedded Software. SN
APPS, Bibliotecile de aplicatii Ayla si Software-ul incorporat Ayla sunt furnizate ,,Ca atare” fara nicio garantie expresd sau implicita
de niciun fel, inclusiv, dar fard a se limita la, orice garantii de vandabilitate, neincdlcare, adecvare pentru un anumit scop sau titlu.
SharkNinja nu garanteaza si nu isi asuma responsabilitatea pentru acuratetea sau completitudinea oricaror informatii, texte,
grafice, linkuri sau alte elemente continute in SN APPS. SharkNinja nu ofera nicio garantie cu privire la eventualele daune care pot
fi cauzate de transmiterea unui virus informatic, vierme, bomba logica sau alt program informatic similar. SharkNinja renuntd in
mod expres la orice garantie sau declaratie fata de orice terta parte.
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GRATAR NINJA COOKING CONNECTED — CONTINUARE

+10 LIMITAREA RASPUNDERII
Tn niciun caz, SharkNinja sau furnizorii sdi nu vor fi responsabili pentru orice daune speciale, incidente, punitive,
indirecte sau consecvente de orice fel (inclusiv, dar fara a se limita la, daune pentru pierderea profiturilor sau a
informatiilor confidentiale sau a altor informatii, pentru intreruperea activitatii, pentru vatamari personale, pentru
pierderea intimitatii, pentru neindeplinirea oricarei obligatii, inclusiv a bunei-credinte sau a grijii rezonabile, pentru
neglijentd si pentru orice alta pierdere pecuniara sau de altd naturd) care decurg din sau sunt in orice fel legate de
utilizarea
sau incapacitatea de a utiliza Dispozitivele SN sau SN APPS, furnizarea sau neindeplinirea furnizarii de suport sau alte
servicii, informatii, software si continut aferent prin intermediul produsului sau altfel aparut din utilizarea SN APPS, sau
altfel in conformitate cu sau in legatura cu orice prevedere a acestui EULA, chiar si in cazul unei defectiuni, tort (inclusiv
neglijentd), raspundere strictd, incdlcare a contractului sau incdlcare a garantiei din partea SharkNinja sau a oricarui
furnizor, si chiar dacd SharkNinja sau orice furnizor a fost informat despre posibilitatea unor astfel de daune. SharkNinja
nu va avea nicio raspundere cu privire la continutul
SN APPS sau orice parte a acestora, inclusiv, dar fard a se limita la, erori sau omisiuni continute in acestea, calomnie,
incélcari ale drepturilor de publicitate, intimitate, drepturi de marca, intreruperea activitatii, vatamari personale,
pierderea intimitatii, drepturi morale sau dezvaluirea de informatii confidentiale.

11. LEGEA IN VIGOARE.
Legile Commonwealth-ului Massachusetts vor guverna acest EULA si prin prezenta va dati consimtamantul pentru
jurisdictia exclusiva si locul de desfasurare in instantele de stat si federale din Commonwealth-ul Massachusetts.

12. CESIONARE.
SharkNinja poate cesiona acest EULA fara notificare prealabila catre Detinatorul de licenta.

13. INTREGUL ACORD.
Acest EULA (inclusiv orice addendum sau amendament la acest EULA care este inclus cu Dispozitivele SN)
reprezintd intregul acord intre dvs. si SharkNinja referitor la SN APPS si inlocuieste toate comunicarile,
propunerile si
reprezentdrile anterioare sau contemporane, fie ele orale sau scrise, referitoare la SN APPS sau orice alt subiect acoperit
de acest EULA. In mésura in care termenii oricéror politici sau programe SharkNinja pentru servicii de suport sunt in
conflict cu termenii acestui EULA, termenii acestui EULA vor prevala. Daca aveti intrebdri cu privire la acest EULA, va
rugam sd contactati SharkNinja la 89 A Street, Suite 100, Needham, MA 02494.
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ACCESORII PENTRU ACHIZITIE

MASA LATERALA CAPAC GRATAR
STAND AJUSTABIL A De la ploaie torentiald la soare arzator,
Duceti statia dvs. de gatit in aer liber la SUPLIMENTARA aceastéphusé pEntI’L:I gratar BBQ, durabillé
noi inaltimi cu un suport robust, Extindeti suprafata de lucru de o parte usoars si rezistent la aps, tine elementele
reglabil. si de alta a suportului si fineti-va i i la distants.

instrumentele de gtit la indemana.

Gatiti stir-fry, fajita, clatite si mai
multe cu aceastd placa dreapta non-
aderentd care std pe Gratar BBQ.

TAVITE PENTRU

GRATAR / PLACA -
PLACA DREAPTA DREAPTA GRASIME
Gatiti la gratar si sigilati in acelasi Curdtarea devirg)etgl\(:;;e la ureche cu

timp. Gatiti simultan pand la patru
burgeri si 500 g de legume.

RAFT PENTRU COASTE

Gratiti si afumati uniform panala 4
gratare complete de coaste
deodata.

SACI DE PELETI RAFT DE FRIGERE &

Aprovizionati-vd cu amestecurile noastre Signature Mareste fluxul de aer pentru
Blends si obtineti pand la la 20 de sesiuni de afumare afumare robustd, gatire cu carbune
per sac. Ambele arome se potrivesc perfect cu orice fel si caramelizare.
de méncare.

' E CUMPARATI-VA APARATUL SONDA
DUMNEAVOASTRA LA ADITIONALA
Ninja.ro Monitorizati nivelurile de gatit a

doud proteine diferite, totul de
pe telefonul dvs.
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TINREGISTRARE PRODUS

GARANTIE LIMITATA PE DOI (2) ANI

Cand cumparati un produs Tn Europa in calitate de consumator, beneficiati de drepturi legale referitoare la
calitatea produsului ("drepturile dumneavoastra legale"). Puteti aplica aceste drepturi legale impotriva
comerciantului dumneavoastrd cu amanuntul. Cu toate acestea, la Ninja suntem atat de increzatori in
calitatea produselor noastre (denumite in continuare ,Produsele”) incat va oferim o garantie suplimentard a
producatorului de pana la doi ani. Aceasta garantie se aplica produsului numai dacd acesta este cumparat in
stare noua si neutilizata. Acesti termeni si conditii se refera numai la garantiile noastre - drepturile
dumneavoastra legale in calitate de cumparator nu sunt afectate.

Va rugam sa retineti cd garantia de 2 ani este disponibild in toate tarile UE.

Conditiile de mai jos descriu cerintele si domeniul de aplicare al garantiilor noastre, care sunt emise de
SharkNinja Germany GmbH, Kurt—Blaum—Platz 9, 60327 Hanau (Germany) ("noi", "al nostru" sau "nostru").
Acestea nu afecteaza drepturile dumneavoastra legale sau obligatiile comerciantului dumneavoastra si
contractul pe care il aveti cu acesta. Acelasi lucru se aplica daca ati achizitionat produsul direct de la Ninja.

Garantii Ninja
Un aparat de bucdtdrie de uz casnic constituie o investitie considerabild. Noul dumneavoastra aparat

trebuie sa functioneze corect cat mai mult timp posibil. Garantia cu care vine este o consideratie importanta -
si reflectd cat de mare este increderea producatorului in produsul si calitatea sa de fabricatie.

Veti gasi suport online la ninja.ro.
e IMPORTANT
e Garantia acopera produsul dumneavoastra timp de 2 ani de la data achizitiei.

e V& rugidm s3 pastrati chitanta tot timpul. in cazul in care trebuie s utilizati garantia, vom avea nevoie de
chitanta pentru a verifica daca informatiile furnizate sunt corecte. Incapacitatea de a prezenta o chitanta
valabila va anula garantia.

Care sunt avantajele inregistrarii garantiei mele?

Cand va inregistrati garantia, puteti alege sa primiti buletinul nostru informativ care contine sfaturi,
recomandari si concursuri. Ascultati cele mai recente stiri despre noile tehnologii si lansari Ninja. Daca va
inregistrati garantia online, veti primi imediat confirmarea cd am primit datele dumneavoastra.

Pentru detalii privind politica noastra de confidentialitate, va rugam sa vizitati ninja.ro
Pentru cat timp sunt garantate produsele noastre?

Increderea noastréd in designul nostru si controlul calitatii inseamna cé produsul dvs. este garantat pentru
un total de doi ani.
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Ce acopera garantia?

Repararea sau inlocuirea (la discretia Ninja) a produsului dumneavoastra, inclusiv toate piesele si manopera,
in cazul oricarui defect de proiectare, materiale si executie (inclusiv costurile de transport si expediere). Garantid
noastra este suplimentara drepturilor dumneavoastra legale ca consumator..

Ce nu acopera garantia?
e Uzurd normala.

e Deteriorarea accidentald, defectele cauzate de utilizarea sau intretinerea neglijenta, utilizarea
necorespunzatoare, neglijenta, operarea sau manipularea neglijenta a aparatului de bucatarie care nu
sunt in conformitate cu Manualul de Instructiuni Ninja furnizat impreuna cu aparatul dumneavoastra.

e Utilizarea aparatului de bucdtdrie pentru orice altceva decat scopurile normale de uz casnic.

e Utilizarea pieselor care nu sunt asamblate sau instalate in conformitate cu instructiunile de operare.
e Utilizarea pieselor si accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja.

e Instalarea defectuoasa (cu exceptia cazului in care a fost instalat de catre Ninja).

¢ Reparatiile sau modificarile efectuate de alte parti decat Ninja sau agentii sai, cu exceptia cazului in care
puteti demonstra ca reparatiile sau modificarile efectuate de alte persoane nu sunt legate de defectul
pentru care va exercitati garantia.

De unde pot cumpara piese si accesorii originale Ninja?

Piesele de schimb si accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiasi ingineri care au dezvoltat aparatul
dumneavoastra de bucatarie Ninja. Veti gdsi o gama completd de piese de schimb, piese de inlocuire si
accesorii pentru toate aparatele Ninja pe ninja.ro

Va rugam sa retineti ca utilizarea pieselor care nu sunt originale Ninja poate anula garantia oferita de
producator. Cu toate acestea, drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate.
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DANSK

Illustrationerne kan afvige fra det aktuelle produkt. Vi bestraeber os hele
tiden pa at forbedre vores produkter, hvorfor specifikationerne i denne
brugsanvisning kan blive zendret uden varsel.

NINJA er et registreret varemaerke i den Europaeiske Union tilhgrende
SharkNinja Operating LLC.

2024 SharkNinja Operating LLC. TRYKT | KINA

DEUTSCH

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen. Im
standigen Bemiihen um die fortlaufende Verbesserung unserer
Produkte behalten wir uns Anderungen der hierin enthaltenen
Spezifikationen ohne Ankiindigung vor.

NINJA ist ein in der Europaischen Union eingetragenes Marken von
SharkNinja Operating LLC.

2024 SharkNinja Operating LLC. GEDRUCKT IN CHINA

ROMANA

llustratiile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne straduim constant sa
ne Tmbundtatim produsele, prin urmare specificatiile continute fin
prezentul document pot fi modificate fara notificare prealabila.

NINJA este marca inregistratd in Uniunea Europeand a SharkNinja
Operating LLC.

2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRIMAT IN CHINA

ESPANOL

Las ilustraciones pueden variar con respecto al producto. Nos
esforzamos continuamente por mejorar nuestros productos, por lo
tanto, las especificaciones incluidas en la presente guia estan sujetas a
cambio sin aviso previo.

NINJA es una marca comercial registrada en la Union Europea de
SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRESO EN CHINA

FRANCEZA:

Les illustrations peuvent étre différentes du produit réel. Nous nous
efforgons d’améliorer constamment nos produits, par conséquent, les
spécifications contenues dans ce manuel peuvent étre modifiées sans
préavis.

NINJA est une marque deposee de SharkNinja Operating LLC au sein
de I’'Union europeenne.

2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRIME EN CHINE

ITALIANO

Il prodotto illustrato puo essere diverso dal prodotto effettivo. Ci
impegniamo costantemente a migliorare i nostri prodotti, pertanto le
specifiche descritte nel presente documento possono essere soggette a
modifiche senza preavviso.

NINJA e un marchio registrato di SharkNinja Operating LLC
nell’Unione europea.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. STAMPATO IN CINA

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd
Floor Building 3150, Thorpe Park,
Century Way, Leeds,

Anglia, LS15 8ZB

ninjakitchen.eu
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NEDERLANDS

De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke product. Wij
streven er constant naar om onze producten te verbeteren, daarom
zijn de specificaties in dit document onderhevig aan wijzigingen zonder
voorafgaande kennisgeving.

NINJA is een geregistreerd handelsmerk in de Europese Unie van
SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. GEDRUKT IN CHINA

NORSK

Illustrasjonene kan avvike fra det faktiske produktet. Vi streber
kontinuerlig etter a forbedre produktene vare, derfor kan
spesifikasjonene i dette dokumentet bli endret uten varsel.

NINJA er et registrert varemerke i Den europeiske union som tilhgrer
SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. TRYKKET | KINA

PORTUGUESE

As ilustragdes podem diferir do produto real. Melhoramos
continuamente os nossos produtos, assim, as especificagdes aqui
contidas estdo sujeitas a alteragdes sem aviso prévio.

NINJA e uma marca da SharkNinja Operating LLC registada na Uniao
Europeia.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRESSO NA CHINA

suomi

Kuvat saattavat ndyttaa erilaisilta kuin varsinainen tuote. Pyrimme
jatkuvasti parantamaan tuotteitamme. Siksi tdssa annetut tiedot voivat
muuttua milloin tahansa ilman erillista iimoitusta.

NINJA on SharkNinja Operating LLC -yhtion Euroopan unionissa
rekisteroity tavaramerkki.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. PAINETTU KIINASSA

SVENSKA

Illustrationerna kan avvika fran den verkliga produkten. Vi stravar
standigt efter att forbattra vara produkter och darfér kan
specifikationerna i detta dokument dndras utan foregaende
meddelande.

NINJA ar ett registrerat varumarke i Europeiska unionen for SharkNinja
Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. TRYCKT | KINA

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9,

60327 Frankfurt am Main,
Germania



