TCELST T

DEUTSCH

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen. Im
standigen Bemiihen um die fortlaufende Verbesserung unserer
Produkte behalten wir uns Anderungen der hierin enthaltenen
Spezifikationen ohne Ankiindigung vor.

FOODI und NINJA sind eingetragene Marken von SharkNinja Operating
LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. GEDRUCKT IN CHINA

FRANCEZA:

Les illustrations peuvent étre diférentes du produit réel. Nous nous
eforgons d’améliorer constamment nos produits, par conséquent, les
spécifications contenues dans ce manuel peuvent étre modifiées sans
préavis.

FOODI et NINJA sont des marques déposéee de Shark Ninja

Operating LLC

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRIME EN CHINE

ROMANA

llustratiile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne straduim constant sd ne
imbunatatim produsele,

prin urmare specificatiile continute in prezentul document pot fi
modificate fara notificare prealabila.

FOODI si NINJA sunt marci inregistrate ale SharkNinja Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRIMAT IN CHINA

DANSK

Illustrationerne kan afvige fra det aktuelle produkt. Vi bestraeber os hele
tiden pa at forbedre vores produkter, hvorfor specifikationerne i denne
brugsanvisning kan blive andret uden varsel.

FOODI og NINJA er registrerede varemaerker tilhgrende SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYKT | KINA

ESPANOL

Las ilustraciones pueden variar con respecto al producto. Nos esforzamos
continuamente por mejorar nuestros productos, por lo tanto, las
especificaciones incluidas en la presente guia estdn sujetas a cambio sin
aviso previo.

FOODI y NINJA son marcas comerciales registradas de SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRESO EN CHINA

ITALIANO

Il prodotto illustrato puo essere diverso dal prodotto efettivo. Ci
impegniamo costantemente a migliorare i nostri prodotti, pertanto le
specifiche descritte nel presente documento possono essere soggette a
modifiche senza preavviso.

FOODI e NINJA sono marchi registrati di SharkNinja Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. STAMPATO IN CINA

SharkNinja Europe Limited, 3150
Century Way,

Thorpe Park, Leeds,

LS15 8ZB, Regatul Unit

ninja.ro

OL650EU_IB_MP_210910_MV1

NEDERLANDS

De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke product. Wij
streven er constant naar om onze producten te verbeteren, daarom zijn
de specificaties in dit document onderhevig aan wijzigingen zonder
voorafgaande kennisgeving.

FOODI en NINJA zijn geregistreed handelsmerken van SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. GEDRUKT

IN CHINA

NORSK

Illustrasjonene kan avvike fra det faktiske produktet. Vi streber
kontinuerlig etter a forbedre produktene vare, derfor kan
spesifikasjonene i dette dokumentet bli endret uten varsel.

FOODI og NINJA er registrert varemerker som tilhgrer SharkNinja
Operating LLC.

COOK & CRISP, SMARTLID og SMARTLID SLIDER er varemerker tilhgrende
SharkNinja Operating LLC

© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYKKET | KINA

PORTUGUESE

As ilustragdes podem diferir do produto real. Melhoramos
continuamente os nossos produtos, assim, as especificagdes aqui
contidas estdo sujeitas a alteragdes sem aviso prévio.

FOODI e NINJA sdo marcas registradas da Shark Ninja Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. IMPRESSO NA CHINA

suomi

Kuvat saattavat ndyttaa erilaisilta kuin varsinainen tuote. Pyrimme
jatkuvasti parantamaan tuotteitamme. Siksi tdssd annetut tiedot voivat
muuttua milloin tahansa ilman erillista iimoitusta.

FOODI ja NINJA on SharkNinja Operating LLC in rekisteroity tavaramerkki.
© 2021 SharkNinja Operating LLC. PAINETTU KIINASSA

SVENSKA

Illustrationerna kan avvika fran den verkliga produkten. Vi stravar
standigt efter att forbattra vara produkter och darfér kan
specifikationerna i detta dokument dndras utan foregaende
meddelande.

FOODI och NINJA &r ett registrerat varumarke som tillhér SharkNinja
Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC. TRYCKT | KINA

SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus
Management GmbH,

Excellent Business Center 10.+11. Stock,
Westhafenplatz 1,

60327 Frankfurt am Main, Germania

ninja.ro
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VA MULTUMIM

ca ati achizitionat Ninja® Foodi® SmartLid Multi-Cooker CUPRINS
Masuri de protectie IMpPortante ..........ccceveveeriiieniiinneninnieneeee 3
L LT IR < R Yool T o T N 7
Instructiuni de asamblare a accesoriilor ...........uuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeeeeeeeeeeeeene. 9
Utilizarea glisorului SMartLid .........cccceeviieriiiiieiiiieeeiec e 9
Utilizarea panoului de comanda............ccceeeeeeeeeeieeeeeennneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene. 10
FUNCEIT d& BATIT .oieivieeiieeecee e e e e 10
BULO@NE 8 OPEIAre .. ..eiiiiieeeiiee ettt sttt 10
Thainte de Prima ULIlIZAre ........cceveeeeeeeeriseeresesteeeseseesesessessssesseseseseenes 11
Instalarea colectorului de CONAENS.......cueviviiiiiiiieiniee e 11
N . indepartarea si reinstalarea capacului anti-clopot ...........c.ecevevceevevecvenennnn. 11
INREGISTRATI ACEASTA INFORMATIE
< Utilizarea aparatului multifunctional de gatit.........ccccccvviiiieenenniiiiiiinnnnns 12
Numdr model:
Numsr de serie: Utilizarea fupctulor de gf:lt'lt su.b presmng ................................................ 12
Test cu apa: Inceperea gatitului sub presiune ... .12

Data achizitiei: o ) Eliberarea naturala a presiunii vs. Eliberarea rapidd a presiunii.
(Pastrati chitanta) SFAT: Puteti gdsi modelul si numerele de PrESUIIZAIE cuvveeiee ittt et e eeeeaae e e e e e e esabaeeee e e eenanes

serie pe eticheta cu cod QR de pe spatele Utilizarea functiei de presiune
unitatii, langa cablul de alimentare.

Magazinul de achizitie:

Utilizarea functiilor modului Combi-Steam..........cccccrriiiiiiineenriniisissnnnnns 15
SPECIFICATII TEHNICE MESE 12 QDU ettt s 15
T Prajire 1a @bUri......cccueeiiiiii e 15
Tensiune: 230V~, 50Hz (Ol Tol=] d =N = TE=1 o1V ] o USSP 16
. Utilizarea functiilor Air Fry/COOKETr.......ccvvceeeeeeicerrreeeeeeeiecssnneeeeeesssssnnneees 17
Wati: 1760W Acest marcaj indicd faptul c3 Air Fry ! 17
Volum: 7.5L acest produs nu trebuie [ 1| SRRSO SPROPRO 18
. aruncat impreund cu alte BaKE .. tteetie ettt st e e e e e et eereesaae e raenareenns 19
Grup fluide: 2 deseuri menajere. Pentru a preveni DERYAIALE ..ot 19
PS: 40 kPa posibilele daune SEAI/SAULE ..ottt ee et e e et et et e eeae e et eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeaens 20
asupra mediului sau sdndtatii umane SEEAM..eoveeeceecee ettt as s e s s en s s s s s es s sssensanes 21
cauzate de eliminarea necontrolatd a SIOW COOK w.vueveeeeceeeecte e eae e ten st nasaenas 21
deseurilor, reciclati-I responsabil pentru a R ZeT={8 o OO ORRRTO 22
romova reutilizarea durabild a resurselor o
P . . L Curatare & INtretinere......ccccceeeeerrrcrrissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 23
materiale. Pentru a returna dispozitivul . . C " o
. « e Curatare: Spdlare la magina & Spalare la mand ......cccoevevveevienieeniceeeee, 23
utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de L . . L
. . . Scoaterea si reinstalarea inelului de silicoN ........cooocveiiiiieiniiie e 23
returnare si colectare sau sa contactati < .
i i CUratarea CAPACUIUI .ovuveeeeeeieeriie et st e e s e s e et e s e eneenneas 24

distribuitorul de unde a fost achizitionat
produsul. Ei pot lua acest produs pentru Ghid de depanare ........ccceeiiieiiiinitiin s 26

reciclare in conditii de sigurantd pentru mediu. STALUNT UHIE cocovevvvievensicsssssiesssssssisssssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasss 26

TNrEGISrare Produs ......cceeeeeeeeeeeieeeeeeeeeseessesseseessessessessessessessessessessens 27
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MASURI IMPORTANTE DE PROTECTIE

DOAR PENTRU UZ CASNIC * CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE TNAINTE DE UTILIZARE

A AVERTIZARE

1

10

11

12
13

Pentru a elimina riscul de sufocare pentru copiii
mici, aruncati imediat toate materialele de
ambalare dupa despachetare.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu

cu lipsd de experienta sau cunostinte, daca acestea
au fost supravegheate si instruite cu privire la
utilizarea aparatului in conditii de siguranta si daca
inteleg pericolele implicate.

NU asezati aparatul pe sau langd un arzator
fierbinte electric sau pe bazd de gaz si nu-|
introduceti intr-un cuptor incdlzit.

Cand utilizati acest aparat, lasati cel putin 6 inci (15
cm) de spatiu deasupra si pe toate partile pentru o
circulatie adecvata a aerului.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indeméana
copiilor. NU permiteti copiilor sa utilizeze acest
aparat sau sa il foloseasca ca jucarie. Supravegherea
atenta este necesara atunci cand este utilizat in
apropierea copiilor

Alimentele varsate pot provoca arsuri grave. NU
ldsati cablul s atarne peste marginile meselor.

NU utilizati aparatul fara oala de gatit instalata.

NICIODATA nu conectati acest aparat la un
temporizator extern sau nu separati sistemul de
control la distanta.

Tnainte de a aseza oala de gitit detasabild in
baza aparatului, asigurati-vd cd oala si baza
aparatului sunt curate si uscate, stergandu-le
cu o carpa moale.

Cand oala de gatit detasabild este goald, NU o
incalziti pentru mai mult de 10 minute. Acest lucru
poate deteriora suprafata de gatit.

NU folositi acest aparat pentru prajire in baie de
ulei.

NU acoperiti supapele de presiune.

NU rumeniti sau prdjiti cu ulei in timpul
gatire sub presiune

14

15

16

17

18

19

20

Trebuie sd aveti grija atunci cand rumeniti carnea si
sotati. Tineti mainile si fata departe de oala de gatit
detasabila, in special cand adaugati noi ingrediente,
deoarece uleiul fierbinte poate stropi.

Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic.
NU utilizati aparatul niciodata in alt scop decét cel
prevazut. NU folositi in vehicule in miscare sau in
barci. NU utilizati in aer liber. Utilizarea gresita
poate provoca leziuni.

Destinat exclusiv pentru utilizare pe blatul

de lucru. Asigurati-va ca suprafata este

plang, curata

si uscatd. NU asezati aparatul aproape de marginea
unui blat de lucru in timpul functiondrii. NU plasati
aparatul pe un aragaz electric.

NU utilizati aparatul daca exista deteriorari ale
cablului de alimentare sau ale prizei.

Verificati in mod regulat aparatul si cablul de
alimentare. Daca aparatul functioneaza
defectuos sau a fost deteriorat in vreun fel,
opriti imediat utilizarea si apelati Serviciul
Clienti.

TINTOTDEAUNA asigurati-vé c3 aparatul este
asamblat corespunzator inainte de utilizare.

Tnainte de utilizare, verificati INTOTDEAUNA supapa
de eliberare a presiunii si supapa flotor rosu pentru
eventuale blocari sau obstructii si curatati-le daca
este necesar. Alimente precum sosul de mere,
merisoarele, orzul perlat, fulgii de ovdz sau alte
cereale, mazarea despicatd, taiteii, macaroanele,
rubarba sau spaghetele pot face spuma si pot
bolborosi cand sunt gatite sub presiune, infundand
supapa de eliberare a presiunii. Aceste alimente si
alimente similare care se extind (cum ar fi legumele
uscate, fasolea, cerealele si orezul) nu ar trebui s fie
gatite intr-o oald sub presiune, exceptand retetele
Ninja® Foodi®.

Cand gatiti sub presiune alimente care se mdresc
(cum ar fi legume uscate, fasole, cereale, orez etc.)
NU umpleti oala mai mult de jumdtate, sau asa cum
este indicat in altfel de retete pentru Ninja® Foodi®.

21

22

23

24

25

26

27

28

NU acoperiti orificiul de aerisire al prizei de aer 29
laterale sau al prizei de aerisire din spate in timp ce
capacul este inchis. Facand acest lucru, veti 30

impiedica gatirea uniforma si este posibil sa
deteriorati unitatea sau sa provocati
supraincdlzirea acesteia.

Pentru a preveni riscul de explozie si ranire, utilizati

numai un inel de silicon Foodi® SmartLid 31
Multicooker. Asigurati-va ca inelul de silicon este

instalat si capacul este inchis corect inainte de

utilizare. NU utilizati dacd este rupt sau deteriorat.

Tnlocuiti inelul de silicon inainte de utilizare. 32

NU nu utilizati accesorii care nu sunt recomandate
sau vandute de SharkNinja.. NU plasati accesoriile
intr-un cuptor cu microunde, cuptor cu prajitor de
paine, cuptor cu convectie sau cuptor conventional
sau pe o plita ceramica, bobina electrica, aragaz pe
gaz sau gratar exterior.

Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate de
SharkNinja poate provoca incendii, socuri electrice
sau raniri.

33

TINTOTDEAUNA respectati cantititile maxime si
minime de lichid mentionate in instructiuni si retete.

Pentru a evita posibilele deteriorari cauzate de abur,
plasati aparatul departe de pereti si dulapuriin
timpul utilizarii.

NICIODATA nu folositi setarea SLOW COOK
fara mancare si lichide in vasul de gatit
detasabil.

NU mutati aparatul atunci cand este in uz. Mutati

aparatul numai cu cursorul in pozitia PRESSURE

(Presiune) pentru a impiedica deschiderea 34
neintentionata a capacului.

Evitati contactul alimentelor cu elementele de
incdlzire. NU supraumpleti sau nu depasiti nivelul
MAX de umplere al vasului de gatit si a

cosului sau pldcii Cook & Crisp Supraumplerea poate
provoca raniri personale sau daune materiale sau
poate afecta utilizarea sigura a aparatului.

NU folositi unitatea pentru a gati orez instant.

Tensiunile prizelor electrice pot varia, afectand
performanta produsului dumneavoastra. Pentru
a preveni eventualele imbolnaviri, folositi o
sondd pentru a verifica daca mancarea este
gatita la temperaturile recomandate.

Daca aparatul scoate fum negru, scoateti imediat
din priza si asteptati sa se opreasca fumul inainte
de a scoate vasul de gatit si cosul sau placa Cook &
Crisp.

NU atingeti suprafetele fierbinti. Suprafetele sunt
fierbinti in timpul si dupa utilizare. Pentru a preveni
arsurile sau vatamarile corporale, INTOTDEAUNA
folositi garnituri de protectie sau manusi izolate
pentru cuptor si folositi manerele si butoanele
disponibile.

Trebuie sa fiti extrem de prudent atunci cand mutati
un aparat care contine ulei fierbinte sau alte lichide
fierbinti si/sau daca aragazul este sub presiune.
Utilizarea necorespunzatoare, inclusiv mutarea
aparatului, poate

duce la accidente personale, cum ar fi arsuri grave. Atunci
cand folositi acest aparat

pentru gdtit sub presiune, asigurati-va ca capacul este
asamblat corect si blocat in pozitie inainte de utilizare.
Alimentele sunt supuse unei presiuni extreme in timpul
gatitului sub presiune.

Nerespectarea tuturor instructiunilor privind

utilizarea corectd a produsului poate duce la

contactul neintentionat cu alimente fierbinti sau

lichide care au fost presurizate, rezultdnd arsuri

grave.

Cand aparatul este in functiune, aburul fierbinte este
eliberat prin orificiul de aer. Asezati aparatul astfel
ncat orificiul de aer sa nu fie indreptat catre cablul
de alimentare, prize electrice, dulapuri sau alte
aparate. Pastrati-va mainile si fata la o distanta
sigura de orificiul de ventilatie.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI




MASURI IMPORTANTE DE PROTECTIE

DOAR PENTRU UZ CASNIC e CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE TNAINTE DE UTILIZARE

35 NUincercati sd manipulati, si dezasamblati sau sd 42  Vasul de gitit detasabil poate fi extrem de greu
indepartati supapa flotor rosie sau ansamblul de cand este plin cu ingrediente. Trebuie sa aveti
eliberare a presiunii. grija cand ridicati vasul de la baza aragazului.

36  NUincercati sa deschideti capacul in timpul sau dupd 43 NU atingeti accesoriile, inclusiv sonda (dac3 este
gatirea sub presiune pana cand toatd presiunea inclusd cu modelul), in timpul sau imediat dupa
internd nu a fost eliberata prin supapa de evacuare a gatire, deoarece acestea devin extrem de fierbinti in
presiunii si unitatea s-a racit putin. Deschideti timpul procesului de gétire. Pentru a preveni arsurile
prompt capacul pentru a evita presurizarea vasului sau vatdmarile personale INTOTDEAUNA aveti grija
interior. cand folositi impreuna cu produsul. Foloseste

ustensile cu maner lung si manusi de protectie

37  Atunci cand folositi setarea SLOW COOK, pentru cildura sau manusi izolante pentru cuptor.
TNTOTDEAUNA tineti capacul inchis.

44  Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu se vor

38 Daca capacul nu se deblocheazd pentru a se deschide, face de catre copii.
aceasta indica faptul ca aparatul este inca sub
presiune. Orice presiune rdmasa poate fi periculoas. 45  Lasati aparatul sa se raceascd fnainte de
Lasati unitatea sa elibereze presiunea in mod natural curatare, dezasamblare, montare sau demontare
sau apasati butonul de eliberare a aburului pentru a a pieselor si depozitare.
elibera aburul. Aveti grija o .
sé evitati contactul cu aburul care se elibereaza 46  Ppentru deconectare, opriti unitatea, apoi
pentru a preveni arsurile sau vitdmarile. Cand aburul scoateti-o din prizé atunci cand nu o utilizatisi
este eliberat, panoul de control va afisa OPN LID, inainte de curatare.
indicand faptul' ca capalcul po?teifl deschis. Daca 47  NU curdtati cu bureti de sdrma metalicd. Bucatile pot
aburul nu se elibereaza atunci cand supapa de - L e e
eliberare a presiunii este mutatd la aerisire, sa se fiesprln(}a de pe perie 5 5a atlnga partile

. e N electrice, creand un risc de soc electric.
deconectati aparatul de la perete si ldsati aparatul sa
elibereze presiunea in mod natural. 48 V& rugdm s& consultati sectiunea Curdtare

39  Pot rezulta arsuri grave din aburul si alimentele sl |ntret,|nerg pentru intretinerea periodica

fierbinti din interiorul oalei interne. a aparatului.
INTOTDEAUNA tineti mainile, fata si alte parti ale 49  NICIODATA nu introduceti baza aparatului, sonda
COFF)Au|l.{I departg devsgpgp? de ellberareAmamte digitala pentru gatit sau capacul sondei in masina
sauin tulrr.1pul eliberarii si cand deschideti capacul de splat vase si nici nu o scufundati in apa sau in
dupé gatit. alt lichid.

40 Vasul de gitit detasabil, cosul sau placa Cook &

Crisp si gratarul reversibil devin extrem de fierbinti
in timpul procesului de gatit. Evitati aburul si aerul
fierbinti atunci cand scoateti vasul de gatit si cosul
Cook & Crisp din aparat, si INTOTDEAUNA asezati-le
pe o suprafata rezistenta la caldura dupa
indepartare. NU atingeti accesoriile in timpul sau
imediat dupd gatire.

41 Ridicati DOAR capacul de manerul de pe
partea din fatd a aparatului. NU Ridicati capacul
de zona laterald, deoarece se va elibera abur
fierbinte.

5

Indica sa cititi si sa revizuiti instructiunile pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

Indica prezenta unui pericol care poate provoca raniri personale, moarte sau daune materiale semnificative daca
avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

Aveti grija sa evitati contactul cu suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna protectie pentru maini pentru a
evita arsurile.

DB =

Doar pentru utilizare in interior si uz casnic.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI




PIESE & ACCESORII

Accesorii incluse

Raft inversabil pe 2 nivele

Cosul Cook & Crisp

Difuzor detasabil

Oala de gatit
detasabila de 7.5L

Tava
multifunctionald

Glisor SmartLid

Panou de
comanda

Bazd aparat de
gatit

Manerul capacului

Capac
unitate

Capac anti-

NOTA: Tn acest produs poate fi
utilizat numai un inel de silicon
specific cuptoarelor SmartLid Multi-
cooker. Nu pot fi utilizate alte inele
de silicon sau inele concurente
pentru multi-cooker.

infundare

Aer
Ventilator de

Colector
Condensare

Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare, vizitati ninja.ro.

Capac aparat

Inel de silicon

Supapa de eliberare
a presiunii
Ventilare si sigilare




INSTRUCTIUNI DE ASAMBLARE A ACCESORIILOR

COSUL COOK & CRISP

1 Pentru a scoate difuzorul pentru curatare, trageti 2
aripioare ale difuzorului din canelura de pe cos, apoi
trageti difuzorul in jos ferm.

NOTA: Difuzorul ajuti la fluxul de aer si trebuie s fie
intotdeauna instalat pe cos inainte de utilizare.

2 Pentru a asambla cosul Cook & Crisp, asezati cosul
pe partea de sus a difuzorului si apasati ferm in jos.

RAFT INVERSABIL PE 2 NIVELE

Pozitie superioars Pozitie inferioars

Gatiti la abur legumele.

Gatiti la gratar pui, fripturd,
peste si altele

Ansamblu cu 2 niveluri Crestgti
capacitatea de gétit prin gitirea pe
ambele niveluri.

1 Curaftul reversibil in pozitia inferioara (prezentata
mai sus), puneti-l in vasul de gatit. Apoi se pun
ingredientele pe stratul inferior.

2 Dacid aveti nevoie de un strat suplimentar, addugati
raftul superior glisdndu-l peste manerele raftului
inferior, asa cum se arata mai sus. Ingredientele
ramase se pun pe stratul superior.

UTILIZAREA GLISORULUI SMARTLID

Glisorul vd permite sa comutati intre modurile de gatit si
notificd capacul ce functie utilizati.

® Presiune:
® Mod Combi-Steam
e Air Fry/Cooker

CUM SA DESCHIDETI & SA INCHIDETI CAPACUL

Folositi manerul care se afld deasupra glisorului pentru a
deschide si inchide capacul in orice moment.

Puteti deschide si inchide capacul atunci cand cursorul este
n modul COMBI-STEAM si in pozitia AIR FRY/COOKER. Cand
glisorul este

n pozitia PRESSURE, capacul nu poate fi deschis. Daca nu
existd presiune in unitate, deplasati cursorul la modul
COMBI-STEAM sau la pozitia AIR FRY/COOKER pentru a
deschide capacul.

NOTA: Capacul nu se va debloca pana cand
unitatea nu este complet depresurizata.

Cursorul inteligent nu va glisa spre dreapta pana
cand unitatea nu este complet depresurizata.
Unitatea va afisa

"OPN LID" atunci cand unitatea este depresurizata.

UTILIZAREA PANOULUI DE COMANDA

FUNCTII DE GATIRE

PRESSURE: Gatiti rapid alimentele, mentinand in
acelasi timp fragezimea.

STEAM MEALS: Creati mese complete prin simpla
apdsare a unui buton.

STEAM AIR FRY: Legume si proteine crocante cu putin
sau fard ulei.

STEAM BAKE: Coaceti prajituri pufoase si bunatati
dulci.

AIR FRY: Oferiti alimentelor textura crocanta si
crusta cu putin ulei sau deloc.

GRILL: Folositi temperaturi ridicate pentru a
carameliza si rumenii mancarea.

BAKE: Utilizati unitatea ca un cuptor pentru prajituri
coapte si multe altele.

DEHYDRATE: Deshidratati carne, fructe si legume
pentru gustari sanatoase.

SEAR/SAUTE: Utilizati unitatea ca un aragaz
pentru rumenirea carnii, sararea legumelor,
fierberea sosurilor si multe altele.

STEAM: Gatiti delicat alimentele delicate la
o temperatura ridicata.

SLOW COOK: Gatiti alimentele la o temperaturd mai
scazutd pentru o perioada mai lunga de timp.

YOGURT: Pasteurizati si fermentati laptele pentru un
iaurt de casd cremos.

KEEP WARM: Tn cazul utilizérii aburului, a gatitului
lent si a presiunii, aparatul va trece la mentinere la
cald la sfarsitul ciclului. Apasati butonul KEEP WARM
dupa ce functia a inceput pentru a dezactiva aceasta
tranzitie automata.

NOTA: Daca ruleaza pentru 1 or3 sau mai putin,
ceasul va numara in jos in minute si secunde.
Daca ruleaza pentru mai mult de 1 ord, ceasul
va numara in jos doar minute. Aceasta functie
se va opri dupa 12 ore.

BUTOANE DE OPERARE

GLISOR SMARTLID: Pe mdsurd ce deplasati
cursorul, functiile disponibile pentru fiecare
mod se vor ilumina.

CADRAN: Dupa ce ati ales un mod, utilizati
selectorul pentru a derula printre functiile
disponibile pana cand functia dorita este
evidentiata.

SAGETI STANGA: Apésati aceste butoane pentru

a alege o temperatura de gatit. Utilizati sagetile
stanga

precum si pentru a seta rezultatul intern atunci cand
utilizati butoanele PRESET si MANUAL.

SAGETI DREAPTA: Apésati aceste butoane pentru a
alege un timp de gatire. Utilizati aceste sdgeti pentru
a seta mancarea

Butonul START/STOP Apasati pentru a incepe
gatitul. Apasarea butonului in timp ce aparatul
gateste va opri functia de gatit curenta.

& BUTON DE Butonul Power opreste unitatea si
opreste toate modurile de gatit.




INAINTE DE PRIMA
UTILIZARE

1 indepartati si aruncati orice material de ambalaj,
autocolante si banda adeziva

de pe aparat.

2 V3 rugdm sa acordati o atentie deosebitd
instructiunilor operationale, avertismentelor si
masurilor de siguranta importante pentru a evita
orice vatamare sau deteriorare a proprietatii.

3 Spalati inelul de silicon, vasul de gatit detasabil, cutia
multifunctionald, cosul Cook & Crisp, suportul
reversibil si colectorul de condens in apa calda cu
sapun, apoi clatiti si uscati bine. NICIODATA nu
spalati baza aparatului in masina de spalat vase.

4 Inelul de silicon este reversibil si poate fi introdus in
orice directie. Introduceti inelul de silicon in jurul
marginii exterioare a suportului pentru inele de silicon
de pe partea inferioara a capacului. Asigurati-va ca
este complet introdus si se afla plat sub suportul
inelului de silicon.

5 Folositi ustensile lungi si tampoane fierbinti de
protectie sau mdnusi izolate pentru cuptor atunci cand
indepartati alimentele.

INSTALAREA COLECTORULUI DE CONDENS

Pentru a instala colectorul de condens, glisati-l in fanta de pe
baza aparatului de gatit. Glisati-I pentru a-l indeparta si a-|
spdla manual dupa fiecare utilizare.

NOTA: Asigurati-va ca goliti excesul de apa acumulat in
colectorul de condens dupa gatire.

TNDEPARTAREA S| REINSTALAREA
CAPACULUI ANTI-OBSTRUCTIONARE

Capacul anti-infundare protejeaza supapa interioara a
capacului de presiune impotriva infundarii si protejeaza
utilizatorii de eventualele stropiri de mancare. Ar trebui
curatat dupa fiecare utilizare cu o perie de curatare.

Pentru a-l indeparta, tineti capacul antiinfundare intre
degetul mare si degetul aratator indoit, apoi rotiti
incheietura in sensul acelor de ceasornic. Pentru a-|
reinstala, pozitionati-l in pozitie si apasati in jos. Asigurati-
vd ca capacul antiinfundare este in pozitia corecta inainte
de a utiliza unitatea.

NOTA: Tnainte de fiecare utilizare, asigurati-va ci
inelul de silicon este bine asezat in suportul pentru
inele de silicon, iar capacul anti-infundare este

montat corect pe supapa de eliberare a presiunii.
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UTILIZAREAFUNCTIILOR DE GATIT

SUB PRESIUNE

TEST CU APA: HAIDETI SA INCEPEM GATITUL
SUB PRESIUNE
Se recomanda ca cei ce folosesc prima data

sa faca testul cu apa pentru a se familiariza cu gatitul sub
presiune.

1 Punetivasul in baza de gitit si addugati 750 ml de apa
la temperatura camerei in vas.

2 inchideti capacul si deplasati cursorul in
pozitia PRESSURE (Presiune).

3 Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii este
n pozitia SEAL.

SEAL
pentru functii de presiune

VENT

pentru toate celelalte functii si
toate celelalte pozitii ale
cursorului

Unitatea va trece implicit la presiune ridicata (Hi).
Utilizati sdgeata dreapta in jos pentru a ajusta timpul la
2 minute. Apasati START/STOP to begin.

START
sTOP

Ecranul va afi 2o si 0 bara de progres care
indica faptul ca unitatea creeaza presiune. Cand
unitatea este complet presurizata, cronometrul va
incepe numardtoarea inversa.

NOTA: Timpul necesar pentru presurizare va varia in

functie de cantitatea si temperatura ingredientelor,
precum si de nivelul de presiune selectat.

Cand timpul de gatire ajunge la zero, unitatea va emite

un bip si va afisa ,End” inainte de a elibera automat
aburul sub presiune. Un semnal sonor de avertizare va
suna, indicand ca supapa de eliberare a presiunii este
pe cale sd se deschida. Cand supapa de eliberare a
presiunii se deschide, aburul va iesi din aceasta. Imediat
ce unitatea afiseaza "OPN Lid", deplasati cursorul spre
dreapta pentru a debloca capacul. Apoi deschideti
capacul.

_r
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NOTA: Aparatul va trece in modul KEEP WARM, iar

elementul de incdlzire va rdmane pornit

NOTA: Supapa va fi slabita atunci cand
complet instalate. Nu fortati supapa peste margine.




UTILIZAREA FUNCTIILOR DE
GATIT SUB PRESIUNE - CONT

ELIBERARE NATURALA A PRESIUNII VS. ELIBERARE
RAPIDA A PRESIUNII

NATURAL: Cand gatitul sub presiune este complet, aburul se
va elibera natural din unitate pe masura ce se raceste. Acest
lucru poate dura pana la 20 de minute sau mai mult, in
functie de cantitatea de lichid si alimente din oal. Tn acest
timp, aparatul va trece in modul de mentinere a caldurii.
Apasati butonul KEEP WARM dacd doriti sa dezactivati
modul Keep Warm.

Cand eliberarea naturald a presiunii este completa, unitatea
va afisa "OPN Lid".

INTARZIATA: Utilizati DOAR daci reteta o cere. Cand

gatitul sub presiune este finalizat si lumina KEEP WARM
este aprinsa, rotiti

supapa de eliberare a presiunii in pozitia VENT pentru a
elibera instantaneu presiunea prin supapa.

Chiar si dupa eliberarea presiunii in mod natural sau
folosind supapa de eliberare a presiunii, o parte din abur va
ramane in unitate si va iesi atunci cand capacul este deschis.

NOTA: Pentru incarcaturi mai mari de alimente care
necesita o depresurizare mai mare, puteti elibera
presiunea prin deplasarea supapei in pozitia VENT .

PRESURIZARE

Pe masura ce presiunea creste in unitate, panoul de control
va afisa "PrE" si bare de progres. Timpul de preparare la
presiune variaza in functie de cantitatea si temperatura
ingredientelor, precum si de lichidul din oald. Pentru
siguranta, capacul se va bloca pe masura ce unitatea se
presurizeaza si nu se va debloca pana cand presiunea nu
este eliberata. Odatd ce unitatea a atins presiunea maxima,
va incepe gatitul, iar cronometrul va incepe numaratoarea
inversa.

4  Utilizati sagetile sus si jos din dreapta afisajwiyt

UTILIZAREA FUNCTIEI DE GATIT SUB PRESIUNE
Pentru a porni unitatea, conectati cablul de alimentare la o
priza, apoi apasati butonul 0 Presiune
1 Punetiingredientele si cel putin 250 ml de lichid in
oald, precum si orice accesoriu necesar. NU
umpleti
oala peste linia PRESSURE MAX.

NOTA: Unitatea nu
se va presuriza daca
nu existd suficient
lichid.

NOTA: Daci ruleaza pentru 1 ord sau mai putin, ceasul
va numadra in jos in minute si secunde. Daca ruleaza
pentru mai mult de 1 ora, ceasul va numara in jos doar

H

Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.
Unitatea va incepe sa acumuleze presiune. Ecranul
va afisa "PrE" si o bara de progres. Cand unitatea
este complet presurizata, cronometrul va incepe
numdratoarea inversa.

+

I YT YT QYT
STOP l l I

NOTA: Cand gititi orez, fasole sau alte ingrediente care

se maresc, NU umpleti oala mai mult de jumatate.

NOTA: Timpul pana la presurizare variaza in functie
de presiunea selectatd. temperaturile curente ale
vasului de gatit si temperatura/cantitatea
ingredientelor.

2 inchideti capacul, apoi rotiti supapa de eliberare
a presiunii in pozitia SEAL.

3 Mutati glisorul in PRESSURE. Utilizati sagetile sus si
jos din stanga afisajului pentru a selecta "Hi", "Lo".

PRESIUNE +

S

N

pentru a regla timpul de gdtire in trepte deminute
pand la 1 ora si apoi in trepte de 5 minute de la
lordla4ore

6 Cand timpul de gatit ajunge la zero, rotiti supapa de

eliberare a presiunii in pozitia VENT.

NOTA: Dupé terminarea gatitului, puteti apisa KEEP
WARM pentru a dezactiva modul KEEP WARM. Sau
apasati butonul START/STOP.

7 Cand unitatea afiseazd "OPN Lid", aceasta s-a

depresurizat si puteti deplasa cursorul spre dreapta
pentru a deschide capacul.
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UTILIZAREA
FUNCTII MOD COMBI-STEAM

Pentru a porni unitatea, conectati cablul de alimentare la o
]
prizd, apoi apasati butonul O.

NOTA: Pozitia supapei de eliberare a presiunii nu
conteazd. Acesta poate fi in pozitia SEAL sau VENT.

Steam Meals

1

Folosind tava multifunctionald Ninja®, addugati
ingredientele conform retetei. Asezati tava pe raftul
reversibil (asa cum se arata in pozitia inferioard).
Asigurati-va ca existad lichid in oala pentru a crea abur,
apoi puneti gratarul si tava in oald. Inchideti capacul.

Mutati glisorul in modul COMBI-STEAM.

Selectarea functiei se va face in mod implicit la STEAM
MEALS. Se vor afisa setarile implicite de temperatura
si ord. Utilizati sagetile sus si jos din stanga afisajului
pentru a alege

o temperatura cuprinsa intre 150°C si 240°C, in trepte
de 5°C.

STEAM MEALS

L]

COMBI-STEAM +

v

7 Cand timpul de gatire ajunge la zero, unitatea va emite un
semnal sonor si va afisa ,End” timp de 5 minute.

I_ e I_I I_I +
I I D DA

[ NOTA: Daca mancarea dumneavoastra necesita mai
mult timp, folositi sdgetile in sus din dreapta afisajului
pentru a adduga timp suplimentar. Unitatea va sdri
peste preincalzire.

v

Steam Air Fry

1 Asezatiingredientele in oald cu ajutorul cosului
Cook & Crisp sau al
raftului reversibil. Asigurati-va ca existd lichid in oala
pentru a crea abur. Inchideti capacul.

2 Deplasati cursorul la modul COMBI-STEAM, apoi
utilizati cadranul pentru a selecta STEAM AIR FRY. Se
vor afisa setarile implicite de temperatura si ora.
Utilizati sagetile sus si jos din stanga afisajului pentru a
alege o temperatura in trepte de 5°C intre 150°C si
240°C.

STEAM AIR FRY

(I

COMBI-STEAM + +

. v
i pemtrd
and la 1 ora.

3 Utilizati sagetile sus si jos din
regla timpul de gdtire in trepte

Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.

3 Ut||||zaF| saglesle svus $'J°S din de mi '$a“f|ul pl)erlmtruva 5 Ecranul va afisa "PrE" si bare de progres care indic
regla timpul de gatire in trepte de minute pand la 1 ora. faptul c3 unitatea produce abur. Timpul de presurizare
Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti. variaza, in functie de cantitatea de ingrediente si de

X . « - lichid din oala.

5 Ecranul va afisa "PrE" si o bard de progres care indica
faptul ca unitatea produce abur. Timpul de presurizare
variaza, in functie de cantitatea de ingrediente si de
lichid din oala.

6 Cand aparatul atinge nivelul de abur corespunzitor, pe
afisaj va apdrea temperatura setatd, iar cronometrul va 6 Cand aparatul atinge nivelul de abur corespunzitor, pe
ncepe numardtoarea inversd. afisaj va aparea temperatura setats, iar cronometrul va

incepe numaratoarea inversa.
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7 Cand timpul de gdtire ajunge la zero, unitatea va

emite un semnal sonor si va afisa ,,End” timp de
5 minute.
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NOTA: Daci mancarea dumneavoastra necesita
mai mult timp, folositi sagetile in sus din dreapta
afisajului pentru a adauga timp suplimentar.
Unitatea va sari peste preincalzire.

Steam Bake

1

Folosind tava multifunctionald Ninja®, addugati
ingredientele conform retetei. Asezati tava pe raftul
reversibil (asa cum se arata in pozitia inferioard).
Asigurati-va ca exista lichid in oald pentru a crea abur,
apoi puneti gratarul si tava in oald. inchideti capacul.

Deplasati cursorul la modul COMBI-STEAM, apoi utilizati
cadranul pentru a selecta STEAM BAKE. Se va afisa
setarea implicitd a temperaturii. Utilizati sagetile sus si
jos din stanga afisajului pentru a alege o temperatura in
trepte de 5°C intre 105°C si 210°C.

STEAM BAKE

L 4

COMBI-STEAM
a0 ~
3 Folositi sagetile sus si jos di a afisantuil
pentru a ajusta timpul de ga
n trepte de cate un minut pana i 15 minute.
4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.

5 Ecranul va afisa "PrE" si o bara de progres care
indica faptul ca unitatea acumuleaza abur.
Timpul de expunere la abur este de 20 de
minute.

6 Cand preincilzirea s-a terminat, afisajul va arita
temperatura setata si cronometru va incepe
numaratoarea inversa.

7 Cand timpul de gatire ajunge la zero, unitatea va
emite un semnal sonor si va afisa ,,End" timp de 5

minute.
N
F_ _| I'II_'I-I_II_I
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NOTA: Dac3 mancarea dumneavoastri necesit3
mai mult timp, folositi sdgeata in sus din dreapta
afisajului pentru a adduga timp suplimentar.
Unitatea va sari peste preincalzire.




UTILIZAREA
FUNCTIILE AIR FRY/COOKER

Pentru a porni unitatea, conectati cablul de
alimentare la o prizd, apoi apasati butonul . (")

NOTA: Deschiderea capacului atunci cand
utilizati functia Air Fry, Bake, Grill sau Prove va
intrerupe timpul de gatire. Inchideti capacul
pentru a relua.

Air Fry

1 plasati fie cosul Cook & Crisp, fie raftul reversibil
n vas. Cosul ar trebui
sa aiba difuzorul atasat.

2 Addugati ingredientele in cosul Cook & Crisp
sau pe gratarul reversibil. inchideti
capacul.

3 Mutati glisorul in modul AIR FRY/COOKER,
selectati AIR FRY folosind cadranul. Se va afisa
setarea implicita a temperaturii. Utilizati sdgetile sus
si jos din stanga afisajului pentru a alege o
temperaturd in trepte de 5°C intre 150°C si 210°C.

AIR FRY

Carrmycooer ) +

v

4 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta afisajului
pentru a regla timpul de gatire in trepte de
minute pand la 1 ora.

5 Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.

6 1n timpul gatitului, puteti deschide capacul si
scoate cosul pentru a agita sau arunca
ingredientele pentru a le rumeni uniform, daca
este necesar. Cand este gata, coborati cosul
fnapoi in oald si inchideti capacul. Gatitul va fi
reluat automat dupa ce capacul este inchis.

NOTA: Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda sa
agitati periodic ingredientele in timpul

prajirii cu aer. Puteti deschide capacul si scoate cosul
pentru a agita sau arunca ingredientele pentru a le
rumeni uniform. Cand ati terminat, asezati cosul
inapoi in oala si inchideti ferm capacul. Gatirea se va
relua automat dupa ce capacul este inchis.

7 Cand timpul de gatire ajunge la zero, aparatul va
emite un semnal sonor si "End" va clipi de 3 ori
pe afisaj.
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Grill

1 Asezati suportul reversibil in vas in pozitia
superioara de gratar sau  urmati
instructiunile din reteta.

2 Asezati ingredientele pe raft, apoi inchideti
capacul.

3 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER, apoi
utilizati cadranul pentru a selecta GRILL.

e 1

Folositi sdgetile sus si jos din dreapta afisajului
pentru a ajusta timpul de gatire in trepte de un
minut pana la 30 de minute

Apdsati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.
Cand timpul de gatire ajunge la zero, unitatea
va clipi "End" va clipi de 3 ori pe afisaj.

F_ O o 0 e A~
L -

gy

NOTA: Nu este disponibild sau necesara ajustarea
temperaturii atunci cand utilizati functia Grill.




UTILIZAREA

FUNCTIILOR AIR FRY/COOKER - CONT

Bake

1 Puneti toate accesoriile si ingredientele in oala.
Inchideti capacul.

2 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER, apoi
utilizati cadranul pentru a selecta BAKE. Se va
afisa setarea implicita a temperaturii. Utilizati
sagetile sus si jos din stanga afisajului pentru a
alege o temperaturad in trepte de 5°C intre 120°C
$i 210°C

BAKE

AIR FRY / COOKER +

v

3 Folositi sdgetile sus si jos din pta afisajului
pentru a ajusta timpul de gatire in incrementari
de un minut pana la 1 ora si apoi in trepte de 5
minute de la 1 ord pana la 4 ore.
Apdsati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.
5 Cand timpul de gatire ajunge la zero, unitatea

va emite un bip si ,,End” va clipi de 3 ori pe
afisaj.

Enc
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Dehydrate

1 Puneti raftul reversibil in oala in pozitia
inferioara, apoi asezati un strat de ingrediente
pe gratar.

2 Tinand stratul superior de manere, plasati-I pe
raftul reversibil in pozitia prezentatd mai jos. €
Apoi puneti un strat de ingrediente pe stratul
superior si inchideti capacul.

NOTA: Pentru 5 niveluri de capacitate, utilizati
suportul de deshidratare (vandut separat) direct
n vasul de gatit.

3 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER, apoi
utilizati cadranul pentru a selecta DEHYDRATE. Se
va afisa setarea implicita a temperaturii. Utilizati
sagetile sus si jos din stanga afisajului pentru a
alege o temperatura in trepte de 5°C intre 40°C si
90°C.

DEHYDRATE

19

4 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta afisajului
pentru a regla timpul de gatire in trepte de 15
minute, de la 1 ora la 12 ore.

5 Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.
6 Cand timpul de gatire ajunge la zero, unitatea
va emite un bip si ,,End” va clipi de 3 ori pe

afisaj.

[
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Sear/Sauté
1 Addugati ingredientele in vas.

2 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER sau
deschideti capacul, apoi utilizati cadranul pentru
a selecta SEAR/ SAUTE. Se va afisa setarea
implicita a temperaturii. Foloseste sdgetile sus si
jos din stanga ecranului
pentru a selecta "LO 1," "2," "3," "4," SAU "Hi 5."

SEAR / SAUTE

1

AIR FRY / COOKER +

NOTA: Nu existd optiunea de ajustare a
timpului atunci cand utilizati functia
Sear/Sauté.

3 Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.

4 Apasati START/STOP pentru a porni functia
SEAR/SAUTE. Pentru a trece la o alt3
functie de gatit, apasati START/STOP
pentru a incheia functia de gatit
apoi utilizati cursorul si cadranul pentru a
selecta functia dorita.

NOTA: Puteti utiliza aceasta functie cu capacul
deschis sau cu capacul inchis.

NOTA: INTOTDEAUNA folositi ustensile
neaderente in oala de gatit. NU folositi

ustensile de metal

deoarece acestea vor zgaria stratul antiaderent al
vasului.

NOTA: SEAR/SAUTE se va opri

automat dupa 1 ora pentru "4" si "Hi5" si 4
ore pentru "LO1," "2," si "3."
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UTILIZAREA
FUNCTIILE AIR FRY/COOKER

Steam 6 Cand timpul de gatire ajunge la zero, aparatul va Yogurt 8 Se deschide capacul si se spumeaza
1 Adsugati 250 ml de lichid (sau cantitatea de lichid emite un semnal sonor si "End" va clipi de 3 ori 1 Seadaugi cantitatea dorits de lapte in oal3. deasupra laptelui.

specificata de retetd) in oal3, apoi asezati gratarul pe afisaj. 9 Se adaugi culturile de iaurt in lapte si se

reversibil sau cosul Cook & Crisp cu ingredientele NOTA: Dac3 preferati s3 pasteurizati, s riciti si s3 amestecd pentru a se combina. Inchideti

n oala. ~ addugati culturi fara a utiliza unitatea, sariti peste pasii capacul si apasati START/STOP pentru a

I O o e 1-9. In schimb, apasati TEMP, selectati "FEr", ap3sati incepe procesul de incubare.
o {_ |_| 1 R T T TIME, selectati timpul de incubare dorit, apoi ap&sati 10 Afisajul va indica "FEr" si va incepe
+ A START/STOP pentru a incepe. numadrdtoarea inversd. Cand timpul de gatire

ajunge la zero, unitatea va emite un bip si END
va clipi de 3 ori pe afisaj. Unitatea va emite un

2 Tnchideticapacut.
3 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER, apoi utilizati

Slow Cook . bip in fiecare minut timp de pana la 4 ore sau
. - . R . cadranul pentru a selecta YOGURT. Se va afisa setarea an3 la oorirea alimentrii

1 Adaugatiingredientele in vas. NU umpleti implicitd a temperaturii. Utilizati sigetile sus si jos din P P :
oala dincolo de linia MAX. stanga afisajului pentru a selecta "YGt" sau "FEr".

2 Mutati glisorul in modul AIR FRY/COOKER,
selectati SLOW COOK folosind cadranul. Se va
afisa setarea implicita a temperaturii. Utilizati — —
sagetile sus si jos din stanga afisajului pentru a I l— i— |_
selecta "Hi", "LO" sau " bUFFEt". + + _

2 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER, apoi utilizati — AIR FRY / COOKER AN
cadranul pentru a selecta STEAM. — 11 Riciti iaurtul timp de pand la 12
~ v ore nainte de servire.
Lo ] + + 4  Utilizati sagetile sus si jos a ecranului
— pentru a regla timpul de incubare in trepte de 30
AN v de minute intre 6 si 12 ore.
|| | | I I" Ill + + e e . ) o NOTA: Selectarea unui timp mai lung va duce la un
v 3 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta afisajului . Lo X < o <
) PR iaurt mai picant, cu o consistenta mai groasa.
pentru a regla timpul de gatire in trepte de 15 - L X
. Ax Utilizati 12 ore pentru a obtine iaurt de tip grecesc.
. . R L minute pana la 12 ore.
3 Utilizati sdgetile sus si jos din dreapta afisajului

pentru a regla timpul de gatire in trepte de 5 4 Apdsati START/STOP pentru a incepe sd gétiti. 5 Apdsati START/STOP pentru a incepe
minute pana la 30 de minute. pasteurizarea..

L R e NOTA: Setarea timpului Slow Cook bUFFEt 6 A tul fisa boil" in ti | pasteurizrii
4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti. poate fi reglaté intre 2 si 12 ore; timpul SLOW paratul va afisa ,boil" in timpul pasteurizarii.
Cand temperatura de pasteurizare este atinsa,

. . " . COOKHI - “ . aparatul va emite un semnal sonor si va afisa
NOTA: Nu exist3 ajustare a temperaturii atunci setarea poate fi ajustatd intre 4 si 12 ore. "cooL"
cand utilizati functia STEAM. '
5 Cand timpul de gatire ajunge la zero, unitatea
va emite un semnal sonor, se va comuta
5 Nu exist3 ajustare a temperaturii atunci cand automatATn modul KEEP WARM si va incepe sa
utilizati functia STEAM. Afisajul va indica "PrE". numere in sus.
Animatia de preincalzire va fi afisata pana cand
aparatul atinge temperatura, iar apoi afisajul _ ) (1
va afisa numaritoarea invers3 a NOTA: Dupa terminarea gatltylw, puteti apasa |_| 1 (V| )7 - 7] 70
cronometrului. w;:&VARM pentru a dezactiva modul KEEP o L —

7 Odata ce laptele s-a racit, unitatea va afisa
succesiv ADD si STIR si timpul de incubare.
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CURATAREA & INTRETINEREA

Curatare: Magina de spalat vase & Spalat manual

Unitatea trebuie curatatd temeinic dupa fiecare
utilizare.

1 Deconectati unitatea de la priza inainte de
curatare.

2 Pentru a curdta baza aparatului de gatit si
panoul de comanda, stergeti-le cu un
servetel umed.

3 Vasul de gatit, cutia multifunctionald, inelul
de silicon, suportul reversibil, cosul Cook &
Crisp si difuzorul detasabil pot fi spalate in
masina de spalat vase.

NOTA: NICIODATA nu introduceti baza
aparatului In masina de spalat vase si nici nu
o scufundati in apd sau in alt lichid.

4 Supapa de eliberare a presiunii si capacul anti-
infundare, pot fi spdlate cu apa si
detergent de vase.

5 Daca reziduuri de mancare sunt lipite de oala de
gatit, gratarul reversibil sau cosul Cook & Crisp,
umpleti oala cu apa si ldsati-o sa se inmoaie
nainte de curatare. NU folositi bureti de sarma.
Dacd este necesar sa frecati, folositi o solutie de
curatat non-abraziva sau lichid de curatat cu o
carpa de nylon sau perie.

6 Lasati toate partile sa se usuce la aer dupa fiecare
utilizare.

Scoaterea si reinstalarea inelului
de silicon

Inel de silicon

.. Suport pentru inelul
de silicon

Pentru a indeparta inelul de silicon, trageti-l usor

spre exterior, sectiune cu sectiune, din

suportul pentru inelul de silicon Inelul poate fi instalat ct
oricare parte in sus. Pentru reinstalare, apasati-l in raft
sectiune cu sectiune (a se vedea imaginea de mai sus).

Dupa utilizare, indepartati orice resturi de mancare
de pe inelul de silicon si capacul anti-blocare.

Pastrati inelul de silicon curat pentru a evita mirosul
Spalarea in apa calda cu sapun sau in masina de spdlat
vase poate indeparta mirosul. Cu toate acestea, este
normal ca acesta sa absoarbd mirosul anumitor
alimente acide. Este recomandat sa aveti la indemana
mai mult de un inel

din silicon. Puteti achizitiona inele de silicon
suplimentare de la ninjakitchen.eu.

NU trageti niciodata inelul de silicon cu forta excesiva,
deoarece acesta se poate deforma, la fel si suportul,
afectand functia de etansare a presiunii. Un inel de
silicon cu crapaturi, tdieturi sau alte deteriorari trebuie
inlocuit imediat.

NOTA: Inelul de silicon trebuie inlocuit cu
unul care este specific unui Foodi® SmartLid
Multi-cooker.

CURATAREA CAPACULUI

Va recomandadm sa inspectati interiorul

capacului si elementele de incalzire nainte de a

gati cu "functii de gatit umede", care includ

Gatire lentd, Abur, Sear/ Sauté, Presiune si toate
modurile COMBI-STEAM. Dacd vedeti reziduuri
alimentare sau

cumulari de ulei, va recomandam sa curdtati unitatea
cu abur (consultati instructiunile de mai jos), apoi sa
stergeti interiorul capacului.

INSTRUCTIUNI DE CURATARE CU ABUR:
1 Umpleti vasul cu 750 ml de apa.

3 Selectati STEAM si setati timpul la 30
de minute. Ap3sati START/STOP.

4 Cand timpul ajunge la zero si unitatea s-a racit,
utilizati o carpa sau un burete umed pentru a
sterge interiorul capacului si elementele de
incalzire. ATENTIE: Cand curatati interiorul
capacului, nu atingeti ventilatorul.

5 Repetati pasii 3 si 4 dupd cum este necesar si
curatati punctual acolo unde este necesar.

NOTA: Daci unitatea nu este deschisa dupa ce s-a
incheiat ciclul, unitatea va trece implicit pe KEEP
WARM si elementul de incdlzire va continua sd
functioneze.




GHID DE DEPANARE

De ce unitatii mele ii ia atat de mult timp sa ajunga la presiune? Cat dureaza pana se presurizeaza?

® Timpurile de gatire pot varia in functie de temperatura selectata, temperatura curentd a oalei de gatit si
temperatura sau cantitatea ingredientelor.

e Verificati sa va asigurati cd inelul de silicon este complet pozitionat si ca se afld perfect aliniat cu capacul. Daca este
instalat corect, ar trebui sa puteti trage usor de inel pentru a- roti.

® Verificati daca capacul de presiune este complet blocat, iar supapa de eliberare a presiunii este in pozitia SEAL cand
gatiti sub presiune.

® Unitatea nu se va presuriza dacd nu exista suficient lichid.

De ce numadratoarea inversa este atat de lenta?

® Este posibil s3 fi setat ore in loc de minute. La setarea orei, afisajul va indica HH:MM, iar ora va creste/diminua in
trepte de minute.

Cum pot sa-mi dau seama cand aparatul se presurizeaza?

® Afisajul va afisa bara de progres care incarcd animatia de constructie pentru a indica faptul cd unitatea este in
curs de acumulare a presiunii.

"PrE" si luminile in miscare sunt afisate pe ecranul de afisare atunci cand utilizati functia Presiune sau Abur sau orice
functie din modul Combi-Steam.

e Acest lucru indicd faptul ca unitatea creeaza presiune sau se preincalzeste atunci cand se utilizeaza ABURI sau
PRESIUNE. Cand unitatea a terminat de creat presiune, timpul de gatire setat va incepe numaratoarea inversa.

Din aparatul meu iese mult abur atunci cand folosesc functia Abur.
® Este normal ca aburul s3 se elibereze prin supapa de eliberare a presiunii in timpul gatitului.

De ce nu pot deschide capacul dupa presurizare?

® (Ca masura de sigurantd, capacul nu se va debloca pana cand unitatea nu este complet depresurizata. Rotiti supapa de
eliberare a presiunii in pozitia VENT pentru a elibera rapid aburul presurizat. O rafala rapida de abur va iesi din supapa de
eliberare a presiunii. Cand aburul este complet eliberat, unitatea va fi gata de deschidere.

Supapa de eliberare a presiunii ar trebui sa fie slabita?

® Da. Adaptarea liberd a supapei de eliberare a presiunii este intentionatd; aceasta permite o tranzitie rapida si usoara
intre SEAL si VENT si ajuta la reglarea presiunii prin eliberarea unor cantitati mici de abur in timpul gatitului pentru a
asigura rezultate excelente. Va rugdm sd vd asigurati ca este rotit cat mai mult posibil spre pozitia SEAL atunci cand
gatiti sub presiune si cat mai mult posibil spre pozitia VENT atunci cand eliberati rapid.

Unitatea suiera si nu atinge presiunea.

® Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii este intoarsa in pozitia SEAL. Dacd ati facut acest lucru si totusi auziti un
suierat puternic, este posibil ca garnitura de silicon sa nu fie complet la locul ei. Apasati START/STOP pentru a opri
gatitul, aerisiti, dacd este necesar, si indepartati capacul sub presiune. Apdsati pe inelul de silicon, asigurandu-va ca
este introdus complet si se afla plat sub suportul pentru inele. Odatad instalat complet, ar trebui sa puteti sa trageti usor
de inel pentru a-l roti.

Unitatea numara in sus mai degraba decat in jos.
e Ciclul de gdtire este finalizat si aparatul este in modul Keep Warm (Mentine cald).
Cat dureaza ca unitatea sa se depresurizeze?

* Timpul necesar pentru eliberarea presiunii depinde de cantitatea de alimente din unitate si poate varia de la o reteta la
alta. Asigurati-va intotdeauna ca supapa cu flotor a coborat inainte de a incerca sa scoateti capacul. Daca depresurizarea
unitatii dureaza mai mult decat in mod normal, scoateti unitatea din priza si asteptati pana cand supapa cu flotor scade
inainte de a deschide capacul.
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GHID DE DEPANARE - CONT.

Mesajul de eroare “ADD POT” apare doar pe ecranul de afisaj.

® Vasul de gatit nu se afla in baza aparatului. Vasul de gatit este necesar pentru toate functiile.

Mesajul de eroare “SHUT LID” apare pe ecranul de afisaj.

® Capacul este deschis si trebuie sa fie inchis pentru ca functia selectata sa porneasca.

Mesajul de eroare "ADAUGA APA" apare pe ecranul de afisare atunci cand utilizati functia Abur si presiune.
* Nivelul apei este prea scazut. Addugati mai multd apa in unitate pentru ca functia sa continue.
Mesajul de eroare "NO PRESSURE" apare pe ecranul de afisare atunci cand utilizati functia Pressure.
e Adaugati mai mult lichid in oala de gatit inainte de a reincepe ciclul de gatit sub presiune.

® Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii este in pozitia SEAL.

e Asigurati-va ca inelul de silicon este instalat corect.

Apare mesajul “ERR”

e Unitatea nu functioneaza corespunzator. Vd rugam contactati Serviciul Clienti la 0800 000 9063.
Mesajul de eroare “SLIDE” apare doar pe ecranul de afigaj.

® Deplasati cursorul in pozitia dorita fnainte de a selecta o functie de gatit.

Mesajul de eroare “LOCK LID” apare pe ecranul de afisaj.

® Deplasati cursorul in pozitia PRESSURE pentru a bloca capacul.

SFATURI UTILE

1 Pentru o rumenire uniform3, asigurati-va ca ingredientele sunt asezate intr-un strat uniform pe fundul vasului de gatit,
fard suprapuneri. Daca ingredientele se suprapun, asigurati-va ca scuturati la jumdtatea timpului de gatire stabilit.

2 Pentruingredientele mai mici care ar putea cddea prin raftul reversibil, vd recomandam s le infasurati mai intai
intr-o punga de hartie pergament sau folie.

3 Utilizati modul KEEP WARM pentru a mentine alimentele la o temperaturd calda, sigurad pentru alimente, dupa gatire.
Pentru a preveni uscarea alimentelor, va recomandam sa tineti capacul inchis si sd utilizati aceasta functie chiar inainte
de servire.

4 Pentru a reincilzi alimentele, utilizati functia AIR FRY.
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TINREGISTRARE PRODUS

GARANTIE LIMITATA PE DOI (2) ANI

Cand cumparati un produs in Europa in calitate de consumator, beneficiati de drepturi legale referitoare la calitatea
produsului ("drepturile dumneavoastra legale"). Puteti aplica aceste drepturi legale impotriva comerciantului dumneavoastra
cu amdnuntul. Cu toate acestea, la Ninja suntem atat de increzatori in calitatea produselor noastre (denumite in continuare
,Produsele”) inct va oferim o garantie suplimentara a producatorului de pana la doi ani. Aceasta garantie se aplica
produsului numai dacd acesta este cumpdrat in stare noua si neutilizata. Acesti termeni si conditii se refera numai la garantiile
noastre - drepturile dumneavoastra legale in calitate de cumparator nu sunt afectate.

Va rugdm sd retineti ca garantia de 2 ani este disponibila in toate tarile UE.

Conditiile de mai jos descriu cerintele si domeniul de aplicare al garantiilor noastre, care sunt emise de SharkNinja Germany
GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main
(Germania) (,noi” sau ,noastre”). Acestea nu afecteaza drepturile dumneavoastra legale sau obligatiile comerciantului
dumneavoastra cu amanuntul

si contractul pe care il aveti cu acesta. Acelasi lucru se aplica daca ati achizitionat produsul direct de la Ninja.

Garantii Ninja®

Un aparat de bucatarie de uz casnic constituie o investitie considerabila. Noul dumneavoastra aparat
trebuie sa functioneze corect cat mai mult timp posibil. Garantia cu care vine este o consideratie importanta - si reflectd cat
de mare este increderea producatorului in produsul si calitatea sa de fabricatie.

Veti gasi suport online la www.ninja.ro.
IMPORTANT
e Garantia acopera produsul dumneavoastrad timp de 2 ani de la data achizitiei.

® Vi rugdm sa pastrati chitanta tot timpul. Tn cazul in care trebuie s utilizati garantia, vom avea nevoie de chitanti
pentru a verifica dacd informatiile furnizate sunt corecte. Incapacitatea de a prezenta o chitantd valabild va anula
garantia.

Pentru cat timp sunt garantate produsele noastre?

Tncrederea noastra in designul nostru si controlul calitatii inseamna cd produsul dvs. este garantat pentru un total de doi
ani.
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TINREGISTRARE PRODUS

Ce acopera garantia?

Repararea sau inlocuirea (la discretia Ninja) a produsului dumneavoastrd, inclusiv toate piesele si manopera, in cazul
oricarui defect de proiectare, materiale si executie (inclusiv costurile de transport si expediere). Garantia noastra este
suplimentara drepturilor dumneavoastrd legale ca consumator..

Ce nu acopera garantia?
® Uzurd normala.

® Deteriorarea accidentald, defectele cauzate de utilizarea sau intretinerea neglijentd, utilizarea necorespunzatoare,
neglijenta, operarea sau manipularea neglijenta a aparatului de bucatarie care nu sunt in conformitate cu Manualul de
Instructiuni Ninja® furnizat impreuna cu aparatul dumneavoastra.

® Utilizarea aparatului de bucatarie pentru orice altceva decat scopurile normale de uz casnic.

® Utilizarea pieselor care nu sunt asamblate sau instalate in conformitate cu instructiunile de operare.
® Utilizarea pieselor si accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja®.

® |nstalare defectuoasa (cu exceptia cazului in care este efectuata de Ninja®).

® Reparatiile sau modificarile efectuate de alte pdrti decat Ninja sau agentii sdi, cu exceptia cazului in care puteti
demonstra cd reparatiile sau modificarile efectuate de alte persoane nu sunt legate de defectul pentru care va exercitati
garantia.

Ce se intampla cand garantia mea expira?

Ninja nu proiecteaza produse care sa dureze o perioada limitata de timp. Apreciem ca este posibil ca clientii nostri sa
doreascad sa repare aparatul de bucatdrie dupa ce garantia a expirat. Veti gdsi mai mult suport la ninja.ro.
De unde pot cumpara piese si accesorii originale Ninja?

Piesele de schimb si accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiasi ingineri care au dezvoltat aparatul dumneavoastra de
bucdtarie Ninja. Veti gdsi o gama completd de piese de schimb, piese de inlocuire si accesorii pentru toate aparatele
Ninja pe www.ninja.ro

Va rugdm sa retineti ca utilizarea pieselor care nu sunt originale Ninja poate anula garantia oferitd de producdtor. Cu toate
acestea, drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate.
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