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VA MULTUMIM

cé ati achizitionat Ninja® Foodi® Max SmartLid Multi-Cooker

INREGISTRATI ACEASTA INFORMATIE

Numar model:

Numar de serie:

Data achizitiei:
(Pastrati chitanta)

Magazinul de achizitie:

SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune: 230V~, 50Hz
Wati: 1760W
Volum: 7,5L

Grup fluide: 2

PS: 40 kPa

SFAT: Puteti gasi modelul si numerele
de serie pe eticheta cu cod QR de

pe spatele unitatii, langa cablul de
alimentare.

Acest marcaj indica faptul

ca acest produs nu trebuie

aruncat impreuna cu alte
— deseuri r_nenaje_re. Pentru

a preveni posibilele daune
asupra mediului sau sanatatii umane
cauzate de eliminarea necontrolata
a deseurilor, reciclati-I responsabil
pentru a promova reutilizarea durabila
a resurselor materiale. Pentru a returna
dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati
sistemele de returnare si colectare sau
sa contactati distribuitorul de unde a
fost achizitionat produsul. Ei pot lua
acest produs pentru reciclare in conditii
de siguranta pentru mediu.
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MASURI IMPORTANTE DE PROTECTIE

DOAR PENTRU UZ CASNIC ° CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE

A AVERTIZARE

Pentru a elimina riscul de sufocare 7 Alimentele varsate pot provoca arsuri
pentru copiii mici, aruncati imediat grave. NU Iasati cablul s& atérne peste
toate materialele de ambalare dupa marginile meselor.
despachetare. 8 NU utilizati aparatul fara oala de gatit
Acest aparat poate fi utilizat de persoane instalata.
e e, ey NICIODATA i conectan acest aparat -
sau cunostinte. dacs acestea au fost ’ un temporizator extern.sau nu separati
A 8 S sistemul de control la distanta.
supravegheate si instruite cu privire la N ’
utilizarea aparatului in conditii de siguranta 10 Inainte de a aseza oala de gatit
si daca inteleg pericolele implicate. detasabild in baza aparatului, asigurati-
NU asezati aparatul pe sau langa un arzator vaca oala si ba;a aparatului sAuntucurate
S ; . - . si uscate, stergandu-le cu o carpa moale.
fierbinte electric sau pe baza de gaz si nu-| ’ ’
introduceti intr-un cuptor incalzit. 11 Cand oala de gatit detasabila este
Cand utilizati acest aparat, lasati cel putin goalé, NU o incalziti pentru mai mqlt de
- ; ’ s ; 10 minute. Acest lucru poate deteriora
6 inci (15 cm) de spatiu deasupra si pe o
o ) ! N suprafata de gatit.
toate partile pentru o circulatie adecvata a ’
aerului. 12 NU folositi acest aparat pentru prajire.
Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la 13  NU acoperiti supapele de presiune.
indemana copiilor. NU permiteti copiilor sa kookoppervlak beschadigen.
util_izezve_acest aparat sau sl fo[oseascé 14 NU rumeniti sau prajiti cu ulei in timpul
cajucarie. Supravggherea at?”ta gste prajitului sub presiune.
necesara atunci cand este utilizat in
apropierea copiilor 15 Trebuie sa aveti grija atunci cand
rumeniti carnea si sotati. Tineti mainile si
fata departe de oala de gatit detasabila,
in special cand adaugati noi ingrediente,
deoarece uleiul fierbinte poate stropi.
16 Acest aparat este destinat numai pentru
uz casnic. NU utilizati aparatul niciodata
in alt scop decat cel prevazut. NU folositi
in vehicule in miscare sau in barci. NU
utilizati in aer liber. Utilizarea gresita
poate provoca leziuni.
17 Destinat exclusiv pentru utilizare pe

Ridicati DOAR capacul de méanerul de pe
partea din fata a aparatului. NU ridicati
capacul de zona laterald, deoarece se va
elibera abur fierbinte.

blatul de lucru. Asigurati-va ca suprafata
este plana, curata si uscata. NU asezati
aparatul aproape de marginea unui blat
de lucru in timpul functionarii. NU plasati
aparatul pe un aragaz electric.
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18

19

NU utilizati aparatul daca exista
deteriorari ale cablului de alimentare
sau ale prizei. Verificati in mod regulat
aparatul si cablul de alimentare. Daca
aparatul functioneaza defectuos sau
a fost deteriorat in vreun fel, opriti
imediat utilizarea si apelati Serviciul
Clienti.

INTOTDEAUNA asigurati-va c& aparatul
este asamblat corespunzator inainte de
utilizare.

20 Inainte de utilizare, verificati

21

22

23

INTOTDEAUNA supapa de eliberare a
presiunii si supapa flotor rosu pentru
eventuale blocari sau obstructii si
curatati-le daca este necesar. Alimente
precum sosul de mere, merisoarele,
orzul perlat, fulgii de ovaz sau alte
cereale, mazarea despicata, taiteii,
macaroanele, rubarba sau spaghetele
pot face spuma si pot bolborosi cand
sunt gatite sub presiune, infundand
supapa de eliberare a presiunii. Aceste
alimente si alimente similare care se
extind (cum ar filegumele uscate,

Cand gatiti sub presiune alimente care
se maresc (cum ar fi legume uscate,
fasole, cereale, orez etc.) NU umpleti
oala mai mult de jumatate, sau asa cum
este indicat in altfel de retete pentru
Ninja® Foodi®.

NU acoperiti orificiul de aerisire al prizei
de aer laterale sau al prizei de aerisire
din spate in timp ce capacul este inchis.
Facand acest lucru, veti impiedica
gatirea uniforma si este posibil sa
deteriorati unitatea sau sa provocati
supraincalzirea acesteia.

Pentru a preveni riscul de explozie si
ranire, utilizati numai un inel de silicon
Foodi® SmartLid Multicooker. Asigurati-
va ca inelul de silicon este instalat si
capacul este inchis corect inainte de
utilizare. NU utilizati daca este rupt sau
deteriorat. Inlocuiti inelul de silicon
fnainte de utilizare.

24

25

26

27

28

29

30

31

32

NU nu utilizati accesorii care nu

sunt recomandate sau vandute de
SharkNinja. NU plasati accesoriile
intr-un cuptor cu microunde, cuptor cu
prajitor de paine, cuptor cu convectie
sau cuptor conventional sau pe o plita
ceramica, bobina electrica, aragaz

pe gaz sau gratar exterior. Utilizarea
accesoriilor care nu sunt recomandate
de SharkNinja poate provoca incendii,
socuri electrice sau raniri.

INTOTDEAUNA respectati cantitatile
maxime si minime de lichid mentionate
in instructiuni si retete.

Pentru a evita posibilele deteriorari
cauzate de abur, plasati aparatul departe
de pereti si dulapuri in timpul utilizarii.

NICIODATA nu folositi setarea SLOW
COOK fara mancare si lichide in vasul de
gatit detasabil.

NU mutati aparatul atunci cand este in
uz. Mutati aparatul numai cu cursorul in
pozitia PRESSURE (Presiune) pentru a
impiedica deschiderea neintentionata a
capacului.

Evitati contactul alimentelor

cu elementele de incéalzire. NU
supraumpleti sau nu depasiti nivelul
MAX de umplere al vasului de gatit si a

NU folositi unitatea pentru a gati orez
instant.

Tensiunile prizelor electrice pot varia,
afectand performanta produsului
dumneavoastra. Pentru a preveni
eventualele imbolnaviri, folositi o sonda
pentru a verifica daca mancarea este
gatita la temperaturile recomandate.

Daca aparatul scoate fum negru, scoateti
imediat din priza si asteptati sa se
opreasca fumul inainte de a scoate vasul
de gatit si cosul sau placa Cook & Crisp.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORZIENINGEN

ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK ¢ LEES VOOR GEBRUIK ALLE INSTRUCTIES

33 NU atingeti suprafetele fierbinti. 39 Daca capacul nu se deblocheaza pentru
Suprafetele sunt fierbinti in timpul si dupa a se deschide, aceasta indica faptul ca
utilizare. Pentru a preveni arsurile sau aparatul este inc& sub presiune. Orice
vatamarile corporale, INTOTDEAUNA presiune ramasa poate fi periculoasa.
folositi garnituri de protectie sau manusi Lasati unitatea sa elibereze presiunea
izolate pentru cuptor si folositi manerele si in mod natural sau apésati butonul de
butoanele disponibile. eliberare a aburului pentru a elibera

34 Trebuie sa fiti extrem de prudent atunci aburul. Aveti grija sa evitati contactul
cand mutati un aparat care contine ulei cu aburul care se elibereaza pentru a
fierbinte sau alte lichide fierbinti si/sau preveni arsurile sau vatamarile. Cand
daca aragazul este sub presiune. Utilizarea aburul este eliberat, panoul de control
necorespunzatoare, inclusiv mutarea va afisa OPN LID, indicand faptul ca
aparatului, poate duce la accidente capacul poate fi deschis. Daca aburul
personale, cum ar fi arsuri grave. Atunci nu se elibereaza atunci cand supapa
cand folositi acest aparat pentru gatit de eliberare a presiunii este mutata
sub presiune, asigurati-va ca capacul la aerisire, deconectati aparatul de la
este asamblat corect si blocat in pozitie perete si lasati aparatul sa elibereze
inainte de utilizare. Alimentele sunt supuse presiunea in mod natural.
unei presiuni extreme in timpul gatitului 40 Pot rezulta arsuri grave din aburul si
$Ub presiune. Nerespectarea tuturor alimentele fierbinti din interiorul oalei
instructiunilor privind utilizarea corecta interne. INTOTDEAUNA tineti mainile,

a produsului poate duce la contactul fata si alte parti ale corpului departe de
neintentionat cu alimente fierbinti sau supapa de eliberare inainte sau in timpul
lichide care au fost presurizate, rezultand eliberarii si cand deschideti capacul
arsuri grave. dupéa gatit. ’

35 Céno_l aparatul estein functlu‘nve,_ aburul 41 Vasul de géatit detasabil, cosul sau placa
fierbinte este eliberat prin orificiul de Cook & Crisp si gré’tarul reversibil devin
aer. Asezati aparatul astfel incat orificiul extrem de fierybinti in timpul procesului
de aer sa nu fie indreptat catre cablul de gatit. Evitati aburul si aerul fierbinti
de alimentare, prize electrice, dulapuri atunci cand scoateti vasul de gatit
sau alte aparate. Pastrati-va mainile si si cosul Cook & Cr\'s'p din aparat, si
fata _\a ) distanta sigura de orificiul de iNTOTDEAUNA asezati-le pe o suprafats
ventilatie. rezistentd la caldurad dupa indepartare.

36 NU incercati s& manipulati, s& NU atingeti accesoriile in timpul sau
dezasamblati sau s& indepartati supapa imediat dupa gatire.
ﬂoto_r rosie sau ansamblul de eliberare a 42 \Vasul de gatit detasabil poate fi extrem de
presiunil. greu cand este plin cu ingrediente. Trebuie

37 NU incercati s& deschideti capacul in sa aveti grija cand ridicati vasul de la baza
timpul sau dupa gatirea sub presiune aragazului.
pana C_é"‘d tgaté} presiunea interna nu a 43 NU atingeti accesoriile, inclusiv sonda
fost eliberata prin supapa de evacuare (daca este inclusd cu modelul), in timpul
a presiunii si unitatea s-a racit putin. sau imediat dupéa gatire, deoarece
Deschideti prompt capacul pentru a acestea devin extrem de fierbinti in
evita presurizarea vasului interior. timpul procesului de géatire. Pentru

38 Atunci cand folositi setarea SLOW a preveni arsurile sau vatamarile
COOK, INTOTDEAUNA tineti capacul personale INTOTDEAUNA aveti grija
nchis. cand folositi impreuna cu produsul.

Foloseste ustensile cu maner lung si
manusi de protectie pentru caldura sau
manusi izolante pentru cuptor.
44 Curatarea siintretinerea de catre
utilizator nu se vor face de catre copii.
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45

46

47

48

49

Lasati aparatul s& se raceasca inainte de
curatare, dezasamblare, montare sau
demontare a pieselor si depozitare.

Pentru a deconecta, opriti unitatea, apoi
deconectati-o din priza cand nu este
utilizata si inainte de curatare.

NU curatati cu bureti de sarma metalica.
Bucatile pot sa se desprinda de pe perie si
sa atinga partile electrice, creand un risc
de soc electric.

Va rugam sa consultati sectiunea
Curatare siintretinere pentru
intretinerea periodica a aparatului.

NICIODATA nu introduceti baza
aparatului, sonda digitala pentru gatit
sau capacul sondei in masina de spalat
vase si nici nu o scufundati in apa sau in
alt lichid.

produsului.

Indica sa cititi si sa revizuiti instructiunile pentru a intelege functionarea si utilizarea

ignorat.

Indica prezenta unui pericol care poate provoca raniri personale, moarte sau
daune materiale semnificative daca avertismentul inclus cu acest simbol este

pentru maini pentru a evita arsurile.

Aveti grija sa evitati contactul cu suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna protectie

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI

] Bl =

Doar pentru utilizare in interior si uz casnic.
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PIESE & ACCESORII

Accesorii incluse

Raft inversabil pe
2 nivele

Cosul Cook & Crisp %
Difuzor detasabil w

Oala de gatit detasabila
de 7.5L
Sonda de gatire digitala

S}
Ny Capac aparat
de gatit
o ﬁ‘

Glisor SmartLid

Compartiment

Panou de
depozitare sonda

comanda

Baza aparat

de gatit
Compartiment
depozitare sonda
Manerul
capacului
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NOTA: in acest produs poate fi
utilizat numai un inel de silicon
specific cuptoarelor SmartLid
Multi- cooker. Nu pot fi utilizate
alte inele de silicon sau inele
Capac concurente pentru multi-cooker.
anti-infundare

Capac
unitate

Element de incalzire A\

Capac sonda

Termometru

Inel de silicon

Supapa de eliberare a presiunii

Ventilator de Ventilare si sigilare

evacuare a
aerului
Capac aparat
de géatit
Colector
Condensare

Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare, vizitati ninja.ro sau contactati Serviciul
Clienti la 0800 000 9063.
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INSTRUCTIUNI DE ASAMBLARE

A ACCESORIILOR

COSUL COOK & CRISP

1 Pentru a scoate difuzorul pentru curatare,
trageti cele 2 aripioare ale difuzorului din
canelura de pe cos, apoi trageti difuzorul in
jos ferm.

NOTA: Difuzorul ajuté la fluxul de aer si
trebuie sa fie intotdeauna instalat pe cos
inainte de utilizare.

2 Pentru a asambla cosul Cook & Crisp,
asezati cosul pe partea de sus a difuzorului
si apasati ferm in jos.

RAFT INVERSABIL PE 2 NIVELE

Pozitie inferioara

Pozitie superioara
Gatiti la gratar pui, friptura,
peste si altele.

Ansamblu cu 2 niveluri
Cresteti capacitatea de
gatit prin gatirea pe ambele
niveluri.

1 Cu raftul reversibil in pozitia inferioara
(prezentata mai sus), puneti-I in vasul de
gatit. Apoi se pun ingredientele pe stratul
inferior.

2 Daca aveti nevoie de un strat suplimentar,
adaugati raftul superior glisandu-| peste
manerele raftului inferior, asa cum se arata
mai sus. Ingredientele ramase se pun pe
stratul superior.

Gatiti la abur legumele.

UTILIZAREA GLISORULUI SMARTLID

Glisorul va permite sa comutati intre modurile
de gatit si notifica capacul ce functie utilizati.

* Presiune
* Mod Combi-Steam
« Air Fry/Cooker

CUM SA DESCHIDETI & SA INCHIDETI
CAPACUL

Folositi manerul care se afla deasupra glisorului
pentru a deschide si inchide capacul in orice
moment.

Puteti deschide si inchide capacul atunci cand
cursorul este in modul COMBI-STEAM si in
pozitia AIR FRY/COOKER. Cand glisorul este in
pozitia PRESSURE, capacul nu poate fi deschis.
Daca nu exista presiune in unitate, deplasati
cursorul la modul COMBI-STEAM sau la pozitia
AIR FRY/COOKER pentru a deschide capacul.

NOTA: Capacul nu se va debloca pana cand
unitatea nu este complet depresurizata.
Cursorul inteligent nu va glisa spre dreapta
pana cand unitatea nu este complet
depresurizata. Unitatea va afisa "OPN LID"
atunci cand unitatea este depresurizata.

Ridicati capacul NUMAI
de manerul de pe partea
din fata a aparatului. NU
ridicati capacul din lateral
deoarece acest lucru va
elibera abur fierbinte.

9 |ninja.ro



UTILIZAREA PANOULUI DE COMANDA

FUNCTII DE GATIRE

PRESSURE: Gatiti rapid alimentele, mentinand
in acelasi timp fragezimea.

NOTA: Pentru detalii despre cele
3 moduri de eliberare automata a
presiunii, consultati pagina 16.

STEAM MEALS: Creati mese complete prin
simpla apasare a unui buton.

STEAM AIR FRY: Suculent pe interior, crocant
pe exterior. Ideal pentru bucati mari de carne
sau peste si legume proaspete.

STEAM BAKE: Coaceti prajituri pufoase si
bunatati dulci.

STEAM BREAD: Pregatiti si coaceti intr-o
singura oala. Suculent pe interior, crocant pe
exterior.

AIR FRY: Oferiti alimentelor textura crocanta
si crusta cu putin ulei sau deloc.

GRILL: Folositi temperaturi ridicate pentru a
carameliza si rumenii mancarea.

BAKE: Utilizati unitatea ca un cuptor pentru

prajituri coapte si multe altele.

DEHYDRATE: Deshidratati carne, fructe si
legume pentru gustari sanatoase.

PROVE: Creati un mediu in care aluatul sa se
odihneasca si sa creasca.

SEAR/SAUTE: Utilizati unitatea ca un aragaz
pentru rumenirea carnii, sararea legumelor,
fierberea sosurilor si multe altele.

STEAM: Gatiti delicat alimentele delicate la o
temperatura ridicata.

SLOW COOK: Gatiti alimentele la o temperatura
mai scazuta pentru o perioada mai lunga de
timp.

YOGURT: Pasteurizati si fermentati laptele
pentru un iaurt de casa cremos.

KEEP WARM: In cazul utiliz&rii aburului, a
gatitului lent si a presiunii, aparatul va trece la
mentinere la cald la sfarsitul ciclului. Apasati
butonul KEEP WARM dupa ce functia a
inceput pentru a dezactiva aceasta tranzitie
automata.

NOTA: Dac3 ruleaza pentru 1 ora sau mai

putin, ceasul va numara in jos in minute si
secunde. Daca ruleaza mai mult de

1ora, ceasul va numara in jos doar minute.

Aceasta functie se va opri dupa 12 ore.

BUTOANE DE OPERARE

GLISOR SMARTLID: Pe masura ce deplasati
cursorul, functiile disponibile pentru fiecare
mod se vor ilumina.

CADRAN: Dupa ce ati ales un mod, utilizati
selectorul pentru a derula printre functiile
disponibile pana cand functia dorita este
evidentiata.

SAGETI STANGA: Apasati aceste butoane
pentru a alege o temperaturad de gatit.
Utilizati sagetile stanga precum si pentru
a seta rezultatul intern atunci cand utilizati
butoanele PRESET si MANUAL.

SI\GE‘[I DREAPTA: Apasati aceste butoane
pentru a alege un timp de gatire. Utilizati aceste
sageti pentru a seta tipul de mancare atunci
cand folositi PRESETARE.

PRESETARE: Comuta ecranul de afisare astfel
incat sa puteti seta sonda, tipul de aliment

si rezultatul intern pe baza temperaturilor
presetate. Rezultatul prestabilit nu este
disponibil pentru functiile Deshidratare, Proba,
Abur, Gatire lenta, laurt, Coacere cu aburi si
Paine cu aburi.

MANUAL: Comuta ecranul de afisare astfel incat
sa puteti seta manual rezultatul intern al sondei.
Rezultatul prestabilit nu este disponibil pentru
functiile Deshidratare, Proba, Abur, Gatire lenta,
laurt, Coacere cu aburi si Paine cu aburi.
Butonul START/STOP: Apasati pentru a
incepe gatitul. Apasarea butonului in timp

ce aparatul gateste va opri functia de gatit
curenta.

0] (PORNIRE): Butonul de pornire opreste
aparatul si opreste toate functiile de gatit.

ninja.ro | 10



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1 Indepartati si aruncati orice material de
ambalaj, autocolante si banda adeziva de
pe unitate.

2 Varugam sa acordati o atentie deosebita
instructiunilor operationale, avertismentelor
si masurilor de siguranta importante pentru
a evita orice vatamare sau deteriorare a
proprietatii.

3 Spalati inelul de silicon, vasul de gatit
detasabil, cosul Cook & Crisp, suportul
reversibil, cutia multifunctionala si
colectorul de condens in apa calda
Ccu sapun, apoi clatiti si uscati bine.
NICIODATA nu spalati baza aparatului in
masina de spalat vase.

4 Inelul de silicon este reversibil si poate
fi introdus in orice directie. Introduceti
inelul de silicon in jurul marginii exterioare
a suportului pentru inele de silicon de pe
partea inferioard a capacului. Asigurati-va
ca este complet introdus si se afla plat sub
suportul inelului de silicon.

5 Folositi ustensile lungi si tampoane fierbinti
de protectie sau manusi izolate pentru
cuptor atunci cand indepartati alimentele.

INSTALAREA COLECTORULUI DE
CONDENS

Pentru a instala colectorul de condens,
glisati-l in fanta de pe baza aparatului de
gatit. Glisati-l pentru a-l indeparta si a-l spala
manual dupa fiecare utilizare.

NOTA: Asigurati-va ca goliti excesul de apa
acumulat in colectorul de condens dupa
gatire.

INDEPARTAREA S| REINSTALAREA
CAPACULUI ANTI-OBSTRUCTIONARE

Capacul anti-infundare protejeaza supapa
interioara a capacului de presiune impotriva
infundarii si protejeaza utilizatorii de
eventualele stropiri de mancare. Ar trebui
curatat dupa fiecare utilizare cu o perie de
curatare.

Pentru a-l indeparta, tineti capacul
antiinfundare intre degetul mare si degetul
aratator indoit, apoi rotiti incheietura in
sensul acelor de ceasornic. Pentru a-I
reinstala, pozitionati-I in pozitie si apasati in
jos. Asigurati-va ca capacul anti-infundare
este In pozitia corecta inainte de a utiliza
unitatea.

NOTA: inainte de fiecare utilizare, asigurati-
va ca inelul de silicon este bine asezat in
suportul pentru inele de silicon, iar capacul
anti-infundare este montat corect pe supapa
de eliberare a presiunii.

mn ‘ninja.ro



UTILIZAREA SONDEI DIGITALE DE GATIT

NINJA® FOODI®

IMPORTANT: onda digitala de gatit si cablul
vor fi fierbinti in timpul si dupa gatire. Aveti
grija cand scoateti sonda din alimente.

Inainte de utilizare

Asigurati-va ca soclul sondei este lipsit de
reziduuri, iar cablul nu are noduri inainte de
a-l conecta la priza.

1 Apasati partea de jos a compartimentului
de depozitare din partea dreapta a unitatii
pentru a-l elibera. Apoi derulati cablul din
compartiment pentru a scoate sonda.

2 Indepértati capacul de la mufa din interiorul
capacului din dreapta jos, apoi conectati
sonda la mufa. Apasati ferm pe fisa pana
cand aceasta nu mai poate intra in priza.
Asezati compartimentul de depozitare
inapoi pe partea laterala a unitatii.

NU pierdeti capacul sondei; unitatea nu
va functiona fara acesta.

3 Odata ce sonda este conectata in priza,
aceasta va activa si va ilumina butoanele
sondei PRESET si MANUAL, daca sunt
disponibile pentru functia selectata.
Selectati functia de gatit si temperatura
dorite.

NOTA: Nu este nevoie sa setati un timp de gatire,
deoarece unitatea va opri automat elementul de
incalzire si va va avertiza cand mancarea dvs. a
terminat de gatit.

4 Daca utilizati functia Preset, apasati PRESET
si utilizati sagetile din dreapta afisajului pentru
a selecta tipul de aliment dorit si sagetile din
stanga afisajului pentru a seta rezultatul intern
al alimentului (de la In sange la Bine facut).

NOTA: Gtiti carne diferitd sau aceeasi carne
pentru un rezultat diferit? Consultati pagina
urmatoare pentru detalii privind programarea.

NOTA: In modul de gétire sub presiune, puteti seta
numai pentru "Bine” si "Tocat” pentru presetare.

Daca utilizati functia Manual, apasati MANUAL
si folositi temperaturile interne de gatire
recomandate mai jos pentru alte functii in afara
de Gatirea sub presiune.

TIP DE MANCARE: SETATI REZULTATUL LA:

Peste Mediu in sange (50°C)
Mediu (55°C)
Mediu bine gatit (60°C)
Bine gatit (65°C)
Bine gatit (75°C)
Gratar (107°C)
Mediu (55°C)
Mediu bine gatit (65°C)
Bine gatit (70°C)

In sange (50°C)
Mediu in sange (55°C)
Mediu (60°C)
Mediu bine gatit (65°C)
Bine gatit (70°C)

Pui/Curcan

Porc

Vita/Miel

Fripturd/carne

de porc Gratar (13°C)

NOTA: Rezultatul setat pentru carne de vita,
peste si porc este mai mic decat recomandarile
normale, deoarece unitatea va prelungi gatitul
cu5°C

5 Introduceti in aparat accesoriul necesar
pentru functia de gatit selectata.

ninja.ro | 12



UTILIZAREA SONDEI DIGITALE DE GATIT

NINJA® FOODI® - CONT.

6 Introduceti sonda orizontal in centrul
partii celei mai groase a bucatii de
proteina. Consultati graficul de pe
pagina urmatoare pentru instructiuni
suplimentare privind amplasarea sondei.

7 Puneti alimentele cu sonda introdusa in
aparat si inchideti capacul.

UTILIZAREA SONDEI iN DIFERITE
SCENARII DE GATIT:

Gatirea a 2 sau mai multe proteine de
aceeasi marime la niveluri diferite de
coacere:

« Setati functia Preset la cel mai inalt nivel
de rezultat dorit.

« Introduceti sonda in proteina cu cel mai
inalt nivel de gatire dorit.

* Puneti proteinele in interiorul unitatii si
porniti programul de gatit. Atunci cand
pe afisaj este atins nivelul inferior dorit
al rezultatului, indepartati proteina fara
sonda.

NOTA: Pentru a verifica temperatura interna
a altor bucati de proteine, tineti apasat
MANUAL si introduceti sonda in fiecare
bucata de carne.

NOTA: Asigurati-va ca firul sondei nu atarna
in afara unitatii/capacului.

8 Aparatul se va opri automat atunci
cand rezultatul dorit este aproape atins,
deoarece tine cont de gatitul remanent.
Scoateti imediat alimentele din aparat
pentru a nu se gati prea mult.

9 Proteina va continua sa se gateasca pana la
rezultatul setat, ceea ce va dura aproximativ
3-5 minute. Acesta este un pas important,
deoarece lipsa odihnei poate duce la
rezultate mai putin gatite. Timpul de gatire a
ramasitelor poate varia in functie de marimea
proteinei, taietura proteinei si tipul de
proteina.

NOTA: Sonda va fi FIERBINTE. Folositi
manusi de cuptor sau clesti pentru a
scoate sonda din mancare.

Continuati sa gatiti proteinele rémase pana
cand se atinge urmatorul nivel de gatire
dorit.

Gatirea a 2 sau mai multe proteine de

dimensiuni diferite:

* Introduceti sonda n proteina mai mica si
utilizati functia Preset pentru a alege nivelul
de rezultat.

« Cand proteina este gata de gatit, scoateti-o
din unitate.

* Folosind manusi de cuptor, transferati
sonda la proteina mai mare si utilizati
sagetile din stanga afisajului pentru a alege
nivelul de rezultat

Gatirea a 2 sau mai multe proteine de

dimensiuni diferite:

 Introduceti sonda in proteina cu cel mai
inalt nivel de gatire dorit.

« Utilizati functia Manual pentru a alege
temperatura interna dorita.

« Cand proteina este gata de gatit, scoateti-o
din unitate.

* Folosind manusi de cuptor, transferati
sonda la cealalta proteina si utilizati functia
Manual pentru a alege temperatura interna
dorita.
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UTILIZAREA CUPTORULUI MULTIPLU
NINJA® FOODI®* MAX SMARTLID

CUM SA INTRODUCETI CORECT SONDA

NOTA: NU utilizati sonda cu proteine congelate sau pentru bucati de carne mai subtiri de

1,5 cm.

TIP DE MANCARE: PLASARE CORECTA INCORECTA
Fripturi * Introduceti sonda orizontal
Cotlet de porc in centrul partii celei mai

groase a bucatii de carne.
Asigurati-va ca sonda
este aproape de (dar nu

Cotlete de miel
Piepturi de pui

Burgeri atingand) osul si departe
Muschiulet de orice grasime sau
. ’ cartilaj.

Fileuri de peste

Asigurati-va ca varful
sondei este introdus drept
in centrul carnii, nu inclinat
spre partea de jos sau de
sus a acesteia.

NOTA: Cea mai groasa
parte a file-ului ar putea
sa nu fie centrul. Este
important ca capatul
sondei sa atingd aceasta
zona pentru a obtine
rezultatele dorite.

Pui intreg Introduceti sonda orizontal
in partea cea mai groasa

a pieptului, paralel cu osul
(dar fara sa il atingeti).
Asigurati-va ca varful
ajunge in centrul celei mai
groase parti a pieptului

si nu trece complet prin
piept in cavitate.
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UTILIZAREA FUNCTIILOR DE GATIT

SUB PRESIUNE

TEST CU APA: HAIDETI SA INCEPEM
GATITUL SUB PRESIUNE

Se recomanda ca cei ce folosesc prima data
sa faca testul cu apa pentru a se familiariza cu
gatitul sub presiune.

1 Punetivasul in baza de gatit si adaugati
750 ml de apa la temperatura camerei in
vas.

2 Inchideti capacul si deplasati cursorul in
pozitia PRESSURE.

4 Utilizati cadranul pentru a selecta QUICK

RELEASE. Unitatea va trece implicit la
presiune ridicata (Hi). Utilizati sageata
dreapta in jos pentru a ajusta timpul la

2 minute. Apasati START/STOP pentru a
ncepe.

ELIBERARE RAPIDA A PRESIUNII

START
* *

5 Ecranul va afisa "PrE" si o bara de progres

care indica faptul ca unitatea creeaza
presiune. Cand unitatea este complet
presurizatd, cronometrul va incepe
numaratoarea inversa.

3 Asigurati-va ca supapa de eliberare a
presiunii este in pozitia SEAL.

SEAL
pentru functii de presiune

VENT

pentru toate celelalte
functii si toate celelalte
pozitii ale cursorului

NOTA: Timpul necesar pentru presurizare va
varia in functie de cantitatea si temperatura
ingredientelor, precum si de nivelul de
presiune selectat.

6 Cand timpul de gatire ajunge la zero,
aparatul va emite un semnal sonor si va
afisa "End" inainte de a elibera automat
rapid aburul presurizat. Un sunet de
avertizare un semnal sonor de avertizare
va suna, indicand ca supapa de eliberare
a presiunii este pe cale sa se deschida.
Cand supapa de eliberare a presiunii
se deschide, aburul va iesi din aceasta.
Imediat ce unitatea indica "OPN Lid",
deplasati cursorul spre dreapta pentru a
debloca capacul. Apoi deschideti capacul.

— [« [T [T
N VY § A T T

NOTA: Supapa va fi slabitd atunci cand
complet instalate. Nu fortati supapa.

NOTA: Aparatul va comuta in modul KEEP
WARM (Mentinerea caldurii) si elementul de
incalzire va rémane pornita.
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ELIBERARE AUTOMATA A PRESIUNII

NATURAL: Eliberarea naturala este cea mai
buna pentru bucatile mari de carne care au
nevoie de mai mult timp pentru a se gati.
Caldura se va opri, dar alimentele din interior
vor continua sa se gateasca. Unitatea se va
depresuriza in mod natural odata ce timpul de
gatire s-a incheiat si unitatea se raceste.

QUICK: Eliberarea rapida este utilizata pentru
alimente sau ingrediente mai mici care sunt
sensibile la supracoacere. NU eliberati rapid
atunci cand gatiti alimente cu amidon sau
spumoase. Pentru eliberarea rapida, utilizati
cadranul pentru a selecta aceasta optiune
Tnainte de a incepe gatitul sub presiune.

DELAYED: Eliberarea intarziata este utila
pentru retetele care necesita mai mult timp la
presiune dupa ce timpul de gatire s-a incheiat
(de exemplu, orez si cereale). Pentru a intarzia
eliberarea, utilizati cadranul pentru a selecta
aceasta optiune. Declansarea intarziata va

fi implicita la 10 minute. Apasati pictograma
Presiune de eliberare pentru a modifica timpul
de eliberare intarziata. Apasand din nou, puteti
modifica ora si presiunea. Atunci cand timpul
de gatire s-a incheiat, unitatea va elibera rapid
presiunea odata ce durata de intarziere este
completa.

NOTA: Pentru incarcaturi mai mari de
alimente care necesita o depresurizare

mai mare, puteti elibera presiunea prin
deplasarea supapei in pozitia VENT. Daca
alegeti sa eliberati manual, mutati supapa
de eliberare a presiunii de la SEAL la VENT
sau tineti pictograma RELEASE PRESSURE.

PRESURIZARE

Pe masura ce presiunea creste in unitate,
panoul de control va afisa "PrE" si bare de
progres. Timpul de preparare la presiune
variaza in functie de cantitatea si temperatura
ingredientelor, precum si de lichidul din oala.
Pentru siguranta, capacul se va bloca pe
masura ce unitatea se presurizeaza si nu se va
debloca pana cand presiunea nu este eliberata.
Odata ce unitatea a atins presiunea maxima,
va incepe gatitul, iar cronometrul va incepe
numaratoarea inversa.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE GATIT SUB

PRESIUNE

Pentru a porni unitatea, conectati cablul de

alimentare la o priza, apoi apasati butonul (*) .

Presiune

1 Punetiingredientele si cel putin 250 ml de
lichid in oald, precum si orice accesoriu

necesar. NU umpleti oala peste linia
PRESSURE MAX.

NOTA: Unitatea nu se
va presuriza daca nu
exista suficient lichid.

NOTA: Cand gétiti orez, fasole sau alte
ingrediente care se maresc, NU umpleti
oala mai mult de jumatate.

2 Inchideti capacul, apoi rotiti supapa de
eliberare a presiunii in pozitia SEAL.

3 Mutati glisorul in PRESSURE. Unitatea va
utiliza implicit NATURAL RELEASE. Selectati
NATURAL folosind cadranul. RELEASE,
QUICK RELEASE or DELAYED RELEASE. Se
vor afisa setarile implicite de temperatura si
ora. Foloseste sagetile sus si jos din stanga
ecranului pentru a selecta Hi sau LO.

NOTA: Eliberarea intarziats este implicit la
10 minute. Daca utilizati Delayed Release si
doriti sa reglati timpul, press the RELEASE
PRESIUNE butonul to set the desired
preparare.

NATURAL RELEASE
QUICK RELEASE L]
DELAYED RELEASE

4 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta
afisajului pentru a regla timpul de gatire
in trepte de minute pana la 1 ora si apoi in
trepte de 5 minute de la1orala 4 ore
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UTILIZAREA FUNCTII DE GATIT
SUB PRESIUNE - CONT

NOTA: Daca ruleaza pentru 1ora sau mai
putin, ceasul va numara in jos in minute si
secunde. Daca ruleaza pentru mai mult de
1ora,

5 Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti. Unitatea va incepe sa acumuleze
presiune. Ecranul va afisa "PrE" si o bara
de progres. Cand unitatea este complet
presurizata, cronometrul va incepe
numaratoarea inversa.

START I_l S I_ AUAGAI A 1A
stor | l l l

TARGET TEMP PROBE TEMP

NOTA: Timpul pana la presurizare

variaza in functie de presiunea selectata.
temperaturile curente ale vasului de gatit si
temperatura/cantitatea ingredientelor.

6 Cand timpul de gatire ajunge la zero,
butonul unitatea va elibera presiunea
natural, rapid sau intérziat, in functie de
selectia dvs. Daca alegeti sa eliberati
manual presiunea, rotiti supapa de eliberare
a presiunii in pozitia VENT pentru a elibera
aburul.

NOTA: Pentru detalii despre cele 3 moduri
de eliberare automata a presiunii, consultati
pagina 16.

7 Aparatul va emite un semnal sonor, va
trece automat in modul KEEP WARM,
iar cronometrul va incepe numaratoarea
inversa.

NOTA: Dup3 terminarea gétitului, puteti
apasa KEEP WARM pentru a dezactiva
modul KEEP WARM. Sau apasati butonul
START/STOP.

8 Daca se utilizeaza declansarea rapida sau
intarziata, unitatea va elibera presiunea
si apoi va comuta pe mentinere la cald.
Daca folositi eliberarea naturald, aparatul
va comuta pe mentinere la cald dupa
finalizarea ciclului de gatit. Unitatea va
emite un semnal sonor, va trece automat
in modul KEEP WARM, si cronometrul va
incepe sa numere crescator.

9 Cand unitatea afiseaza "OPN Lid", aceasta
s-a depresurizat si puteti deplasa cursorul
spre dreapta pentru a deschide capacul.
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UTILIZAREA

FUNCTII MOD COMBI-STEAM

Pentru a porni unitatea, conectati cablul de
alimentare la o priza, apoi apasati butonul O.

NOTA: Pozitia supapei de eliberare a
presiunii nu conteaza. Acesta poate fi in
pozitia SEAL sau VENT.

Steam Meals

1 Folosind tava multifunctionald Ninja®,
adaugati ingredientele conform retetei.
Asezati tava pe raftul reversibil (asa cum se
arata in pozitia inferioard). Asigurati-va ca
exista lichid in oald pentru a crea abur, apoi
puneti gratarul si tava in oala. Inchideti
capacul.

2 Mutati glisorul in modul COMBI-STEAM.
Selectarea functiei se va face in mod
implicit la STEAM MEALS. Se vor afisa
setdrile implicite de temperatura si ora.
Utilizati sagetile sus si jos din stanga
afisajului pentru a alege o temperatura
cuprinsa intre 150°C si 240°C, in trepte de
5°C.

STEAM MEAL

(_comerstean ) +

3 Utilizati sagetile sus sijos din dreapta
afisajului pentru a regla timpul de gatire in
trepte de minute pana la 1 ora.

4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

5 Ecranul va afisa "PrE" si o bara de progres
care indica faptul ca unitatea produce abur.
Timpul de presurizare variaza, in functie de
cantitatea de ingrediente si de lichid din
oala.

6 Cand aparatul atinge nivelul de abur
corespunzator, pe afisaj va aparea
temperatura setatd, iar cronometrul va
incepe numaratoarea inversa.

7 Cand timpul de gatire ajunge la zero,
unitatea va emite un semnal sonor si va afisa
LEnd" timp de 5 minute.

Cod mmme | .
o | O A

NOTA: Dacd mancarea dumneavoastra
necesita mai mult timp, folositi sagetile in
sus din dreapta afisajului pentru a adauga
timp suplimentar. Unitatea va sari peste
preincalzire.
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UTILIZAREA
FUNCTIILOR MODULUI COMBI-STEAM - CONT

Steam Air Fry

1

Asezati ingredientele in oala cu ajutorul
cosului Cook & Crisp sau al raftului
reversibil. Asigurati-va ca exista lichid in
oald pentru a crea abur. Inchideti capacul.

2 Deplasati cursorul la modul COMBI-

STEAM, apoi utilizati cadranul pentru

a selecta STEAM AIR FRY. Se vor afisa
setarile implicite de temperatura si ora.
Utilizati sagetile sus si jos din stanga
afisajului pentru a alege o temperatura in
trepte de 5°C intre 150°C si 240°C.

STEAM AIR FRY

(Cconerstean ) +

3 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta afisajului

pentru a regla timpul de gatire in trepte de
minute pana la 1ora.

4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa

gatiti.

5 Ecranul va afisa "PrE" si bare de progres

care indica faptul ca unitatea produce abur.

Timpul de presurizare variaza, in functie de
cantitatea de ingrediente si de lichid din
oala.

6 Cand aparatul atinge nivelul de abur

corespunzator, pe afisaj va aparea
temperatura setatad, iar cronometrul va
incepe numaratoarea inversa.

7 Cand timpul de gatire ajunge la zero,

unitatea va emite un semnal sonor si va
afisa ,End” timp de 5 minute.

E
=5
+

T
E3
.

NOTA: Dacs mancarea dumneavoastra
necesita mai mult timp, folositi sagetile in sus
din dreapta afisajului pentru a adauga timp
suplimentar. Unitatea va sari peste preincalzire.

Steam Bake

1

(Ccomerstean ) +

Folosind tava multifunctionald Ninja®,
adaugati ingredientele conform retetei.
Asezati tava pe raftul reversibil (asa cum se
arata in pozitia inferioara). Asigurati-va ca
exista lichid in oald pentru a crea abur, apoi
puneti gratarul si tava in oala. Inchideti
capacul.

Deplasati cursorul la modul COMBI-
STEAM, apoi utilizati cadranul pentru a
selecta STEAM BAKE. Se va afisa setarea
implicita a temperaturii. Utilizati sagetile
sus si jos din stanga afisajului pentru a
alege o temperatura in trepte de 5°C intre

105°C si 210°C

GFolositi sagetile sus si jos din partea
dreapta a afisajului pentru a ajusta timpul
de gatire in trepte de cate un minut pana la
1ora si 15 minute.

Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

Ecranul va afisa "PrE" si o bara de progres
care indica faptul ca unitatea acumuleaza
abur. Timpul de expunere la abur este de
20 de minute.

Cand preincalzirea s-a terminat,
afisajul va arata temperatura setata si
cronometru va incepe numaratoarea
inversa.
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7 Cand timpul de gatire ajunge la zero,

unitatea va emite un semnal sonor si va

afisa ,End” timp de 5 minute.

C-d mmmm | .
o v i

NOTA: Dacd mancarea dumneavoastra
necesita mai mult timp, folositi sdgeata in
sus din dreapta afisajului pentru a adduga
timp suplimentar. Unitatea va sari peste
preincalzire.

Steam Bread

1 Puneti ingredientele cu accesoriul
desemnat in oala. Asigurati-va ca
exista lichid in oala pentru a crea abur.
Inchideti capacul.

2 Deplasati cursorul la modul COMBI-
STEAM, apoi utilizati cadranul pentru
a selecta STEAM BREAD. Se va afisa

setarea implicita a temperaturii. Utilizati

sagetile sus si jos din stdnga afisajului
pentru a alege o temperatura in trepte
de 5°C intre 150°C si 240°C.

Ecranul va afisa "PrE" si o bara de
progres care indica faptul ca unitatea
acumuleaza abur. Timpul de expunere la
abur este de 15 de minute.

Cand preincalzirea s-a terminat, afisajul va
arata temperatura setata si cronometru va
incepe numaratoarea inversa.

Cand timpul de gatire ajunge la zero,
unitatea va emite un semnal sonor si va
afisa ,End"” timp de 2 minute.

NOTA: Daci mancarea dumneavoastra
necesita mai mult timp, folositi sagetile in
sus din dreapta afisajului pentru a adauga
timp suplimentar. Unitatea va sari peste
preincalzire.

CEESEETEAD + +

3 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta

afisajului pentru a regla timpul de gatire

in trepte de minute pana la 1 ora.

4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa

gatiti,
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UTILIZAREA

FUNCTIILOR AIR FRY/COOKER

Pentru a porni unitatea, conectati cablul de
alimentare la o priza, apoi apasati butonul 0.

NOTA: Deschiderea capacului atunci
cand utilizati functia Air Fry, Bake, Grill
sau Prove va intrerupe timpul de gatire.
Inchideti capacul pentru a relua.

Air Fry

1 Plasati fie cosul Cook & Crisp, fie raftul
reversibil in vas. Cosul trebuie sa aiba
difuzor atasat.

2 Adaugati ingredientele in cosul Cook & Crisp
sau pe gratarul reversibil. Inchideti capacul.

3 Mutati glisorul in modul AIR FRY/COOKER,

selectati AIR FRY folosind cadranul. Se va
afisa setarea implicita a temperaturii. Utilizati
sagetile sus si jos din stanga afisajului pentru
a alege o temperatura in trepte de 5°C intre
150°C si 210°C.

FRIGERE CU AER CALD

(CAIRFRY/ CooKER ) +

4 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta afisajului

pentru a regla timpul de gatire in trepte de
minute pana la 1ora.

Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

In timpul gétitului, puteti deschide capacul

si scoate cosul pentru a agita sau arunca
ingredientele pentru a le rumeni uniform, daca
este necesar. Cand este gata, coborati cosul
inapoi in oald si inchideti capacul. Gatitul va fi
reluat automat dupa ce capacul este inchis.

NOTA: Pentru cele mai bune rezultate, se
recomanda sa agitati periodic ingredientele in
timpul prajirii cu aer. Puteti deschide capacul
si scoate cosul pentru a agita sau arunca
ingredientele pentru a le rumeni uniform.
Cand ati terminat, asezati cosul inapoi in oala
si inchideti ferm capacul. Gatirea se va relua
automat dupa ce capacul este inchis.

7 Cand timpul de gatire ajunge la zero, aparatul

va emite un semnal sonor si "End" va clipi de
3 ori pe afisaj.

o o o R v

D P A R TN T
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Grill

1 Asezati suportul reversibil in vas in
pozitia superioara de gratar sau urmati
instructiunile din reteta..

2 Asezati ingredientele pe raft, apoi inchideti
capacul.

3 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER,
apoi utilizati cadranul pentru a selecta
GRILL.

GRILL

NOTA: Nu este disponibila sau necesara
ajustarea temperaturii atunci cand utilizati
functia Grill.

4 Folositi sagetile sus si jos din dreapta
afisajului pentru a ajusta timpul de gatire in
trepte de un minut pana la 30 de minute.

5 Apasati START/STOP pentru a incepe sa

gatiti.

6 Cand timpul de gatire ajunge la zero,
unitatea va clipi "End" va clipi de 3 ori pe

afisaj.

[
E=
E
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=
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UTILIZAREA

FUNCTIILE AIR FRY/COOKER

Bake

1 Puneti toate accesoriile si ingredientele in
oala. Inchideti capacul.

2 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER,
apoi utilizati cadranul pentru a selecta
BAKE. Se va afisa setarea implicita a
temperaturii. Utilizati sagetile sus si jos
din stédnga afisajului pentru a alege o
temperatura in trepte de 5°C intre 120°C si
210°C.

(AR FRY/cooker ) +

3 Folositi sagetile sus si jos din dreapta
afisajului pentru a ajusta timpul de gatire in
incrementari de un minut pana la 1 ora si apoi
in trepte de 5 minute de la 1 ora pana la 4 ore.

4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

5 Cand timpul de gatire ajunge la zero,
unitatea va emite un bip si ,End” va clipi de
3 ori pe afisaj.

O m-mem |,
o

Dehydrate

1 Punetiraftul reversibil in oala in pozitia
inferioara, apoi asezati un strat de
ingrediente pe gratar.

2 Tinand stratul superior de manere, plasati-I pe
raftul reversibil in pozitia prezentata mai jos.
Apoi puneti un strat de ingrediente pe stratul
superior si inchideti capacul.

NOTA: Pentru 5 niveluri de capacitate,
utilizati suportul de deshidratare (vandut
separat) direct in vasul de gatit.

3 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER,
apoi utilizati cadranul pentru a selecta
DEHYDRATE. Se va afisa setarea implicita
a temperaturii. Utilizati sagetile sus si
jos din stanga afisajului pentru a alege o
temperatura in trepte de 5°C intre 40°C si
90°C.

DEHYDRATE
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4 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta

afisajului pentru a regla timpul de gatire
in trepte de 15 minute, de la 1 ora la
12 ore.

5 Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.
6 Cand timpul de gatire ajunge la zero,
unitatea va emite un bip si ,End” va clipi de
3 ori pe afisaj.
— _ A
o B o R
JE O Vo A
v
Prove
1 Puneti aluatul in oala sau in cosul Cook &
Crisp si inchideti capacul.
2 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER,

(CAIR FRY/COOKER ) + +

3

apoi utilizati cadranul pentru a selecta
PROVE. Setarea se va afisa setarea
implicita a temperaturii. Utilizati sagetile
sus si jos din stanga afisajului pentru a
alege o temperatura in trepte de 5°C intre
25°C si 35°C.

PROVE

v

Utilizati sagetile in sus si in jos din dreapta
afisajului pentru a regla timpul de proba in
trepte de 5 minute, intre 20 de minute si

2 ore.

Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

Cand timpul de gatire ajunge la zero,
unitatea va emite un bip si ,,End” va clipi de
3 ori pe afisaj.

Sear/Sauté

1
2

(CAIRFRY/ COOKER ) +

Adaugati ingredientele in vas.

Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER sau
deschideti capacul, apoi utilizati cadranul
pentru a selecta SEAR/ SAUTE. Se va afisa
setarea implicita a temperaturii. Folositi
sagetile sus si jos din stanga afisajului
pentru a selecta "LO 1,” "2," "3," "4," SAU
"Hi 5."

SEAR / SAUTE

NOTA: Nu exista optiunea de ajustare a
timpului atunci cand utilizati functia Sear/
Sauté.

3

4

Apéasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

Apasati START/STOP pentru a opri
functia SEAR/SAUTE. Pentru a trece la

o alta functie de gatit, apasati START/
STOP pentru a incheia procesul de gatit
apoi utilizati cursorul si cadranul pentru a
selecta functia dorita.

NOTA: Puteti utiliza aceasta functie cu
capacul deschis sau cu capacul inchis.

OPMERKING: INTOTDEAUNA folositi
ustensile neaderente in oala de gatit. NU
folositi ustensile de metal deoarece acestea
vor zgaria stratul antiaderent al vasului.

NOTA: SEAR/SAUTE se va opri
se opreste dupa 1 oré pentru "4" si "Hi 5" si
4 ore pentru "Lo 1", "2" si "3".
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UTILIZAREA

FUNCTIILE AIR FRY/COOKER

Steam

1 Adaugati 250 ml de lichid (sau cantitatea
de lichid specificata de reteta) in oala, apoi
asezati gratarul reversibil sau cosul Cook &
Crisp cu ingredientele in oala.

2 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER,
apoi utilizati cadranul pentru a selecta

STEAM.

(AR FRY / cOOKER ) + +

3 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta
afisajului pentru a regla timpul de gatire in
trepte de 5 minute pana la 30 de minute.

4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

NOTA: Nu exista ajustare a temperaturii
atunci cand utilizati functia STEAM.

5 Nu exista ajustare a temperaturii atunci
cand utilizati functia STEAM. Afisajul va
indica "PrE". Animatia de preincalzire
va fi afisatd pana cand aparatul atinge
temperatura, iar apoi afisajul va afisa
numaratoarea inversa a cronometrului.

6 Cand timpul de gatire ajunge la zero,
aparatul va emite un semnal sonor si "End"”
va clipi de 3 ori pe afisaj.

— ( [ I
1 Y A

Slow Cook

1 Adaugati ingredientele in vas. NU umpleti
oala dincolo de linia MAX.

2 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER,
apoi utilizati cadranul pentru a selecta
SLOW COOK. Se va afisa setarea implicita
a temperaturii. Utilizati sagetile sus si jos
din stanga afisajului pentru a selecta "Hi",
"LO" sau " bUFFEL".

SLOW COOK

(AR FRY/COOKER ) +

3 Utilizati sagetile sus si jos din dreapta
afisajului pentru a regla timpul de gatire in
trepte de 15 minute pana la 12 ore.

4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

NOTA: Setarea timpului Slow Cook bUFFEt
poate fi reglata intre 2 si 12 ore; timpul
SLOW COOK HI setarea poate fi ajustata
intre 4 si 12 ore.

5 Cand timpul de gatire ajunge la zero,
unitatea va emite un semnal sonor, se va
comuta automat in modul KEEP WARM si
va incepe sa numere in sus.

NOTA: Dup4 terminarea gatitului, puteti
apasa KEEP WARM pentru a dezactiva
modul KEEP WARM.
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Yogurt 8 Se deschide capacul si se spumeaza laptele.

1 Se adauga cantitatea dorita de lapte in 9 Se adauga culturile de iaurt In lapte si se
oala. amesteca pentru a se combina. Inchideti
capacul si apasati START/STOP pentru a
NOTA: Daca preferati s& pasteurizati, sa incepe procesul de incubare.
raciti si sa adaugati culturi fara a utiliza 10 Afisajul va indica "FEr" si va incepe
unitatea, sariti peste pasii 1-9. In schimb, numaratoarea inversa. Cand timpul de
apasati TEMP, selectati "FEr", apasati TIME, gétire ajunge la zero, unitatea va emite
selectati timpul de incubare dorit, apoi un bip si END va clipi de 3 ori pe afisaj.
apasati START/STOP pentru a incepe. Unitatea va emite un bip in fiecare minut
. timp de pana la 4 ore sau pana la oprirea
2 Inchideti capacul. alimentarii.

3 Deplasati cursorul la AIR FRY/COOKER,
apoi utilizati cadranul pentru a selecta
YOGURT. Se va afisa setarea implicita a

temperaturii. Utilizati ségetile sus si jos din )
stanga afisajului pentru a selecta "YGt" sau TARGET TEMP PROBE TEMP
"FEr".

oo ] 1 Koel de yoghurt tot 12 uur voordat u het

opdient.

(CAIR FRY/COOKER ) +

4 Utilizati sagetile sus sijos din dreapta
ecranului pentru a regla timpul de incubare
in trepte de 30 de minute intre 6 si 12 ore.

NOTA: Selectarea unui timp mai lung
va duce la un iaurt mai picant, cu o
consistenta mai groasa. Utilizati 12 ore
pentru a obtine iaurt de tip grecesc.

5 Apasati START/STOP pentru a incepe
pasteurizarea.

6 Aparatul va afisa ,boil” in timpul
pasteurizarii. Cand temperatura de
pasteurizare este atinsa, aparatul va emite
un semnal sonor si va afisa "COOL".

7 Odata ce laptele s-a racit, unitatea va
afisa succesiv ADD si STIR si timpul de
incubare.

-
__|
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CURATAREA & INTRETINEREA

Curatare: Masina de spalat vase & Spalat Scoaterea si reinstalarea inelului de silicon
manual

«eeeeeo - Inel de silicon

Suport pentru
inelul de silicon

--------- Pin metalic

Unitatea trebuie curatata temeinic dupa

fiecare utilizare. Pentru a indeparta inelul de silicon, trageti-|

1 Deconectati unitatea de la priza inainte de usor spre exterior, sectiune cu sectiune, din
curatare. suportul pentru inelul de silicon Inelul poate
2 Pentru a curdta baza aparatului de gatit fi instalat cu oricare parte in sus. Pentru
si panoul de comanda, stergeti-le cu un reinstalare, apasati-l in raft sectiune cu
servetel umed. ' ' sectiune (a se vedea imaginea de mai sus).
3 Vasul de gétit, cutia multifunctional, inelul Dupa utilizare, indepartati orice resturi de
de silicon, suportul reversibil, cosul Cook & mancare de pe inelul de silicon si capacul
Crisp si difuzorul detasabil pot fi spalate in anti-blocare.

masina de spalat vase.

Pastrati inelul de silicon curat pentru a

NOTA: NICIODATA nu introduceti baza evita mirosul Spalarea in apa calda cu
aparatului, sonda digitald pentru gatit sau sapun sau in masina de spalat vase poate
capacul sondei in masina de spalat vase si indeparta mirosul. Cu toate acestea, este
nici nu o scufundati in apa sau in alt lichid. normal ca acesta sa absoarba mirosul
anumitor alimente acide. Este recomandat

sa aveti la indemana mai mult de un inel

4 Supapa de eliberare a presiunii si capacul 1 avE : e . e
e ° 2 el din silicon. Puteti achizitiona inele de silicon

anti-infundare, pot fi spalate cu apa si

detergent de vase. suplimentare de Ia ninja.ro.

5 Daca reziduuri de mancare sunt lipite NU trageti niciodata inelul de silicon cu forta
de oala de gatit, gratarul reversibil sau excesiva, deoarece acesta se poate deforma,
cosul Cook & Crisp, umpleti oala cu apa si la fel si suportul, afectand functia de etansare
lasati-o s& se inmoaie inainte de curatare. a presiunii. Un inel de silicon cu crapaturi,

NU folositi bureti de sarma. Daca este taieturi sau alte deteriorari trebuie inlocuit
necesar s& frecati, folositi o solutie de imediat.

curatat non-abraziva sau lichid de curatat -

cu o carpa de nylon sau perie. NOTA: Dinelul de silicon trebuie inlocuit cu

6 Lasati toate partile sa se usuce la aer dupa unul_care este specific unui Foodi® SmartLid
fiecare utilizare.’ Multi-cooker.
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CURA'!'AREA CAPACULUI

Va recomandam sa inspectati interiorul
capacului si elementele de incalzire inainte de
a gati cu "functii de gatit umede”, care includ
Gatire lenta, Abur, Sear/ Sauté, Presiune si
toate modurile COMBI-STEAM. Daca vedeti
reziduuri alimentare sau ulei cumulari de ulei,
va recomandam sa curatati unitatea cu abur
(consultati instructiunile de mai jos), apoi sa
stergeti interiorul capacului.

INSTRUCTIUNI DE CURI\TARE CU ABUR:
1 Umpleti vasul cu 750 ml de apa.

2 Mutati glisorul SmartLid in modul Air Fry/
Cooker.

3 Selectati STEAM si setati timpul la 30 de
minute. Apasati START/STOP.

4 Cand timpul ajunge la zero si unitatea s-a racit,
utilizati o carpa sau un burete umed pentru
a sterge interiorul capacului si elementele de
incalzire. ATENTIE: Cand curatati interiorul
capacului, nu atingeti ventilatorul.

5 Repetati pasii 3 si 4 dupa cum este necesar
si curatati punctual acolo unde este
necesar.

NOTA: Daca unitatea nu este deschisd
dupa ce s-a incheiat ciclul, unitatea va trece
implicit pe KEEP WARM si elementul de
incalzire va continua sa functioneze.

«++«-« Inel de silicon

Suport pentru inelul
de silicon
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GHID DE DEPANARE

De ce unitatii mele ii ia atat de mult timp sa ajunga la presiune? Cat dureaza pana se
presurizeaza?

« Timpurile de gatire pot varia in functie de temperatura selectata, temperatura curenta a oalei
de gatit si temperatura sau cantitatea ingredientelor.

» Verificati s& va asigurati ca inelul de silicon este complet pozitionat si ca se afla perfect aliniat
cu capacul. Daca este instalat corect, ar trebui sa puteti trage usor de inel pentru a-I roti.

» Verificati daca capacul de presiune este complet blocat, iar supapa de eliberare a presiunii este
in pozitia SEAL cand gatiti sub presiune.

* Unitatea nu se va presuriza daca nu exista suficient lichid.

De ce numaratoarea inversa este atat de lenta?

+ Este posibil sa fi setat ore in loc de minute. La setarea orei, afisajul va indica HH:MM, iar ora va
creste/diminua in trepte de minute.

Cum pot sa-mi dau seama cand aparatul se presurizeaza?

« Afisajul va afisa bara de progres care incarca animatia de constructie pentru a indica faptul ca
unitatea este in curs de acumulare a presiunii.

"PrE" si luminile in migcare sunt afisate pe ecranul de afisare atunci cand utilizati functia
Presiune sau Abur sau orice functie din modul Combi-Steam.

* Acest lucru indica faptul ca unitatea creeaza presiune sau se preincalzeste atunci cand se
utilizeaza ABURI sau PRESIUNE. Cand unitatea a terminat de creat presiune, timpul de gatire
setat va incepe numaratoarea inversa.

Din aparatul meu iese mult abur atunci cénd folosesc functia Abur.
« Este normal ca aburul sa se elibereze prin supapa de eliberare a presiunii in timpul gatitului.

De ce nu pot deschide capacul dupa presurizare?

» Ca masura de siguranta, capacul nu se va debloca pana cand unitatea nu este complet
depresurizata. Rotiti supapa de eliberare a presiunii in pozitia VENT pentru a elibera rapid
aburul presurizat. O rafala rapida de abur va iesi din supapa de eliberare a presiunii. Cand
aburul este complet eliberat, unitatea va fi gata de deschidere.

Supapa de eliberare a presiunii ar trebui sa fie slabita?

« Da. Adaptarea libera a supapei de eliberare a presiunii este intentionatd; aceasta permite o
tranzitie rapida si usoara intre SEAL si VENT si ajuta la reglarea presiunii prin eliberarea unor
cantitati mici de abur in timpul gatitului pentru a asigura rezultate excelente. Va rugam sa va
asigurati ca este rotit cat mai mult posibil spre pozitia SEAL atunci cand gatiti sub presiune si
cat mai mult posibil spre pozitia VENT atunci cand eliberati rapid.

Unitatea suiera si nu atinge presiunea.

* Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii este intoarsa in pozitia SEAL. Daca ati facut
acest lucru si totusi auziti un suierat puternic, este posibil ca garnitura de silicon s& nu fie
complet la locul ei. Apasati START/STOP pentru a opri gatitul, aerisiti, daca este necesar, si
indepartati capacul sub presiune. Apasati pe inelul de silicon, asigurandu-va ca este introdus
complet si se afla plat sub suportul pentru inele. Odata instalat complet, ar trebui sa puteti sa
trageti usor de inel pentru a-| roti.

Unitatea numara in sus mai degraba decat in jos.
» Ciclul de gatire este finalizat si aparatul este in modul Keep Warm (Mentine cald).

Cat dureaza ca unitatea sa se depresurizeze?

» Timpul necesar pentru eliberarea presiunii depinde de cantitatea de alimente din unitate si
poate varia de la o retetd la alta. Asigurati-va intotdeauna ca supapa cu flotor a coborat inainte
de a incerca sa scoateti capacul. Daca depresurizarea unitatii dureaza mai mult decat in mod
normal, scoateti unitatea din priza si asteptati pana cand supapa cu flotor scade inainte de a
deschide capacul.
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GHID DE DEPANARE - CONT.

Mesajul de eroare “ADD POT” apare doar pe ecranul de afisaj.
» Vasul de gatit nu se afla in baza aparatului. Vasul de gatit este necesar pentru toate functiile.

Mesajul de eroare “SHUT LID” apare pe ecranul de afisaj.

» Capacul este deschis si trebuie sa fie inchis pentru ca functia selectatd sa porneasca.

Mesajul de eroare "TADAUGA APA" apare pe ecranul de afisare atunci cand utilizati functia
Abur si presiune.

» Nivelul apei este prea scazut. Adaugati mai multa apa in unitate pentru ca functia sa continue.

Mesajul de eroare "NO PRESSURE" apare pe ecranul de afisare atunci cand utilizati functia Pressure.
* Adaugati mai mult lichid in oala de gatit inainte de a reincepe ciclul de gatit sub presiune.
+ Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii este in pozitia SEAL.
» Asigurati-va ca inelul de silicon este instalat corect.
Apare mesajul “ERR”
* Unitatea nu functioneaza corespunzator.
Va rugam contactati Serviciul Clienti la 0800 000 9063.
Mesajul de eroare "PLUG IN" apare pe ecran.
* Introduceti capacul sondei sau sonda digitala de gatit in priz& pentru a incepe gatitul.

Mesajul de eroare “PROBE ERROR” apare pe ecranul de afisaj.

* Aparatul a atins timpul maxim al functiei selectate inainte ca sonda sa atinga temperatura
setata.

Mesajul de eroare “SLIDE” apare doar pe ecranul de afisaj.
» Deplasati cursorul in pozitia dorita inainte de a selecta o functie de gatit.

Mesajul de eroare “LOCK LID” apare pe ecranul de afisaj.
» Deplasati cursorul in pozitia PRESSURE pentru a bloca capacul.

SFATURI UTILE

1 Pentru o rumenire uniforma, asigurati-va ca ingredientele sunt asezate intr-un strat uniform
pe fundul vasului de géatit, fara suprapuneri. Daca ingredientele se suprapun, asigurati-va ca
scuturati la jumatatea timpului de gatire stabilit.

2 Pentru ingredientele mai mici care ar putea cadea prin raftul reversibil, va recomandam sa le
infasurati mai intai intr-o punga de hartie pergament sau folie.

3 Utilizati modul KEEP WARM pentru a mentine alimentele la o temperatura calda, sigura pentru
alimente, dupa gatire. Pentru a preveni uscarea alimentelor, va recomandam sa tineti capacul inchis
si sa utilizati aceasta functie chiar inainte de servire.

4 Pentru a reincalzi alimentele, utilizati functia AIR FRY.
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INREGISTRARE PRODUS

GARANTIE LIMITATA PE DOI (2) ANI

Cand cumparati un produs in Europa in calitate de consumator, beneficiati de drepturi
legale referitoare la calitatea produsului ("drepturile dumneavoastra legale"). Puteti aplica
aceste drepturi legale impotriva comerciantului dumneavoastra cu amanuntul. Cu toate
acestea, la Ninja suntem atat de increzatori in calitatea produselor noastre (denumite in
continuare ,Produsele”) incat va oferim o garantie suplimentara a producatorului de pana

la doi ani. Aceasta garantie se aplica produsului numai daca acesta este cumparat in stare
noua si neutilizata. Acesti termeni si conditii se refera numai la garantiile noastre - drepturile
dumneavoastra legale in calitate de cumparator nu sunt afectate.

Va rugam sa retineti ca garantia de 2 ani este disponibila in toate tarile UE.

Conditiile de mai jos descriu cerintele si domeniul de aplicare al garantiilor noastre, care
sunt emise de SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent
Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Germania)
(,noi” sau ,noastre”). Acestea nu afecteaza drepturile dumneavoastra legale sau obligatiile
comerciantului dumneavoastra si contractul pe care il aveti cu acesta. Acelasi lucru se
aplica daca ati achizitionat produsul direct de la Ninja.

Garantii Ninja”
Un aparat de bucatarie de uz casnic constituie o investitie considerabila. Noua
dumneavoastra masina trebuie sa functioneze corect cat mai mult timp posibil. Garantia

cu care vine este o consideratie importanta - si reflecta cat de mare este increderea
producatorului in produsul si calitatea sa de fabricatie.

Veti gasi suport online la www.ninja.ro.
IMPORTANT
» Garantia acopera produsul dumneavoastra timp de 2 ani de la data achizitiei.

+ V& rugdm s& pastrati chitanta tot timpul. In cazul in care trebuie s& utilizati garantia,
vom avea nevoie de chitanta pentru a verifica daca informatiile furnizate sunt corecte.
Incapacitatea de a prezenta o chitanta valabila va anula garantia.

Care sunt avantajele inregistrarii garantiei mele?

Cand va inregistrati garantia, puteti alege sa primiti buletinul nostru informativ care contine
sfaturi, recomandari si concursuri. Ascultati cele mai recente stiri despre noile tehnologii

si lansari Ninja. Daca va inregistrati garantia online, veti primi imediat confirmarea ca am
primit datele dumneavoastra.

Pentru detalii privind politica noastra de confidentialitate, va rugam sa vizitati
www.ninja.ro.

Pentru cat timp sunt garantate produsele noastre?

Increderea noastra in designul nostru si controlul calitatii inseamna c& produsul dvs. este
garantat pentru un total de doi ani.

Ce acopera garantia?

Repararea sau inlocuirea (la discretia Ninja) a produsului dumneavoastra, inclusiv toate piesele
si manopera, in cazul oricarui defect de proiectare, materiale si executie (inclusiv costurile de
transport si expediere). Garantia noastra este suplimentara drepturilor dumneavoastra legale ca
consumator.
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Ce nu acopera garantia?
* Uzura normala.

» Deteriorarea accidentala, defectele cauzate de utilizarea sau intretinerea neglijents,
utilizarea necorespunzatoare, neglijenta, operarea sau manipularea neglijenta a aparatului
de bucatarie care nu sunt in conformitate cu Manualul de Instructiuni Ninja® furnizat
Impreuna cu aparatul dumneavoastra.

« Utilizarea aparatului de bucatarie pentru orice altceva decat scopurile normale de uz
casnic.

» Utilizarea pieselor care nu sunt asamblate sau instalate in conformitate cu instructiunile
de operare.

 Utilizarea pieselor si accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja®.
* Instalare defectuoasa (cu exceptia cazului in care este efectuata de Ninja®).

* Reparatiile sau modificarile efectuate de alte parti decat Ninja sau agentii sai, cu exceptia
cazului in care puteti demonstra ca reparatiile sau modificarile efectuate de alte persoane
nu sunt legate de defectul pentru care va exercitati garantia.

Ce se intdmpla cand garantia mea expira?

Ninja nu proiecteaza produse care sa dureze o perioada limitata de timp. Apreciem ca este
posibil ca clientii nostri sa doreasca sa repare aparatul de bucatarie dupa ce garantia a
expirat. Veti gasi mai mult suport la ninja.ro.

De unde pot cumpara piese si accesorii originale Ninja?

Piesele de schimb si accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiasi ingineri care au dezvoltat
aparatul dumneavoastra de bucatarie Ninja. Veti gasi o gama completa de piese de schimb,
piese de inlocuire si accesorii pentru toate aparatele Ninja pe www.ninja.ro

Va rugam sa retineti ca utilizarea pieselor care nu sunt originale Ninja poate anula garantia
oferita de producéator. Cu toate acestea, drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate.
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llustratiile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne straduim constant sa ne imbunatatim produsele,

prin urmare specificatiile continute in prezentul document pot fi modificate fara notificare prealabila.
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