OPS500EU

NINJA e

Foodi
- MAX

Multi-Cooker

% ninja.ro



VA MULTUMIM

ca ati achiziﬁonat Ninja® Foodi® Max TenderCrisp Multi-Cooker

INREGISTRATI ACEASTA INFORMATIE

Numar model:

Numar de serie:

Data achizitiei:
(Pastrati chitanta)

Magazinul de achizitie:

SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune: 220-240V~,
50-60Hz

Wati: 1760W

Volum: 7.5L

Grup lichide: 2

Presiune de lucru: 40 kPa

Presiune maxima (PS): 90 kPa

SFAT: Puteti gasi modelul si numerele
de serie pe eticheta cu cod QR situata
pe partea din spate a unitatii, langa
cablul de alimentare.

Acest marcaj indica faptul ca
acest produs nu trebuie aruncat
impreuna cu alte deseuri
menajere. Pentru a preveni
— posibilele daune asupra mediului
sau sanatatii umane cauzate de eliminarea
necontrolata a deseurilor, reciclati-I
responsabil pentru a promova reutilizarea
durabila a resurselor materiale. Pentru a
returna dispozitivul utilizat, va rugam sa
utilizati sistemele de returnare si colectare
sau sa contactati distribuitorul de unde a
fost achizitionat produsul. Acestia pot lua
acest produs pentru reciclarea ecologica.




CUPRINS

Masuri de protectie importante ........................58

Piese & ACCESOFil v v vvvnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnns 62
Utilizarea panouluide comanda.......ccveeesassnsssessa64
Butoane functionale. .. ... ... 64
Butoane de operare . .......... ... 64
nainte de prima utilizare........cevveevnennrennnnnnnns 65
Instalarea colectoruluide condens........................ 65
Indepéartarea si reinstalarea capacului anti-infundare. ... .. .. 65
Utilizarea aparatului de gatit Foodi® Max TenderCrisp
Multi-Cooker....vvvrrnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnns 66
Schimbatiparteade sus . ... ... . 66
Utilizarea capacului de prajire crocanta. ................... 66
Utilizarea functiilor de gatit cu capacul crocant .. .......... 66
Air CrisSp. .o 66
Grill 67
Bake/Roast ... ... 68
Dehydrate ... ... .. 69
Test cu apé: Inceperea ga&titului sub presiune .............. 70
Eliberare naturala a presiunii vs. Eliberare rapida a presiunii:. .71
Presurizare .. ... .. . 71
Instalarea si indepartarea capacului sub presiune. . .......... 71
Utilizarea functiilor de gatit cu capacul sub presiune ....... 72
Pressure CoOOK . ... .. 72
Steam . .. 73
Slow CooK. ... 74
NYOoguIrt o 74
Sear/Sauté. . ... 75
Accesorii pentru achizitie ...............c0ii0iin 0l 0 76
Curitare &intretinere..........cvvirniinnnnnsnnnsnnns 77
Curatare: Spalare la masina & Spalarelamana ............. 77
Scoaterea si reinstalarea inelului de silicon................. 77

Ghiddedepanare .......ccceeeeeeessssssnsnnsnnnnnnsss?8
Sfaturiutile.......ciceiiinvnnsssnsnnnsssssnnnssnnnns80

Tnregistrare Produs ... ....vceevuerennnnnrennnnnnnnnnns 82

ninja.ro| €



MASURI IMPORTANTE DE PROTECTIE

DOAR PENTRU UZ DOMESTIC ¢ CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE

Cititi toate instructiunile inainte sa va folosit

i Ninja® Foodi®.

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie INTOTDEAUNA respectate
intotdeauna masurile de siguranta de baz3, inclusiv urmatoarele:

A AVERTISMENT

Pentru a elimina pericolul de sufocare
pentru copiii mici, scoateti si aruncati
capacul de protectie montat pe fisa de
alimentare a acestui aparat.

10

Tnainte de utilizare, verificati

TINTOTDEAUNA supapa de eliberare a

presiunii si supapa flotor rosu pentru
eventuale blocari sau obstructii si
curatati-le daca este necesar. Verificati

2 Nu lasati aparatul si cablul de
alimentare la indemana copiilor. sa va asigurati ca supapa de plutire
NU permiteti ca aparatul sa fie utilizat rosie de pe capacul de presiune se
in apropierea sau de catre copii. misca liber.
Supravegherea atentd este necesara 11 Pentru a preveni riscul de explozie
atunci cand este utilizat in apropierea si ranire, folositi doar inele de silicon
copiilor. SharkNinja. Asigurati-va ca inelul de
3 Copiii nu trebuie s& se joace cu silicon este instalat si capacul este
aparatul. inchis corect inainte de utilizare. NU
. utilizati daca este rupt sau deteriorat.
4 Acest ap{jr&at. f! gt\llzate de persoane Tnlocuiti inainte de utilizare.
cu capacitati fizice, senzoriale ’
sau mentale reduse sau lipsite de 12 NU utilizati aparatul fara vasul de gatit
experientd si cunostinte, dacd sunt detasabil instalat.
supravegheate sau instruite cu privire 13 NICIODATA nu utilizati fara a adauga
la utilizarea in siguranta a aparatului si apa sau lichid conform retetei,
inteleg riscurile implicate. deoarece acest lucru va provoca
5 NU asezati aparatul pe suprafete daune grave.
fierbinti sau langa un arzator fierbinte 14 Tnainte de a pune vasul de géatit
electric sau pe baza de gaz si nu-I detasabil in baza aparatului, asigurati-
introduceti intr-un cuptor incalzit sau va ca vasul si baza aparatului sunt
pe aragaz. curate si uscate, stergandu-le cu o
6 Cand utilizati acest aparat, lasati cel carpd moale.
putin 6 inci (15 cm) de spatiu deasupra 15 INTOTDEAUNA Inclinati capacul astfel
si pe toate partile pentru o circulatie incat sa fie intre corpul dumneavoastra
adecvata a aerului. si oala interioara pentru a va proteja de
7 Acest aparat este destinat numai abur si lichide fierbinti.
pentru uz casnic. NU utilizati aparatul 16 NICIODATA nu deschideti fortat
niciodata in alt scop decat cel aparatul de gatit sub presiune.
prevazut. NU deschideti capacul in timpul sau
8 NU utilizati in vehicule in miscare sau dupa gatitul sub presiune pana cand
b&rci. NU utilizati in aer liber. Utilizarea toata presiunea interna a fost eliberata
gresita poate provoca leziuni. pri.n supapa dve Qliberare a presiunii si
9 INTOTDEAUNA asigurati-va ca unitatea s-a racit usor.
aparatul este asamblat corect inainte
de utilizare.
D | ninja.ro



17

18

19

20

21

22

23

Daca capacul nu se poate roti pentru a 24
se debloca, acest lucru indica faptul ca
aparatul este inca sub presiune. Orice
presiune ramasa poate fi periculoasa.
Lasati unitatea sa elibereze presiunea
in mod natural sau rotiti incet supapa
de eliberare a presiunii in pozitia VENT
pentru a elibera aburul. Aveti grija

s& evitati contactul cu aburul care se
elibereaza pentru a preveni arsurile
sau vatamarile. Atunci cand aburul
este complet eliberat, supapa cu flotor
va fi in pozitia inferioara, permitand
indepartarea capacului.

NICIODATA nu folositi priza de sub
tejghea.

NICIODATA nu conectati acest
aparat la un intrerupator cu
temporizator extern sau la un sistem
de telecomanda separat. Conectati
NUMAI la prize si sisteme echipate cu
impamantare de siguranta.

25

26

NU folositi un cablu de prelungire. Un
cablu de alimentare scurt este utilizat
pentru a reduce riscul ca copiii sub 8
ani sa apuce cablul sau sa se incurce in
el si pentru a reduce riscul ca oamenii
sa se impiedice de un cablu mai lung.

27

NU mutati aparatul atunci cand este
in uz. Destinat exclusiv pentru utilizare
pe blatul de lucru. Asigurati-va ca

suprafata este plana, curata si uscata. 28

Pentru a va proteja impotriva riscului
de electrocutare, NU introduceti corpul
motorului in apa sau in alt lichid. Gatiti
numai in vasul furnizat sau intr-un
recipient recomandat de SharkNinja
plasat in vasul furnizat.

Inspectati periodic aparatul si cablul
de alimentare. NU utilizati aparatul
daca exista deteriorari ale cablului de
alimentare sau ale prizei. Daca aparatul
functioneaza defectuos sau a fost
deteriorat in vreun fel, opriti imediat
utilizarea si apelati Serviciul Clienti.

NU umpleti aparatul de gatit peste
limita maxima a capacitatii sale. Cand
gatiti sub presiune alimente care se
maresc (cum ar fi legume uscate,
fasole, cereale, orez etc.) NU umpleti
oala mai mult de jumatate, sau asa
cum este indicat in altfel de retete
pentru Ninja® Foodi®.

Alimente precum sosul de mere,
merisoarele, orzul perlat, fulgii de
ovaz sau alte cereale, mazarea, taiteii,
macaroanele, rubarba sau spaghetele
pot face spuma, spumegand si tasnind
atunci cand sunt gatite sub presiune,
infundand supapa de eliberare a
presiunii. Aceste alimente si alimente
similare care se extind (cum ar fi
legumele uscate, fasolea, cerealele si
orezul) nu ar trebui sa fie gatite intr-o
oala sub presiune, exceptand retetele
Ninja® Foodi®.

Dupa gatirea carnii cu piele care se
poate umfla sub efectul presiunii, NU
intepati carnea in timp ce pielea este
umflata; s-ar putea sa fiti scaldat.

Atunci cand gatiti alimente cu aluat,
tineti aparatul de gatit folosind
manerele laterale ale corpului pentru
a-I scutura usor dintr-o parte in alta
nainte de a deschide capacul pentru a
evita ejectarea alimentelor. NU ridicati.

NU acoperiti fanta de admisie a aerului
sau fanta de evacuare a aerului in

timp ce capacul de prajire este inchis.
Facand acest lucru, veti impiedica
gatirea uniforma si este posibil sa
deteriorati unitatea sau sa provocati
supraincalzirea acesteia.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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MASURI DE PROTECTIE IMPORTANTE

DOAR PENTRU UZ CASNIC ¢ CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE

29 NU acoperiti supapele de presiune. 40 NU plasati aparatul in apropierea

30 NU utilizati accesorii care nu sunt marginii blatului intimpul functionarii.
recomandate sau vandute de 41 NU plasati aparatul in apropierea
SharkNinja. NU asezati accesoriile marginii blatului in timpul functionarii.
Tntr-unﬂcuptor cu microunde, cuptor 42 n cazul in care unitatea emite fum
Cu prajitor de paine, cuptor cu negru, deconectati imediat si asteptati
convectie, cuptor conventional, pe o s& se opreasca fumul inainte de a
plitéd ceramica, pe o bobina electrica, scoate vasul de gatit si cosul Cook &
pe un arzator pe gaz sau pe un gratar Crisp.
exterior. Utilizarea accesoriilor care nu ) ) : o
sunt recomandate de SharkNinja poate 43 NU atingeli supraf.etel.e f,l?rb!ntl‘ '
provoca incendii, socuri electrice sau Suprgafe?e\e sunt fierbinti in t\mpul > )
rAniri. ’ dupa utilizare. Pent[u a preveni arsurile
N sau ranirile, folositi INTOTDEAUNA

31 INTOTDEAUNA respectati cantitatile protectii termice sau manusi izolante
_maximeg mi.nime de lichid indicate in pentru cuptor si utilizati manerele si
instructiuni si retete. butoanele disponibile.

32 NICIODATA nu utilizati setarea SLOW 44 Trebuie s3 folositi extrem de mults
COOK fara alimente si lichide in vasul atentie atunci cand oala contine
de gatit detasabil. ulei fierbinte, mancare fierbinte sau

33 NU folositi acest aparat pentru prajire lichide fierbinti, sau daca oala este sub
in baie de ulei. presiune. Utilizarea incorectd, inclusiv

34 NU rumeniti sau prajiti cu ulei in timpul mutarea oalei su.b presiune, poate
gatitului sub presiune. dEJce la vatamari persona\_e. Alimentele

35 Preveniti contactul alimentelor cu varsaFe pot pro.\/oc”a arsur grave
elementele de incalzire. NU umpleti 45 Trebuie sa aveti grija atuncicand
excesiv sau depasiti nivelul maxim de rumeniti carne si cand sotati in ulei
umplere cand gétiti. Supraumplerea incins. Tmep mainile i fata departe de
poate provoca raniri personale sau oala de gét|§ .detaga.bwlé, in special cand
daune materiale sau poate afecta adaugati noi ingrediente, deoarece
utilizarea sigura a aparatului. uleiul fierbinte poate stropi.

36 NU folositi acest aparat pentru a gati 46 |n timp ce unitatea este in functiune,
orez instant. aburul fierbinte este eliberat prin

) ) orificiul de ventilatie al aerului.

37 Pentru a preveni cAontactul alimentelor Plasati unitatea as’tfel incat orificiul
cu eIeAmeunteIelde Incalzire, NU ) de ventilatie sa nu fie indreptat catre
supraincarcati cosul Cook & Crisp. cablul de alimentare, prize sau alte

38 Fiti extrem de atenti cand inchideti aparate electrocasnice. Pastrati-va
capacul de rumenire, avand grija sa mainile si fata la o distanta sigur& de
nu prindeti nimic in balamaua acestuia orificiul de ventilatie.
sau sa va prinda degetele.

39 Tensiunile prizelor pot varia,
afectand performanta produsului
dumneavoastra. Pentru a preveni
posibilele probleme de sanatate,
utilizati un termometru pentru a
verifica ca alimentele sunt gatite la
temperaturile recomandate.

F | ninja.ro



47 Atunci cand folositi setarile
SLOW COOK sau SEAR/SAUTE,
INTOTDEAUNA Mentineti capacul de
presiune inchis si supapa de eliberare
a presiunii in pozitia VENT. Pe afisajul
LED va aparea codul de eroare "VENT"
pentru a semnala necesitatea de a
roti supapa de eliberare a presiunii in
pozitia VENT.

48 Atunci cand folositi setarea PRESSURE
COOK, INTOTDEAUNA mentineti
capacul de presiune inchis si supapa
de eliberare a presiunii in pozitia SEAL.

49 Cand vasul de gatit detasabil este gol,
NU nu-l incalziti mai mult de 10 minute,
deoarece acest lucru poate deteriora
suprafata de gatit.

50 Vasul de gatit detasabil, cosul Cook &
Crisp si gratarul reversibil devin extrem
de fierbinti in timpul procesului de
gatit. Evitati aburul si aerul fierbinti
atunci cand scoateti vasul de gatit
si cosul Cook & Crisp din aparat,
si INTOTDEAUNA asezati-le pe o
suprafata rezistenta la caldura dupa
indepartare. NU atingeti accesoriile in
timpul sau imediat dupa gatire.

51 Vasul de gatit detasabil poate fi extrem
de greu cand este plin cu ingrediente.
Trebuie sa aveti grija cand ridicati vasul
de la baza aragazului.

utilizarea produsului.

52

53

54

55

56

57

58

NU incercati sa manipulati, sa
dezasamblati sau sa indepartati in alt
mod supapa cu flotor sau ansamblul
de eliberare a presiunii sau oricare
dintre sistemele de siguranta dincolo
de instructiunile de curatare si
intretinere.

Curatarea si intretinerea utilizatorului
nu vor fi efectuate de copii decat daca
au peste 8 ani si sunt supravegheati.

L asati aparatul sa se raceasca
aproximativ 30 de minute nainte de a-|
manipula, curata sau depozita.

Pentru a deconecta, opriti orice control
la pozitia "oprit", apoi deconectati

de la priza cand aparatul nu este in

uz siinainte de curatare. Permiteti
aparatului sa se rédceasca inainte de
curatare, dezasamblare, montarea

sau demontarea pieselor si pentru
depozitare.

NU curatati cu perii abrazive metalice.
Bucatile pot sa se desprinda de pe
perie si sa atinga partile electrice,
creand un risc de soc electric.

V& rugam sa consultati sectiunea
Curatare si Intretinere pentru
intretinerea regulata a aparatului.
Utilizati numai piese de schimb
SharkNinja in conformitate cu modelul
compatibil relevant.

Indica sa cititi si sa revizuiti instructiunile pentru a intelege functionarea si

Indica prezenta unui pericol care poate provoca raniri personale, moarte sau daune
materiale semnificative daca avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

Aveti grija sa evitati contactul cu suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna
protectie pentru maini pentru a evita arsurile.

o Sl

Este conceput pentru utilizare in gospodarie, doar in interior.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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PIESE & ACCESORII

PIESE

Nivelul superior (raftul inferior)
Raft reversibil

Cosul Cook & Crisp

Difuzor detasabil

Oala de gatit detasabila de 7.5L
Capac de frigere

Scut termic

I 6T mMmOUOO®T >

Panou de comanda

Baza aparat de gatit

Capac pentru presiune
Supapa de eliberare a presiunii
Supapa flotor

Inel de silicon

Cap anti-infundare

Ventil de evacuare a aerului

voOoOzZXXIrFr X ¢«

Colector de condensare

Pentru a comanda piese si accesorii
suplimentare, vizitati ninja.ro.

H | ninja.ro



Partea inferioara
a capacului de presiune

INSTRUCTIUNI DE ASAMBLARE A
ACCESORIILOR

RAFT INVERSABIL PE 2 NIVELE

1 Asezati suportul reversibil in oala in
pozitia inferioara.

2 Aruncati suportul inferior prin manerele
reversibile ale suportului.

1 Pentru a scoate difuzorul pentru
curatare, trageti 2 aripioare ale
difuzorului din canelura de pe cos,
apoi trageti ferm in jos.

2 Pentru a asambla cosul Cook & Crisp,
asezati cosul pe partea de sus a
difuzorului si apasati ferm in jos.

ninja.ro| 1



UTILIZAREA PANOULUI DE COMANDA

r TENDERCRISP ‘

TEMP HH:MM

"

A=n

START / STOP
PRESSURE < > AIRCRISP

STEAM = @ GRILL
SLOW COOK

Yosurt = > BAKE /ROAST
SEAR/SAUTE = <> DEHYDRATE

| TEMP ‘ FUNCTION ‘ TIME |
=} - =

h

a=a]

KEEP WARM
—

Y,

NOTA: Panoul de control poate s& difere in functie de model.

FUNCTII DE GATIRE

PRESIUNE: Se utilizeaza pentru a gati

rapid alimentele, mentinand in acelasi timp
fragezimea.

STEAM: Utilizati pentru a gati usor
alimentele delicate la o temperatura ridicata.
SLOW COOK: Gatiti alimentele la o
temperaturd mai scazuta pentru perioade
mai lungi de timp.

YOGURT: Pasteurizati si fermentati laptele
pentru un iaurt de casa cremos.
SEAR/SAUTE: Utilizati unitatea ca un aragaz
pentru rumenirea carnii, sararea legumelor,
fierberea sosurilor si multe altele.

AIR CRISP: Oferiti alimentelor textura
crocanta si crusta cu putin ulei sau deloc.

BAKE/ROAST: Utilizati unitatea ca un
cuptor pentru prajituri coapte si multe altele.

GRILL: Folositi temperaturi ridicate pentru a
carameliza si rumenii mancarea.

DEHYDRATE: Deshidratati carne, fructe
si legume pentru gustari sanatoase.

NOTA: Daca functioneaza timp de 1 0or3
sau mai putin, ceasul va numara in jos in
minute si secunde. Daca ruleaza pentru
mai mult de 1 org, ceasul va numara in
jos doar minute.

BUTOANE DE OPERARE

FUNCTIE: Apasati FUNCTION, apoi utilizati
butonul START/STOP pentru a alege o functie
de gatit.

TEMP: Apasati TEMP, apoi utilizati cadranul
START/STOP pentru a regla temperatura de
gatit si/sau nivelul de presiune.

TIME: Apasati TIME, apoi utilizati cadranul
START/STOP pentru a regla timpul de gatit.

NOTA: Pentru a regla setarile in timpul
gatitului, apasati TEMP sau TIME, apoi
rotiti cadranul START/STOP pentru a
alege temperatura sau timpul dorit.

Cadranul/butonul START/STOP Utilizati
cadranul pentru a alege o functie de gatit,
temperatura de gatit si timpul de gatit.
Apasati butonul pentru a incepe sa gatiti.
Apasarea butonului in timp ce aparatul
gateste va opri functia de gatit curenta.
KEEP WARM: Dupa gatitul sub presiune, in
abur sau la foc mic, unitatea va trece automat
in modul de mentinere a caldurii si va incepe
sa numere in sus. Modul de mentinere a
caldurii va rémane activ timp de 12 ore, sau
puteti apasa butonul KEEP WARM pentru
a-l opri. Modul Keep Warm nu este destinat
incalzirii alimentelor care sunt reci ci pentru
a pastra alimentele calde la o temperatura
sigura pentru acestea.

O Butonul de pornire opreste aparatul si
opreste toate functiile de gatit.

J | ninja.ro



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1 Indepértati si aruncati orice material de
ambalaj si banda adeziva de pe unitate.
Unele autocolante trebuie sa fie pastrate
permanent pe unitate, DOAR indepartati
autocolantele cu ,desfaceti aici”.

2 Varugam sa acordati o atentie
deosebita instructiunilor operationale,
avertismentelor, si masurilor de
protectie importante pentru a evita
orice vatamare sau daune materiale.

3 Spalati capacul de presiune, inelul de
silicon, vasul de gatit detasabil, cosul
Cook & Crisp, gratarul reversibil si
colectorul de condens in apé calda
cu sapun, apoi clatiti si uscati cu grija.
NICIODATA nu spalati baza aragazului
sau capacul de presiune in masina
de spalat vase. Inspectati capacul de
presiune pentru a va asigura ca nu
exista resturi care blocheaza valvele.

4 Inelul de silicon este reversibil si
poate fi introdus in ambele directii.
Introduceti inelul de silicon in jurul
marginii exterioare a suportului pentru
inele de silicon de pe partea inferiocara a
capacului. Asigurati-va ca este complet
introdus si se afla plat sub suportul
inelului de silicon.

INSTALAREA COLECTORULUI
DE CONDENS

Pentru a instala colectorul de condens,
glisati-I in fanta de pe baza aragazului.
Glisati-I pentru a-I indeparta si a-I spala
manual dupa fiecare utilizare.

INDEPARTAREA S| REINSTALAREA
CAPACULUI ANTI-OBSTRUCTIONARE

Asigurati-va ca capacul anti-infundare
este in pozitia corecta inainte de a folosi
capacul de presiune. Capacul anti-
infundare protejeaza supapa interioara a
capacului de presiune impotriva infundarii
si protejeaza utilizatorii de eventualele
stropiri de mancare. Ar trebui curatat
dupa fiecare utilizare cu o perie de
curatare. Pentru a-I indeparta, strangeti
si trageti in sus. Pentru a-l reinstala,
pozitionati-I in pozitie si apasati in jos.

OBSERVATIE: Inainte de fiecare utilizare,
asigurati-va ca inelul de silicon este

bine asezat in suportul pentru inelul de
silicon si ca capacul anti-infundare este
montat corect pe supapa de eliberare a
presiunii.

ninja.ro| K




UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT

FOODI® MAX TENDERCRISP

SCHIMBATI PARTEA DE SUS

Cele doua capace va permit sa faceti
tranzitia fara probleme intre toate
metodele dvs. preferate de coacere. Folositi
capacul de presiune pentru a fragezii, apoi
folositi capacul de rumenire pentru a face
mancarea crocanta.

UTILIZAREA CAPACULUI DE FRIGERE

Capacul de prajire crocanta este atasat la
unitate si poate fi deschis in orice moment
pentru a verifica mancarea in timpul
procesului de gatire. Cand capacul este
deschis, cronometrul va fi pus pe pauza,
iar elementul de incalzire din capac se

va opri. Odata ce capacul este inchis, va
ncepe iar gatitul, iar cronometrul va relua
numaratoarea inversa.

UTILIZAREA FUNCTIILOR DE GATIRE
CU CAPACUL DE FRIGERE

Pentru a porni unitatea, conectati

cablul delalimemtare la o priza, apoi apasati
butonul O.

Air Crisp

1 plasati fie cosul Cook & Crisp, fie raftul
reversibil in vas. Cosul trebuie s& aiba
difuzor atasat.

2 Adaugati ingredientele in cosul pook &
Crisp sau pe gratarul reversibil. Inchideti
capacul.

Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul
START/STOP pentru a alege AIR
CRISP. Se va afisa setarea implicita a
temperaturii. Apasati TEMP, apoi rotiti
cadranul pentru a alege o temperatura
intre 150°C and 200°C.

Apasati TIME, apoi rotiti cadranul
START/STOP pentru a regla timpul de
gatire In trepte de minute pana la1ora.
Pentru a preincalzi aparatul, adaugati
pur si simplu incad 5 minute la timpul de
gatire. Apasati START/STOP pentru

a Incepe sa gatiti.

In timpul gatitului, puteti deschide
capacul si scoate cosul pentru a agita
sau arunca ingredientele pentru a le
rumeni uniform, daca este necesar. Cand
este gata, coborati cosul inapoi in ocala

si inchideti capacul. Gatitul va fi reluat
automat dupa ce capacul este inchis.

Cand timpul de gatit este finalizat,
unitatea va emite un beep si va afisa
DONE.
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Gratar 4 Apasati Time, apoi rotiti cadranul pentru

1 Plasati gratarul reversibil in oalad in a regla timpul de gatire in trepte de
pozitia de gratar mai inaltd sau urmati minute pana la
instructiunile din reteta. 30 de minute.

!‘

i

sTart/s70P

PRESSURE = = ARcrisp
seam = - RiL
sLow cook -
W cook BAKE / ROAST
sear/sauTE & oEHYDRATE

| EP | reemov |

\ = v/

5 Apasati START/STOP pentru a incepe
gatirea.
6 Cand timpul de gatit este finalizat,

unitatea va emite un beep si va afisa
DONE.

2 Asezati ingredientele pe suport, apoi
inchideti capacul.

W COK = @ = BAKE/ ROAST
sear/sAUTE =

= DEHYDRATE

3 Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul
START/STOP pentru a alege GRILL.

NOTA: Nu este disponibild sau necesara
ajustarea temperaturii atunci cand se
utilizeaza functia Grill.
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UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT FOODI® MAX
TENDERCRISP - CONT.

Bake/Roast

1

2

Adaugati ingredientele si orice accesorii
in oala. Inchideti capacul.

Apasati FUNCTIA, apoi rotiti cadranul
Start/STOP pentru a alege BAKE/
ROAST. Se va afisa setarea implicita a
temperaturii. ApasatiTEMP, apoi rotiti
cadranul pentru a alege o temperatura
intre 120°C and 200°C.

I

i
!

START / sTOP

PRESSURE < = AIRCRISP
sTEAM = = GRILL
SLOW COOK = = BAKE /ROAST
SEAR/SAUTE = = DEHYDRATE

|t | Rucron | e

\ ke wasm | o) )

Apésati TIME, apoi rotiti cadranul Start/
STOP pentru a regla timpul de gatire in
trepte de minute pana la 1 ora si apoiin
trepte de 5 minute de la1oréd la 4 ore
Apéasati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

)

b
!

START / sTOP

PRESSURE < = AIRCRISP
STEAM = = GRILL
SLow COOK = = BAKE /ROAST
SEAR/SAUTE = = DEHYDRATE

| e | cnon | e

e,

4 Cand timpul de gatit este finalizat,
unitatea va emite un beep si va afisa
DONE.

l\ll:
) N

I
START / STOP.

PRESSURE © AIRCRISP
STEAM = GRILL
SLOW COOK
s = © BAKE /ROAST
SEAR/SAUTE = = DEHYDRATE

|t | eucron | qme |
e 3y s

\ = 5/

? l::l
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Dehydrate

1 Puneti gratarul reversibil cu 2 niveluri in
oala in pozitia inferioara, apoi asezati un
strat de ingrediente pe gratar.

2 Tinand etajul superior de manerele
sale, puneti-l jos peste raftul reversibil
in pozitia prezentata maijos. Apoi
puneti un strat de ingrediente pe stratul
superior si inchideti capacul.

NOTA: Pentru cinci niveluri de
capacitate, utilizati suportul de
deshidratare (vandut separat) direct in

vasul de gatit.

3 Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul
START/STOP pentru a alege
DEHYDRATE. Se va afisa setarea
implicita a temperaturii. Apasati TEMP,
apoi rotiti cadranul pentru a alege o
temperatura intre 40°C and 90°C.

VO i N
gl
P | R

1

kol
START / STOP.

PRESSURE = = ARCRISP
STEAM = = GRILL
SLOW COOK —
W cooK BAKE / ROAST
SEAR/SAUTE = = DEHYDRATE

|t | eacron | e

\ e o )

n

4 Apasati TIME, apoi rotiti cadranul pentru
a regla timpul de gatire in trepte de 15
minute pana la 12 ore.

f B TeNDERcRise \

Lo
START / STOP

PRESSURE < © ARCRISP
sTEAM = = GRILL
SLOW COOK
Voo = = BAKE/ROAST
SEAR/SAUTE = = DEHYDRATE

| | eeemon | e |

\ o o )

5 Inchideti capacul si ap&sati START/STOP
pentru a incepe deshidratarea.

6 Cand timpul de gatit este finalizat,
unitatea va emite un beep si va afisa
DONE.

1
C3
3

1]

. el )
BONE }
Lol 1

START / STOP

PRESSURE = ARCRISP
STEAM = GRILL
SLOW coOK
Voo = = BAKE /ROAST
SEAR/SAUTE = = DEHYDRATE

| e | xcrow | mme |
ey 2 s

\ o 5/
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UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT FOODI® MAX

TENDERCRISP - CONT.

TEST CU APA: HAIDETI SA INCEPEM
GATITUL SUB PRESIUNE

Se recomanda ca primii utilizatori
sa faca testul cu apa pentru a se familiariza
cu gatitul sub presiune.

1 Puneti vasul in baza de gatit si adaugati
750 ml de apéa la temperatura camerei
in oala.

2 Asamblati capacul de presiune
aliniind sdgeata de pe partea frontala
a capacului cu sageata de pe partea
frontald a bazei aparatului de gatit.
Apoi rotiti capacul in sensul acelor de
ceasornic pana se blocheaza in loc.

3 Asigurati-va ca supapa de eliberare a
presiunii este in pozitia SEAL.

4 Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul
Start/STOP pentru a alege PRESSURE.
Unitatea va trece implicit la presiune
ridicata (HD si la o setare de timp de
2 minute. Apasati START/STOP pentru
a incepe.

5 Afisajul care arata PRE si putina eliberare
de abur indica faptul ca se acumuleaza
presiune. Cand este complet presurizat,
va incepe numaratoarea inversa.

) w

fa=a N =a

NOTA:Timpul pana la apasare variaza Si
poate dura pana la 15 minute.

6 Cand numaratoarea inversa este
terminata, unitatea va emite un semnal
sonor si va afisa DONE inainte de
a comuta automat la modul KEEP
WARM, siincepeti numaratoarea in sus,

7 Rotiti supapa de eliberare a presiunii
in pozitia VENT pentru a elibera rapid
aburul presurizat. O rafala rapida de
abur va iesi din supapa de eliberare
a presiunii. Atunci cand aburul este
complet eliberat, supapa plutitoare va
scadea si capacul poate fi deschis.

P | ninja.ro



ELIBERARE NATURALA A PRESIUNII
VS. ELIBERARE RAPIDA A PRESIUNII

Eliberare naturala a presiunii: Cand gatitul
sub presiune este complet, aburul se va
elibera natural din unitate pe masura ce

se raceste. Acest lucru poate dura pana

la 20 de minute, in functie de cantitatea

de ingrediente din oala. In acest timp,
aparatul va trece in modul de mentinere a
caldurii. Apasati KEEP WARM daca doriti

sa dezactivati modul Keep Warm. Cand
eliberarea naturala a presiunii este completa,
supapa flotanta rosie va cobori.

Eliberare rapida a presiunii: Utilizati DOAR
daca reteta o cere. Dupa fierberea sub
presiune si aprinderea luminii KEEP WARM,
rotiti supapa de eliberare a presiunii in pozitia
VENT pentru a elibera rapid aburul. Eliberarea
aburului va fi insotita de un suierat audibil.

O parte din abur va ramane in unitate dupa
eliberarea presiunii si va iesi atunci cand
capacul este deschis. Ridicati-I si inclinati-I
departe de dvs., asigurandu-va ca nu se
scurge condens in baza aragazului.

NOTA: in orice moment in timpul
procesului de eliberare naturala, puteti
trece la eliberare rapida prin rotirea supapei
de eliberare a presiunii in pozitia VENT.

PRESURIZARE

Pe masura ce presiunea creste in unitate,
panoul de control va afisa PRE. Timpul de
preparare la presiune variaza in functie de
cantitatea si temperatura ingredientelor,

precum si de lichidul din oala. Pentru siguranta,

capacul se va bloca pe masura ce unitatea se
presurizeaza si nu se va debloca pana cand
presiunea nu este eliberata. Odata ce unitatea
a atins presiunea maxima, va incepe gatitul, iar
cronometrul va incepe numaratoarea inversa.

INSTALARE & ELIMINARE
CAPACUL DE PRESIUNE

Asezati capacul de presiune deasupra
unitatii astfel incat simbolul ' de pe capac
si simbolul B de pe baza sa fie aliniate
uniform. Apoi rotiti capacul in sensul acelor
de ceasornic pana se blocheaza in loc.

Pentru a debloca capacul de presiune, rotiti-|
in sens invers acelor de ceasornic. Ridicati
capacul intr-un unghi pentru a preveni
stropirea. Nu ridicati capacul drept in sus.

NOTA: Capacul de presiune nu se va
debloca pana cand unitatea nu este
complet depresurizata.

NOTA: Poate dura mai mult de 20 de
minute pentru a crea presiune.

AVERTISMENT: Arsurile grave

pot rezulta din aburul din interior.
INTOTDEAUNA ridicati si inclinati
capacul spre dvs. atunci cand il scoateti.
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UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT FOODI® MAX

TENDERCRISP - CONT.

UTILIZAREA FUNCTIILOR DE GATIRE
CU CAPACUL DE FRIGERE

Pentru a porni unitatea, conectati cablul de
alimentare la o priza, apoi apasati butonul O

Gatire sub presiune

1 Puneti ingredientele si cel putin 250 ml de
lichid in oala, precum si orice accesoriu
necesar. NU umpleti oala dincolo de linia
PRESSURE MAX.

2 |Instalati capacul de presiune si rotiti
supapa de eliberare a presiunii in pozitia
SEAL.

OBSERVATIE: Cand gatiti orez, fasole
sau alte ingrediente care se maresc, NU
umpleti oala mai mult de jumatate.

3 Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul
Start/STOP pentru a alege PRESSURE.
Se va afisa nivelul de presiune implicit.
Apasati TEMP, apoi rotiti cadranul
pentru a selecta HI sau LO.

NOTA: Dacs ruleaza pentru 1 ora sau
mai putin, ceasul va numara in jos in
minute si secunde. Daca ruleaza pentru
mai mult de 1 ora, ceasul va numara in
jos doar minute.

4 Apasati TIME, apoi rotiti cadranul pentru
a regla timpul de gatire in trepte de
minute pana la 1 ora si apoi in trepte de
5 minute delalorala 4 ore.

5 Apésati START/STOP pentru a
incepe gatirea. Unitatea va incepe sa
acumuleze presiune, iar PRE va fi afisat
pe ecran. Unitatea va incepe sa numere
invers cand este complet presurizata.

@ w

AN =

NOTA: Timpul pana la presiune variaza
si poate dura pana la 15 minute.

6 Cand timpul de gatire este complet,
aparatul va emite un semnal sonor, va
trece automat in modul Pastrare la cald
si va incepe numaratoarea inversa.

NOTA: Dupa terminarea gatitului, puteti
apasa KEEP WARM pentru a activa
modul Keep Warm.

7 Lasati unitatea sa elibereze presiunea
natural sau, daca reteta indica, rotiti
supapa de eliberare a presiunii in pozitia
VENT, eliberand rapid aburul.
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Abur

1

Adaugati 250 ml de lichid (sau
cantitatea de lichid specificata de
reteta) in oald, apoi asezati gratarul
reversibil sau cosul Cook & Crisp cu
ingredientele in oala.

Instalati capacul de presiune si rotiti
supapa de eliberare a presiunii in pozitia
VENT.

Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul
Start/STOP pentru a alege STEAM.

]

ko wn

o= el

sTaT /510D

PRESSURE © ARCRISP
sTeAM = = oL
SLOW COOK -
YOGURT BAKE / ROAST
SEAR/SAUTE =

= DEHYDRATE

| | gy |

\ eep wamn | »

4 Apasati Time, apoi rotiti cadranul pentru
a regla timpul de gatire in trepte de
minute pana la 30 de minute. Apasati
START/STOP pentru a incepe sa gatiti.

5 Unitatea va incepe preincalzirea pentru
a aduce lichidul la punctul de fierbere.
Afisajul va indica "PrE". Va fi afisata
pana cand unitatea atinge temperatura
si apoi afisajul va arata BOIL si
cronometrul va numara descrescator.

6 Cand timpul de gatire este complet,
aparatul va emite un semnal sonor,
va trece automat in modul Pastrare la
cald si va incepe numaratoarea inversa.
Asigurati-va ca supapa cu flotor a
coborat inainte de a deschide capacul.

WI=I=luininln
WARM DD

n

I

Lol
sTART /sTOP

PRESSURE = = ARCRISP
sTEAM = = GRIL
sLow cook
WK = = BAKE/ROAST
SEAR/SAUTE = = DEHYDRATE

Tewe | Funcrion | Tme
I = =

\ = 5/

NOTA: Dups finalizarea gétitului, puteti
apasa butonul KEEP WARM pentru a

dezactiva modul Keep Warm.

OBSERVATIE: Nu exista ajustare a
temperaturii atunci cand utilizati
functia STEAM.
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UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT
FOODI** MAX TENDERCRISP - CONT.

Slow Cook

1 Adaugati ingredientele in ocala. NU
umpleti oala dincolo de linia MAX.

2 |nstalati capacul de presiune si rotiti
supapa de eliberare a presiunii in pozitia
VENT.

3 Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul
START/STOP pentru a alege SLOW
COOK. Se va afisa setarea implicita a
temperaturii. Apasati TEMP, apoi rotiti
cadranul pentru a selecta HI sau LO.

4 Apasati TIME, apoi rotiti cadranul pentru
a regla timpul de gatire in trepte de
15 minute pana la 12 ore.

5 Apasati START/STOP pentru a incepe
gatirea.

NOTA: Setarea timpului de gatire lenta
HIGH poate fi reglata intre 4 si 12 ore;
setarea timpului de gatire lenta LOW
poate fi reglata intre 6 si 12 ore.

6 Cand timpul de gatire este complet,
aparatul va emite un semnal sonor, va
trece automat in modul Pastrare la cald
si va incepe numaratoarea inversa.

NOTA: Dupa terminarea gétitului, puteti
apasa KEEP WARM pentru a activa
modul Keep Warm.

Yogurt

1 Se adauga cantitatea dorita de lapte in
oala.

NOTA: Dacé preferati s& pasteurizati, s&
raciti si sa adaugati culturi fara a utiliza
unitatea, sariti peste pasii 1-9. In schimb,
apasati TEMP, selectati FMNT, apasati
TIME, selectati timpul de incubare dorit,
apoi apasati START/STOP pentru a incepe.

2 |Instalati capacul de presiune si rotiti
supapa de eliberare a presiunii in pozitia
VENT.

3 Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul
Start/STOP pentru a alege YOGURT. Se
va afisa setarea implicita a temperaturii.
Apasati TEMP, apoi rotiti cadranul
pentru a selecta YGRT sau FMNT.

4 Apasati TIME, apoi rotiti cadranul pentru
a regla timpul de incubare in trepte de
30 de minute intre 8 si 12 ore.

NOTA: Selectarea unui timp mai lung
va duce la un iaurt mai picant, cu o
consistenta mai groasa. Utilizati 12 ore
pentru a obtine iaurt de tip grecesc.
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5 Apasati START/STOP pentru a incepe 11 Ra&citi iaurtul timp de pana la 12 ore

pasteurizarea. inainte de servire.
6 Aparatul va afisa ,boil" in timpul
pasteurizarii. Cand temperatura de Sear/Sauté

pasteurizare este atinsa, aparatul va emite
un semnal sonor si va afisa "COOL".
TENDERCRISP. 2 Apasati FUNCTION, apoi rotiti cadranul

pentru a alege SEAR/SAUTE. Se va afisa

1 Adaugati ingredientele in oala.

N setarea implicita a temperaturii. Apasati
a=a @ TEMP, apoi rotiti cadranul pentru a alege
’“‘Zﬁﬁfii@:;:j” LO, LO:MD, MD, MD:HI, sau HI.
o — M T
{l_ll }
ve | roncron | e | o
ol O m "
A=n =

START / sTOP.

7 Odata ce laptele s-a racit, unitatea va

afisa succesiv ADD si STIR si timpul de e = -
incubare. O Vosunr = = Baxe/RoasT
SEAR/SAUTE —=

= DEHYDRATE

|t | ruycnon | e

\ o o )

w:,@_, NOTA: Nu exist& optiunea de ajustare a

timpului atunci cand utilizati functia

e | o | Sear/Sauté.
K:w} ‘ ey )

8 Se deschide capacul si se spumeaza 3 Apasati START/STOP pentru a incepe
deasupra laptelui. gatirea.

9 Se adauga culturile de iaurt in lapte si se 4 Apasati START/STOP pentru a opri
amesteca pentru a se combina. Tnchideti functié SEAR/SAUTE. Pentru a comuta
capacul si apasati START/STOP pentru a la o alta functie de gétit, apasati
incepe procesul de incubare. FUNCTION, apoi rotiti cadranul START/

STOP la functia de gatit dorita.

|

TINT rl‘| r
‘ot :I

NOTA: Puteti utiliza aceasta functie
cu capacul de crocant deschis sau

N I cu capacul de presiune cu supapa de
‘mm: = o sronst eliberare a presiunii in pozitia VENT.

sear/sAUTE = = oEHYORATE

i3
@l

\ o | o ) OBSERVATIE: INTOTDEAUNA folositi
ustensile antiaderente in oala de gatit.
NU nu folositi ustensile din metal,
deoarece acestea vor zgéria stratul
antiaderent al oalei.

10 Afisajul va indica FMNT si va incepe
numaratoarea inversa. Cand timpul de
gatit este finalizat, unitatea va emite un
beep si va afisa DONE. Unitatea va emite
un bip in fiecare minut timp de panala 4
ore sau pana la oprirea alimentarii.
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ACCESORII DE CUMPARAT

Ninja oferd o varietate de accesorii personalizate pentru aparatul de gatit sub presiune
Ninja® Foodi® 2 Tier TenderCrisp. Vizitati ninja.ro pentru a va extinde capacitatile si pentru a

va duce gatitul la nivelul urmator.

Oala de gatit

O oald suplimentara pentru a putea
mentine distractia Foodi® atunci cand
celadlalt vas este deja plin de mancare
delicioasa.

Curea de silicon multifunctionala
Ridicati cu usurinta ingredientele si cratitele
in si din vasul de gatit.

Tava multifunctionala

Creati caserol, sosuri si placinte dulci si
sarate, sau coaceti un chec pufos, moale
si auriu pentru desert. D22cm Hecm.

Raft pliabil de frigere
Gatiti un pachet intreg de sunca sau
transformati tortilla in coji de taco.

_ =7

Forma de copt pentru paine

Tava noastra special conceputa este
accesoriul de copt de dimensiuni perfecte
pentru amestecuri de checuri precum
banana si dovlecelul. L21cm x W1lcm x
H9cm aprox.

7 0N
)

Capac de sticla

Vedeti in oala in timpul mai multor functii
de gatit, apoi utilizati pentru a transporta
sau stoca cu usurinta.

Pachet suplimentar de inele de silicon
Setul de inele din silicon cu 2 pachete ajuta
la mentinerea separata a aromelor - folositi
una pentru a gati mancaruri sarate si
cealaltda pentru mancaruri dulci.

Suport pentru frigarui
Compatibil numai cu modelele de 7,5 L.

Utilizati suportul pentru tepuse pentru a
crea kebaburi. 15 tepuse incluse.

V | ninja.ro



CURATAREA & iINTRETINEREA

Curatare Masina de spalat vase & Spalat Scoaterea si reinstalarea inelului de silicon
manual

Unitatea trebuie curatata temeinic dupa
fiecare utilizare.

1 Deconectati unitatea de la priza de
perete inainte de curatare.

2 Pentru a curata baza aparatului de gatit
si panoul de comands, stergeti-le cu
o carpa umeda.

3 Oala de gatit, inelul de silicon, gratarul
reversibil, cosul Cook & Crisp si difuzorul

detasabil pot fi spalate in masina de . Inel de
spalat vase. silicon
- - S t
NOTA: NICIODATA nu introduceti baza pZﬁfrru inelul
aparatului in masina de spalat vase si nici de silicon
nu o scufundati in apa sau in alt lichid.

Pentru a indeparta inelul de silicon, trageti-|

4 Capacul de presiune, inclusiv supapa in afara, sectiune cu sectiune, de pe suportul
de eliberare a presiunii si capacul inelului de silicon. Inelul poate fi instalat cu
anti-blocare, pot fi spalate cu apa si oricare parte in sus. Pentru a-| reinstala,
detergent de vase. apasati-1 in jos in suport, sectiune cu sectiune.

5 Pentru a curata capacul de rumenire, Dupé utilizare, indepartati orice resturi de
stergeti-l cu o carpa umeda sau un mancare de pe inelul de silicon si capacul
prosop de hartie dupa ce scutul termic anti-blocare.

s-a racit.

B } } . o Pastrati inelul de silicon curat pentru a
6 Daca reziduuri de mancare sunt lipite evita mirosul.

de oala de gatit, gratarul reversibil sau
cosul Cook & Crisp, umpleti oala cu

apa si lasati-o sa se inmoaie inainte de
curatare. NU folositi bureti abrazivi. Daca
este necesar sa frecati, folositi o solutie
de curatat non-abraziva sau lichid de
curatat cu o carpa de nylon sau perie.

Spalarea acestuia in apa calda cu sapun
sau in masina de spalat vase poate elimina
mirosul. Cu toate acestea, este normal

ca acesta sa absoarba mirosul anumitor
alimente acide. Este recomandat sa

aveti la indemana mai mult de un inel de
silicon. Puteti achizitiona inele de silicon

7 Us_lc_ati la aer toate piesele dupa fiecare suplimentare de pe ninja.ro.
utilizare. NICIODATA scoateti inelul de silicon cu o
NOTA: NU demontati supapa de forta excesiva, deoarece acest lucru poate

deforma inelul si suportul si poate afecta
functia de etansare prin presiune. Un inel
de silicon cu crapaturi, taieturi sau alte
deteriorari trebuie inlocuit imediat.

eliberare a presiunii sau grupul supapei
plutitoare.
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GHID DE DEPANARE

De ce unitatii mele i ia atat de mult timp sa ajunga la presiune? Cat dureaza pana se
presurizeaza?

*  Timpurile de gatire pot varia in functie de temperatura selectatd, temperatura curenta
a oalei de gatit si temperatura sau cantitatea ingredientelor.

«  Verificati sa va asigurati ca inelul de silicon este complet pozitionat si ca se afla perfect aliniat
cu capacul. Daca este instalat corect, ar trebui sa puteti trage usor de inel pentru a-I roti.

* \Verificati ca capacul de presiune este complet blocat, iar supapa de eliberare a presiunii este
in pozitia SEAL cand gatiti sub presiune.

De ce numaratoarea inversa este atat de lenta?

* Este posibil sa fi setat ore in loc de minute. La setarea orei, afisajul va indica HH:MM, iar ora va
creste/diminua in trepte de minute.

Cum pot sa-mi dau seama cand aparatul se presurizeaza?

+ Luminile rotative vor fi afisate pe ecran pentru a indica ca unitatea este in curs de creare a
presiunii.

Luminile PRE si in migcare sunt afisate pe ecranul de afisare atunci cand utilizati functia
Presiune sau Abur.

* Luminile se rotesc pe ecranul de afisare atunci cand utilizati functia Presiune sau Abur. Cand
unitatea a terminat de creat presiune, timpul de gatire setat va
incepe numaratoarea inversa.

Din aparatul meu iese mult abur atunci cand folosesc functia Abur.

* Este normal ca aburul sa se elibereze prin supapa de eliberare a presiunii in timpul gatitului.
Lasati supapa de eliberare a presiunii in pozitia VENT (Evacuare) pentru Steam (Abur), Slow
Cook (Gatire lenta) si Sear/Sauté (Prajire/Sotare).

De ce nu pot scoate capacul de presiune?

Ca masura de siguranta, capacul de presiune nu se va debloca pana cand unitatea nu este
complet depresurizata. Rotiti supapa de eliberare a presiunii in pozitia VENT pentru a elibera
rapid aburul presurizat. O rafala rapida de abur va iesi din supapa de eliberare a presiunii.
Cand aburul este complet eliberat, unitatea va fi gata de deschidere. Rotiti capacul de
presiune in sens invers acelor de ceasornic, apoi ridicati-I in sus si indepartati-l de dvs.

Supapa de eliberare a presiunii ar trebui sa fie slabita?

« Da. Adaptarea libera a supapei de eliberare a presiunii este intentionata; aceasta permite o
tranzitie rapida si usoara intre SEAL si VENT si ajuta la reglarea presiunii prin eliberarea unor
cantitati mici de abur In timpul gatitului pentru a asigura rezultate excelente. Va rugam sa va
asigurati ca este rotit cat mai mult posibil spre pozitia SEAL atunci cand gatiti sub presiune si
cat mai mult posibil spre pozitia VENT atunci cand eliberati rapid.

Unitatea suiera si nu atinge presiunea.

* Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii este intoarsa in pozitia SEAL. Daca ati facut
acest lucru si totusi auziti un suierat puternic, este posibil ca garnitura de silicon sa nu fie
complet la locul ei. Apasati START/STOP pentru a opri gatitul, aerisiti, daca este necesar, si
indepartati capacul sub presiune. Apasati pe inelul de silicon, asigurandu-va ca este introdus
complet si se afla plat sub suportul pentru inele. Odata instalat complet, ar trebui s& puteti s&
trageti usor de inel pentru a-I roti.

Unitatea numara in sus mai degraba decét in jos.
«  Ciclul de gatit s-a incheiat si unitatea se afla in modul de mentinere a caldurii.

Cat dureaza ca unitatea sa se depresurizeze?

* Eliberarea rapida dureaza aproximativ 2 minute sau mai putin. Acest lucru poate dura pana la
20 de minute sau mai mult, in functie de cantitatea de lichid si/sau alimente din oala.
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Mesajul de eroare “ADD POT” apare doar pe ecranul de afisaj.

* Oala de gatit nu este in interiorul bazei aparatului de gatit. Vasul de gatit este necesar pentru
toate functiile.

Mesajul de eroare "OTHR LID" apare pe ecran si pictograma capacului clipeste.

* Capacul incorect este instalat pentru functia de gatit dorita. Instalati capacul de presiune
pentru a utiliza functiile Presiune, Gatire lentg, laurt, Abur sau Mentine cald.

Mesajul de eroare “SHUT LID” apare pe ecranul de afisaj.

* Capacul de crocant este deschis si trebuie sa fie inchis pentru ca functia selectata sa
porneasca.

Pe ecran apare mesajul de eroare "TURN LID".

* Capacul de presiune nu este complet instalat. Rotiti presiunea in sensul acelor de ceasornic
pana cand se face clic pentru a utiliza

Functiile Pressure, Slow Cook, Yogurt, Steam, si Keep Warm.

Mesajul de eroare “OPEN VENT” apare doar pe ecranul de afisaj.

. Cand este setat pe Gatire lenta sau Prajire/Sote, iar unitatea detecteazd acumularea presiunii,
acest mesaj indica ca supapa de eliberare a presiunii este in pozitia SEAL.

* Capacul de crocant este deschis si trebuie sa fie inchis pentru ca functia selectata sa
porneasca.

+ Daca nu rotiti supapa de eliberare a presiunii in pozitia VENT in termen de 5 minute,
programul se va anula si aparatul se va opri.

Mesajul de eroare "ADD WATR" apare pe ecran atunci cind utilizati functia Steam.

* Nivelul apei este prea scazut. Adaugati mai multa apa in unitate pentru ca functia s& continue.

Mesajul de eroare "ADD WATR" apare pe ecranul de afisare atunci cénd utilizati functia

Pressure.

» Adaugati mai mult lichid in ocala de gatit inainte de a reincepe ciclul de gatit sub presiune.

* Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii este in pozitia ETANS.

» Asigurati-va ca inelul de silicon este instalat corect.

Apare mesajul "ERR".

* Unitatea nu functioneaza corespunzator. Puteti gasi suport online la ninja.ro.
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SFATURI UTILE

1 Pentru o rumenire uniforma, asigurati-va ca ingredientele sunt asezate intr-un strat uniform
pe fundul vasului de gatit, fara suprapuneri. Daca ingredientele se suprapun, asigurati-va ca
agitati la jumatatea timpului de gatire stabilit.

2 Pentru ingredientele mai mici care ar putea cadea prin raftul reversibil, va recomandam sa le
infasurati mai intai intr-o punga de hartie pergament sau folie.

3 Atunci cand treceti de la gatitul sub presiune la utilizarea capacului de crocant, este
recomandat
sa goliti vasul de orice lichid ramas pentru a obtine cele mai bune rezultate de crocant.

4 Utilizati modul Keep Warm pentru a mentine alimentele la o temperatura calda, sigura pentru
alimente, dupa gatire. Pentru a preveni uscarea alimentelor, va recomandam sa tineti capacul
inchis si sa utilizati aceasta functie chiar inainte de servire. Pentru a reincalzi alimentele,
utilizati functia Air Crisp.

5 Atunci cand utilizati o reteta pentru Ninja Foodi® 6L in aceasta unitate, poate fi necesar un
timp suplimentar de gatit sau o scuturare suplimentara a cosului Cook & Crisp.

6 Retetele sub presiune de 6L, cum ar fi supele, tocanitele si chili-urile, pot fi marite cu 50% in
Ninja® Foodi® Max.
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MENTIUNI
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INREGISTRARE PRODUS

GARANTIE LIMITATA PE DOI (2) ANI

Cand cumparati un produs in Europa in calitate de consumator, beneficiati de drepturi
legale referitoare la calitatea produsului ("drepturile dumneavoastra legale"). Puteti aplica
aceste drepturi legale impotriva comerciantului dumneavoastra cu amanuntul. Cu toate
acestea, la Ninja suntem atat de increzatori in calitatea produselor noastre (denumite in
continuare ,,Produsele”) incat va oferim o garantie suplimentara a producatorului de pana

la doi ani. Aceasta garantie se aplica produsului numai daca acesta este cumparat in stare
noua si neutilizata. Acesti termeni si conditii se refera numai la garantiile noastre - drepturile
dumneavoastra legale in calitate de cumparator nu sunt afectate. Va rugam sa retineti ca
garantia de 2 ani este disponibila in toate tarile UE.

Conditiile de mai jos descriu cerintele si domeniul de aplicare al garantiilor noastre, care
sunt emise de SharkNinja Germany GmbH, c¢/o Regus Management GmbH, Excellent
Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Germania)
(,noi” sau ,noastre”). Acestea nu afecteaza drepturile dumneavoastra legale sau obligatiile
comerciantului dumneavoastra si contractul pe care il aveti cu acesta. Acelasi lucru se aplica
daca ati achizitionat produsul direct de la Ninja.

Garantii Ninja”"
Un aparat de bucatarie de uz casnic constituie o investitie considerabild. Noul dumneavoastra
aparat trebuie sa functioneze corect cat mai mult timp posibil. Garantia cu care vine este o

consideratie importanta - si reflecta cat de mare este increderea producatorului in produsul si
calitatea sa de fabricatie.

Veti gasi suport online la www.ninja.ro.
IMPORTANT
* Garantia acopera produsul dumneavoastra timp de 2 ani de la data achizitiei.

+ V& rugdm s pastrati chitanta tot timpul. In cazul in care trebuie s& utilizati garantia,
vom avea nevoie de chitanta pentru a verifica daca informatiile furnizate sunt corecte.
Incapacitatea de a prezenta o chitanta valabila va anula garantia.

Care sunt avantajele inregistrarii garantiei mele?

Cand va inregistrati garantia, puteti alege sa primiti buletinul nostru informativ care contine
sfaturi, recomandari si concursuri. Ascultati cele mai recente stiri despre noile tehnologii si
lansari Ninja. Daca va inregistrati garantia online, veti primi imediat confirmarea ca am primit
datele dumneavoastra.

Pentru detalii privind politica noastra de confidentialitate, va rugam sa vizitati
Wwww.ninja.ro

Pentru cat timp sunt garantate produsele noastre?

Increderea noastra in designul nostru si controlul calitatii inseamna c& produsul dvs. este
garantat pentru un total de doi ani.

Ce acopera garantia?

Repararea sau inlocuirea (la discretia Ninja) a produsului dumneavoastra, inclusiv toate piesele
si manopera, in cazul oricarui defect de proiectare, materiale si executie (inclusiv costurile de
transport si expediere). Garantia noastra este suplimentara drepturilor dumneavoastra legale
ca consumator..
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INREGISTRARE PRODUS

Ce nu acopera garantia?

* Uzura normala.

» Deteriorarea accidentald, defectele cauzate de utilizarea sau intretinerea neglijenta, utilizarea
necorespunzatoare, neglijenta, operarea sau manipularea neglijenta a aparatului de bucatarie
care nu sunt in conformitate cu Manualul de Instructiuni Ninja® furnizat impreuna cu aparatul
dumneavoastra.

« Utilizarea aparatului de bucatarie pentru orice altceva decéat scopurile normale de uz casnic.

» Utilizarea pieselor care nu sunt asamblate sau instalate in conformitate cu instructiunile de
operare.

 Utilizarea pieselor si accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja®.

* Instalare defectuoasa (cu exceptia cazului in care este efectuata de Ninja®).

» Reparatiile sau modificarile efectuate de alte parti decat Ninja sau agentii sai, cu exceptia
cazului in care puteti demonstra ca reparatiile sau modificarile efectuate de alte persoane nu
sunt legate de defectul pentru care va exercitati garantia.

Ce se intdmpla cand garantia mea expira?

Ninja nu proiecteaza produse care sa dureze o perioada limitata de timp. Apreciem ca este
posibil ca clientii nostri sa doreasca sa repare aparatul de bucatarie dupa ce garantia a expirat.
In acest caz, va rugdm sa contactati linia noastra gratuitd de asistentad pentru clienti si s&
intrebati despre programul nostru de garantie, la 0800 000 9063.

De unde pot cumpara piese si accesorii originale Ninja?

Piesele de schimb si accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiasi ingineri care au dezvoltat
aparatul dumneavoastra de bucatarie Ninja. Veti gasi o gama completa de piese de schimb,
piese de inlocuire si accesorii pentru toate aparatele Ninja pe www.ninja.ro

Va rugam sa retineti ca utilizarea pieselor care nu sunt originale Ninja poate anula garantia
oferita de producator. Cu toate acestea, drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate.
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TS CELS L E

ROMANA

llustratiile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne
straduim constant s& ne imbunatatim produsele,
prin urmare specificatiile continute in prezentul
document pot fi modificate fara notificare
prealabila.
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