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VA MULTUMIM

ca ati cumparat Friteuza cu aer cald cu 2 sertare Ninja Double Stack

SPECIFICATII TEHNICE SFAT: Puteti gasi modelul si numerele
Tensiune: 220-240V-, 50-60Hz de serie pe et.|c~hgtaAcu god QR de

) pe spatele unitatii, langa cablul de
Wati: 2470 W alimentare.
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MASURI DE PROTECTIE IMPORTANTE

NUMAI PENTRU UZ CASNIC

Cititi toate instructiunile inainte de a folosi Friteuza cu aer cald cu 2 sertare
Ninja Double Stack.

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna
masurile de siguranta de bazi, inclusiv urmitoarele:

A AVERTISMENTE

Aparatele pot fi utilizate de persoane cu 12 Atunci cand utilizati acest aparat,
capacitati fizice, senzoriale sau mentale asigurati un spatiu de cel putin 15 cm
reduse sau lipsite de experienta si deasupra si pe toate laturile pentru o
cunostinte, daca sunt supravegheate sau circulatie adecvata a aerului.

instruite cu privire la utilizarea in siguranta 13 NU acoperiti gura de aerisire de admisie
a aparatului si inteleg riscurile implicate. sau gura de’ evacuare a aerului in timp ce

2 Nu lasati aparatul si cablul de alimentare unitatea este in functiune.Facand acest
la indemana copiilor. NU permiteti lucru, veti impiedica gatirea uniforma si
ca aparatul sa fie folosit de copii. este posibil sa deteriorati unitatea
Supravegherea atenta este necesara sau sa provocati supraincalzirea acesteia.
atunci cand este utilizat in apropierea 14 Tnainte de a plasa sertarul detasabil
copiilor. in unitatea principald, asigurati-va c&

3  Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. sertarul si unitatea sunt curate si uscate,

4 NU asezati sau depozitati nimic deasupra stergandu-le cu o carpa moale.
produsului atunci cand este in uz. 15 Acest aparat este destinat

5 Pentru a preveni incendiile, NU asezati numai pentru uz casnic. NU utilizati
aparatul pe sau Iang4 un aragaz pe gaz aparatulvmaodata in altlsAcop d_ecat X
sau electric sau intr-un cuptor incilzit. cel prevazut. "fu utilizati in vetncule n

L - s miscare sau barci. NU utilizati in aer liber.

6 Nub"tt'!'z:t' NICIODATA priza electrica Utilizarea gresita poate provoca leziuni.
Sub telg e?. . 16 Destinat doar pentru utilizare pe blatul

7 NICIODATA nu conectati acest aparat la de lucru. Asigurati-va ca suprafata
un temporizator extern sau nu separati este plana, curaté si uscats. NU r’nutati
sistemul de control la distanta. aparatul atunci céﬁd este in uz. ’

8 NUfolositi un prelungltor. . 17 NUasezati aparatul aproape de marginea
Un cablu de alimentare scurt este utilizat unui blat de lucru in timpul functionarii.
pentru a reduce riscul ca copiii sub L . ’

8 ani s& apuce cablul sau sa se incurce in 18  NU utilizati accesorii care

el si pentru a reduce riscul ca oamenii s& nu sunt recomandate sau vandute

se impiedice de un cablu mai lung. de SharkNinja. Nu p‘Iasatl accesoriile
. o . . . intr-un cuptor cu microunde, cuptor

9 Pentru a va proteja impotriva riscului prajitor, cuptor cu convectie sau cuptor
de electrocutare, NUintroduceti corpul conventional, si nici pe un'blat de
motorului in apa sau in alt lichid. Gatiti ceramiéé, plité electrica, arzator pe
doar in sertarul pus la dispozitie. gaz sau gratar de exterior. Utilizarea

10  Inspectati periodic aparatul si cablul accesoriilor care nu sunt recomandate de
de alimentare. NU utilizati aparatul SharkNinja poate provoca incendii, socuri
daca exista deteriorari ale cablului de electrice sau raniri.
alimentare sau ale prizei. Daca aparatul 19 Asigurati-vd INTOTDEAUNA c3 sertarele
functlloneaAza defectuos saua fOSt, sunt bine inchise inainte de utilizare.
deteriorat in vreun fel, opriti imediat o .
utilizarea si apelati Serviciul Clienti. 20 NU utilizati aparatul fard ca
~ . oL sertarele detasabile sa fie instalate.

11 INTOTDEAUNA asigurati-va ca aparatul ’
este asamblat corect inainte de utilizare.
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21

22

23

24

25

26

27

NU utilizati acest aparat pentru
prajire in profunzime.

Evitati contactul alimentelor cu elementele
de incalzire. NU umpleti in exces.
Supraumplerea poate provoca raniri
personale sau daune materiale sau poate
afecta utilizarea sigura a aparatului.

Tensiunile prizelor pot varia, afectand
performanta produsului dumneavoastra.
Pentru a preveni posibilele probleme de
sanatate, utilizati un termometru pentru
a verifica ca alimentele sunt gatite la
temperaturile recomandate.

Tn cazul in care unitatea emite fum negru,
scoateti-o imediat din priza. Asteptati

sa dispara fumul inainte de a scoate
orice accesorii de gatit.

NU atingeti suprafetele fierbinti.
Suprafetele sunt fierbinti in timpul si
dupa utilizare. Pentru a preveni arsurile
sau ranirile, folositi INTOTDEAUNA
protectii termice sau manusi izolante
pentru cuptor si utilizati manerele
disponibile.

Trebuie sa manifestati o prudenta
extrema atunci cand aparatul
contine alimente fierbinti. Utilizarea
necorespunzatoare poate duce la
vatamari corporale.

Mancarea varsata poate provoca arsuri
grave. Tineti aparatul si cablul departe
de copii. NU |asati cablul sa atarne peste
marginea mesei sau a tejghelei si nici sa
atinga suprafete fierbinti.

28 Sertarele, rafturile si placa de prajire
crocanta devin extrem de fierbinti in
timpul procesului de gatire. Evitati
contactul fizic in timp ce scoateti
sertarele, rafturile sau placile din aparat.
Asezati INTOTDEAUNA sertarele,
rafturile si farfuriile pe o suprafata
rezistentd la caldura dupa indepartare.
NU atingeti accesoriile in timpul sau
imediat dupa gatire.

29 NU introduceti in unitate niciunul dintre
urmatoarele materiale: hartie, carton,
plastic, pungi de prajit si altele asemenea.
Pot produce incendii.

30 Trebuie sa fiti extrem de precauti atunci
cand utilizati recipiente construite din
alte materiale decat metalul sau sticla.

31 Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de copii.

32 Pentru a deconecta, opriti orice control
la pozitia ,,OFF", apoi deconectati de
la priza cand aparatul nu este in uz si
fnainte de curatare. Permiteti aparatului
sa se raceasca inainte de curatare,
dezasamblare, montarea sau demontarea
pieselor si pentru depozitare.

33 NU curatati cu perii abrazive metalice.
Bucati se pot desprinde de pe burete si pot
atinge parti electrice, creand riscul de soc
electric.

34 Varugam sa consultati sectiunea
Curatare si Intretinere pentru intretinerea
regulatd a aparatului.

Indica sa cititi si sa revizuiti instructiunile pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

Indica prezenta unui pericol care poate provoca raniri personale, moarte sau daune materiale
semnificative daca avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

maini pentru a evita arsurile.

Aveti grija sa evitati contactul cu suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna protectie pentru

| e 2=

Este conceput pentru utilizare in gospodarie, doar in interior.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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PIESE

Unitate
principala

Sertare anti-aderente
(Unul pentru fiecare
zona)

lesire aer

Panou de
comanda

227
72200777
S A
7
— = A

Placi de prajire crocanta
neaderente
(Unul pentru fiecare
sertar)

Rafturi stivuite pentru
carne
(Unul pentru fiecare sertar)

Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare, vizitati ninja.ro sau contactati Serviciul

Clienti.

6 [ninja.ro



CONFIGURAREA FRITEUZEI CU AER CALD

BUTOANE FUNCTIONALE

AIR FRY: Utilizati aceasta
functie pentru a oferi
alimentelor crocant si textura
crocanta cu putin sau deloc ulei.

MAX CRISP: Cel mai bun
pentru a gati cantitati mai mici
de alimente congelate, cum ar
fi cartofii prajiti si nugget-urile
de pui, care pot necesita o
temperatura ridicata.

BAKE: Creati dulciuri si
deserturi gustoase.

ROAST: Utilizati unitatea ca un
cuptor pentru friptura pentru a
obtine carne frageda si altele.

REINCALZIRE Revigorati
resturile alimentare prin
incalzirea lor usoara, obtinand
rezultate crocante.

DEHYDRATE: Deshidratati
carne, fructe si legume pentru
gustari sanatoase.

Butonul de pornire: (©) Butonul
porneste unitatea si, de
asemenea, o opreste si opreste
toate functiile de gatit.

BUTOANE DE OPERARE

(D Controlati iesirea pentru
sertarul din partea
superioara (zona 1).

Controlati iesirea pentru
sertarul din partea
inferioara (zona 2).

Butonul TEMP: Apasati
butonul TEMP , apoi utilizati
sagetile sus si jos pentru a
regla temperatura de gatire

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

TIME
TEMP

)
20

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT
BAKE DEHYDRATE

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
=}

SYNC MATCH
=} =}

START
sToP

La setarea orei,

afisajul digital arata

HH:MM.

in orice functie (cu exceptia
MAX CRISP) inainte sau in
timpul ciclului de gatire

Butonul TIME: Apasati
butonul TIME , apoi utilizati
sagetile sus si jos pentru a
regla timpul de gatire in orice
functie inainte sau in timpul
ciclului de gatire

DOUBLE STACK PRO: Gatiti

4 feluri de mancare deodata

in 2 sertare independente de
prajire cu aer cald pentru mese
si gustari crocante uniform.

Butonul SYNC: Sincronizeaza
automat timpii de gatire
pentru a asigura ca ambele
zone finalizeaza in acelasi
timp, chiar daca au timpi de
gatire diferiti.

Butonul MATCH: Potriveste
automat setarile zonei 2 cu
cele ale zonei 1 pentru a gati
o cantitate mai mare din
acelasi aliment sau pentru a
gati alimente diferite folosind
aceeasi functie, temperatura
si timp.

Butonul START/STOP: Dupa
selectarea temperaturii si

a timpului, incepeti gatitul
apasand butonul START/STOP.

MODUL HOLD: Hold va
aparea pe unitate in timp

ce va aflati in modulSYNC.

O zona va gati, in timp ce
cealalta zona va astepta pana
cand timpii se sincronizeaza.

MODUL STANDBY: Dupa 10
minute fara interactiune cu
panoul de control, unitatea va
intra in modul standby.

1 Indepértati si aruncati orice material de ambalaj, etichete promotionale si banda adeziva de

pe unitate.

2 Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie acest manualVa rugam sa acordati
o atentie deosebita instructiunilor operationale, avertismentelor si masurilor de siguranta
importante pentru a evita orice vatamare sau deteriorare a proprietatii.

3 Spalati sertarele, rafturile stivuite si placile de prajire crocanta in apa calda cu sapun, apoi
clatiti si uscati bine. Sertarele, rafturile stivuite pentru carne si placile de prajire crocanta
sunt singurele piese care pot fi spalate in masina de spalat vase. Cu toate acestea, pentru a
prelungi durata de viata a sertarelor, va recomandam sa spalati manual. NICIODATA nu spalati
unitatea principala in masina de spalat vase.

4 Atunci cand utilizati acest aparat, asigurati un spatiu de cel putin 15 cm pe toate laturile
pentru o circulatie adecvata a aerului.
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GATITUL iN FRITEUZA CU AER CALD
GHID RAPID DE REFERINTA PENTRU RETETE $I TABELURI DE GATIT

4 )

TIME

TEMP

1)
C2)

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT
BAKE DEHYDRATE

TEMP TIME

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
o

SYNC MATCH
=) o
START
STOP

GATITUL CU DOUBLE STACK PRO

Double Stack Pro va permite sa gatiti 4 feluri de
mancare simultan in 2 sertare independente. Puteti gati
in ambele zone sau doar intr-o singura zona.

Pentru instructiuni detaliate de autilizare a modului
SYNC sau MATCH, consultati pagina 8.

Atunci cand folositi aceste functii, apasati DOUBLE
STACK PRO inainte de apasa oricare dintre butoanele
SYNC sau MATCH.

Atunci cand gatiti intr-o singura zona, apasati DOUBLE
STACK PRO inainte de a apasa butonul START/STOP.

Pentru instructiuni detaliate privind utilizarea fiecarei
functii, vezi paginile 9-12.

TERMINAREA 'I:IIV!PULUI DE GATIRE INTR-O

SINGURA ZONA (IN TIMP CE UTILIZATI

AMBELE ZONE)

1 Selectati zona pe care ati dori sa o opriti.

2 Apaésati START/STOP pentru a incheia gatitul.

3 Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un bip si
COOL" va aparea pe afisaj timp de 60 de secunde.

INTRERUPEREA GATITULUI

Gatitul se va opri automat atunci cand un sertar este

scos. Reintroduceti sertarul pentru a relua gatitul.

ATUNCI CAND UTILIZATI N MODUL SYNC sau MATCH

Daca deschideti un sertar, celalalt sertar se va opri
automat, astfel incat gatitul sa se termine in acelasi
timp. Reintroduceti sertarul pentru a continua gatitul in
ambele zone.

8 [ninja.ro



GATITUL CU TEHNOLOGIA
DUALZONE

Tehnologia DualZone utilizeaza doua zone
de gatit pentru a creste versatilitatea.
Functia Sync asigura ca, indiferent de
setarile diferite de gatit, ambele zone vor fi
gata de servire in acelasi timp.

Pentru instructiuni detaliate privind
utilizarea fiecarei functii, vezi paginile 9-12.

SYNC

Pentru a termina gatitul in acelasi timp
cand alimentele au timpi, temperaturi sau
chiar functii de gatit diferite:

1

2

Asezati ingredientele in sertare, apoi
introduceti sertarele in unitate.

Selectati Zona 1. Selectati functia de
gatit dorita. Apasati butonul TEMP,
apoi folositi sagetile pentru a selecta
temperatura.Apasati butonul TIME, apoi
folositi sagetile pentru a selecta timpul.

Selectati Zona 2. Selectati functia de
gatit dorita. Apasati butonul TEMP,
apoi folositi sagetile pentru a selecta
temperatura.Apasati butonul TIME, apoi
folositi sagetile pentru a selecta timpul.

NOTA: Puteti selecta o functie diferita
pentru zona 2.

4 Apasati SYNC, apoi apasati START/

STOP pentru a incepe gatitul in zona

cu timpul cel mai lung. Cealaltd zona va
afisa mesajul Hold. Unitatea va emite un
semnal sonor si va activa a doua zona
atunci cand ambele zone au acelasi
timp ramas.

NOTA: Daca decideti cd mancarea din
una dintre zone este gata inaintede
expirarea timpului de gatit, puteti OPRI
O ZONA. Selectati zona respectiva, apoi
apasati START/STOP. Vezi pagina 7
pentru instructiuni ulterioare.

5

6

Cand gatitul este finalizat, unitatea va
emite un bip si COOL" va aparea pe
afisaj timp de 60 de secunde.
indepértati ingredientele rasturnandu-le
sau folosind manusi de cuptor sau
clesti/utensile cu varf de silicon.

MATCH

Pentru a gati o cantitate mai mare

din acelasi aliment sau pentru a gati
alimente diferite folosind aceeasi functie,
temperatura si timp.

1

2

5

Asezati ingredientele in sertare, apoi
introduceti sertarele in unitate.

Selectati Zona 1. Selectati functia de
gatit dorita. Apasati butonul TEMP,
apoi folositi sagetile pentru a selecta
temperatura.Apasati butonul TIME, apoi
folositi sagetile pentru a selecta timpul.

Apasati butonul MATCH pentru a copia
setarile zonei 11n zona 2. Apoi apasati
START/STOP pentru a incepe sa gatiti in
ambele zone.

Cand gatitul este finalizat, unitatea va
emite un bip si COOL" va aparea pe
afisaj timp de 60 de secunde.

Tndepértati ingredientele rasturnandu-le
sau folosind manusi de cuptor sau
clesti/utensile cu varf de silicon.

Ambele zone incep in acelasi timp,
dar se termina la ore diferite:

1

Selectati zona 1, apoi selectati functia
de gatit dorita folosind cadranul.Apasati
butonul TEMP, apoi folositi sagetile
pentru a selecta temperatura.

Apasati butonul TIME, apoi folositi
sagetile pentru a selecta timpul.

Selectati zona 2 si repetati pasii 1si 2.

4 Apasati START/STOP pentru a incepe sa

gatiti in ambele zone.

NOTA: Daca decideti c& mancarea din
una dintre zone este gata inaintede
expirarea timpului de gatit, puteti OPRI
O ZONA. Selectati zona respectiva, apoi
apasati START/STOP. Vezi pagina 7
pentru instructiuni ulterioare.

5

6

Cand gatitul este finalizat, unitatea va
emite un bip si COOL" va aparea pe
afisaj timp de 60 de secunde.

Tndepértati ingredientele rasturnandu-le
sau folosind manusi de cuptor sau
clesti/utensile cu varf de silicon.

ninja.ro| 9
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GATITUL iN FRITEUZA CU AER CALD - CONT.

4 )

TIME

TEMP

)

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
(=}

SYNC MATCH
(=] (=}
START
STOP

GATITUL INTR-O SINGURA ZONA

Pentru a porni unitatea, conectati cablul de alimentare
la o priza, apoi apasati butonul ©.

Air Fry

NOTA: Temperatura este prestabilita la
200°C.

1 Instalati placile de prajire crocanta in sertar, apoi
asezati ingredientele in sertar si introduceti sertarul
in unitate.

2 Selectati Zona 1sau Zona 2. Selectati AIR FRY
folosind sagetile.

3 Apasati butonul TEMP si folositi sagetile pentru a
seta temperatura dorita.

4 Folositi butonul TIME pentru a seta timpul de gatire
in intervale de cate 1 minut, pana la 1 ora. Apasati
START/STOP pentru a incepe sa gatiti.

NOTA: in timpul gétitului, puteti
scoate sertarul si agita sau amesteca
ingredientele pentru o prajire uniforma.

5 Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un bip si
COOL" va aparea pe afisaj timp de 60 de secunde.

6 Tndepértati ingredientele rasturnandu-le sau folosind
manusi de cuptor sau clesti/utensile cu varf de
silicon.

10 |ninja.ro



Max Crisp

Bake

NOTA: Nu este disponibila nicio ajustare
a temperaturii atunci cand utilizati
functia Max Crisp. Temperatura este
prestabilita la 240°C.

1 Instalati placile de prajire crocanta in
sertar, apoi asezati ingredientele in
sertar si introduceti sertarul in unitate.

2 Selectati Zona 1sau Zona 2. Selectati
MAX CRISP folosind sagetile.

3 Apasati butonul TIME si folositi sagetile
pentru a seta timpul de gatire in
intervale de cate 1 minut pana la 30
minute. Apasati START/STOP pentru a
incepe sa gatiti.

4 Cand gatitul este finalizat, unitatea va
emite un bip si COOL" va aparea pe
afisaj timp de 60 de secunde.

5 Indepartati ingredientele rasturnandu-le
sau folosind manusi de cuptor sau
clesti/utensile cu varf de silicon.

NOTA: Temperatura este prestabilita la
160°C.

1 Instalati placile de prajire crocanta
in sertar (optional), apoi asezati
ingredientele in sertar si introduceti
sertarul in unitate.

2 Selectati Zona 1sau Zona 2.
Selectati BAKE folosind sagetile.

NOTA: Pentru a converti retetele
de la un cuptor traditional, reduceti
temperatura cu 10°C.

3 Apasati butonul TEMP si folositi sagetile
pentru a seta temperatura dorita.

4 Apasati butonul TIME si folositi sagetile
pentru a seta timpul de gatire in
intervale de cate 1 minut, pana la 1 ora si
in intervale de 5 minute de la1la 4 ore.
Apésati START/STOP pentru a incepe sa
gatiti.

5 Cand gatitul este finalizat, unitatea va
emite un bip si COOL" va aparea pe
afisaj timp de 60 de secunde.

6 Indepartati ingredientele rasturnandu-le
sau folosind manusi de cuptor sau
clesti/utensile cu varf de silicon.

ninja.ro | 1
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GATITUL IN FRITEUZA CU AER CALD - CONT.

4 )

TIME

TEMP

)

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
(=}

SYNC MATCH
(=] (=}
START
STOP

Frigere

NOTA: Temperatura este prestabilita la 190°C.

1 Instalati placile de prajire crocanta in sertar
(optional), apoi asezati ingredientele in sertar si
introduceti sertarul in unitate.

2 Selectati Zona 1sau Zona 2. Selectati ROAST
folosind sagetile

3 Apasati butonul TEMP si folositi sagetile pentru a
seta temperatura dorita.

4 Apasati butonul TIME si folositi sagetile pentru a
seta timpul de gatire in intervale de cate 1 minut,
panalalorasiinintervale de 5 minute delalla 4
ore. Apasati START/STOP pentru a incepe sa gatiti.

5 Cand gatitul este finalizat, unitatea va emite un bip si
COOL" va aparea pe afisaj timp de 60 de secunde.

6 Tndepértati ingredientele rasturnandu-le sau folosind
manusi de cuptor sau clesti/utensile cu varf de
silicon.

12 |ninja.ro



REINCALZIRE

Dehydrate

NOTA: Temperatura este prestabilita la
170°C.

NOTA: Temperatura este prestabilits la
60°C.

1 Instalati placile de prajire crocanta
in sertar (optional), apoi asezati
ingredientele in sertar si introduceti
sertarul in unitate.

2 Selectati Zona 1sau Zona 2. Selectati
REHEAT folosind sagetile.

3 Apasati butonul TEMP si folositi sagetile
pentru a seta temperatura dorita.

4 Apasati butonul TIME si utilizati sagetile
pentru a seta ora in trepte de 1 minut
pana la 1 ora. Apasati START/STOP
pentru a incepe reincalzirea.

5 Cand gatitul este finalizat, unitatea va
emite un bip si COOL" va aparea pe
afisaj timp de 60 de secunde.

6 indepértati ingredientele rasturnandu-le
sau folosind manusi de cuptor sau
clesti/utensile cu varf de silicon.

1 Puneti un singur strat de ingrediente
in sertar. Apoi, instalati placa de prajire
crocanta in sertar si asezati un al doilea
strat de ingrediente pe placa de prajire
crocanta.

2 Selectati Zona 1sau Zona 2. Selectati
DEHYDRATE folosind sagetile.
Temperatura implicita va aparea pe
afisaj. Apasati butonul TEMP si folositi
sagetile pentru a seta temperatura
dorita.

3 Apasati butonul TIME si folositi sagetile
pentru a seta timpul de gatire in
intervale de cate 15 minute, de la1la
12 ore. Apasati START/STOP pentru a
incepe sa deshidratati.

4 Cand gatitul este finalizat, unitatea va
emite un bip si COOL" va aparea pe
afisaj timp de 60 de secunde.

5 Tndepértati ingredientele rasturnandu-le
sau folosind manusi de cuptor sau
clesti/utensile cu varf de silicon.

NOTA: Dac4 in timpul gatitului, cand
utilizati SYNC, un sertar este scos
pentru mai mult de 2 minute, atunci
programul va fi anulat. Va trebui sa
reprogramati fiecare zona pentru a
relua gatitul.
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CURATAREA & iINTRETINEREA

Unitatea trebuie curatata temeinic dupa fiecare utilizare. Deconectati unitatea de la
priza si asteptati pana cand unitatea este complet racita inainte de curatare.

Parte/Accesoriu Metoda de curatare

Se poate spala in
masina de spalat

vase?

Pentru a curata unitatea principala si panoul
de control, stergeti-le cu o carpa umeda.

Unitate principals NOTA: NICIODATANu scufundati unitatea Nu
principala in apa sau in orice alt lichid.
NICIODATA nu spalati unitatea principala in

masina de spalat vase.

Sertare, plici de Acestea pot fi spalate in masina de spalat vase

prajire crocanta
si rafturi stivuite

sau manual. Daca este spalat manual, uscati cu
aer sau cu prosop toate piesele dupa utilizare. Da
Pentru a prelungi durata de viata a accesoriilor,

pentru carne va recomandam s& le spalati manual.

Daca resturile de alimente sunt lipite de sertare si de rafturile stivuite, asezati-le
intr-o chiuveta umpluta cu apa calda si sapun si lasati-le sa se inmoaie.

SFATURI UTILE

1 Pentru a converti retetele din cuptorul
dvs. conventional, reduceti temperatura
cu 10°C. Verificati frecvent alimentele
pentru a evita supracoacerea.

2 Pentru cele mai bune rezultate, cand
utilizati Double Stack Pro, asezati
legumele/produsele cu amidon in
jumatatea inferioara a sertarelor
pe placa pentru prajire crocanta si
proteinele in jumatatea superioara
folosind rafturile suprapuse.

3 Pentru o rumenire uniforma, asigurati-
va cd ingredientele sunt aranjate intr-un
strat uniform, fara suprapuneri. Daca
ingredientele se suprapun, asigurati-
va ca le agitati la intervale regulate pe
durata perioadei de gatire stabilite.

4 Temperatura si timpul de gatire pot
fi ajustate in orice moment in timpul
gatitului. Pur si simplu selectati zona
pe care doriti sa o modificati, apasati
TEMP si folositi sagetile pentru a seta
temperatura dorita sau apasati TIME si
folositi sagetile pentru a seta durata.

5 Ocazional, ventilatorul de la friteuza
cu aer cald va sufla in jurul alimentelor
usoare. Pentru a preveni acest lucru,
fixati alimentele (cum ar fi felia de
deasupra a unui sandvis) cu scobitori.

(]

Placile de prajire rapida ridica
ingredientele din sertare, astfel incat
aerul poate circula pe dedesubt siin
jurul ingredientelor pentru rezultate
uniforme si crocante.

Dupa ce este selectata o functie de
gatit, puteti apasa STOP/START pentru
a incepe imediat sa gatiti. Unitatea

va functiona la temperatura si timpul
prestabilite.

Pentru cele mai bune rezultate cu
legumele proaspete si cartofii, utilizati
cel putin 1lingura de ulei. Adaugati mai
mult ulei, dupa cum doriti, pentru a
obtine nivelul preferat de crocant.

Pentru cele mai bune rezultate, verificati
progresul pe parcursul gatitului si
scoateti alimentele cand ati obtinut
nivelul dorit de rumenire. Recomandam
utilizarea unui termometru cu citire
instantanee pentru a monitoriza
temperatura interna a carnii si a
pestelui.

10 Pentru cele mai bune rezultate, scoateti

alimentele imediat dupa ce timpul de
gatire s-a incheiat pentru a evita gatirea
excesiva.
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e Cum ajustez temperatura sau ora in timp ce folosesc o singura zona?
Selectati zona pe care doriti sa o modificati, apasati TEMP si folositi sagetile pentru a
seta temperatura sau apasati TIME si folositi sagetile pentru a seta durata.

e Cum ajustez temperatura sau ora in timp ce folosesc zone duble?
Selectati zona dorita, apasati TEMP si folositi sagetile pentru a seta temperatura sau
apasati TIME si folositi sagetile pentru a seta durata.

e Unitatea trebuie preincalzita?
Unitatea nu trebuie sa fie preincalzita.

¢ Pot gati alimente diferite in fiecare zona fara sa ma ingrijorez de contaminarea
incrucisata?
Da, ambele zone sunt autonome, cu elemente de incalzire si ventilatoare separate.

e Cum pot intrerupe numaratoarea inversa?
Cronometrul de numaratoare inversa se va opri automat cand scoateti sertarele din
unitate. Reintroduceti sertarul in termen de 15 minute pentru a relua gatitul sau zona cu
sertarul deschis va fi anulata.

e Cum opresc o zonha atunci cand folosesc ambele zone?
Pentru a opri o zona, apasati mai intai butonul zonei, apoi apdsati STOP/START. Pentru
a opri ambele zone, apasati pur si simplu STOP/START.

¢ Este sigur sa puneti sertarul pe blatul de lucru?
Sertarul se va incalzi in timpul gatitului. Aveti grija la manipulare si asezati-l numai pe
suprafete rezistente la caldura.

e Cand ar trebui sa folosesc placa de prajire crocanta?
Folositi placa de prajire crocanta cand vreti ca mancarea sa iasa crocanta. Placa
ridica alimentele din sertar astfel incat aerul sa poata circula sub ele pentru a gati
ingredientele uniform.

e Cand ar trebui sa folosesc rafturile stivuite?
Utilizati rafturile stivuite atunci cand doriti sa gatiti doua straturi de alimente intr-un
singur sertar. Asezati legumele/produsele cu amidon in jumatatea inferioara a sertarului
si proteinele in jumatatea superioara a sertarului. Nu este recomandat sa amestecati
ingrediente proaspete si congelate in acelasi sertar. Pentru un randament optim, gatiti
incarcaturile de alimente congelate intr-un singur sertar.

¢ De ce mancarea mea nu s-a gatit complet?
Asigurati-va ca sertarul este introdus complet in timpul gatitului. Pentru o rumenire
uniforma, asigurati-va ca ingredientele sunt aranjate intr-un strat uniform pe fundul
tavii, fara suprapuneri. Scuturati sertarul pentru a amesteca ingredientele pentru o
crocanta uniforma. Temperatura si timpul de gatire pot fi ajustate in orice moment in
timpul gatitului. Pur si simplu selectati zona dorita, apasati TEMP si folositi sagetile
pentru a seta temperatura sau apasati TIME si folositi sagetile pentru a seta durata.

¢ De ce s-a ars mancarea?
Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul pe parcursul gatitului si scoateti
alimentele cand ati obtinut nivelul dorit de rumenire. Scoateti alimentele imediat dupa
ce timpul de gatire s-a incheiat pentru a evita gatirea excesiva.

¢ De ce unele ingrediente se migca atunci cand prajiti cu aer cald?
Ocazional, ventilatorul de la friteuza cu aer cald va sufla in jurul alimentelor usoare.
Pentru a preveni acest lucru, fixati alimentele, cum ar fi felia de deasupra a unui sandvis
cu scobitori.

* Pot priji cu aer cald ingredientele proaspete pane?
Da, dar folositi tehnica corecta de aplicare a pane-ului. Este important sa treceti
alimentele intai prin faind, apoi prin ou, si apoi prin pesmet. Presati bine pesmetul pe
ingredientele pane, astfel incéat firimiturile sa nu fie indepartate de ventilator.

¢ De ce unitatea emite un semnal sonor?
Mancarea este gata sau indica faptul ca cealaltd zona a inceput sa gateasca.

e De ce a devenit ecranul negru?
Unitatea este in mod de asteptare. Apasati butonul de Pornire ® pentru a reporni.

* De ce exista un mesaj ,E" pe ecranul de afisare?
Unitatea nu functioneaza corespunzator. Va rugam contactati Serviciul Clienti.
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GARANTIE LIMITATA PE DOI (2) ANI

Cand cumparati un produs in Europa in calitate
de consumator, beneficiati de drepturi legale
referitoare la calitatea produsului ("drepturile
dumneavoastra legale”). Puteti aplica aceste
drepturi legale impotriva comerciantului
dumneavoastra cu amanuntul. Va oferim o
garantie suplimentara a producatorului de doi
ani. Acesti termeni si conditii se refera numai la
garantia producatorului nostru - drepturile
dumneavoastra legale nu sunt afectate.

Conditiile de mai jos descriu cerintele si domeniul
de aplicare al garantiilor noastre. Acestea nu
afecteaza drepturile dumneavoastra legale sau
obligatiile comerciantului dumneavoastra si
contractul pe care il aveti cu acesta.

Garantii Ninja®

Fiecare aparat Ninja vine cu o garantie gratuita
pentru piese si manopera. Veti gasi suport online
si la www.ninja.ro

IMPORTANT:

» Va oferim o garantie suplimentara a
producatorului de doi ani.

* Va rugam sa pastrati chitanta tot timpul. n
cazul in care trebuie sa utilizati garantia, vom
avea nevoie de chitanta pentru a verifica daca
informatiile furnizate sunt corecte.
Incapacitatea de a prezenta o chitanta valabild
va anula garantia.

Ce este acoperit de garantia gratuita Ninja?

Repararea sau inlocuirea (la discretia Ninja) a
aparatului dumneavoastra Ninja, incluzand toate
piesele si forta de munca. Garantia noastra este
suplimentara drepturilor dumneavoastra legale
ca si consumator.

Ce nu este acoperit de garantia gratuita Ninja?

1. Uzura normala a pieselor supuse uzurii (cum ar
fi accesoriile). Piesele de schimb sunt
disponibile pentru cumparare la www.ninja.ro

2. Daune cauzate de utilizarea
necorespunzatoare, abuz, manipulare
neglijenta, neefectuarea intretinerii necesare
sau daune cauzate de manipularea
necorespunzatoare in timpul transportului.

3. Daune cauzate de intretinerea neautorizata de
Ninja.

De unde pot cumpara piese si accesorii

originale Ninja?

Veti gasi o gama completa de piese de schimb,
piese de inlocuire si accesorii pentru toate
aparatele Ninja pe www.ninja.ro

Va rugdm sa retineti ca deteriordrile cauzate de
utilizarea pieselor de schimb non-Ninja s-ar
putea sa nu fie acoperite de garantia
dumneavoastra.
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llustratiile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne straduim
constant sa ne imbunatatim produsele, prin urmare
specificatiile continute in prezentul document pot fi
modificate fara notificare prealabila.
FOODI® si NINJA® sunt marci inregistrate in Uniunea
Europeana ale SharkNinja Operating LLC.
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