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MULTUMIM

pentru achizitia Friteuzei cu aer cald Ninja Double Stack XL cu 2 cosuri

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune: 220-240V~, 50-60Hz

Wati

2470 W

RECOMANDARE: Modelul si numerele
de serie sunt specificate pe eticheta
cu codul QR de pe spatele aparatului,
[anga cablul de alimentare.
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MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

DOAR PENTRU UZ CASNIC

Cititi toate instructiunile inainte de a utiliza Friteuza cu aer cald NinjaDouble
Stack XL cu 2 cosuri.

Cand utilizati un aparat electric, trebuie sa respectati intotdeauna masurile de

siguranta de bazai, inclusiv urméitoarele:

A AVERTISMENTE

Acest aparat poate fi utilizat de 11 INTOTDEAUNA asigurati-va c& aparatul
persoane cu capacitati fizice, mentale este asamblat corect inainte de utilizare.
sau senzoriale reduse sau care nu au 12 Cand utilizati acest aparat, asigurati un
experienta sau cunostintele necesare spatiu de cel putin 15 cm deasupra si in
daca sunt supravegheate sau daca li toate partile laterale pentru o circulatie
s-au dat instructiuni privind utilizarea adecvats a aerului.

n yggra_nt,a a aparatului si au inteles 13 NU acoperiti orificiul de admisie a aerului
riscurile implicate. sau orificiul de evacuare a aerului in timp

2 Nu lasati aparatul si cablul acestuia la ce aparatul functioneaza. In caz contrar,
indemana copiilor. NU permiteti utilizarea gatirea nu va fi uniforma si aparatul se
aparatului de catre copii. Trebuie sa se poate deteriora sau supraincalzi.
supravegheze atent cand se utilizeaza in 14 inainte de a pune cosul detasabil in
apropierea copiilor. unitatea principald, asigurati-va ca

3 Copiii ar trebui sa nu se joace cu acest unitatea si cosul sunt curate si uscate,
aparat. stergandu-le cu o carpa moale.

4 NU asezati sau depozitati obiecte 15 Acest aparat este doar pentru uz casnic.
deasupra produsului in timpul utilizarii. NU utilizati acest aparat in alt scop decat

5 Pentru a preveniizbucnirea unui incendiu cel prevézut. NU L.mllzat‘ apar_atul in

. .. B vehicule sau barci aflate in miscare. NU
NU asezati apara_tu\v pe sau langa o plita utilizati aparatul in aer liber. Utilizarea
cu gla; sau electrica sau intr-un cuptor gresita poate provoca vatamari corporale.
nea Z_It_' ) s s . 16 Aparatul este prevazut numai pentru

6 NU utilizati o priza electrica aflata sub blat. utilizarea pe blat. Asigurati-va c&

7 NU conectati acest aparat la un suprafata este dreapta, curata si uscata.
temporizator extern sau la un sistem NU mutati aparatul in timpul utilizarii.
separat de comanda de la distanta. 17 NU asezati aparatul 1anga marginea unui

8 NU utilizati un prelungitor. blat in timpul functionarii.

Se utilizeaza un cablu scurt de alimentare 18 NU utilizati atasamente accesorii care
pentru a reduce riscul apucadrii cablului nu sunt recomandate sau vandute de
de copii cu varste mai mici de 8 ani sau SharkNinja. Nu asezati accesoriile intr-
incurcarea cablului si pentru a reduce un cuptor cu microunde, prajitor de
riscul de impiedicare a persoanelor de un paine, cuptor cu convectie sau cuptor
cablu mai lung. conventional sau pe o plita ceramica,

9 Pentru protectie impotriva socurilor boubma e\ectmc_a, arzaﬁ."* Cu gaz sau ,

: ’ ) ’ gratar de exterior. Utilizarea de accesorii
electrice NU scufundati cablul, stecherele o
sau carcasa unitatii principale in apa sau care nu sunt rec;oman_date de Sha_rkN\ma
alt lichid. Gatiti numai in cosul furnizat poate provoca incendii, soc electric sau

: ; 7 : vatamari corporale.

10 In_spectat,i regulat_apafatul si cak?lul de 19 INTOTDEAUNA verificati inchiderea
alimentare. NU utilizati aparatul in cazul corespunzatoare a cosurilor inainte de
in care cablul de alimentare sau stecherul utilizare. ’
prezinta deteriorari. Daca aparatul L e )
functioneaza defectuos sau a suferit o 20 Nu utll\z‘atl‘aparatul fara cosurile
deteriorare de orice fel, opriti imediat detasabile instalate.
utilizarea si contactati prin telefon 21 NU utilizati acest aparat pentru prajire in
departamentul de servicii pentru clienti. ulei.
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Nu permiteti contactul dintre alimente 28
si elementele de incalzire. NU umpleti
excesiv cand gatiti. Umplerea excesiva
poate cauza vatamari corporale sau
daune materiale

sau poate afecta utilizarea aparatului in
conditii de siguranta.

Tensiunile la priza pot varia, afectand
performanta produsului. Pentru a
preveni o posibila imbolnavire, utilizati
un termometru pentru a verifica daca
mancarea este gatita la temperatura
recomandata.

29

In cazul in care aparatul scoate fum
negru, scoateti imediat stecherul din
priza. Asteptati pana cand nu mai scoate
fum Tnainte de a se indeparta accesoriile
de gatit.

30

NU atingeti suprafetele fierbinti. 31
Suprafetele aparatului sunt fierbinti

in timpul functionarii si dupa aceea.
Pentru a preveni arsurile sau vatamarile
corporale, utilizati INTOTDEAUNA
servete termorezistente sau manusi
pentru cuptor, precum si manerele
disponibile.

Trebuie sa se acorde atentie extrema
cand aparatul contine alimente fierbinti.
Utilizarea necorespunzatoare poate
provoca vatamari corporale.

33

Alimentele varsate pot provoca arsuri
grave. Tineti aparatul si cablul departe
de copii. NU I&sati cablul s& atarne peste
marginile meselor sau blaturilor sau sa
atinga suprafete fierbinti.

ROMANA

Cosurile, gratarele si placile de gatire
devin extrem de fierbinti in timpul
procesului de gatire. Evitati contactul
fizic in timp ce scoateti cosurile,
gratarele si placile de gatire din aparat.
INTOTDEAUNA puneti cosurile, gratarele
si placile de gatire pe o suprafata
rezistenta la caldura dupa ce le scoateti
din aparat. NU atingeti accesoriile in
timpul gatirii sau imediat dupa aceea.

NU puneti niciunul dintre urmatoarele
materiale in aparat: hartie, carton, plastic,
pungidefrigeresialteleasemenea. Acestea
pot provoca incendii.

Trebuie sa se acorde atentie extrema
cand se utilizeaza recipiente construite
din orice alte materiale decat metal sau
sticla.

Curatarea si intretinerea de catre utilizator
trebuie sa nu fie efectuate de copii.

Pentru a deconecta aparatul, puneti
toate comenzile in pozitia OFF, apoi
deconectati aparatul de la priza cand
nu este utilizat si inainte de curatare.
Lasati aparatul sa se raceasca inainte de
curatare, dezasamblare, introducere sau
scoatere de piese si depozitare.

NU curatati aparatul cu bureti de sarma
metalica. Se potdesprinde bucatide burete
carepotsaatingapieseleelectrice,creandun
risc de electrocutare.

Consultati sectiunea Curatare si
intretinere pentru intretinerea regulata a
aparatului.

Indica citirea si analizarea instructiunilor pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

Indica prezenta unui pericol care poate provoca vatamari corporale, deces sau daune
materiale semnificative daca avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

Aveti grija sa evitati contactul cu suprafata fierbinte. Utilizati intotdeauna articole
de protectie a mainilor pentru a evita arsurile.

| e =

Numai pentru uz casnic, in interior.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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Unitate
principala

Cosuri cu suprafata
antiaderenta
(unul pentru fiecare zona)
Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare, vizitati ninja.ro.

Orificiu pentru
evacuarea aerului

Panou de comanda

Suport pentru sonda

2270
Z

§, L\

Placi de gatire cu
suprafata antiaderenta
(unul pentru fiecare cos)

Gratare suprapuse
(unul pentru fiecare cos)
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FAMILIARIZAREA CU FRITEUZA CU AER CALD

BUTOANE PENTRU FUNCTII

AIR FRY (Prdjire cu aer cald):
Utilizati aceasta functie pentru

a oferi alimentelor o consistenta
crocanta cu o cantitate mica de ulei
sau chiar fara.

MAX CRISP (Consistenta crocanta
maxima): Functie potrivita pentru
a gati cantitati mai mici de alimente
congelate, cu ar fi cartofi pai si
nuggets de pui, care ar putea avea
nevoie de o temperatura ridicata.

BAKE (Coacere): Creati delicatese
si deserturi coapte pentru momente
de rasfat.

ROAST (Frigere): Utilizati aparatul
drept cuptor pentru carne frageda
si multe altele.

REHEAT (Reincalzire): Revigorati
resturile incalzindu-le usor si
facandu-le sa devina crocante.

DEHYDRATE (Deshidratare):
Deshidratati carne, fructe si legume
pentru gustari sanatoase.

Butonul de pornire Butonul (©
porneste aparatul si, de asemenea,
il inchide si opreste toate functiile
de gatire.

BUTOANE PENTRU FUNCTIONARE

Controleaza iesirea pentru
zona superioara (Zona 1).

Controleaza iesirea pentru
zona inferioara (Zona 2).

La fixarea duratei, pe afisajul

Y

TARGET PROBE
MED RARE MED WELL

1O

AIR FRY ROAST

MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

TEMP TIME
PROTEIN ONENESS

DOUBLE STACK PRO
(=1

SMALL PRESET
LARGE PRESET
MANUAL

DOUBLESTACK TECHNOLOGY/

SYNC \TCH
(=) (=)

START
sToP

digital apare HH:MM.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Butonul TEMP: Apasati pe butonul
TEMP si utilizati dupa aceea sagetile
pentru a regla temperatura de
gatire inainte sau in timpul gatirii.

Butonul TIME: Apasati pe butonul
TIME si utilizati dupa aceea sagetile
pentru a regla durata gatirii in orice
functie inainte sau in timpul ciclului
de gatire.

DOUBLE STACK PRO: Gatiti 4
alimente in acelasi timp In 2 cosuri
independente pentru prajirea cu
aer cald pentru mese si gustari cu o
textura crocanta uniform.

Butonul SYNC: Sincronizeaza
automat duratele de gatire pentru
a se asigura ca se termina in acelasi
timp in ambele zone, chiar daca
duratele de gatire difera.

Butonul MATCH: Potriveste automat
setarile Zonei 2 cu cele ale Zonei 1
pentru a gati o cantitate mai mare
din acelasi aliment sau pentru a gati
alimente diferite folosind functii,
temperaturi si durate identice.

Butonul START/STOP: Utilizati
sagetile pentru a selecta functia
dorita. Incepeti sa gatiti apasand pe
butonul START/STOP.

MODUL HOLD: Mesajul Hold va
aparea pe aparat in timp ce este in
modul SYNC. Intr-o zona se va gati,
in timp ce cealaltd zona va ramane
in asteptare pana cand duratele se
Vor sincroniza.

MODUL STANDBY: Dupa 10 minute
fara interactiune cu panoul de
comanda, aparatul va intra in modul
de veghe.

1 Indepértati si aruncati toate materialele de ambalare, etichetele promotionale si benzile

de pe aparat.

2 Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie acest manual. Acordati o
atentie deosebita instructiunilor de utilizare, avertismentelor si masurilor de protectie
importante pentru a evita orice vatamari corporale sau daune materiale.

3 Spalati cosurile, gratarele suprapuse si placile de gatire in apa fierbinte cu sapun, clatiti-
le si uscati-le bine. Cosurile, gratarele suprapuse si placile de gatire sunt SINGURELE
parti care se pot spala in masina de spalat vase. Cu toate acestea, pentru a prelungi
durata de viata a accesoriilor, recomandam spalarea lor de mana. NU curatati unitatea
principala in masina de spalat vase.

4 Cand utilizati acest aparat, asigurati un spatiu de cel putin 15 cm in toate partile pentru o

circulatie adecvata a aerului.

ninja.ro | 7
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UTILIZAREA SONDEI NINJA

4 )

Vs
TIME

TEMP

TARGET PROBE
\_ MED RARE MED WELL )

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT
BAKE DEHYDRATE

TEMP TIME
PROTEIN DONENESS

DOUBLE STACK PRO
o

1l

SMALL PRESET
PROBE) | ARGE PRESET
—

MANUAL

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

SYNC MATCH

= |[|"S

START
STOP

)

Tnainte de a conecta sonda la aparat, asigurati-va ca
soclul este curat si cablul nu este innodat.

NOTA: Sonda este disponibild numai in Zona 2.

1 Scoateti compartimentul de depozitare a sondei
situat in spatele panoului de comanda. Apoi
desfasurati cablul din compartiment pentru a scoate
sonda. Scoateti cosul din Zona 2 (inainte de a
conecta sonda).

2 Introduceti sonda in carne sau peste folosind ghidul
de la pagina 50 pentru a va asigura ca sonda este
plasata corect.

3 Conectati sonda la soclu (amplasat deasupra Zonei
2). Impingeti ferm fisa pana la capat in soclu si
introduceti cosul. Ar trebui sa auziti si s& simtiti un
clic cand sonda este introdusa complet. Asezati
compartimentul de depozitare inapoi pe partea din
spate a panoului de comanda.

NOTA: Firul in exces al sondei se poate lasa in cos.

4 Dupa introducerea fisei sondei in soclu, selectati
Zona 2 si functia de gatit dorita.

NOTA: Temperatura de gatit va trece automat

la valoarea implicita conform functiei selectate.
Temperatura poate fi ajustata in functie de preferinte
sau de instructiunile retetei.

Nu este disponibila reglarea temperaturii pentru
functia Max Crisp.

5a Utilizati butonul PROBE (Sonda) pentru a selecta
presetarea Small (cantitate mica) sau Large
(cantitate mare), in functie de cantitatea de carne
sau peste. Consultati pagina 12 din Ghidul de pornire
rapida pentru indrumare. Utilizati butonul TEMP/
PROTEIN (Temperaturad/Carne sau peste) pentru a
comuta intre cele doua si sagetile pentru a selecta
tipul de mancare dorit. Apasati pe butonul TIME/
DONENESS (Duratd/Grad de gatire) si utilizati
sagetile pentru a fixa gradul de gatire a alimentelor
in interior.

5b Daca utilizati butonul Manual, utilizati temperaturile
interioare recomandate mai jos pentru gatire.
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FOOD TYPE: SET OUTCOME TO:

Fish Medium Rare (50°C)
Medium (55°C)
Medium Well (60°C)
Well (65°C)
Well (75°C)

Chicken/Turkey

Pork Medium (55°C)
Medium Well (65°C)
Well (70°C)
Beef/Lamb Rare (50°C)

Medium Rare (55°C)
Medium (60°C)
Medium Well (65°C)
Well (70°C)

NOTA: Adresati-va autoritatii competente
pentru temperaturile recomandate pentru
siguranta alimentelor.

NOTA: Stabiliti temperatura pentru
carnea de vita la o valoarea mai mica
decat cea recomandata in mod normal,
deoarece aparatul va acumula o caldura
reziduald de 5-10°C.

6 Nu este nevoie de preincalzire. Dupa
efectuarea selectiilor, apasati pe butonul
START/STOP pentru a incepe sa gatiti.
Ecranul va afisa temperatura curenta a
sondei, precum si temperatura tinta.

7 La final, aparatul va emite un semnal
sonor. Puneti carnea sau pestele pe
o farfurie si lasati la odihnit timp de 5
minute inainte de servire. Acesta este
un pas important, deoarece carnea
sau pestele continua sa se gateasca
si sa retind sucurile interioare dupa
indepartarea de la sursa de caldura.

NOTA: Sonda va fi fierbinte. Folositi
manusi pentru cuptor sau un cleste pentru
a scoate sonda din carne sau peste.

Utilizarea sondei in modul SYNC:

1 Consultati pasii 1-3 de la pagina 48 pentru
instructiuni despre configurarea sondei.

2 Apasati pe Zona 2 si selectati functia de
gatit dorita. Utilizati butonul PROBE (Sonda)
pentru a selecta presetarea Small (cantitate
mica) sau Large (cantitate mare), in functie de
cantitatea de carne sau peste (consultati Ghidul
de pornire rapida pentru indrumare). Utilizati
butonul TEMP/PROTEIN (Temperaturd/Carne
sau peste) pentru a comuta intre cele doua si
sagetile pentru a selecta tipul de mancare dorit.
Apasati pe butonul TIME/DONENESS (Durata/
Grad de gatire) si utilizati sagetile pentru a fixa
gradul de gatire a alimentelor in interior.

3 Apasati pe Zona 1si selectati functia de gatit
dorita. Fixati durata si temperatura si selectati
SYNC. Apésati pe butonul START/STOP pentru
a incepe gatirea.

NOTA: in timpul configurérii initiale, zona in
care timpul de gatire este mai scurt va afisa
mesajul HOLD (In asteptare). Afisajul va trece
apoi la afisarea temperaturii curente si a

celei tinta a sondei in Zona 2 si a barelor de
progres in Zona 1.

4 In timp ce Zona 2 continué s& atinga
temperatura tinta, Zona 1 va incepe gatirea. Pe
afisaj apar bare de progres in timpul ciclului de
gatire. Selectati Zona 1 pentru a vedea timpul
de gatire ramas.

5 Cand gatirea este completa in ambele zone, pe
afisaj apare mesajul ,rest” (odihna) pentru Zona
2. Pe afisaj va aparea intermitent mesajul ,COOL”
(Racire) de 3 ori, urmat de ,End” (Sféarsit).

Utilizarea sondei in modul MATCH:

1 Apasati pe Zona 2 si selectati functia de gatit
dorita. Utilizati sagetile din partea stanga
pentru a selecta temperatura de gatit dorita.
Utilizati butonul PROBE (Sonda&) pentru a
selecta presetarea Small (cantitate mica) sau
Large (cantitate mare), in functie de cantitatea
de carne sau peste. Consultati Ghidul de
pornire rapida pentru indrumare. Daca utilizati
butonul Manual, utilizati temperaturile interioare
recomandate la pagina 49.

Utilizati butonul TEMP/PROTEIN
(Temperatura/Carne sau peste) pentru a
comuta intre cele doua si sagetile pentru a
selecta tipul de mancare dorit. Apasati pe
butonul TIME/DONENESS (Duratd/Grad de
gatire) si utilizati sagetile pentru a fixa gradul
de gatire a alimentelor in interior.

2 Selectati MATCH (Potrivire) si apasati pe
butonul START/STOP pentru a incepe gatirea.

ninjaro | 9
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UTILIZAREA SONDEI NINJA - CONTINUARE

[ \ CUM SE INTRODUCE CORECT SONDA
- N TIP DE ALIMENT: AMPLASARE
TIME
Fripturi * Introduceti sonda orizontal in
Cotlete de porc centrul celei mai groase parti
TEMP Cotlete de miel a bucatii de carne.
Piept de pui

Asigurati-va ca varful sondei
este introdus drept in centrul
bucatii de carne, fara a fi
inclinat spre partea de jos
sau cea de sus a bucatii de
carne.

Burgeri
TARGET _PROBE : .
\_ MED RARE MED WELL Muschiuleti
Fileuri de peste

Asigurati-va ca sonda este
aproape de os (fara a-I
atinge) si departe de orice
AIR FRY ROAST grasime sau cartilaj.

MAX CRISP REHEAT
NOTA: Cea mai groasa parte a
fileului poate sa nu fie centrul.
Este important sa se asigure
( _TEMP_ " _TIME_ ) contactul intre capatul sondei
PROTEIN DONENESS . . -

si partea cea mai groasa, astfel

incat sa se obtina rezultatele

BAKE DEHYDRATE

()
[

ProBE) ShALL PRESET Pui intreg * Introduceti sonda orizontal
LARGE PRESET N . =
MANUAL in partea cea mai groasa a

pieptului, paralel cu osul, fara
DOUBLESTACK TECHNOLOGY a'l atinge
(stc MATCH

=) =) * Asigurati-va ca partea
superioara ajunge in centrul
celei mai groase parti a
pieptului si nu traverseaza
pieptul patrunzand in
cavitate.

START
STOP

10 | ninja.ro
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CORECT INCORECT

NOTA: NU utilizati sonda cu bucéti de carne sau peste congelate sau mai subtiri de 1,5 cm.

IMPORTANT: Consultati Ghidul de pornire rapida pentru tabelul de gatire cu valori
presetate cand utilizati sonda in modurile SYNC si MATCH.
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GATITUL iN FRITEUZA CU AER CALD
GHID DE PORNIRE RAPIDA PENTRU RETETE $| TABELE DE GATIRE

4 )

N

Ve
TIME

TEMP

TARGET PROBE
\_MED RARE MED WELL J

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT
BAKE DEHYDRATE

TEMP TIME
PROTEIN DONENESS

DOUBLE STACK PRO
o

1l

SMALL PRESET

PROBE
—

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

LARGE PRESET
MANUAL

SYNC MATCH
[} [} /

START
STOP

GATITUL CU FRITEUZA DOUBLE STACK PRO

Friteuza Double Stack Pro va permite sa gatiti 4
alimente in acelasi timp in 2 cosuri independente. Puteti
gati iIn ambele zone sau intr-o singura zona.

Pentru instructiuni detaliate privind utilizarea modului
SYNC sau MATCH consultati pagina 53.

Cand utilizati aceste moduri, apasati pe DOUBLE
STACK PRO inainte de a apasa pe SYNC sau MATCH.

Cand gatiti intr-o singura zona, apasati pe DOUBLE
STACK PRO inainte de a apasa pe START/STOP.

Pentru instructiuni detaliate despre utilizarea fiecarei
functii, consultati paginile 54-57.

'I:ERMINAREA DURATEI DE GATIRE INTR-O ZONA
(IN TIMPUL UTILIZARII AMBELOR ZONE)

1 Selectati zona pe care doriti sa o opriti.

2 Apasati pe START/STOP pentru a termina gatirea.

3 La finalul gatirii, aparatul va emite un semnal sonor si
mesajul ,COOL” (Racire) va aparea pe afisaj timp de
60 de secunde.

INTRERUPEREA GATIRII

Gatirea se va intrerupe automat cand se scoate un cos.
Introduceti cosul la loc pentru a relua gatirea.

iN CAZUL UTILIZARII IN MODUL SYNC sau MATCH

Daca deschideti un cos, gatirea in celdlalt cos se va
intrerupe automat, astfel incat gatirea se va finaliza in
acelasi timp. Introduceti cosul la loc pentru a continua
gatirea in ambele zone.

12 ninja.ro



GATIREA UTILIZAND TEHNOLOGIA
DUALZONE

Tehnologia DualZone utilizeaza doua zone
de gatit pentru a creste versatilitatea.
Functia de sincronizare asigura finalizarea
gatirii in ambele zone pentru ca alimentele
sa fie gata de servire in acelasi timp
indiferent daca setarile pentru gatire difera.

Pentru instructiuni detaliate despre
utilizarea fiecarei functii, consultati paginile
54-57.

SYNC

Pentru a finaliza gatirea in acelasi timp, in
cazul in care duratele, temperaturile sau
chiar functiile de gatire difera:

1 Asezati ingredientele in cosuri si
introduceti cosurile in aparat.

2 Selectati Zona 1. Selectati functia de
gatire dorita utilizand sagetile. Apasati
pe butonul TEMP si utilizati sagetile
pentru a fixa temperatura si apasati pe
butonul TIME si utilizati sagetile pentru a
fixa durata.

3 Selectati Zona 2, apoi selectati functia
de gatit dorita cu ajutorul sagetilor.
Apasati pe butonul TEMP si utilizati
sagetile pentru a fixa temperatura si
utilizati sagetile TIME si pentru a fixa
durata.

NOTA: Puteti selecta o functie diferitd
pentru Zona 2.

4 Apasati pe SYNC, apoi apasati pe
START/STOP pentru a incepe gatirea in
zona in care durata de gatire este cea
mai lunga. In cealaltd zona se va afisa
Hold (In asteptare). Aparatul va emite
un semnal sonor si va activa a doua
zona cand durata ramasa in ambele
zone este egala.

5 La finalul gatirii, aparatul va emite un
semnal sonor si mesajul ,COOL” (Racire)
va aparea pe afisaj timp de 60 de
secunde.

6 Scoateti ingredientele prin rasturnare
sau cu ajutorul unui cleste/unei ustensile
cu capete acoperite cu silicon.

MATCH

Pentru a gati o cantitate mai mare din
acelasi aliment sau pentru a gati alimente
diferite folosind functii, temperaturi si
durate identice:

1 Asezati ingredientele in cosuri si
introduceti cosurile in aparat.

2 Selectati Zona 1. Selectati functia de
gatire dorita utilizand sagetile. Apasati
pe butonul TEMP si utilizati sagetile
pentru a fixa temperatura si apasati pe
butonul TIME si utilizati sagetile pentru a
fixa durata.

3 Apasati pe butonul MATCH pentru a
copia setarile din Zona 11n Zona 2. Apoi
apasati pe START/STOP pentru a incepe
gatirea in ambele zone.

4 |a finalul gatirii, aparatul va emite un
semnal sonor si mesajul ,,COOL” (Racire)
va aparea pe afisaj timp de 60 de
secunde.

5 Scoateti ingredientele prin rasturnare
sau cu ajutorul unui cleste/unei ustensile
cu capete acoperite cu silicon.

Pornirea gatirii in ambele zone in acelasi
timp, dar finalizarea dupa durate diferite:

1 Selectati Zona 1, apoi selectati functia
dorité cu ajutorul sagetilor. Apasati pe
butonul TEMP si utilizati dupa aceea
sagetile pentru a regla temperatura.

2 Apasati pe butonul TIME si utilizati dupa
aceea sagetile pentru a regla durata.

3 Selectati Zona 2 si repetati pasii 1si 2.

4 Apasati pe START/STOP pentru a incepe
gatirea in ambele zone.

5 La finalul gatirii, aparatul va emite un
semnal sonor si mesajul ,COOL” (Racire)
va aparea pe afisaj timp de 60 de
secunde.

6 Scoateti ingredientele prin rasturnare
sau cu ajutorul unui cleste/unei ustensile
cu capete acoperite cu silicon.
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GATITUL IN FRITEUZA CU AER CALD - CONTINUARE.
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AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT
BAKE DEHYDRATE

GATIREA INTR-O SINGURA ZONA

Pentru a porni aparatul, conectati cablul de alimentare
la o priza, apoi apasati pe butonul de pornire®.

Air Fry (Prdjire cu aer cald)

NOTA: Temperatura este presetata la 200 °C.

1 Instalati placa de gatire in cos, apoi puneti
ingredientele in cos si introduceti-1 in aparat.

2 Selectati Zona 1sau Zona 2. Selectati AIR FRY cu
ajutorul sagetilor.

3 Apasati pe TEMP si utilizati sagetile pentru a fixa
temperatura dorita.

4 Apasati pe TIME si utilizati sagetile pentru a fixa
durata in trepte de 1T minut pana la maximum 1 ora.
Apasati pe START/STOP pentru a incepe gatirea.

NOTA: in timpul gatirii, puteti scoate cos si puteti
scutura sau amesteca ingredientele pentru o
consistenta crocanta uniforma.

5 La finalul gatirii, aparatul va emite un semnal sonor si
mesajul ,COOL” (Racire) va aparea pe afisaj timp de
60 de secunde.

6 Scoateti ingredientele prin rasturnare sau cu ajutorul
unui cleste/unei ustensile cu capete acoperite cu
silicon.
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Max Crisp (Consistenta crocanta maxima)

Coacere (Bake)

NOTA: Nu este disponibila reglarea
temperaturii pentru utilizarea functiei
Max Crisp. Temperatura este presetata
la 240 °C.

Instalati placa de gatire in cos,
apoi puneti ingredientele in cos si
introduceti-l in aparat.

Selectati Zona 1 sau Zona 2. Selectati
MAX CRISP cu ajutorul sagetilor.

Apasati pe TIME si utilizati sagetile
pentru a fixa durata in trepte de 1 minut
pana la maximum 30 de minute. Apasati
pe START/STOP pentru a incepe gatirea.

La finalul gatirii, aparatul va emite un
semnal sonor si mesajul ,COOL” (Racire)
va aparea pe afisaj timp de 60 de
secunde.

Scoateti ingredientele prin rasturnare
sau cu ajutorul unui cleste/unei ustensile
cu capete acoperite cu silicon.

NOTA: Temperatura este presetata la
160 °C.

1

Instalati placa de gatire in cos (optional),
apoi puneti ingredientele in cos si
introduceti-l in aparat.

2 Selectati Zona 1sau Zona 2.

Selectati BAKE cu ajutorul sagetilor.

NOTA: Pentru a converti valorile retetelor
valabile pentru un cuptor traditional,
reduceti temperatura cu 10 °C.

Apasati pe TEMP si utilizati sagetile
pentru a fixa temperatura dorita.

Apasati pe TIME si utilizati sagetile
pentru a fixa durata in trepte de 1 minut
pana la maximum 1 ora si in trepte de

5 minute pentru un interval de 1-4 ore.
Apasati pe START/STOP pentru a incepe
gatirea.

La finalul gatirii, aparatul va emite un
semnal sonor si mesajul ,COOL” (Racire)
va aparea pe afisaj timp de 60 de
secunde.

Scoateti ingredientele prin rasturnare

sau cu ajutorul unui cleste/unei ustensile
cu capete acoperite cu silicon.
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GATITUL IN FRITEUZA CU AER CALD - CONTINUARE.

( \ Roast (Frigere)

e TIME N NOTA: Temperatura este presetata la 190 °C

1 Instalati placa de gatire in cos (optional), apoi puneti
ingredientele in cos si introduceti-1 in aparat.
TEMP

TARGET PROBE
\_ MED RARE MED WELL )

2 Selectati Zona 1sau Zona 2. Selectati ROAST cu
ajutorul sagetilor.

AIR FRY ROAST
3 Apasati pe TEMP si utilizati sagetile pentru a fixa
MAX CRISP REHEAT temperatura dorita.
BAKE DEHYDRATE 4 Apasati pe TIME si utilizati sagetile pentru a fixa

durata in trepte de 1 minut pana la maximum 1 ora si

in trepte de 5 minute pentru un interval de 1-4 ore.

C _TEMP_ " _TIME_ ) Apéasati pe START/STOP pentru a incepe gatirea.
PROTEIN DONENESS

5 La finalul gatirii, aparatul va emite un semnal sonor si
mesajul ,COOL” (Racire) va aparea pe afisaj timp de
60 de secunde.

6 Scoatetiingredientele prin rasturnare sau cu ajutorul
unui cleste/unei ustensile cu capete acoperite cu
silicon.
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Reheat (Reincalzire)

Dehydrate (Deshidratare)

NOTA: Temperatura este presetata la
170 °C

NOTA: Temperatura este presetata la
60 °C

1

3

4

Instalati placa de gatire in cos (optional),
apoi puneti ingredientele in cos si
introduceti-I in aparat.

Selectati Zona 1 sau Zona 2. Selectati
REHEAT cu ajutorul sagetilor.

Apasati pe TEMP si utilizati sagetile
pentru a fixa temperatura dorita.

Apasati pe TIME si utilizati sagetile
pentru a fixa durata in trepte de 1
minut pana la maximum 1 ora. Apasati
pe START/STOP pentru a incepe
reincalzirea.

La finalul gatirii, aparatul va emite un
semnal sonor si mesajul ,COOL” (Racire)
va aparea pe afisaj timp de 60 de
secunde.

Scoateti ingredientele prin rasturnare
sau cu ajutorul unui cleste/unei ustensile
cu capete acoperite cu silicon.

Puneti un singur strat de ingrediente in
cos. Apoi instalati placa de gatire in cos
deasupra ingredientelor si asezati un alt
strat de ingrediente pe placa de gatire.

Selectati Zona 1 sau Zona 2. Selectati
DEHYDRATE cu ajutorul sagetilor.

Pe afisaj apare valoarea implicita a
temperaturii: Apasati pe TEMP si utilizati
sagetile pentru a fixa temperatura
dorita.

Apasati pe TIME si utilizati sagetile
pentru a fixa durata in trepte de 15
minute pentru un interval de 1 pana la 12
ore. Apasati pe START/STOP pentru a
incepe deshidratarea.

La finalul gatirii, aparatul va emite un
semnal sonor si mesajul ,COOL” (Racire)
va aparea pe afisaj timp de 60 de
secunde.

Scoateti ingredientele prin rasturnare

sau cu ajutorul unui cleste/unei ustensile
cu capete acoperite cu silicon.

NOTA: Dacs in timpul gatirii in modul
SYNC se scoate un cos mai mult de 2
minute, programul va fi anulat. Va trebui
sa reprogramati fiecare zona pentru a
relua gatirea.
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CURATARE S| INTRETINERE

Aparatul trebuie curatata temeinic dupa fiecare utilizare. Deconectati aparatul de la
priza si asteptati pana cand se raceste complet inainte de a-l curata.

Se poate spala in

Piesd/accesoriu  Metoda de curdtare masina de spalat
vase?

Pentru a curata unitatea principala si panoul de
comanda, stergeti-le cu o carpa umeda

Unitate _ o o .

principal NOTA: NU scufundati unitatea principala in apa sau Nu
n orice alt lichid. NU curatati unitatea principala sau
un cos in masina de spalat vase.

Cosuri Acestea pot fi spalate iIn masina de spélat vase sau

Placi de gitire de mana. Daca spalati piesele de mana, lasati-le

si gritare sa se usuce In aer sau stergeti-le cu un prosop Da
319 dupa utilizare. Pentru a prelungi durata de viata a
suprapuse accesoriilor, recomandam spalarea lor de mana.

e Curatati capatul sondei prin spalare de mana.
Sonda digitala

pentru gitit NOTA: NU scufundati sonda in ap& sau in orice alt Nu

lichid. NU curatati sonda in masina de spalat vase.

Daca raman lipite resturi de mancare pe cosuri, placi de gatire si gratare suprapuse,
puneti-le intr-o chiuvetd umpluta cu apa calda si sépun si lasati-le s& se inmoaie.

RECOMANDARI UTILE

1 Pentru cele mai bune rezultate, cand utilizati 6 Placile de gatire si gratarele suprapuse ridica
friteuza Double Stack Pro, asezati intotdeauna ingredientele in cosuri, astfel incat aerul sa
legumele/alimentele bogate in amidon in poata circula sub siin jurul ingredientelor
jumatatea inferioara a cosurilor pe placa pentru rezultate o consistenta crocanta
de gatire si carnea sau pestele in jumatatea uniforma.
superioard, pe gratarele suprapuse. 7 Dupa selectarea unei functii de gatire, puteti

2 Pentru o rumenire consistentd, asigurati-va apasa pe STOP/START pentru a incepe
cad ingredientele sunt aranjate intr-un strat imediat gatirea. Aparatul va functiona la
uniform, fara suprapunere. Daca ingredientele valorile implicite de temperatura si durata.
se suprapun, scuturati cosul la intervale 8 Pentru cele mai bune rezultate in cazul
regulate setati timpul de gatire. legumelor proaspete si cartofilor, utilizati cel

3 Temperatura si durata gatirii se pot regla in putin 1lingura de ulei. Adaugati mai mult ulei
orice moment in timpul gatirii. Trebuie doar dupa cum doriti pentru a obtine consistenta
sa selectati zona pe care doriti sa& o reglati, sa crocanta dorita.
apasati pe TEMP si sa utilizati sagetile pentru 9 Pentru cele mai bune rezultate, verificati

a fixa temperatura dorita sau sa apasati

. o ! ) progresul pe parcursul gatirii si indepartati
pe TIME si sa utilizati sagetile pentru a fixa

alimentele cand s-a atins nivelul de rumenire

durata. dorit. Va recomandam sa utilizati un

4 Pentru a converti valorile retetelor valabile termometru pentru masurare instantanee
pentru un cuptor traditional, reduceti pentru a monitoriza temperatura interna a
temperatura cu 10 °C. Verificati alimentele carnii si pestelui.
frecvent pentru a evita gatirea excesiva. 10 Pentru cele mai bune rezultate, scoateti

5 Ocazional, ventilatorul friteuzei va face alimentele imediat dupa terminarea duratei de
alimentele cu greutate redusa sa se desprinda. gatire pentru a evita gatirea excesiva.

Pentru a atenua acest lucru, fixati alimentele
(cum ar fi felia de paine din partea superioara
a unui sandvis) cu o scobitoare.
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GHID DE DEPANARE
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e Cum pot regla temperatura sau durata cand utilizez o singura zona?
Selectati zona activa, apoi apasati pe TEMP si utilizati sagetile pentru a regla
temperatura sau apasati pe TIME si utilizati sagetile pentru a regla durata.

e Cum pot regla temperatura sau durata cand utilizez ambele zone?
Selectati zona dorita, apasati pe TEMP si utilizati sagetile pentru a regla temperatura
sau apasati pe TIME si utilizati sagetile pentru a regla durata.

o Aparatul trebuie sa fie preincalzit?
Aparatul nu trebuie sa fie preincalzit.

* Pot sa gatesc alimente diferite in fiecare zona si s nu-mi fac griji cu privire la
combinarea aromelor.
Da, ambele zone sunt autonome cu elemente de incélzire si ventilatoare separate.

¢ Cum intrerup numaratoarea inversa?
Cronometrul pentru numaratoare inversa se va intrerupe automat cand scoateti cosurile
din aparat. Daca nu reintroduceti cosul in maximum 15 minute pentru a relua gatirea,
setarile din zona cu cosul deschis vor fi anulate.

* Pot pune cosul pe blat in siguranta?
Cosul se va incalzi in timpul gatirii. Manipulati-l cu atentie si puneti-l numai pe suprafete
rezistente la caldura.

e Cand ar trebui sa utilizez placa de gatire?
Utilizati placa de gatire cand doriti ca alimentele sa fie crocante. Placa ridica
alimentele din cos, astfel incat aerul sa poata circula pe dedesubt si in jur pentru a gati
ingredientele uniform.

e Cand ar trebui sa utilizez gratarele suprapuse?
Utilizati gratarele suprapuse cand doriti sa gatiti alimente pe doua niveluri intr-un singur
cos. Puneti legumele/alimentele bogate in amidon in jumatatea inferioara a cosului
si carnea sau pestele in jumatatea superioara a cosului. Nu se recomanda gatirea de
ingrediente proaspete si congelate in acelasi cos. Pentru cel mai bun rezultat, gatiti
alimentele congelate intr-un singur cos.

¢ De ce mancarea nu s-a gatit complet?
Verificati introducerea cosului pana la capat in timpul gatirii. Pentru o rumenire
consistentd, asigurati-va ca ingredientele sunt aranjate intr-un strat uniform pe partea
inferioara a cosului, fara suprapunere. Scuturati cosul pentru a amesteca ingredientele
pentru o consistenta si mai crocanta. Temperatura si durata gatirii se pot regla in
orice moment in timpul gatirii. Trebuie doar sa selectati zona dorita, apasati pe TEMP
si utilizati sagetile pentru a regla temperatura sau apasati pe TIME si utilizati sagetile
pentru a regla durata.

¢ De ce s-a ars mancarea?
Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul pe parcursul gatirii si indepartati
alimentele cand s-a atins nivelul de rumenire dorit. Scoateti alimentele imediat dupa
terminarea duratei de gatire pentru a evita gatirea excesiva.

¢ De ce unele ingrediente se desprind la prajirea cu aer cald?
Ocazional, ventilatorul friteuzei va face alimentele cu greutate redusa sa se desprinda.
Folositi scobitori din lemn pentru a fixa alimentele cu greutate redusa care nu sunt
fixate, cum ar fi felia de paine din partea superioara a unui sandvis.

¢ Pot sa prajesc cu aer cald ingrediente umede, acoperite cu aluat?
Da, dar trebuie sa utilizati tehnica adecvata de acoperire cu panada. Este important
sa acoperiti alimentele mai intai cu faing, apoi cu ou si la final cu pesmet. Apasati ferm
pesmetul pe ingredientele umede, astfel incat pesmetul sa nu fie indepartat prin suflare
de ventilator.

¢ De ce aparatul emite semnale sonore?
Gétirea s-a finalizat sau a inceput in cealaltd zona.

¢ De ce s-a stins ecranul?
Unitatea este in modul standby. Apasati pe butonul de pornire © pentru a-l reaprinde.

* De ce s-a afisat mesajul ,E” pe ecran?
Unitatea nu functioneaza corespunzator. Contactati departamentul de servicii pentru clienti.
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NINJA

GARANTIE LIMITA

Atunci cand un consumator cumpara un produs
in Europa, acesta beneficiaza de drepturi legale
referitoare la calitatea produsului (drepturile
dumneavoastra statutare). Puteti exercita aceste
drepturi fatd de comerciant.

IMPORTANT:

» Garantia va acoperi produsul numai de la data
achizitiei.

* Va rugam sa pastrati chitanta in orice moment.
Daca trebuie s& utilizati garantia, vom avea
nevoie de chitanta pentru a verifica daca
informatiile pe care ni le-ati furnizat sunt
corecte. Daca nu puteti prezenta o chitanta
valabild, garantia dvs. poate fi invalidata.

TIMP DE DOI (2) ANI

Ce nu acopera garantia oferita gratuit de Ninja?

1. Uzura normala a pieselor de uzura (cum ar fi
accesoriile). Piesele de schimb se pot cumpara
accesand www.ninja.ro

2. Deteriorari ca urmare a utilizarii gresite, a
abuzului, a manipularii neglijente, a neefectuéarii
operatiilor de intretinere necesare sau a
manipularii gresite in timpul transportului.

3. Daune ca urmare a operatiilor de intretinere
neautorizate de Ninja.

De unde pot cumpara piese de schimb si
accesorii originale Ninja?

O gama completa de piese de schimb Ninja si
piese de schimb/accesorii pentru toate aparatele
Ninja este disponibild la adresa www.ninja.ro

Retineti ca deteriorarile cauzate de utilizarea de
piese de schimb terta parte ar putea sa nu fie
acoperite de garantie.
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llustratiile pot sa difere de produsul real. Depunem
constant eforturi pentru a ne imbunatati produsele si, prin
urmare, specificatiile din acest manual se pot modifica fara
notificare prealabila.

FOODI si NINJA sunt marci comerciale inregistrate in
Uniunea Europeana ale SharkNinja Operating, LLC.
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