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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PENTRU SIGURANTA

DOAR PENTRU UZ CASNIC ¢ CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE

[Iﬂ Cititi si analizati instructiunile pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

A Indica prezenta unui pericol care poate provoca vatamari corporale, deces sau daune

materiale semnificative daca avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

& Evitati contactul cu suprafete fierbinti. Utilizati intotdeauna articole de protectie a mainilor

pentru a evita arsurile.

ﬁ Numai pentru uz casnic, in interior.

A AVERTISMENT
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Pentru a reduce riscul de vatamari corporale, incendiu, electrocutare sau daune materiale, trebuie
respectate intotdeauna masurile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele avertismente
numerotate si instructiunile care urmeaza. Utilizati aparatul doar in scopul previzut.

Pentru a elimina pericolul de sufocare pentru copiii mici, aruncati toate materialele de ambalare
imediat dupa despachetare.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, mentale sau senzoriale reduse sau
care nu au experienta sau cunostintele necesare daca sunt supravegheate sau daca li s-au dat
instructiuni privind utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles riscurile implicate.

NU asezati aparatul pe suprafete fierbinti, langa un arzator fierbinte cu gaz sau electric, intr-un
cuptor incalzit sau pe o plita.

Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor. NU permiteti copiilor sa se joace cu sau
sa utilizeze aparatul. Trebuie sa se supravegheze atent cand se utilizeaza in apropierea copiilor.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu ar trebui sa fie efectuate de catre copii.

Alimentele varsate pot provoca arsuri grave. NU Iasati cablul s& atarne peste marginile meselor sau
blaturilor sau nu puneti aparatul pe sau langa suprafete fierbinti, pe sau langa un arzator cu gaz sau
electric sau intr-un cuptor incalzit.

NU utilizati multicookerul in apa sau sub jet de apa.
NU utilizati aparatul fara oala de gatit instalata.

Pentru protectie impotriva riscului de electrocutare, nu scufundati carcasa multicookerului in apa
sau in orice alt lichid. In cazul c&derii carcasei in lichid, deconectati imediat cablul de la priza. NU
introduceti mainile in lichidul respectiv.

Inainte de a pune oala de gétit in aparat, asigurati-v& c& oala si aparatul sunt curate si uscate,
stergandu-le cu o carpa moale.

Cand oala de gétit detasabila este goald, NU o incalziti mai mult de 10 minute. In caz contrar,
suprafata de gatire se poate deteriora.

NU utilizati acest aparat pentru prajire cu ulei.

INTOTDEAUNA respectati cantitatile maxime si minime de lichid, conform instructiunilor si
retetelor.

Nu permiteti contactul dintre alimente si elementele de incalzire. NU umpleti excesiv oala de gatit.
Umplerea excesiva poate cauza vatamari corporale sau daune materiale
sau poate afecta utilizarea aparatului in conditii de siguranta.

NU utilizati setarea SLOW COOK (Gatire lentd) fara alimente si lichide n oala de gatit detasabila.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PENTRU SIGURANTA

DOAR PENTRU UZ CASNIC ¢ CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE

AAVERTISMENT

Pentru a reduce riscul de vatamari corporale, incendiu, electrocutare sau daune materiale,
trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta de bazj, inclusiv urmatoarele avertismente
numerotate si instructiunile care urmeaza. Utilizati aparatul doar in scopul prevazut.

15 ATENTIE: O oala incalzita poate deteriora blaturile sau mesele. Cand scoateti oala fierbinte din
multicooker, NU o asezati direct pe suprafete neprotejate. INTOTDEAUNA asezat| oala de gatit
fierbinte pe un suport sau un gratar.

16 Unitatea de bazg, oala de gatit detasabila si capacul din sticla devin extrem de fierbinti in timpul
procesului de gatire. Evitati aburu] si aerul ﬁerbmtl cand scoateti oala de gatit din interior si capacul
din sticla de pe unitatea de baza. INTOTDEAUNA asezati-le pe o suprafata rezistenta la caldura
dupa ce le scoateti. NU atingeti accesoriile in t|mpul gatw sau imediat dupé aceea.

17 NU ridicati capacul decat utilizand manerul din partea din fata a aparatului. NU ridicati capacul din
zona laterald, deoarece se va elibera abur fierbinte.

18 ATENTIE: Functia de Sear/Sauté (Rumenire/sotare) atinge temperaturi ridicate. Daca nu se
supravegheaza, alimentele se pot arde cand se utilizeaza aceasta functie. Aveti grija cand atingeti
suprafetele fierbinti si cand scoateti alimentele, pentru a evita arsurile. Nu utilizati capacul si nu
|asati aparatul nesupravegheat in timp ce utilizati functia Sear/Sauté (Rumenire/sotare).

19 Evitati schimbarile bruste de temperatura, cum ar fi adaugarea de alimente refrigerate intr-o oala
incalzita.

20 ATENTIE: Oala de gatit si capacul devin foarte fierbinti in timpul utilizarii functiei Braise (Brezare).
Aveti grija cand atingeti suprafetele fierbinti si cand scoateti alimentele, pentru a evita arsurile.

21 Aveti grija cand rumeniti carne si sotati. Tineti mainile si fata departe de oala de gatit detasabila,
mai ales cand adaugati ingrediente noi, deoarece exista risc de stropire cu ulei fierbinte.

22 Acest aparat este doar pentru uz casnic. NU utilizati acest aparat in alt scop decat cel prevazut. NU
utilizati aparatul in vehicule sau barci aflate in miscare. NU utilizati aparatul in aer liber. Utilizarea
gresita poate provoca vatamari corporale.

23 ATENTIE: Pentru a reduce riscul de electrocutare, gatiti numai in oala furnizata sau in recipiente
asezate pe gratarul de gatit din oala furnizata.

24 Aparatul este prevazut numai pentru utilizarea pe blat. Asigurati-va ca suprafata este dreapts,
curata si uscata. NU asezati aparatul langa marginea unui blat in timpul functionarii.

25 NU utilizati aparatul in cazul in care cablul de alimentare sau stecherul prezinta deteriorari.
Inspectati regulat aparatul si cablul de alimentare. Daca aparatul functioneaza defectuos sau a
suferit o deteriorare de orice fel, opriti imediat utilizarea si contactati prin telefon departamentul de
servicii pentru clienti.

26 INTOTDEAUNA asigurati-va ca aparatul este asamblat corect inainte de utilizare.

27 NU utilizati atasamente accesorii care nu sunt recomandate sau vandute de SharkNinja. NU
asezati accesoriile intr-un cuptor cu microunde, prajitor de paine, cuptor cu convectie sau cuptor
conventional sau pe o plita ceramica, bobina electrica, arzator cu gaz sau gratar de exterior.
Utilizarea de accesorii care nu sunt recomandate de SharkNinja poate provoca incendii, soc electric
sau vatamari corporale.

28 Cand utilizati acest aparat, asigurati un spatiu de cel putin 15 cm deasupra si in toate partile laterale
pentru o circulatie adecvata a aerului.

29 Pentru a evita posibilele deteriorari cauzate de abur, asezati aparatul departe de pereti si dulapuri in
timpul utilizarii.

30 ATENTIE: Oala de gatit si capacul devin foarte fierbinti in timpul utilizarii aparatului. Aveti grija cand
atingeti suprafetele fierbinti si cand scoateti alimentele, pentru a evita arsurile.

31 NU utilizati acest aparat pentru a gati orez instant.

32 Tensiunile de la priza pot varia, afectand performanta si puterea termica a produsului.
Pentru a preveni o posibild imbolnavire, utilizati un termometru pentru a verifica daca mancarea
este gatita la temperatura recomandata.
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ROMANA

Daca aparatul scoate fum negru, scoateti imediat stecherul din priza si asteptati pana cand nu mai
scoate fum inainte de a indeparta oala de gatit.

NU atingeti suprafetele fierbinti. Suprafetele aparatului sunt fierbinti in timpul functionarii si
dupa aceea. Pentru a preveni arsurile sau vatamarile corporale, utilizati INTOTDEAUNA servete
termorezistente sau manusi pentru cuptor, precum si manerele si butoanele disponibile.

Fiti extrem de atenti cand mutati un aparat care contine lichide fierbinti. Utilizarea
necorespunzatoare, inclusiv mutarea aparatului, poate provoca vatamari corporale, cum ar fi arsuri
grave.

Cand aparatul este in functiune, aburul fierbinte poate fi eliberat in aer prin orificiul pentru abur din
partea superioara a capacului. Asezati aparatul astfel incat orificiul pentru abur sa nu fie indreptat
catre prize electrice, dulapuri sau alte aparate. Tineti mainile si fata la o distanta sigura de orificiul
pentru abur.

Cand utilizati functia SLOW COOK (Gatire lenta), tineti INTOTDEAUNA capacul inchis.

Oala de gatit detasabila poate fi extrem de grea cand este plina cu ingrediente. Trebuie sa aveti
grija cand ridicati oala din unitatea de baza a aparatului de gatit.

Lasati aparatul sa se raceasca inainte de curatare, dezasamblare, introducere sau scoatere de piese
si depozitare.

Cand nu se utilizeaza si inainte de curatare, opriti aparatul si scoateti stecherul din priza.

NU curatati aparatul cu bureti de sarma metalica. Se pot desprinde bucati de burete care pot sa
atinga piesele electrice, creand un risc de electrocutare.

Consultati sectiunea Curatare si intretinere pentru intretinerea regulata a aparatului..

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune: 220-240V~, 50-60Hz
Putere: 1200 W
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Suportul de ustensile previne
contactul dintre polonic si
suprafata de lucru si permite
pastrarea sa pe capac.
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Polonic
Capac de oala de gatit

Maner de capac/Suport de polonic

Gratar pentru gatirea cu abur B
Oala de gatit detasabila

Manere laterale de oald de gatit detasabila
Unitatea de baza a aparatului de gatit

Panou de comanda D
Manerele unitatii de baza a aparatului de gatit
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Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare sau de inlocuire, vizitati ninja.ro.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Indepértati si aruncati toate materialele de ambalare si benzile de pe aparat. Unele autocolante
trebuie pastrate permanent pe unitate, indepartati NUMAI autocolantele pe care se specifica ,peel
here” (indepartati de aici).

Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie acest manual. Acordati o atentie deosebita
instructiunilor de utilizare, avertismentelor si masurilor de protectie importante pentru a evita orice
vatamari corporale sau daune materiale.

Cand utilizati acest aparat, asigurati un spatiu de cel putin 15 cm deasupra si in toate partile laterale
pentru o circulatie adecvata a aerului.

Stergeti unitatea principala si panoul de comanda cu o carpa umeda. NU introduceti niciodata
unitatea principala in apa. Spalati oala de gatit, capacul oalei de gatit, polonicul si gratarul pentru
gatirea cu abur in apa calda cu sapun, apoi uscati-le bine.

Va recomandam sa porniti aparatul si sa-| [asati sa functioneze timp de 10 minute fara a adauga
alimente. Asigurati-va ca zona este aerisita corespunzator. Astfel se elimina orice reziduuri de
ambalaj si urme de miros care ar putea fi prezente. Acest lucru nu este deloc periculos si nu
afecteaza performanta aparatului.

6
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PREZENTAREA APARATULUI DE GATIT

A _@ TEMP

SLOW COOK
SEAR/SAUTE
STEAM

BRAISE

B
=Y

SIMMER

BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

/

BUTOANE PENTRU FUNCTIONARE

A @ (POWER) (Alimentare): Acest buton
inchide aparatul si opreste toate modurile de
gatit.

B SIT\GETI PENTRU TEMPERATURA: Utilizati
sagetile sus/jos din stanga afisajului pentru a
regla temperatura de gatire.

[o4 SI\GETI PENTRU TIMP: Utilizati sagetile sus/
jos din dreapta afisajului pentru a regla durata
de gatire.

D BUTONUL START/STOP: Apasati pe START
pentru a incepe gatirea. Daca apasati pe
butonul START/STOP in timpul unui ciclu de
gatire, functia de gatire se va intrerupe.

E BUTON PRINCIPAL DE SELECTARE A
FUNCTIEIL: Utilizatiacestbutonpentruaselectao
functie de gatire.

NOTA: Daca nu se alege nicio functie de
gatire, aparatul se va inchide dupa 10 minute.

FUNCTII DE GATIRE

SLOW COOK (Gatire lenta): Gatiti alimentele la
o temperaturd mai scazuta pe o duratad mai lunga
de timp. Ideal pentru sosuri si tocane.

SEAR/SAUTE (Rumenire/sotare): Utilizati
aparatul drept plita pentru a rumeni carnea si a
sota legumele.

STEAM (Gatire cu abur): Gatiti alimente delicate,
cum ar fi peste si legume, utilizand abur pentru
un mod mai sanatos de a gati.

BRAISE (Brezare): Transformati bucatile mai tari de
carne rumenindu-se mai intai la foc mare (cu putin
ulei sau unt) si apoi fierbandu-le in lichid la foc mic.

SIMMER(Fierbere la foc mic): Temperatura
prestabilita pentru a fierbe la foc mic apa sau
sosuri la o temperatura constanta.

BAKE (Coacere): Caldura doar de jos si din lateral
(fara ventilator de convectie) face aceasta functie
sa fie cea mai potrivita pentru torturi rasturnate,
fructe posate, mere coapte si crema de oua.

PROVE (Dospire): Creati un mediu in care aluatul
sa se odihneasca si sa creasca.

KEEP WARM (Mentinere la cald): Reincalziti sau
mentineti alimentele gatite calde pentru perioade
mai lungi de timp.

UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT

Slow Cook (Gatire lenta)

1 Utilizati butonul principal pentru a selecta
SLOW COOK.

2 Apasati pe sagetile TEMP (Temperatura)
pentru a selecta HI (Inaltd) sau LO (Joasa).

3 Selectati o durata intre 3 si 12 ore in trepte de

15 minute.

NOTA: Durata SLOW COOK LO poate fi ajustata

intre 6 si 12 ore. Durata SLOW COOK HI poate fi

ajustata intre 3 si 12 ore.

4 Apasati pe START/STOP pentru a incepe gatirea.

5 La finalul gatirii, aparatul va emite un semnal
sonor, va trece automat la KEEP WARM
(Mentmere la cald) si va incepe numaratoarea
in sens crescator. Apasatl pe START/STOP
pentru a dezactiva functia KEEP WARM
(Mentinere la cald).

Sear/Sauté (Rumenire/sotare)

1 Utilizati butonul principal pentru a selecta
SEAR/SAUTE.

2 Apasati pe sagetile TEMP (Temperatura)
pentru a alege temperatura HI (Inaltd) sau LO
(Joasa). Se va declansa cronometrul pentru a
controla durata gatirii.

NOTA: V3 recomandam sa lasati aparatul sa
se incalzeasca timp de 5 minute inainte de a

adauga ingrediente.

3  Apasati pe START/STOP pentru a incepe
gatirea.
4 Apasati pe START/STOP pentru a opri functia
SEAR/SAUTE.
NOTA: NU utilizati ustensile metalice, deoarece
acestea vor zgaria stratul antiaderent de pe oala.

NOTA: Aparatul se va opri automat dupa 12 ore
de functionare in modul KEEP WARM.

NOTA: Puteti utiliza aceasta functie cu sau fara

capacul asezat pe oala.

ninja.ro| 7
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UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT - CONTINUARE

Steam (Gatire cu abur)

1 Adaugati cel putin 250 ml de apa sau supa
in oald. Puneti gratarul in oala si puneti
ingredientele pe gratar.

2 Utilizati butonul principal pentru a selecta
STEAM.

3 Utilizati sagetile TIME (Durata) pentru a regla
durata in trepte de 1 minut intre 1 minut si 1
ora. Durata presetata este de 10 minute!

4 Apasati pe START/STOP pentru a incepe
gatirea.

5 Pe afisaj apare PrE, indicand faptul ca aparatul

se preincalzeste la temperatura selectata.

6 Cand aparatul atinge nivelul corespunzator
de abur, pe afisaj apare temperatura fixata si
cronometrul va incepe numaratoarea in sens
descrescator.

7 La finalul gatirii, aparatul va emite un semnal

sonor si mesajul END (Sfarsit) va aparea pe
ecran de doua ori.

Simmer (Fierbere la foc mic)

1 Utilizati butonul principal pentru a selecta
SIMMER.

NOTA: Nu este disponibila nicio selectie de durat&
sau temperatura variabild pentru functia SIMMER.
Temperatura este fixata la 99 °C. Cronometrul va
ncepe sa numere in sens crescator.

NOTA: \/d recomandam sa |asati aparatul sa
se incalzeasca timp de 5 minute inainte de a

adauga ingrediente.

2 Adaugati ingredientele.
3  Apasati pe START/STOP pentru a incepe gatirea.

4 Apasati pe START/STOP pentru a opri functia
SIMMER.

NOTA: NU utilizati ustensile metalice, deoarece
acestea vor zgaria stratul antiaderent de pe oala.

NOTA: Puteti utiliza aceasta functie cu sau fara

NOTA: Utilizati cel putin 250 ml de lichid cand
gatiti la abur.

capacul asezat pe oala.

Braise (Brezare)

1 Rumeniti ingredientele in oala respectand
instructiunile Sear/Sauté.

2 Lafinal, adaugati vin sau supa pentru a
dizolva fragmentele caramelizate de pe fund.

NOTA: Pentru a dizolva fragmentele
caramelizate de pe fund, turnati 125 ml de lichid
in oala. Razuiti fragmentele caramelizate de pe
fundul oalei (utilizdnd o ustensila din nailon,
lemn sau silicon, potrivita pentru suprafete
antiaderente) si dizolvati-le in lichidul de gatit.

3 Adaugati restul de lichid de gatit si de
ingrediente in oala.

4 Utilizati butonul principal pentru a selecta
BRAISE. Se va afisa valoarea implicita a
duratei, si anume 06:00.

NOTA: Nu este disponibila nicio selectie de
temperatura variabild pentru functia BRAISE.
Temperatura este fixata la 99 °C.

5 Utilizati sagetile TIME (Duratad) pentru a regla
durata in trepte de 15 minute intre 1si 12 ore.

6 Apasati pe START/STOP pentru a incepe
gatirea. La finalul gatirii, aparatul va emite un
semnal sonor si va afisa ,END” (Sfarsit) timp
de 5 minute.

Bake (Coacere)

Acest produs nu utilizeaza un ventilator de
convectie, fiind astfel extrem de potrivit pentru a
coace torturi rasturnate, precum si pentru a gati
budinci si cheesecake la bain-marie.

1 Puneti ingredientele si accesoriul recomandat
in oala.

2 Utilizati butonul principal pentru a selecta BAKE.
Se va afisa valoarea implicita a temperaturii.

3 Utilizati sagetile TEMP pentru a fixa
temperatura intre 120 °C si 230 °C.

4 Utilizati sagetile TIME pentru a regla durata de
gatire In trepte de 1 minut pana la 1 ora sau in
trepte de 10 minute pana la 6 ore.

5 Apasati pe START/STOP pentru a incepe gatirea.

6 La finalul gatirii, aparatul va emite un semnal
sonor, va trece automat la KEEP WARM
(Mentinere la cald) si va incepe numaratoarea
in sens crescator. Apasati pe START/STOP
pentru a dezactiva functia KEEP WARM
(Mentinere la cald).

Prove (Dospire)

1 Puneti aluatul in oala si puneti capacul peste oala.

2 Utilizati butonul principal pentru a selecta
PROVE. Se va afisa valoarea implicita de 35 °C
a temperaturii.

3 Utilizati sagetile TEMP pentru a fixa temperatura
in trepte de 5 grade intre 30 °C si 40 °C.

4 Utilizati sagetile TIME pentru a fixa durata
de dospire in trepte de 5 minute pana la
maximum 4 ore.

5 Apasati pe START/STOP pentru a incepe gatirea.

6 La finalul gatirii, aparatul va emite un semnal
sonor si mesajul END (Sfarsit) va aparea pe
ecran de 3 ori.

Keep Warm (Mentinere la cald)

1 Utilizati butonul principal pentru a selecta
KEEP WARM. Nu exista o selectie de
temperatura sau durata. Cronometrul se
declanseaza si se opreste doar cand apasati
pe START/STOP pentru a incheia programul.

8 | ninja.ro



CURATARE S| INTRETINERE

ROMANA

Spalarea in masina de spalat vase si se inmoaie inainte de curatare. NU utilizati
spalarea de mana bureti de sarma metalica. Daca frecarea este
necesara, utilizati un produs de curatare

Aparatul trebuie curatat temeinic dupa fiecare - 8 -
neabraziv sau sapun lichid de vase cu un

utilizare. B .
burete sau o perie din nailon.
1 Degg[)nectatl aparatul de la priza inainte de 4 Oala de gatit, capacul din sticl& si polonicul
curatare. se pot spala in masina de spalat vase. Daca
2 Pentru a curata aparatul si panoul de raman resturi de mancare intarite pe aceste
comanda, stergeti-le cu o carpa umeda. elemente, utilizati un produs de curatare
3  Se recomanda spélarea de mana pentru a neabraziv.
prelungi durata de viata a oalei de gatit. Daca 5 Uscati toate piesele in aer liber dupa fiecare
raman resturi de mancare intarite pe oala utilizare.

de gatit, umpleti oala cu apa si lasati-o sa

NOTA: NU puneti unitatea principala in masina de spalat vase sau nu o scufundati in apa sau in orice
alt lichid.

GHID DE DEPANARE

Aparatul nu porneste.

+ Verificati conectarea corespunzatoare a cablului de alimentare la priza.

+ Incercati s& conectati cablul la o alt& priza.

* Reporniti disjunctorul daca este necesar.

Mesajul de eroare ,,ADD POT” (Adaugati oala) apare pe ecran si aparatul emite un semnal sonor.

+ Oala de gatit nu se afla in interiorul unitatii de baza a aparatului de gatit.Oala de gatit este necesara
pentru toate functiile.

Mesajul de eroare ,,ADD WATER” (Adaugati apa) apare pe ecran.

+ Cantitatea de apa este prea mica. Adaugati mai multad apa in aparat pentru a continua gatirea.

De ce durata se numara in sens descrescator atat de lent?

» Este posibil sa fi fixat durata in ore, nu minute. La fixarea duratei, pe ecran apare HH:MM si durata
creste/scade in trepte de un minut.

Aparatul numara in sens cresciator, nu descrescator.

+ Ciclul Slow Cook (Gatire lenta) s-a finalizat si aparatul este in modul Keep Warm (Mentinere la cald).

!!E1”! ”Ez”

* Aparatul nu functioneaza corespunzator. Contactati departamentul de servicii pentru clienti apeland
0800 862 0453. Inregistrati-va produsul online la adresa ninjakitchen.eu si asigurati-va ca aveti
produsul la indemana cand sunati, astfel incat sa va putem ajuta mai bine.

De ce s-a inchis aparatul?

+ Daca nu se selecteaza o functie de gatire in 10 minute de la pornirea aparatului, aceasta se va inchide
automat.

RECOMANDARI UTILE

1 Oala de gatit detasabild se poate utiliza in cuptor la temperaturi de pana la 240 °C.

2 Utilizati modul KEEP WARM (Mentinere la cald) pentru a mentine alimentele calde, la o temperatura
sigura pentru alimente dupa gatire.

Evitati sa indepartati capacul in timpul unui ciclu de gatit.

Oala de gatit NU se poate utiliza pe aragaz.

Pentru o durata lunga de viata, se recomanda spalarea de mana a oalei de gatit.
Capacul din sticla poate fi curatat in masina de spalat vase.

Polonicul poate fi curatat in masina de spalat vase.

Duratele de preincalzire difera in functie de cantitatea si temperatura ingredientelor.

© 0O NO U AW

INTOTDEAUNA utilizati manusi pentru cuptor cand scoateti oala de gatit din unitatea de baza.
10 INTOTDEAUNA utilizati manusi pentru cuptor cand ridicati capacul din sticla de pe oala de gatit.
11 Pastrati resturile de alimente in recipiente etanse, potrivite pentru congelator.

ninja.ro| 9



GARANTIA OFERITA DE PRODUCATOR

GARANTIE LIMITATA TIMP DE DOI (2) ANI

Atunci cand un consumator cumpara un produs in Europa, acesta beneficiaza de drepturi
legale referitoare la calitatea produsului (drepturile dumneavoastra statutare). Puteti
exercita aceste drepturi fata de comerciant.

Conditiile de mai jos descriu cerintele preliminare si domeniul de aplicare al garantiei oferite
de noi. Acestea nu afecteaza drepturile dvs. statutare sau obligatiile comerciantului cu
amanuntul si contractul pe care I-ati incheiat cu acesta.

Garantii oferite de Ninja”

Aparatul dvs. Ninja reprezinta o investitie semnificativa. Noul produs trebuie sa functioneze
corespunzator cat mai mult timp posibil. Garantia acordata reprezinta un considerent
important - si reflecta nivelul de incredere al producatorul in calitatea produsului si a
productiei.

Pentru fiecare produs Ninja se ofera o garantie gratuita pentru piese si manopera, Puteti
beneficia de asistenta si online accesand www.ninja.ro

IMPORTANT:
» Garantia va acoperi produsul numai de la data achizitiei.

» Va rugam sa pastrati chitanta in orice moment. Daca trebuie sa utilizati garantia, vom
avea nevoie de chitanta pentru a verifica daca informatiile pe care ni le-ati furnizat sunt
corecte. Daca nu puteti prezenta o chitanta valabilg, garantia dvs. poate fi invalidata.

Care sunt beneficiile inregistrarii garantiei oferite gratuit de Ninja?

Cand inregistrati garantia, vom avea la indemana datele dvs. pentru a va putea contacta
dacé este cazul. In plus, puteti primi recomandari si sfaturi despre cum s& profitati la
maximum de aparatul Ninja si puteti afla cele mai recente stiri despre tehnologii si produse
Ninja noi. Daca va inregistrati garantia online, veti primi o confirmare instantanee ca am
primit datele dvs.

Cét timp beneficiaza de garantie produsele Ninja?

Avand in vedere increderea noastra in proiectare si controlul calitatii, produsele Ninja noi
beneficiaza de garantie timp de doi ani.

Ce acopera garantia oferita gratuit de Ninja?

Repararea sau inlocuirea aparatului Ninja (la alegerea Ninja), inclusiv in ceea ce priveste
toate piesele si manopera. Garantia oferita de Ninja se adauga drepturilor dumneavoastra
legale in calitate de consumator.
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ROMANA

Ce nu acopera garantia oferita gratuit de Ninja?

* Uzura normala a pieselor de uzura (cum ar fi accesoriile). Piesele de schimb se pot
cumpara accesand www.ninja.ro

» Deteriorari ca urmare a utilizarii gresite, a abuzului, a manipularii neglijente, a neefectuarii
operatiilor de intretinere necesare sau a manipularii gresite in timpul transportului.

» Daune ca urmare a operatiilor de intretinere neautorizate de Ninja.

De unde pot cumpara piese de schimb si accesorii originale Ninja?

Piesele de schimb si accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiasi ingineri care au dezvoltat
produsul dvs. Ninja. O gama completa de piese de schimb Ninja si piese de schimb/
accesorii pentru toate aparatele Ninja este disponibila la adresa www.ninja.ro

Retineti ca deteriorarile cauzate de utilizarea de piese de schimb terta parte ar putea sa nu
fie acoperite de garantie.
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VIZITATI-NE ONLINE LA:
ninja.ro

Sau urmariti-ne pe oricare dintre paginile
noastre de socializare:

f X ®

2&. ninja.ro

NOTA: Pastrati aceste instructiuni. Pastrati-le pentru
consultare ulterioara.

Acest marcaj indica faptul ca acest produs trebuie sa nu fie eliminat impreuna cu

alte deseuri menajere. Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii

umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-le in mod responsabil pentru
I - oromova reutilizarea durabild a surselor materiale. Pentru a returna dispozitivul uzat,
utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de la care ati achizitionat
acest produs. Comerciantii pot prelua acest produs pentru reciclarea sigura din punct de vedere
al mediului.
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llustratiile pot sa difere de produsul real. Depunem
constant eforturi pentru a ne imbunatati produsele si, prin
urmare, specificatiile din acest manual se pot modifica fara
notificare prealabila.

NINJA, FOODI si POSSIBLECOOKER sunt marci comerciale
inregistrate ale SharkNinja Operating LLC in Uniunea
Europeana.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRIMAT IN CHINA.

SharkNinja Europe Ltd,
1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park,

Century Way,

Leeds, Anglia,

LS15 8ZB

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9,

60327 Frankfurt am Main,
Germania

www.ninja.ro
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