Cititi manualul de utilizare a aparatului Ninja® inclus Tnainte de utilizare.

BLENDER POWER
NUTRI™ 2-IN-1

RETETE RAPIDE $1 USOR DE FACUT

Pentru mai multe informatii, vizitati
cookingcircle.com




Paleta motorizata

STIATI CA?
incorporata

Bolurile de smoothie sunt
mai groase si usor de
consumat cu lingura, in
comparatie cu smoothie-
urile care sunt mai subtiri si
se pot bea.

Prezentarea BOLULUI

POWER
NUTRI. Principiile prepararii bolurilor de smoothie

UTILIZAREA BOLULUI POWER NUTRI™
Nu a fost niciodata mai usor

sa creezi boluri de smoothie,

unturi de nuci de orice fel \\ ) 9‘1' )

groase si usor de consumat cu ; -_—

lingura, precum si multe altele. 1. 2.

Trebuie doar sa rasuciti pa leta Addugati lapte sau alternative de lapte, cum ar fi Ad3ugati fructe congelate, direct din congelator si/sau acai*
) v A . | N laptele de soia, nucd de cocos, migdale sau ovaz, pana la linia de umplere maxima MAX FILL.

actlonata n tlmpu mixart pana la linia de umplere maxima LIQUID FILL. it froctel o b e i <fertur

pentru a impinge ingredientele FACETI INTOTDEAUNA ACEST LUCRU MAI INTAL. J e me e cm A penene s e

*Daca utilizati acai, decongelati putin fructele si taiati-le in sferturi.

spre lama. E ca si cum ati avea
un impingdtor incorporat.

Rdsucire

4,

Tnsurubati setul de lame si instalati bolul
pe baza cu motorul.

() (i

3. (Optional)

Intensificati amestecul de baza adaugand ' Selectati MIX si rasuciti paleta actionata
1 lingura de iaurt, pudra aromatizatd, pudrd proteica n sens invers acelor de ceasornic in mod
si/sau unt de nuci de orice fel. continuu in timpul utilizarii.

5.

La finalul mixarii, addugati garniturile preferate, cum ar
fi fulgi de cocos, granola, banane proaspete, fructe de
padure si nectar de agave.
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Mango congelat Portocale congelate

Ananas congelat Piersici congelate

Papaya congelata

Nuca de cocos
Banane congelate Merisoare

Ovidz

Avocado congelat Zmeurd congelata

Legume verzi congelate Capsuni congelate

Pudra de matcha

Pudra de mazare albastra Cuburi de acai congelate

Pudra de spirulind albastra Amestec de fructe de padure congelate

ninja.ro

Pudra de sfecla rosie

Nu depasiti linia de umplere maxima cu lichide MAX LIQUID atunci cand introduceti ingrediente in cana.

Tn cazul in care se adaug ingrediente in exces, aparatul se poate defecta in timpul utilizrii. Dacd simtiti rezistentd cand atasati

setul de lame Hybrid Edge™ la cana, scoateti o parte din ingrediente.

*Extrageti o bauturd care contine vitamine si nutrienti din fructe si legume.

Puneti gheata sau ingredientele congelate deasupra.

Apoi adaugati ingredientele uscate sau lipicioase,
precum semintele, pulberile proteice si untul de nuci de orice fel.

Turnati lichidul sau iaurt dupa aceea.
Pentru preparate mai subtiri sau cu o
consistenta similara celei unui suc, adaugati
cantitatea de lichid dorita.

Dupa aceea, adaugati legume cu frunze verzi si plante aromatice.

Tncepeti cu fructele si legumele proaspete.

RECOMANDARI PENTRU PREPARARE

Pentru cele mai bune rezultate, taiati ingredientele in bucati de 2,5 cm.
Ingredientele congelate trebuie sa fie ultimele addugate in cana.
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CANA POWER
NUTRI™

S FATU Rl PE NTRU PRE P ARAR E A BAUTURA RACORITOARE LA APUS DE SOARE
UNUI SMOOTHIE/SHAKE o

PROGRAM: BLEND
CANTITATE: 1 PORTIE

* Puneti mai intai lichidele in cazul in care folositi fructe

= congelate.
} + Tn general, cand preparati o retetd de smoothie proprie, INGREDIENTE INSTRUCTIUNI
K\ utilizati doua treimi lichid si o treime fructe. 125 ml de suc de portocale :

1 Puneti toate ingredientele in
CANA in ordinea indicat3, apoi
* Retineti ca unele fructe pot fi mai apoase, asa ca este posibil instalati setul de lame.
s& fie nevoie s3 addugati cateva fructe in plus. in jumatate 2 Selectati BLEND.
80 g de bucdti de mango congelate )

120 g de bucati de ananas

% portocald, fara coajd, sdmburi si partea alba, tdiata

. 3 Scoateti lamele dupda mixare.
* Dac3 doriti un smoothie sau un shake cremos si dens, folositi banane, avocado sau 80 g de capsuni congelate

nuci caju in combinatie cu fructe sau legume pentru un amestec mai gros.

* Adaugarea de curmale (fara sdmburi) sau caise uscate intr-un smoothie nu numai ca
indulceste amestecul, dar adauga si fibre.

* Qvazul si semintele intr-un smoothie sau presarate deasupra nu numai ca adauga
textura, dar asigura o senzatie de satietate mai mult timp.

o * Nu aruncati bananele coapte, ci tdiati-le in felii si congelati-le pentru a face
{4 \ smoothie-uri si shake-uri; acestea vor oferi o dulceatd naturala .

* Cand preparati boluri de smoothiei, adaugati cat mai multe fructe sau
legume congelate pana la linia maxima de umplere din bol daca preferati un
bol de smoothie mai gros.

* Ovazul sau semintele de chia ajutad la ingrosarea unui smoothie,
adaugand totodatd proteine si fibre!

* Daca va place smoothie-ul rece, folositi fructe congelate si ingrediente refrigerate.

* Réciti bolul de servire cu smoothie/iaurt in congelator mai intai pentru citeva
minute, acest lucru ajuta la mentinerea temperaturii reduse in timp ce mancati.

* Ofnghetata de calitate premium addugata in shake-uri imbogateste
aroma si consistenta.

ninja.ro ninja.ro
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MILKSHAKE CU BANANE

PROGRAM: BLEND
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: CANA
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE
300 g de banane, cantarite cu coaja, decojite, tdiate in jumatate
200 ml de lapte semidegresat

2 linguri de inghetata de vanilie

ninja.ro

CANA POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Puneti toate ingredientele in CANA in
ordinea indicatd, apoi instalati setul de lame.

2 Selectati BLEND.

3 Scoateti lamele din CANA dup& mixare.
Puneti capacul prevazut cu orificiu pentru
baut pentru a savura din mers.

SMOOTHIE DE PORTOCALE, FRUCTUL

PASIUNII SI PEPENE VERDE

PROGRAM: BLEND
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: CANA
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

125 ml de suc de portocale

3 bucdti de fructul pasiunii, taiate in jumatate, fara pulpa
1 nectarina de dimensiuni medii, feliata

150 g de pepene verde copt, in bucati mici

100 g de inghetata de vanilie

CANA POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Puneti toate ingredientele in CANA in
ordinea indicatd, apoi instalati setul de lame.

2 Selectati BLEND.

3 Scoateti lamele dupa mixare.

RECOMANDARE Adaugati inca o cupd de inghetatd pentru o
consistenta mai groasa.

ninja.ro
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MILKSHAKE CU BISCUITI OREO®

PROGRAM: BLEND
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: CANA
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

200 ml de lapte integral
8 biscuiti Oreo®

100 g inghetata de vanilie

Addugati deasupra frisca si biscuiti
Oreo® zdrobiti.
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CANA POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Puneti toate ingredientele in CANA
in ordinea indicata, apoi instalati
setul de lame.

2 Selectati BLEND.

3 Scoateti lamele dupd mixare.

BAUTURA RACORITOARE CU MENTA SI ANANAS

PROGRAM: CRUSH
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: CANA
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

1/2 mér verde, tdiat in sferturi

165 g de ananas, in bucati de 2,5 cm
1/2lingurita de suc de limeta

5 frunze de menta

60 ml de apa de cocos

2 cuburi de gheata

CANA POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Puneti toate ingredientele in CANA
in ordinea indicata, apoi instalati
setul de lame.

2 Selectati CRUSH.

3 Scoateti lamele dupa mixare.

RECOMANDARE Se poate utiliza ananas din conserva in locul
ananasului proaspat.

RECOMANDARE Daca nu va place menta sau doriti sa sporiti aroma
de ananas in aceasta reteta, nu puneti menta.

ninja.ro
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CANA POWER
NUTRI™

EXTRACT DE GHIMBIR SI PORTOCALE

PROGRAM: CRUSH
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: CANA
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE INSTRUCTIUNI

120 ml de suc de portocale 1 Puneti toate ingredientele in CANA
in ordinea indicata, apoi instalati
setul de lame.

2,5 cm de radacina de ghimbir, curatatd de coajd, taiata in sferturi

1 portocald, fara coaja, sdmburi si partea alba,
taiata in sferturi 2 Selectati CRUSH.

80 g de zmeura 3 Scoateti lamele dupd mixare.
60 g de bucati de ananas congelate

60 g de bucati de mango congelate

ninja.ro

BOLUL POWER
NUTRI™

BOL DE SMOOTHIE TROPICAL

PROGRAM: MIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL
CANTITATE: 1 PORTIE

o

INGREDIENTE INSTRUCTIUNI

Lapte de cocos 1 Turnati laptele de nuca de cocos in BOL pana la

Bucéti de ananas congelate linia de umplere maxima cu lichid.

Buciti de mango congelate 2 Adiugati bucatile congelate de ananas si de
mango si indulcitorul (optional) pana la linia de
umplere maxima, fara a o depasi. Instalati setul
de lame.

Tndulcitor la alegere, dupa gust

3 Selectati MIX, apoi rotiti paleta motorizata
n sens invers acelor de ceasornic in timp ce
mixati, pana la finalizarea programului.

4 Scoateti lamele dupa mixare.

5 Decorati cu garnituri la alegere si serviti.

ninja.ro
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BOL CU CAPSUNI, PIERSICI SI
MANGO

PROGRAM: MIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Lapte integral

Bucati de mango congelate
Cdpsuni congelate

Felii de piersici congelate

Indulcitor la alegere, dupé gust

\

k
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BOLUL POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1

Turnati laptele in BOL pana la linia de umplere
maxima cu lichid.

Adaugati bucatile congelate de mango,
capsunile, feliile de piersica si indulcitorul
(optional) pana la linia de umplere maxima,
fara a o depasi. Instalati setul de lame.
Selectati MIX, apoi rotiti paleta motorizata
n sens invers acelor de ceasornic in timp ce
mixati, pana la finalizarea programului.

Scoateti lamele dupa mixare.

Decorati cu garnituri |a alegere si serviti.

BOL GREEN POWER

PROGRAM: MIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Lapte de soia

Varzad kale proaspata
Bucati de mango congelate

Bucati de ananas congelate

Tndulcitor la alegere, dupé gust

BOLUL POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1

Turnati laptele de soia in BOL pand la linia de
umplere maxima cu lichid.

Adaugati varzd kale proaspata, impingeti-o in
bol inainte de a adduga bucati congelate de
mango si ananas si indulcitor (optional) pana la
linia de umplere maxima, fara a o depasi.
Instalati setul de lame.

Selectati MIX si rasuciti paleta actionatd in
mod continuu in sens invers acelor de
ceasornic in timp ce mixati, pana la finalizarea
programului.

Scoateti lamele dupd mixare.

Decorati cu garnituri |a alegere si serviti.

ninja.ro
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BOL DE SMOOTHIE CU BANANE,
NUTELLA SI AVOCADO

PROGRAM: MIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

1 banana congelatad, tdiatd in bucdti de dimensiuni
medii

75 g de bucati de avocado congelate

50 g de Nutella

75 g de branza quark

ninja.ro

BOLUL POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Adiugati ingredientele in BOL pana la linia de
umplere maxima, fara a o depasi. Instalati setul
de lame.

2 Selectati MIX si rasuciti paleta actionata in
mod continuu in sens invers acelor de
ceasornic in timp ce mixati, pana la
finalizarea programului.

3 Scoateti lamele dupa mixare.

IAURT INGHETAT CU ZMEURA

PROGRAM: MIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE
150 g de zmeura congelata
100 ml de iaurt grecesc cu vanilie

Indulcitor la alegere, dupé gust

BOLUL POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Puneti toate ingredientele in BOL in ordinea
indicatd, apoi instalati lama.

2 Selectati MIX si rdsuciti paleta actionatd in
mod continuu in sens invers acelor de
ceasornic in timp ce mixati, pana la
finalizarea programului.

3 Scoateti lamele dupa mixare.

RECOMANDARE Dacd zmeura are multe seminte, selectati
CRUSH pentru un rezultat mai fin.

ninja.ro
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SOS DE CAPSUNI

PROGRAM: MIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL
CANTITATE: 250G

INGREDIENTE
200 g de cdpsuni proaspete

2 linguri de miere

17 ninja.ro

BOLUL
POWER NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1

Addugati ingredientele in BOL pana la linia de
umplere maxima, fara a o depasi. Instalati setul
de lame.

Selectati MIX si rasuciti paleta actionatd in
mod continuu in sens invers acelor de
ceasornic in timp ce mixati, pana la
finalizarea programului.

Scoateti lamele dupd mixare.

Pastrati sosul de cdpsuni intr-un
recipient din sticla la frigider.

PARFAIT CU LAMAIE,
GHIMBIR SI BRANZA QUARK

PROGRAM: CRUSH si BLEND
PREGATIRE: 10 MINUTE PLUS 2 ORE PENTRU RACIRE
RECIPIENT: BOL SI CANA

CANTITATE: 6 PORTII

INGREDIENTE

AMESTEC CROCANT

150 g biscuiti cu ghimbir, maruntiti

75 g unt, topit si racit la temperatura camerei

Un praf de sare

UMPLUTURA

250 g de branza quark

300 g de lapte condensat indulcit
100 ml de suc proaspat de l[dmaie
50 g de bucdti de ghimbir confiat
Un strop de extract de vanilie

Coaja rasd de la 1 ldamaie

-
a4
'--!-'

BOLUL CANA POWER
POWER NUTRI™ NUTRI™

r l
m
\ ’

INSTRUCTIUNI

1

Addugati ingredientele pentru amestecul
crocant in BOL pana la linia de umplere maxima,
fara a o depasi. Instalati setul de lame.

Selectati CRUSH si rdsuciti paleta actionata
in mod continuu in sens invers acelor de
ceasornic in timp ce mixati.

Adaugati ingredientele pentru umplutura in
CANA pani la linia de umplere maxima, firs a
o depasi. Instalati setul de lame.

Selectati BLEND. Scoateti lamele dupa
mixare.

n forme mici pentru parfait sau 1 vas din sticld
de dimensiuni medii, alternati straturile de
amestec crocant si de umplutura.

Raciti aproximativ 2 ore inainte de servire.

ninja.ro
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UNT DE ARAHIDE CLASIC

PROGRAM: POWERMIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL CANTITATE: 250 ML

INGREDIENTE
200 g de alune prdjite
1 lingura de ulei de rapita

Sare dupa gust

ninja.ro

BOLUL POWER
NUTRI™

[ ==
=
m

INSTRUCTIUNI

1

Puneti toate ingredientele in BOL in ordinea
indicata, apoi instalati setul de lame.

Selectati POWERMIX si rasuciti paleta
actionatd in mod continuu Tn sens invers
acelor de ceasornic in timp ce mixati, pana la
finalizarea programului.

Scoateti lamele dupd mixare.

PATEU DE MACROU AFUMAT

PROGRAM: POWERMIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL CANTITATE: 1
PORTIE

INGREDIENTE

200 g de file de macrou afumat cu piper, fara piele,
rupt in bucati

Coaja si sucul de la % lamaie
100 g de crema de branza
2 linguri de hrean

2 linguri de patrunjel tocat

BOLUL

POWER NUTRI™

-
—
m

INSTRUCTIUNI

1 Puneti toate ingredientele in BOL in ordinea
indicata, apoi instalati lama.

2 Selectati POWERMIX si rdsuciti paleta
actionatd in mod continuu in sens
invers acelor de ceasornic in timp ce
mixati, pana la finalizarea programului.

3 Scoateti lamele dupd mixare.

NOTA: Dacé preferati un pateu mai putin fin,
selectati programul PULSE.

ninja.ro 20



HUMUS CU ARDEI COPTI

PROGRAM: MIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

HUMUS CLASIC

400 g conserva de naut, scurs si clatit
50 ml lichid din conserva de naut
15 ml de suc de Idmaie

30 ml de ulei de masline

1 cétel de usturoi, curatat

1 lingurita de chimen macinat

% lingurita de boia

1 lingurita de pasta tahini

1 linguritad de sare de mare

Ulei de masline si boia pentru ornat

HUMUS CU ARDEI
Adaugati 100 g ardei copti la ingrediente.

HUMUS CU CORIANDRU

Addugati % linguritd de coriandru macinat si 10
g frunze si tulpini de coriandru verde la
ingrediente.

BOLUL
POWER NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Punetitoate ingredientele in BOL in ordinea
indicata, apoi instalati lama.

2 Selectati MIX si rasuciti paleta actionata in mod
continuu n sens invers acelor de ceasornic in
timp ce mixati, pana la finalizarea programului.

3 Scoateti lamele dupa mixare.

SOS PESTO CU BUSUIOC SI PATRUNJEL

PROGRAM: MIX
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: BOL
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

10 g de frunze de busuioc

10 g de frunze de patrunjel, fara tulpini
1 cétel de usturoi, fara coajd

90 ml de ulei de mésline

25 g de seminte de pin

25 g de parmezan ras sau un produs
vegetarian echivalent

Un praf de sare

1 un praf de piper negru

BOLUL
POWER NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Puneti busuiocul, patrunjelul si usturoiul in
BOL. Instalati setul de lame si utilizati modul
PULSE timp de 5 secunde.

2 Ad3ugati uleiul, semintele de pin, parmezanul
si selectati MIX si rdsuciti paleta actionata in
mod continuu in sens invers acelor de ceasornic
pentru a obtine un pesto cremos. Daca preferati
o textura mai granulatd, folositi PULSE.

3 Scoateti lamele dupa mixare.

4 Asezonati dupa gust cu sare si piper si
transferati intr-un bol.

RECOMANDARE Daca preferati un sos pesto mai putin fin, utilizati programul
PULSE de cateva ori la pasul 2 pana obtineti consistenta dorita.

RECOMANDARE Dacad preferati un humus mai putin fin, utilizati programul
PULSE de cateva ori la pasul 2 pand obtineti consistenta doritd.

ninja.ro ninja.ro
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GUACAMOLE

PREGATIRE: 5 MINUTE
RECIPIENT: CANA
CANTITATE: 4 PORTII

INGREDIENTE

% ceapa mica, fara coaja si tdiata in patru

1 ardei iute rosu mic, fara seminte

1 cétel de usturoi, curdtat

1 rosie mare, fara seminte si tdiata in patru
10 g de coriandru verde, tulpini si frunze

2 bucati de avocado coapte

Sucul de la o jumatate de limetd

Un praf de sare si piper

ninja.ro

CANA POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1

Puneti primele cinci ingrediente in
CANA si apoi instalati setul de lame.

Selectati PULSE de 2-3 ori pana amestecul este
tocat grosier. Curatati peretele bolului.
Addugati avocado, stropiti cu suc de limeta si
presarati condimentele. Selectati PULSE de 2-4
ori pana obtineti consistenta dorita.

Scoateti lamele dupd mixare.

RECOMANDARE Daca preferati un sos guacamole mai putin fin,

folositi programul PULSE de 1-2 ori.

SOS DE MENTA VERDE

PREGATIRE: 5 MINUTE
RECIPIENT: CANA
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

30 g de frunze de ment3, rupte de pe
tulpind

2 linguri de otet de vin alb

1 lingura de zahar pudrd

2 linguri de apa clocotita

CANA POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1
2

Puneti menta in CANA si instalati setul de lame.

Selectati PULSE de 2-3 ori pana
amestecul este tocat grosier.

Addugati otetul, zaharul si apa. Selectati
PULSE de 2-3 ori pana se omogenizeaza.

Scoateti lamele dupa mixare.

RECOMANDARE Adaugati incd 1-2 linguri de apa clocotita pentru a

dilua amestecul daca doriti.
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MARINADA TANDOORI

PROGRAM: BLEND
PREPARARE: 10 MINUTE
RECIPIENT: CANA

CANTITATE: APROXIMATIV 300 ML

INGREDIENTE

1 linguritd de coriandru macinat
1 lingurita de ghimbir macinat

1 lingurita de turmeric mdcinat
1 lingurita de ardei cayenne
1 lingurd de garam masala
1 lingura de boia de ardei

250 ml de iaurt grecesc

2 linguri de suc de lamaie

4 catei de usturoi

30 g ghimbir, fara coaja

1 ardei iute rosu (fara seminte)*
1 lingurita de sare

*Optional

ninja.ro

CANA POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Puneti toate ingredientele in CANA in ordinea

indicata, apoi instalati setul de lame.

2 Selectati BLEND. Scoateti lamele dupa mixare.

3 Acoperiti cu un capac plat si pastrati la frigider

pana cand este necesar.

RECOMANDARE Daca preferati o marinada mai iute si mai
condimentatd, utilizati 2 ardei iuti.

CLATITE

PROGRAM: BLEND
PREPARARE: 5 MINUTE
RECIPIENT: CANA
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

1 ou mediu

150 ml de lapte

60 g de faina alba

Un praf de sare

1 lingurita de ulei de floarea soarelui sau spray de

gatit

Lamaie si zahar pentru servire

CANA POWER
NUTRI™

INSTRUCTIUNI

1 Puneti toate ingredientele in CANA in
ordinea indicatd, apoi instalati setul de lame.

2 Selectati BLEND. Scoateti lamele dup3
mixare.

3 Tncélziti o tigaie la foc mediu. Stergeti-o cu un
prosop din hartie inmuiat in ulei sau pulverizati
ulei utilizdnd un spray.

4 Turnati putin aluat in tigaie, invartiti tigaia
pentru a o acoperi cu un strat subtire de aluat.
Gatiti partea de jos pana cand devine aurie si
incep sd se formeze bule pe partea de sus.

5 Tntoarceti-o cu o spatul si gatiti-o si pe
cealaltd parte. Procedati la fel cu restul
de aluat.

& Serviti cu un strop de ldmdie si un praf de
zahar.

ninja.ro
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ININJA

Foodi

BLENDER POWER
NUTRI™ 2-IN-1
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