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IMBUNATATITI-VA
ESPRESSORUL

Gasiti accesorii premium, | ) , |} | "

consumabile de curatare SCANATI AICI
pentru accesorii,

suplimentare si multe altele pe Recipient pentru zat Carafi de partajat Pulbere pentru Carcasa filtrului Insertii de Tablete pentru tutoriale si
ninjakitchen.eu pentru cafeaua de 825 ml detartrare de apa filtru de apa curatare recomandari r'apide

mdcinatd utilizata . ; . A « .
1 pachet inclus 1inclusd 1inclusd 1 pachet inclus




FAMILIARIZAREA CU Recipient pentru boabe Rezervor de apa

ESPRESSORUL LUXE CAFE

Protejeazd boabele de lumina UV pentru a le Rezervor de apa
mentine proaspete mai mult timp. Detasabil detasabil de 1.1 1.
pentru reumplere usoara.

Panou de comanda !
usor de utilizat
Afisaj intuitiv cu recomandari
Tasator asistat Conceput de micinare si o
pentru a aplica cantitatea bara de progres.
potrivita de presiune uniforma
pentru o tasare perfecta.

Disc de curatare
Se utilizeaza pentru a efectua un ciclu
de curatare. Consultati Ghidul de
utilizare pentru instructiuni.

Duza pentru abur
Tncélzeste laptele cu ajutorul aburului si
monitorizeaza temperatura pentru a
preveni arsurile. Se curata automat
utilizdnd functia de purjare automata.

]

Palnie

Previne revdrsarea cafelei macinate
n timpul macinarii si ajuta la tasare.
Instalati intotdeauna palnia inainte
de macinare.

Rasnita conica integrata
cu buton principal

Macinati cu precizie boabele pentru a

obtine o mdcinare uniforma. Alegeti -
ntre 25 de niveluri de macinare, de la o e T
Cos dublu si cos luxe grosiere la extra-fine. ' . -
Se asaza in interiorul portafiltrului
pentru a tine cafeaua macinata si a
prepara bautura.
DUBLU: espresso

o———— Compartiment pentru
. depozitarea accesoriilor
Se utilizeaza pentru a depozita
cosul dublu, cosul luxe, discul de
curatare si peria.

Cantar incorporat ¢
Dozare pe baza de greutate pentru a
asigura cantitatea perfecta de cafea
mdcinata de fiecare data.

Portafiltru

Fixeaza cosurile in pozitie
pentru macinare si Tava de scurgere modulara

i

cu indicator il
; el e T ol e J _ - Calrggé peﬁru'lapte Perie de curatare
etaseaza penutru cura',ca'urve UREEIEL Suportul detasabil cu cu tel integrat Se poate utiliza pentru a curata
Tava centrald detasabild permite - : G - . o e
A M 3 niveluri diferite reduce la Linii de umplere gravate pentru orice parte a aparatului, inainte
umplerea unei cani de caldtorie. R o ;T TR . . i PR
minimum picaturile si stropirea. utilizare usoara si un tel autonom sau dupa utilizare.

atasat pentru spuma onctuoasa.



PREPARATI
A e |
TOT CE VA DORITI =
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) . . . COS DUBLU COS LUXE SCANATI AICI
Puteti prepara cu rezultate mereu perfecte bauturile preferate din pentru tutoriale,
retete si curatare
cafenea, precum si cele de zi cu zi. siintretinere.

N J

ESPRESSO CU REZULTATE MEREU PERFECTE CAFEA LA FILTRU PERFECT ECHILIBRATA

ESPRESSO QUAD (Cvadruplu) CLASSIC (Bautura clasica) RICH (Cafea cu aroma OVER ICE (Cafea cu gheata)
Un espresso dublu echilibrat, ideal pentru 4 cafele espresso savuroase pentru Cafea echilibratd, cu o mtensa) Program special pentru a prepara
majoritatea bauturilor pe baza de espresso. bauturi mai lungi sau concentrate. intensitate care permite Cafea mai concentrats, ideald cafea fierbinte concentratd cu gheata
consumul ca atare. pentru adiugarea de lapte si arome. pentru o bautura nediluata.

UMPLETI CEASCA CU APA INAINTE DE
PREPARARE.



CEASCA PERFECTA CU

TEHNOLOGIA BARISTA ASSIST

Reglare automata a setarilor pentru fiecare preparat
pentru a obtine ceasca perfecta pentru

UN REZULTAT MEREU PERFECT

Rasnitd integrata si cantarul incorporat adapteaza Monitorizeaza si regleaza continuu temperatura si
in permanenta macinarea presiunea de preparare. Calibreaza recomandarile de
pentru un espresso bland si concentrat madcinare pentru urmdtoarea preparare, astfel incat sa

obtineti ceasca perfecta in mod garantat

SPUMA MICRO-AERATA CU

SISTEMUL DUAL FROTH

Duza pentru abur cu temperatura controlata si telul integrat
permit obtinerea unei spume fierbinti pe baza de

LAPTE ANIMAL SAU VEGETAL

SPUMA LEJERA SPUMA DENSA
Un strat fin de spuma, ideal pentru Spuma clasica, onctuoasa, pentru a
cafelele cu lapte si desenarea de motive prepara bauturi precum cappuccino.

pe suprafata bauturii.

ntrebari? ninja.ro
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RECOMANDARI PENTRU PREPARARE

Tineti cont de acestea atunci cand macinati, tasati si preparati.

ALEGEREA BOABELOR
Pentru cele mai bune rezultate, utilizati boabe de cafea proaspat prajite.

Atunci cand cumparati boabe de cafea, cel mai bine este sa cumparati o punga pe care sa se indice data
prajirii, nu cea recomandata maxima pentru consum, pentru a garanta calitatea si prospetimea.

Va recomandam sa utilizati boabe de cafea prajite de maximum 20 de zile.

AJUSTAREA NIVELULUI DE MACINARE

Cand utilizati boabe noi pentru prima data sau adaugati mai multe boabe, ar putea fi nevoie sa preparati
2-3 espresso pentru a obtine nivelul de micinare optim. in timp, este posibil si observati modificarea
reglajului de macinare recomandat pentru a tine cont de boabele mai vechi. Acest lucru este normal.
Asigurati-va ca nivelul actual de macinare se potriveste intotdeauna cu cel recomandat pentru a garanta
cea mai buna extractie a espressoului.

TARIE

Daca observati ca bautura dvs. are un gust prea slab sau prea puternic, puteti utiliza butonul de reglare a
tariei.

Reglarea tariei bauturii:

Pentru a regla taria bauturii, apasati pe butonul STRENGTH (Tarie). Reglarea tariei va functiona diferit in
functie de modul in care preparati espressoul sau cafeaua.

Reglarea tariei espressoului:

. Setarea implicita: Mai mare, mai putin concentrat: 4:1 raport apa-cafea macinata
e e  2,5:1raport apa-cafea macinata
e o ¢ Mai mic, mai concentrat: 2:1 raport apa-cafea macinata

NOTA: Reglarea tiriei espressoului va influenta cantitatea de cafea obtinuti. Volumul unui espresso cu
nivelul 1 al tariei va fi mai mare decat cel al unui espresso cu taria setata implicit. Utilizati o ceasca mai
mare decat cea obisnuita.

Reglarea tariei cafelei:

. Putin tare: Se macina mai putine boabe.
e o Setarea implicita

e ¢ ¢ Tare: Se macind mai multe boabe.

OONE,

SCHIMBAREA BOABELOR
1 Deblocati recipientul pentru boabe rotind manerul in sens invers acelor de ceasornic.
2 Scoateti recipientul pentru boabe si goliti boabele ramase.

3 Puneti recipientul inapoi pe aparat. Fixati recipientul pentru boabe
la loc rotind manerul in sensul acelor de ceasornic.

4 Asezati portafiltrul cu palnia atasata in suportul de macinare.

5 Apasati si mentineti apasat butonul START GRIND (Pornire
macinare) pentru a arunca boabele ramase.

6 Puneti boabe noi in recipientul pentru boabe.

TASAREA PENTRU UN ESPRESSO CVADRUPLU

Cand preparati un espresso cvadruplu, tasati cafeaua macinata in mod normal
cu palnia pe portafiltru. Dupa aceea, scoateti palnia si tasati cafeaua macinata
inca o data.

TASAREA PENTRU BAUTURI LUNGI

Daca preparati cafea L+ (475 ml) sau XL (530 ml), tasati cafeaua macinata pentru a va
asigura ca nu se revarsa peste marginea portafiltrului. Tasarea nu este necesara in
cazul unor preparate mai scurte.

ntrebari? ninja.ro
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ESPRESSO

CUM SE PREPARA

Baza perfecta pentru orice bautura ca cea

Intensitate care permite consumul ca atare.

PASUL 1

PREGATIRE

servita intr-o cafenea.

PASUL 2

MACINARE

PASUL 3

TASAREA

Selectati cosul in functie de
bautura aleasa. Aliniati clapetele
de pe cos si portafiltru si apdsati-le
ferm in pozitie.

Asezati palnia pe portafiltru.

Introduceti portafiltrul direct in suportul
de mdcinare, asigurdndu-va cd este la
acelasi nivel si este bine introdus.

Cu ajutorul butonului, selectati
DOUBLE (Dublu) sau QUAD
(Cuadruplu).

Utilizati butonul pentru selectarea
nivelului de macinare din partea stanga
a aparatului pentru a potrivi nivelul
curent de macinare cu cel recomandat.

Apasati pe START GRIND (Pornire

macinare).
O U
0O (
Dl Tt
[ (R
~

Cu palnia inca asezata, apasati
pe cafeaua macinata
utilizdnd tasatorul.

PASUL 4

PREPARARE

PASUL 5 | OPTIONAL
SPUMARE

D\

Scoateti palnia si depozitati-o in
partea stanga a aparatului.

Fixati portafiltrul pe capul de grup
aliniind punctele portocalii si trdgand
spre dreapta.

Asezati ceasca sub portafiltru.

Apasati pe START BREW (Pornire
preparare).

La finalul prepararii, aruncati zatul
intr-un recipient si aruncati-I.

Umpleti carafa pentru lapte pana la una

dintre liniile de umplere recomandate.

Asezati carafa pe platforma. Apdsati pe
butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pentru
a selecta tipul de lapte din carafa.

Rotiti butonul FROTH (Spuma) pentru a
selecta tipul de spuma, apoi apdsati pe
START FROTH (Pornire spumare).

RECOMANDARI

¢ Daca tasatorul nu taseaza bine
cafeaua macinata cand preparati
un espresso cvadruplu, incercati
sa scoateti palnia.

PENTRU MAI MULTE INFORMATII,
consultati Ghidul de utilizare.

ntrebari? ninja.ro 13
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RETETA DE INITIERE

SHOT DE ESPRESSO

COMPLEXITATE REDUSA @00

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO
ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete

INSTRUCTIUNI

Dacd doriti un espresso cvadruplu
mai mare, utilizati cosul luxe.
Utilizati o ceasca potrivita in functie

1

ENEININElQAETER]

I

Instalati cosul dublu in portafiltru si Rotiti butonul central pana cand se Tasati cafeaua macinatd. Apoi scoateti Puneti o ceasca pentru espresso sub de ce preparati.
asezati palnia deasupra. Apoi instalati aprinde programul ESPRESSO, reglati palnia de mdcinare si instalati portafiltrul portafiltru. Apasati pe butonul central '
portafiltrul in suportul de macinare. nivelul de macinare si apdsati pe START in capul de grup. pentru a incepe prepararea (START BREW).

GRIND (incepere mécinare).

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 12-13.

ntrebari? ninja.ro 15
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ETETA DE INITIERI
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Instalati cosul dublu in portafiltru si
asezati palnia deasupra. Apoi instalati
portafiltrul in suportul de mdcinare.

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 12-13.

FLAT WHITE

COMPLEXITATE REDUSA @00

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete

120 ml de lapte la alegere

INSTRUCTIUNI

Rotiti butonul central pana cand se
aprinde programul ESPRESSO, reglati
nivelul de macinare si apdsati pe START
GRIND (incepere méacinare).

Tasati cafeaua macinatd. Apoi scoateti
palnia de macinare si instalati portafiltrul
n capul de grup.

addugand siropul aromat preferat,
zahdr sau condimente. Pentru mai
multe idei, consultati pagina 32!

Asezati ceasca sub portafiltru. Apdsati
pe butonul central pentru a incepe
prepararea (START BREW).

Puneti lapte n carafa si asezati-o pe
platformad cu duza pentru abur in
interior.

Nu uitati sa readuceti duza pentru abur
n pozitia initiald pentru a permite
efectuarea purjarii automate. Consultati
pagina 37 pentru mai multe instructiuni
pentru curatare.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de
lapte) pand cand se aprinde setarea
pentru tipul de lapte ales. Rotiti butonul
pentru selectarea tipului de spuma pana
cand se aprinde setarea THIN FROTH
(Spuma lejera)

Apasati pe butonul pentru selectarea
tipului de spuma pentru a fincepe
spumarea. Turnati spuma de lapte peste
espressoul preparat si serviti.

ntrebari? ninja.ro

17

REMINElRTEIE}



RETETA DE INITIERE

18

CAPPUCCINO

COMPLEXITATE REDUSA @00

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

Instalati cosul dublu in portafiltru si
asezati palnia deasupra. Apoi instalati
portafiltrul in suportul de mdcinare.

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 12-13.

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE
Boabe de cafea proaspete
Lapte la alegere, pana la linia ,,cappuccino”

Cacao, pentru pudrare

INSTRUCTIUNI

Rotiti butonul central pana cand se
aprinde programul ESPRESSO, reglati
nivelul de macinare si apdsati pe START
GRIND (incepere mécinare).

Tasati cafeaua macinata. Apoi scoateti
palnia de mdcinare si instalati portafiltrul
in capul de grup.

addugand siropul aromat preferat,
zahdr sau condimente. Pentru mai
multe idei, consultati pagina 32!

Asezati ceasca sub portafiltru. Apdsati
pe butonul central pentru a incepe
prepararea (START BREW).

Puneti lapte n carafd si asezati-o pe
platforma cu duza pentru abur in
interior.

Nu uitati sa readuceti duza pentru abur
n pozitia initiald pentru a permite
efectuarea purjarii automate. Consultati
pagina 37 pentru mai multe instructiuni
pentru curdtare.

Apdsati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte)
pana cand se aprinde setarea pentru tipul
de lapte ales. Rotiti butonul pentru
selectarea tipului de spuma pand cand se
aprinde setarea THICK FROTH (Spuma
lejerd) —. Apasati pe butonul pentru
selectarea tipului de spuma pentru a incepe
spumarea. Turnati spuma de lapte peste
espressoul preparat si serviti.

ntrebari? ninja.ro 19
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ESPRESSO FIERBINTE

LATTE

COMPLEXITATE REDUSA @00

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE INSTRUCTIUNI

Boabe de cafea proaspete 1

Lapte de alegere, pana la linia ,latte”

adaugand siropul aromat preferat,
zahar sau condimente. Pentru mai
multe idei, consultati pagina 32!

20

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati palnia deasupra.

Apoi instalati portafiltrul in suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde programul
ESPRESSO, reglati nivelul de macinare si apasati pe
START GRIND (Incepere mécinare).

Tasati cafeaua macinata. Apoi scoateti palnia de macinare
si instalati portafiltrul in capul de grup.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apdsati pe butonul central
pentru a incepe prepararea (START BREW).

Puneti lapte n carafd si asezati-o pe platformd cu duza
pentru abur in interior.

Apdsati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana cand se
aprinde setarea pentru tipul de lapte ales. Rotiti butonul
pentru selectarea tipului de spuma pand cand se aprinde
setarea THIN FROTH (Spumd lejera) ' ©. Apasati pe butonul
pentru selectarea tipului de spuma pentru a incepe
spumarea. Turnati spuma de lapte peste espressoul
preparat si serviti.

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 12-13.

JLNIgY¥314 0SSIHdSI
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‘PRESSO FIERBIN

MACCHIATO

COMPLEXITATE REDUSA eco

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete 1

Lapte de alegere, pana la linia de umplere minima
2
3
4
5
6

22

INSTRUCTIUNI

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati palnia deasupra.

Apoi instalati portafiltrul in suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde programul
ESPRESSO, reglati nivelul de mdcinare si apasati pe
START GRIND (Incepere micinare).

Tasati cafeaua macinatd. Apoi scoateti palnia de macinare
si instalati portafiltrul in capul de grup.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apdsati pe butonul central
pentru a incepe prepararea (START BREW).

Puneti lapte n carafd si asezati-o pe platforma cu duza
pentru abur in interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana cand se
aprinde setarea pentru tipul de lapte ales. Rotiti butonul
pentru selectarea tipului de spuma pand cand se aprinde
setarea THICK FROTH (Spuma lejers) — . Ap3sati pe butonul
pentru selectarea tipului de spuma pentru a incepe

spumarea. Puneti peste espresso doar spuma si serviti.

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 12-13.

CORTADO

COMPLEXITATE REDUSA @00

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete

Lapte de alegere, pana la linia de umplere minima

'NIGHE!I:I OSSEHd’

INSTRUCTIUNI

1

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati palnia deasupra.
Apoi instalati portafiltrul in suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde programul
ESPRESSO, reglati nivelul de mdcinare si apasati pe
START GRIND (Incepere macinare).

Tasati cafeaua mdcinata. Apoi scoateti palnia de macinare
si instalati portafiltrul in capul de grup.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apdsati pe butonul central
pentru a incepe prepararea (START BREW).

Puneti lapte in carafd si asezati-o pe platforma cu duza
pentru abur in interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana cand se
aprinde setarea pentru tipul de lapte ales. Rotiti butonul
pentru selectarea tipului de spuma pana cand se aprinde
setarea THIN FROTH (Spuma lejerd) ' *. Apasati pe butonul
pentru selectarea tipului de spumd pentru a fincepe
spumarea. Turnati spuma de lapte peste espressoul
preparat si serviti.

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 12-13.

Tntrebéri? ninja.ro 23



lPRESSO FIERBINTE.

CHAI LATTE CU ESPRESSO

COMPLEXITATE REDUSA @00

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete 1

3 lingurite de chai pudra

Lapte de alegere, pana la linia 2

latte”
3
4
5
6

INSTRUCTIUNI

Instalati cosul dublu Tn portafiltru si asezati palnia deasupra.
Apoi instalati portafiltrul in suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde programul
ESPRESSO, reglati nivelul de mdcinare si apasati pe
START GRIND (Incepere micinare).

Tasati cafeaua macinatd. Apoi scoateti palnia de macinare
si instalati portafiltrul in capul de grup.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apdsati pe butonul central
pentru a incepe prepararea (START BREW).

Puneti pudra de chai si laptele in carafd si asezati-o pe
platformad cu duza pentru abur in interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana cand se
aprinde setarea pentru tipul de lapte ales. Rotiti butonul
pentru selectarea tipului de spuma pana cénd se aprinde
setarea THIN FROTH (Spumé lejera) ~ . Apéasati pe butonul
pentru selectarea tipului de spumd pentru a fincepe
spumarea. Turnati spuma de lapte peste espressoul
preparat si serviti.

Pentru mai multe informatii,

consultati paginile 12-13.

MOCHA CLASICA CU SPUMA DE CIOCOLATA

COMPLEXITATE REDUSA @00

'U.NIGHE!I:I OSSEHd‘

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete

2 linguri de amestec pentru ciocolatd calda la

alegere, pana la linia ,,cappuccino”

INSTRUCTIUNI

1

Instalati cosul dublu Tn portafiltru si asezati palnia deasupra.
Apoi instalati portafiltrul in suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde programul
ESPRESSO, reglati nivelul de mdcinare si apasati pe
START GRIND (Incepere micinare).

Tasati cafeaua macinatd. Apoi scoateti palnia de macinare
si instalati portafiltrul in capul de grup.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apdsati pe butonul central
pentru a incepe prepararea (START BREW).

Puneti ciocolata calda si laptele in carafa si asezati-o pe
platformad cu duza pentru abur in interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana cand se
aprinde setarea pentru tipul de lapte ales. Rotiti butonul
pentru selectarea tipului de spuma pana cand se aprinde
setarea THICK FROTH (Spuma lejera) 0. Apasati pe butonul
pentru selectarea tipului de spuma pentru a incepe
spumarea. Turnati spuma de lapte peste espressoul preparat
si serviti.

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 12-13.

Tntrebéri? ninja.ro 25
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AFFOGATO

COMPLEXITATE REDUSA eco0

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO | ACCESORII: COS DUBLU

CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE
Boabe de cafea proaspete

1-2 linguri de inghetata de vanilie

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 12-13.

INSTRUCTIUNI

1

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati palnia deasupra.
Apoi instalati portafiltrul in suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde programul
ESPRESSO, reglati nivelul de macinare si apasati pe
START GRIND (incepere mécinare).

Tasati cafeaua macinata. Apoi scoateti palnia de macinare
si instalati portafiltrul in capul de grup.

Puneti o ceasca pentru espresso sub portafiltru. Apasati pe
butonul central pentru a incepe prepararea (START BREW).

Tn timp ce se prepara espressoul, puneti inghetata intr-
un pahar mic. Dupa preparare, turnati espressoul
fierbinte peste inghetata si serviti imediat.
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PASUL 1

PREGATIRE

PASUL 2

MACINARE

PASUL 3

SCUTURARE

Aliniati clapetele de pe cosul
luxe si portafiltru si apasati-le
ferm in pozitie.

Asezati palnia pe portafiltru.

Introduceti portafiltrul direct in
suportul de mdacinare, asigurandu-va
ca este la acelasi nivel si este bine
introdus.

Cu ajutorul butonului, selectati CLASSIC
(Bdutura clasicd), RICH (Cafea cu aroma
intensd) sau OVER ICE (Cafea cu gheata).
Selectati cantitatea preparatului.
Utilizati butonul pentru selectarea
nivelului de macinare din partea stangd a
aparatului pentru a potrivi nivelul curent
de macinare cu cel recomandat.
Apasati pe START GRIND (Pornire macinare).

|OAY
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Cu palnia incad asezatd, uniformizati
cafeaua macinata scuturand usor.

Scoateti palnia si depozitati-o in
partea stangad a aparatului.

PASUL 4

PREPARARE

PASUL 5 | OPTIONAL
SPUMARE

Fixati portafiltrul pe capul de grup
aliniind punctele portocalii si trdgand
spre dreapta.

Asezati ceasca sub portafiltru.

Apasati pe START BREW (Pornire
preparare).

La finalul prepararii, aruncati zatul
intr-un recipient si aruncati-I.

Umpleti carafa pentru lapte pana la
una dintre liniile de umplere
recomandate.

o
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Asezati carafa pe platforma. Apasati pe
butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pentru a
selecta tipul de lapte din carafa.

Rotiti butonul FROTH (Spuma) pentru a
selecta tipul de spuma, apoi apasati pe
START FROTH (Pornire spumare).

=

RECOMANDARI

e Pentru a prepara bduturi L, L+
si XL, tasati cafeaua macinata
ca pentru espresso.

PENTRU MAI MULTE INFORMATII,
consultati Ghidul de utilizare.

CANTITATI (mililitri):

S| S+| M| M+ L |[L+| XL
175|235 | 295 | 355(415|475]530
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IRISH COFFEE

COMPLEXITATE REDUSA e00

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 4 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: RICH | ACCESORII: COS LUXE

CANTITATE: 1 CEASCA

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete
1 lingura de zahar brun
25 ml de whisky irlandez
30 ml de lapte integral

60 ml de smantana

pentru friscd

INSTRUCTIUNI

1

Instalati cosul luxe in portafiltru si asezati palnia deasupra.
Apoi instalati portafiltrul in suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde programul RICH
(Cafea cu aroma intensa) si selectati L. Reglati nivelul de
mécinare si apasati pe START GRIND (incepere macinare).

Scuturati pentru a repartiza bine cafeaua mdcinata,
scoateti palnia si instalati portafiltrul in capul de grup.

Puneti zaharul brun intr-o ceasca mare si introduceti-o sub
portafiltru. Apasati pe butonul central pentru a incepe
prepararea (START BREW).

Dupa preparare, adaugati whiskyul si amestecati pana
cand zaharul s-a dizolvat.

Puneti lapte si smantand pentru frisca in carafa si asezati-o
pe platforma cu duza pentru abur in interior.

Apdsati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana cand se
aprinde setarea DIARY (Lapte animal). Rotiti butonul
pentru selectarea tipului de spuma pana cand se aprinde
setarea THICK FROTH (Spuma lejerd) o. Apdsati pe START
FROTH (Pornire spumare) pentru

a incepe spumarea. Puneti spuma rece cu o lingura peste
cafeaua preparata si serviti.

Pentru mai multe informatii,
consultati paginile 28-29.

ntrebari? ninja.ro
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COMBINATIILE PREFERATE
RECOMANDARI OBTINUTE TN BUCATARIA DE
INCERCARE NINJA

Adaugati o ceascd de espresso la
4 orice bduturd pe baza de cafea
A C A S A pentru un plus de intensitate.
Utilizati liniile de umplere de pe carafa pentru lapte
pentru a gasi cu usurintd cantitatea potrivita pentru a
prepara bauturile preferate.

Dacd doriti o spuma mai cremoasad atunci cand utilizati
lapte vegetal, utilizati un lapte barista special.

Creati propriul meniu de cafenea si nu mai asteptati

niciodata la coada pentru o bautura de calitate. MACCH&%SOEKT%UNE 3
Espresso
®
TIP DE PREPARAT ngfNugl'Jfg%"R’?T'ZATE LAPTE ANIMAL SAU VEGETAL SPUMA LEJERA SAU DENSA GARNITURI Sirop de alune
®
Lapte de ovaz
Miere Lapte integral Frisca batutd ®
Spum dens3
Espresso Quad Sirop de artar -— puma. .
Lapte degresat D Spuma lejera Cacao Sos de ciocolatd

Sirop de agave

Lapte semi-degresat Scortisoard

Sirop simplu

Lapte de ovaz

Sirop aromatizat la alegere (de Sos de ciocolatd

exemplu de alune, ciocolatd, vanilie

Lapte de soia Sos de caramel

Zahar din trestie de zahar ad
D Spuma densa b st
Zahir brun Lapte de migdale Bomboane mici decorative CAFFE FRAPPE CU VANILIE
R Cafea cu gheata
Inlocuitor de zahdr la alegere Lapte de caju Fasii de ciocolata ®

Sirop de vanilie
@®

Lapte integral
32
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ALEGEREA

BOABELOR POTRIVITE

Fiecare ceasca delicioasa incepe cu boabe perfect prajite. Urmati
acest ghid pentru a le alege pe cele potrivite pentru bautura dvs.

BOABE PRAJITE USOR

Aciditate ridicatd, arome florale si delicate. Perfecte
pentru un espresso sau o cafea neagra. Prepararea la
temperaturi mai inalte este cea mai potrivita.

RECOMANDARE

Cu cat boabele sunt mai proaspete, cu atat mai
bine. Alegeti o cafea torefiata de mai putin
de 20 de zile.

BOABE PRAJITE INTENS

Aciditate redusa, arome dulci si note de nuci cu ciocolata.
Se potriveste perfect cu lapte si alte arome.
Prepararea la temperaturi mai reduse este cea mai potrivita.
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AFLATI MAI MULTE DESPRE RECOMANDARI PENTRU

TEHNOLOGIA BARISTA ASSIST

RECOMANDARI PRIVIND NIVELURILE DE MACINARE
S| PREPARAREA ADAPTATA

Espressorul nostru va permite sa obtineti de fiecare data un espresso perfect prin
monitorizarea prepararii si reglarea continud a setdrilor, cum ar fi nivelul de macinare,
presiunea si multe altele. Astfel puteti obtine
ceasca perfectd in mod garantat.

RASNITA CONICA INTEGRATA

Doua rasnite conice macina cu precizie boabele, asigurand o mdcinare omogena pentru o
infuzie aromata si echilibrata. Puteti alege cu usurinta intre 25 de niveluri de mdcinare.

CANTAR INCORPORAT

Bauturile diferite necesita cantitati de cafea macinata diferite. in timp ce unele aparate
doar ajusteaza durata macinarii, cantarul nostru incorporat cantdreste doza perfecta
pentru bautura aleasa.

DETECTAREA COSULUI UTILIZAT

Aparatul detecteaza automat cosul pe care il utilizati si regleaza setdrile in mod
corespunzator, fara nicio interventie din partea dvs.

CURATARE SI INGRIJIRE

PURJARE AUTOMATA

Duza pentru abur este echipata cu propriul program de curatare pentru a purja
resturile si reziduurile din interior. Dupa spumare, impingeti duza pentru abur la loc
n pozitie de pornire fara carafa pentru lapte si va efectua purjarea in mod automat.

INGRUIRE ZILNICA

Stergeti duza pentru abur cu o carpd umeda imediat dupa fiecare utilizare si utilizati
peria pentru indeparta resturile de cafea macinata de pe orice piesa a aparatului.

CICLUL DE CURATARE

Aparatul este programata cu un ciclu de curdtare automata.
Pentru a evita orice acumulare de murdarie sau reziduuri pe capul de grup,
efectuati un ciclu de curatare de fiecare data cand se aprinde lampa ,,CLEAN”
(Curatare). Consultati Ghidul de utilizare pentru mai multe informatii.

DETARTRARE

Duritatea apei determina frecventa cu care trebuie sa se detartreze aparatul dvs.
Utilizand testul inclus in kitul de pornire, programati aparatul in functie de rezultate si
efectuati un ciclu de detartrare ori de cate ori lampa DESCALE (Detartrare) se aprinde,

pentru a mentine performantele maxime ale aparatului.

PIESE CARE SE POT SPALA IN MASINA DE SPALAT VASE

Palnia, telul, discul de curatare, rezervorul de apa, recipientul pentru
boabe si toate componentele tavii de scurgere.
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JJA

LUXE CAFE

~ ESSENTIAL SERIES
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