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FAMILIARIZAREA CU

Recipient pentru boabe Rezervor de apa
Protejeaza boabele de lumina UV Rezervor de apa
Panou de comanda , pentru a le mentine proaspete mai detasabil de 2 I.
usor de utilizat mult timp. Detasabil pentru T
Afisaj intuitiv cu recomandari reumplere usoara.

de mécinare si o B
v S
bara de progres.
% ' Disc de curatare
Se utilizeaza pentru a efectua
un ciclu de curatare.

Consultati Ghidul de utilizare
pentru instructiuni.

SIMPLU
.i s SIMPLU: espresso,

lungo, americano,
- cafea infuzata la rece

Disc de macinare conic
DUBLU a . .
integrat cu buton principal

Q DUBLU: ristretto, espresso, Ma&cinati cu precizie boabele pentru a
lungo, americano, cafea obtine o mdcinare uniforma. Alegeti

T T intre 25 de niveluri de macinare, de la
grosiere la extra-fine.

Duza pentru abur
incdlzeste laptele cu ajutorul aburului
si monitorizeaza temperatura pentru a

preveni arsurile. Se curata automat
utilizand functia de puv|jare automata.

LUXE

L.’ infuzata la rece

‘_ﬂi

Tasator integrat Conceput
LUXE: quad ristretto, espresso, pentru a aplica cantitatea potrivita

lungo, americano, cafea, de presiune uniforma pentru o
cafea preparata la rece, cafea tasare perfecta.

—

Compartiment pentru
epozitarea accesoriilor Se
utilizeaza pentru a depozita

cosul dublu, cosul luxe, discul
de curatare si peria.

::a
W

Cantar incorporat Dozare
pe baza de greutate pentru a
. asigura cantitatea perfecta de
Portafiltru cafea macinata de fiecare data.
Fixeaza cosurile in
pozitie pentru macinare
si preparare.

Tava de scurgere modulara

_ cuindicator Tava ajustabild pentru cesti Carafa XL pentru lapte Perie de curdtare
Recupereazad picdturile si se Suportul detasabil cu cu tel integrat Se poate utiliza pentru a curita
B e 3 niveluri diferite reduce la Linii de umplere gravate pentru  qrice parte a aparatului, inainte sau
Tava centrala detasabila permite minimum picaturile si stropirea. utilizare usoard si un tel autonom 4 < | tilizare.
umplerea unei cani de célatorie. g atasat pentru spuma onctuoass. upa



PREPARATI

TOT CE VA DORITI

Puteti prepara cu rezultate mereu perfecte bauturile
preferate din cafenea, precum si cele de zi cu zi.

-

=2 “
" SCANATI AICI
COS SIMPLU COS DUBLU COS LUXE pentru tutoriale,

retete si curdtare si

k intretinere. J
ESPRESSO CU REZULTATE MEREU PERFECTE

ESPRESSO QUAD AMERICANO
Un espresso simplu sau (Cvadruplu) Un espresso simplu, dublu sau
dublu echilibrat, ideal pentru 4 cafele espresso cvadruplu echilibrat, cu un strop
majoritatea bauturilor pe savuroase pentru de apa calda. Puteti completa
baza de espresso. b&uturi mai lungi sau cafeaua americano utilizand

concentrate. functia pentru apé calda.

CAFEA LA FILTRU PERFECT ECHILIBRAT

CLASSIC (B utur clasic ) RICH (Cafea cu arom intens ) OVER ICE (Cafea cu ghea )
Cafea echilibrata, cu o Cafea mai concentrata, Program special pentru a prepara
intensitate care permite ideala pentru adaugarea cafea fierbinte concentrata cu

consumul ca atare. de lapte si arome. gheata pentru o bautura nediluata.

UMPLETI CEASCA CU APA INAINTE DE PREPARARE.

PREPARARE LA RECE RAPID

[ Yor S
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CAFEA PREPARAT LA RECE CAFEA INFUZAT LA RECE
Preparata la o temperatura mai Preparati un espresso dublu sau
scazutd pentru o cafea cu intensitate cvadruplu la o temperatura mai scazuta
blanda, dulce in mod natural. pentru bauturi reci de calitate.

UMPLETI CEASCA CU APA INAINTE DE PREPARARE.



CEASCA PERFECTA CU

BARISTA ASSIST

TECHNOLOGY

Reglare automata a setarilor pentru fiecare preparat pentru a
obtine ceasca perfecta pentru

UN REZULTAT MEREU PERFECT

=
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Rasnita integrata si

Tasatorul integrat ajuta
la distribuirea presiunii
pe cafeaua madcinata
pentru ca zatul sa fie
compactat uniform de
fiecare data.

cantarul incorporat

adapteaza in permanenta

macinarea pentru un
espresso bland si
concentrat.

Monitorizeaza continuu
prepararea si regleaza
temperatura, presiunea,
si recomandarile de
macinare, astfel incat
fiecare ceasca sa fie mai
buna
decét cea din urma.

SPUMA MICRO-AERATA CU

SISTEMUL DUAL FROTH

Duza pentru abur cu temperatura controlata si telul integrat permit
obtinerea unei spume fierbinti sau reci pe baza de
LAPTE ANIMAL SAU VEGETAL

LAPTEINC LZIT CUABUR SPUM LEJER

incdlzeste delicat cu abur pani

la o temperatura ideald pentru
baut, perfecta pentru cafea,
ciocolata calda sau matcha.

Un strat fin de spuma,
ideal pentru cafelele cu
lapte si desenarea de
motive pe suprafata
bauturii.

SPUM DENS

SPUM FOARTE
DENS

Un strat gros de
spuma, ideala pentru
cappucino uscat si
alte bauturi cu volum
mai redus.

SPUM RECE

Spuma densa rece, care
se potriveste perfect cu
orice bautura racita.

Spuma clasica,
onctuoasa, pentru a
prepara bauturi
precum cappuccino.

intrebari? ninja.ro 9



RECOMANDARI PENTRU PREPARARE

Tineti cont de acestea atunci cand
macinati, tasati si preparati.

ALEGEREA BOABELOR
Pentru cele mai bune rezultate, utilizati boabe de cafea proaspat prajite.

Cand cumparati boabe de cafea, cel mai bine este sa cumparati o punga pe
care sa se indice data prajirii, nu cea recomandata maxima pentru consum,
pentru a garanta calitatea si prospetimea.

Va recomandam sa utilizati boabe de cafea prajite de maximum 20 de zile.

AJUSTAREA NIVELULUI DE M CINARE

Cand utilizati boabe noi pentru prima data sau adaugati mai multe boabe, ar
putea fi nevoie sa preparati 2-3 espresso pentru a obtine nivelul de méacinare
optim. In timp, este posibil sa observati modificarea reglajului de macinare
recomandat pentru a tine cont de boabele mai vechi. Acest lucru este normal.
Asigurati-va ca nivelul actual de macinare se potriveste intotdeauna cu cel
recomandat pentru a garanta cea mai buna extractie a espressoului.

SCHIMBAREA BOABELOR

1 Deblocati recipientul pentru boabe rotind manerul in sens
invers acelor de ceasornic.

2 Scoateti recipientul pentru boabe si goliti boabele ramase.

3 Puneti recipientul inapoi pe aparat. Fixati recipientul pentru boabe la
loc rotind manerul in sensul acelor de ceasornic.

4 Asezati portafiltrul si cosul Luxe in suportul de macinare.

5 Apadsati si mentineti apdsat butonul START GRIND (Pornire macinare)
pentru a arunca boabele rédmase.

6 Puneti boabe noi in recipientul pentru boabe.

10

REGLAREA TEMPERATURII |IT RIEI

Reglarea temperaturii de preparare:

Inainte de preparare, puteti regla temperatura folosind butonul TEMP /
STRENGTH (Temperatura/Tarie). Mentineti apasat timp de 3 secunde
pentru a comuta intre doud setari.

Pentru boabe prajite intens, recomandam o temperatura scazuta sau
medie. Pentru boabe prajite usor, recomandam o temperatura medie
sau ridicatd. Reglarea tariei bauturii:

Daca observati ca bautura dvs. are un gust prea slab sau prea puternic,
puteti utiliza butonul de reglare a tariei.

Pentru a regla taria bauturii, apasati pe butonul TEMP / STRENGTH
(Temperatura/Tarie).

Reglarea tariei va functiona diferit in functie de modul in care preparati
espressoul sau cafeaua.

Reglarea tariei espressoului:

. Mai mare, mai putin concentrat: 4:1 raport apa-cafea macinata
e e Setarea implicitda: 2,5:1 raport apa-cafea macinata

e ¢ o Mai mic, mai concentrat: 2:1 raport apa-cafea macinata

NOTA: Reglarea tariei espressoului va influenta cantitatea de cafea obtinuta.

Volumul unui espresso cu nivelul 1 al tariei va fi mai mare decat cel al unui
espresso cu taria setata implicit. Utilizati o ceasca mai mare decat cea obisnuita.

Reglarea tariei cafelei:

. Putin tare: Se macind mai putine boabe.
e e Setarea implicita
e e o Tare: Se macind mai multe boabe.

CICLUL DE CL TIRE

Daca preparati o bautura rece imediat dupa ce ati preparat o bautura
fierbinte, va apdrea notificarea RINSE (Clatire) deasupra butonului central.
Inainte de a continua, asigurati-va ca portafiltrul nu este instalat in capul de
grup. Puneti o ceasca (cu capacitatea de cel putin 355 ml) sub capul de
grup. Apasati pe START BREW (Pornire preparare). Aparatul va emite un
semnal sonor pentru a semnala pornirea prepararii. Bara de progres se va
aprinde pentru a indica stadiul prepararii. La final, aparatul va emite din nou
un semnal sonor, indicand finalizarea prepararii. Dupa ce aparatul emite un
semnal sonor pentru a doua oard, indepartati ceasca si aruncati apa. Acum
puteti prepara o bautura rece.

intrebéri? ninja.ro
11
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CUM SE PREPARA

ESPRESSO

Baza perfecta pentru orice bautura ca cea servita

intr-o cafenea.

Intensitate care permite consumul ca atare.

PASUL 1

PREG TIRE

PASUL 2

M CINARE

PASUL 3

TASAREA

Selectati cosul in functie de
badutura aleasa. Aliniati clapeta
de pe cos cu crestatura de pe

portafiltru si apasati in jos.

Introduceti portafiltrul direct
in suportul de macinare,
asigurandu-va ca este la
acelasi nivel si este bine

introdus.

Rotiti butonul central pentru a
selecta ESPRESSO.

Utilizati butonul pentru
selectarea nivelului de macinare
din partea stanga a aparatului
pentru a potrivi nivelul curent de
macinare cu cel recomandat.

Apasati pe START GRIND
(Pornire macinare).

] L]

La finalul macinarii, impingeti
ferm maneta tasatorului
integrat in jos pana la capat.
Eliberati maneta si apoi repetati
aceasta actiune pentru o a
doua tasare. Eliberati maneta si
scoateti portafiltrul din suportul
de macinare.

PASUL 4

PREPARARE

PASUL 5 | OPTIONAL

SPUMARE

Instalati portafiltrul in capul de
grup aliniind punctele portocalii
si fixand spre dreapta.

sl
Asezati ceasca sub portafiltru.

Apdsati pe START BREW (Pornire
preparare).

La finalul prepararii, aruncati zatul
in recipientul special sau un alt
recipient.

Umpleti carafa pentru lapte pana la una
dintre liniile de umplere recomandate.

NU depasiti limita maxima.

Asezati carafa pentru lapte pe
platforma carafei pentru lapte.
Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip
de lapte) pentru a selecta tipul de

lapte
din carafa.

Rotiti butonul FROTH (Spuma)
pentru a selecta tipul de spuma,
apoi apasati pe START FROTH

(Pornire spumare).

RECOMANDARI

e Daca preparati o bautura rece
imediat dupa ce preparati o
bautura fierbinte, va trebui sa
efectuati un ciclu de clatire
(Rinse). Consultati
Recomandari pentru preparare
pentru instructiuni.

e SCANATI AICI pentru
tutoriale, retete si curdtare
si intretinere.

PENTRU MAI MULTE INFORMATII,
consultati Ghidul de utilizare.

.

intrebari? ninja.ro 13
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SHOT DE ESPRESSO

COMPLEXITATE REDUSA @ ©C

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO
ACCESORII: CO$ DUBLU | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete

INSTRUC IUNI

Instalati cosul dublu in Rotiti butonul central pana cand Tasati cafeaua macinata
portafiltru si asezati palnia se aprinde programul apasand maneta de doua ori
deasupra. Apoi instalati ESPRESSO, reglati nivelul de pana la capat. Instalati apoi
portafiltrul in suportul de mécinare si apdsati pe START portafiltrul in capul de grup
macinare. GRIND (Incepere macinare). aliniind punctele portocalii si

rasucind spre dreapta.

NOTA

Pentru mai multe detalii despre cum
se prepard un espresso, consultati
paginile 12-13.

Puneti o ceasca pentru espresso
sub portafiltru. Apasati pe butonul
central pentru a incepe prepararea
(START BREW).

NOTA
Daca doriti o cantitate mai mica, utilizati
cosul simplu si preparati un singur espresso.

RISTRETTO

O bautura mai
micd, mai
concentrata,
cu o0 aroma
mai dulce si
mai bogata

27 ml-
bautura servita

-Cand se prepara utilizind cosul dublu si taria implicita 2.

ESPRESSO

O bautura mai
concentrata si
aromata

45 ml-
bautura servita

LUNGO

O bautura mai
mare, mai putin
concentrata
cu 0 aroma mai
patrunzatoare

90 ml-
bautura servita

IYIILINI 34 Y13i3y

)

Pentru un espresso mai intens, folositi cosul dublu

pentru a prepara un ristretto.

Pentru o cantitate mai mare, utilizati orice cos pentru

a prepara o cafea lungo.

intrebari? ninja.ro
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FLAT WHITE

COMPLEXITATE REDUSA ® C C

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO
ACCESORII: CO$ DUBLU | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete
120 ml de lapte la alegere

INSTRUC IUNI

Instalati cosul dublu in Rotiti butonul central pana cand Tasati cafeaua macinata
portafiltru si asezati palnia se aprinde programul apasand maneta de doua ori
deasupra. Apoi instalati ESPRESSO, reglati nivelul de pana la capat. Instalati apoi
portafiltrul in suportul de macinare si apasati pe START portafiltrul in capul de grup
macinare. GRIND (Incepere macinare). aliniind punctele portocalii si

rasucind spre dreapta.

NOTA PERSONALIZATI-VIv\ CAFEAUA
Pentru mai multe detalii despre adatlgand S|rop_ul aromat preferatt
cum se prepard un espresso, zahar _sau' condlment_e. Pe_ntru mai
consultati paginile 12-13. multe idei, consultati pagina 38!

Asezati ceasca sub portafiltru.
Apdsati pe butonul central
pentru a incepe prepararea
(START BREW).

Puneti lapte in carafa si asezati-
o pe platforma cu duza pentru
abur in interior.

NOTA

Nu uitati sa readuceti duza pentru
abur in pozitia initiald pentru a
permite efectuarea purjarii
automate. Consultati pagina 43
pentru mai multe instructiuni
pentru curatare.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de
lapte) pana cand se aprinde setarea
pentru tipul de lapte ales. Rotiti
butonul pentru selectarea tipului de
spuma péana cand se aprinde setarea
THIN FROTH (Spum lejerd) .
Apasati pe butonul pentru selectarea
tipului de spuma pentru a incepe
spumarea. Turnati spuma de lapte
peste espressoul preparat si serviti.

intrebari? ninja.ro 17
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AMERICANO

COMPLEXITATE REDUSA ® CC

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: AMERICANO | ACCESORII: CO$ DUBLU | CANTITATE: 1

PORTIE

INGREDIENTE
Boabe de cafea proaspete

INSTRUC IUNI

1

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati palnia
deasupra. Apoi instalati portafiltrul in suportul de
macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde programul
AMERICANO, reglati nivelul de macinare si apasati pe
START GRIND (Incepere macinare).

Tasati cafeaua macinata apasand maneta de doua ori
pana la capat. Instalati apoi portafiltrul in capul de grup
aliniind punctele portocalii si rasucind spre dreapta.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apdsati pe butonul central
pentru a incepe prepararea (START BREW).

La finalul prepararii, serviti cafeaua imediat.

RECOMANDARE
Completati cafeaua americano utilizand functia pentru
apa calda.

Pentru o cantitate mai mare, preparati o cafea lungo.

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara un
espresso, consultati paginile 12-13.

LATTE

COMPLEXITATE REDUSA ecc

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: CO$ DUBLU | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete
Lapte de alegere, pana la linia ,latte”

INSTRUC IUNI

1 Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati palnia
deasupra. Apoi instalati portafiltrul in suportul de
macinare.

2 Rotiti butonul central pana céand se aprinde
programul ESPRESSO, reglati nivelul de macinare
si apasati pe START GRIND (Incepere macinare).

3 Tasati cafeaua macinata apasand maneta de douad
ori pana la capat. Instalati apoi portafiltrul in capul
de grup aliniind punctele portocalii si rdsucind spre
dreapta.

4 Asezati ceasca sub portafiltru. Apasati pe butonul
central pentru a incepe prepararea (START BREW).

5 Puneti lapte in carafa si asezati-o pe platforma cu
duza pentru abur in interior.

6 Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana
cand se aprinde setarea pentru tipul de lapte ales.
Rotiti butonul pentru selectarea tipului de spuma
pana cand se aprinde setarea THIN FROTH (Spuma

lejera) ' . Apasati pe butonul pentru selectarea
tipului de spuma pentru a incepe spumarea.
Turnati spuma de lapte peste espressoul preparat
si serviti.

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se
prepard un espresso, consultati paginile
12-13.

Intrebari? ninja.ro 19
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CAPPUCCINO

COMPLEXITATE REDUSA ®# 00

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete
Lapte la alegere, pana la linia ,cappuccino”
Cacao, pentru pudrare

PERSONALIZATI-VI"\ CAFEAUA
adaugéand siropul aromat
preferat, zahdr sau condimente.
Pentru mai multe idei, consultati
pagina 38!

INSTRUC IUNI

1

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati palnia
deasupra. Apoi instalati portafiltrul in suportul de
macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde
programul ESPRESSO, reglati nivelul de mécinare si
apasati pe START GRIND (Incepere macinare).

Tasati cafeaua mdacinatd apasand maneta de doua ori
pana la capat. Instalati apoi portafiltrul in capul de
grup aliniind punctele portocalii si rasucind spre
dreapta.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apasati pe butonul
central pentru a incepe prepararea (START BREW).
Puneti lapte in carafa si asezati-o pe platforma cu
duza pentru abur in interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana
cand se aprinde setarea pentru tipul de lapte ales.

Rotiti butonul pentru selectarea tipului de spuma
pana cand se aprinde setarea THICK FROTH (Spuma

lejerd) ~. Ap&sati pe butonul pentru selectarea
tipului de spuma pentru a incepe spumarea.

Turnati spuma de lapte peste espressoul preparat.
Pudrati spuma de lapte cu cacao si serviti.

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara
un espresso, consultati paginile 12-13.




‘PRESSO FIERBINTE.

MACCHIATO

COMPLEXITATE REDUSA @ 0 C

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE
| PROGRAM: ESPRESSO
ACCESORII: CO$ DUBLU | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE INSTRUC IUNI

Boabe de cafea proaspete 1 Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati
Lapte de alegere, pani la linia ,cortado” palnia deasupra. Apoi instalati portafiltrul in
! " suportul de macinare.

2 Rotiti butonul central pana cand se aprinde
programul ESPRESSO, reglati nivelul de
mécinare si apdsati pe START GRIND
(Incepere macinare).

3 Tasati cafeaua macinata apasand maneta de
douad ori pana la capat. Instalati apoi portafiltrul
in capul de grup aliniind punctele portocalii si
rasucind spre dreapta.

4 Asezati ceasca sub portafiltru. Apasati pe
butonul central pentru a incepe prepararea
(START BREW).

5 Puneti lapte in carafa si asezati-o pe
platforma cu duza pentru abur in interior.

6 Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte)
pana cand se aprinde setarea pentru tipul de
lapte ales. Rotiti butonul pentru selectarea
tipului de spuma péna cand se aprinde setarea
THICK FROTH (Spuma lejerd) ~ . Ap&sati pe
butonul pentru selectarea tipului de spuma
pentru a incepe spumarea. Puneti peste
espresso doar spuma si serviti.

RECOMANDARE
Daca doriti o cantitate mai mica, utilizati cosul
simplu si preparati un singur espresso.

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara
un espresso, consultati paginile 12-13.

22

CORTADO

COMPLEXITATE REDUSA ecc

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete
Lapte de alegere, pana la linia ,cortado”

RECOMANDARE

Daca doriti o cantitate mai
micad, utilizati cosul simplu si
preparati un singur espresso.

'NIGHEII:I OSSEI}:Id‘

INSTRUC IUNI

1

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati
palnia deasupra. Apoi instalati portafiltrul in
suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde
programul ESPRESSO, reglati nivelul de
maécinare si apdsati pe START GRIND
(Incepere macinare).

Tasati cafeaua macinata apasand maneta de
doua ori pana la capat. Instalati apoi portafiltrul
in capul de grup aliniind punctele portocalii si
rasucind spre dreapta.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apasati pe
butonul central pentru a incepe prepararea
(START BREW).

Puneti lapte in carafa si asezati-o pe platforma
cu duza pentru abur in interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana
cand se aprinde setarea pentru tipul de lapte
ales. Rotiti butonul pentru selectarea tipului de
spuma pand cand se aprinde setarea THIN

FROTH (Spumé lejerd) . Apdsati pe butonul
pentru selectarea tipului de spuma pentru a
incepe spumarea. Turnati spuma de lapte peste
espressoul preparat si serviti.

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara un
espresso, consultati paginile 12-13.

intrebari? ninja.ro 23



EPRESSO FIERBINT.

CHAI LATTE CU ESPRESSO

COMPLEXITATE REDUSA ® CC

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE

| PROGRAM: ESPRESSO
ACCESORII: COS SIMPLU | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete 1
3 lingurite de chai pudra
Lapte de alegere, pana la
linia ,latte”

RECOMANDARE

Daca doriti o cafea mai tare,

utilizati cosul dublu si

preparati un espresso dublu. 4

24

INSTRUC IUNI

Instalati cosul simplu in portafiltru si asezati
palnia deasupra. Apoi instalati portafiltrul in
suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde
programul ESPRESSO, reglati nivelul de
maécinare si apdsati pe START GRIND
(Incepere mdcinare).

Tasati cafeaua macinata apasand maneta de
doua ori pana la capat. Instalati apoi portafiltrul
in capul de grup aliniind punctele portocalii si
rasucind spre dreapta.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apasati pe
butonul central pentru a incepe prepararea
(START BREW).

Puneti pudra de chai si laptele in carafa si asezati-
o pe platforma cu duza pentru abur in interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana
cand se aprinde setarea pentru tipul de lapte
ales. Rotiti butonul pentru selectarea tipului de
spuma pand cand se aprinde setarea THIN

FROTH (Spumé lejerd) . Apdsati pe butonul
pentru selectarea tipului de spuma pentru a
incepe spumarea. Turnati spuma de lapte peste
espressoul preparat si serviti.

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara un
espresso, consultati paginile 12-13.

MOCHA CLASICA CU SPUMA DE

CIOCOLATA

COMPLEXITATE REDUSA e0c

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO

ACCESORII: COS DUBLU | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete

2 linguri de amestec pentru ciocolata
calda la alegere, pana la linia
,cappuccino”

RECOMANDARE

Daca doriti o cantitate mai
micad, utilizati cosul simplu si
preparati un singur espresso.

’NIQHEII:I OSSEIHdS‘

INSTRUC IUNI

1

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati
palnia deasupra. Apoi instalati portafiltrul in
suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cand se aprinde
programul ESPRESSO, reglati nivelul de
maécinare si apdsati pe START GRIND
(Incepere mdcinare).

Tasati cafeaua macinata apasand maneta de
doua ori pana la capat. Instalati apoi portafiltrul
in capul de grup aliniind punctele portocalii si
rasucind spre dreapta.

Asezati ceasca sub portafiltru. Apasati pe
butonul central pentru a incepe prepararea
(START BREW).

Puneti ciocolata calda si laptele in carafa si
asezati-o pe platforma cu duza pentru abur in
interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana
cand se aprinde setarea pentru tipul de lapte
ales. Rotiti butonul pentru selectarea tipului de
spuma pana cand se aprinde setarea EXTRA-

THICK FROTH (Spumaé foarte densd) ~ . Apéasati
pe butonul pentru selectarea tipului de spuma
pentru a incepe spumarea. Turnati spuma de
lapte peste espressoul preparat si serviti.

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara
un espresso, consultati paginile 12-13.
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ESSO FIERBI_

26

AFFOGATO

COMPLEXITATE REDUSA @ G

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: ESPRESSO | ACCESORII: COS$ DUBLU
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE INSTRUC IUNI

Boabe de cafea proaspete 1 Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati
1-2 linguri de inghetat péalnia deasupra. Apoi instalati portafiltrul in
de vanilie ’ suportul de macinare.

2 Rotiti butonul central pana cand se aprinde
programul ESPRESSO, reglati nivelul de
madcinare si apdsati pe START GRIND
(Incepere macinare).

3 Tasati cafeaua macinata apasand maneta de
doua ori pana la capat. Instalati apoi portafiltrul
in capul de grup aliniind punctele portocalii si
rasucind spre dreapta.

4 Puneti o ceasca pentru espresso sub
portafiltru. Apasati pe butonul central pentru
a incepe prepararea (START BREW).

5 In timp ce se prepara espressoul, puneti
inghetata intr-un pahar mic. Dupa
preparare, turnati espressoul fierbinte peste
inghetata si serviti imediat.

RECOMANDARE

Daca doriti o cantitate mai
mica, utilizati cosul simplu si
preparati un singur espresso.
Pentru un espresso mai
intens, folositi cosul dublu

entru a prepara un ristretto. <
P prep NOTA

Pentru mai multe detalii despre cum se prepara
un espresso, consultati paginile 12-13.




CAFEA INFUZATA LA RECE

ESPRESSO MARTINI

COMPLEXITATE MEDIE ® @ ©

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: INFUZARE LA RECE | ACCESORII: CO$ DUBLU, SHAKER PENTRU

COCKTAIL
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea proaspete
Cuburi de gheata, dupa
cum este necesar

10 ml de sirop de agave
sau simplu

50 ml de vodca

25 ml de lichior de cafea

NOT

Céand preparati o bautura rece dupa
ce ati preparat o bautura fierbinte,
clatiti aparatul pentru a-i reduce
temperatura. Consultati pagina 11
pentru mai multe detalii.

INSTRUC IUNI

1

Instalati cosul dublu in portafiltru si asezati
palnia deasupra. Apoi instalati portafiltrul in
suportul de macinare.

Rotiti butonul central pana cénd se aprinde
programul COLD-PRESSED (Infuzare la rece),
reglati nivelul de macinare si apasati pe START
GRIND (Incepere macinare).

Tasati cafeaua macinata apasand maneta de
douad ori pana la capat. Instalati apoi
portafiltrul in capul de grup aliniind punctele
portocalii si rasucind spre dreapta.

Puneti un shaker pentru cocktail umplut cu
gheata sub portafiltru. Apasati pe butonul
central pentru a incepe prepararea (START
BREW).

Adaugati sirop simplu, vodca si lichior de cafea
in shakerul pentru cocktail. Agitati foarte bine
timp de 10 secunde, strecurati intr-un pahar de
martini si serviti.

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara un
espresso, consultati paginile 12-13.

intrebari? ninja.ro
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PASUL 2

M CINARE

Rotiti butonul central pentru a

PASUL 1

PREG TIRE

Introduceti cosul Luxe in portafiltru
aliniind clapetele de pe cos cu selecta CLASSIC (Cafea clasica).
crestaturile de pe portafiltru si apasati Apdsati pe butonul SIZE
in jos. (Cantitate) pentru a selecta
cantitatea preparatului.

Introduceti portafiltrul direct in
suportul de macinare, asigurandu-va  Utilizati butonul pentru selectarea
ca este la acelasi nivel si este bine nivelului de macinare din partea

introdus. stanga a aparatului pentru a potrivi
nivelul curent de macinare cu cel
recomandat.
TS
n =

Apé&sati pe START GRIND
(Pornire macinare).

PASUL 3

SCUTURARE

in cazul bauturilor pe baza de
cafea cantitatea S pana la L,
scoateti portafiltrul din suportul
de macinare si scuturati putin
portafiltrul pentru a nivela
cafeaua macinata. Apoi
preparati bautura.

PASUL 4

PREPARARE

PASUL 5 | OPTIONAL
SPUMARE

Instalati portafiltrul in capul
de grup aliniind punctele
portocalii si fixand spre

dreapta.
|¥
-

Asezatl ceasca sub portaﬂltru.

Ap3sati pe START BREW
(Pornire preparare).
La finalul prepararii, aruncati

zatul in recipientul special sau
un alt recipient.

Umpleti carafa pentru lapte
pana la una dintre liniile de
umplere recomandate.

Asezati carafa pentru lapte pe
platforma carafei pentru lapte.
Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip
de lapte) pentru a selecta tipul de
lapte din carafa.

Rotiti butonul FROTH (Spuma)

pentru a selecta tipul de spuma,

apoi apasati pe START FROTH
(Pornire spumare).

4 }
RECOMANDARTI

e Pentru a prepara bauturi
L+ si XL, tasati cafeaua
macinatad ca pentru
espresso.

o SCANATI AICI pentru
tutoriale, retete si curatare
si intretinere.

Ap)
. |

. 3

PENTRU MAI MULTE INFORMATII,
\ consultati Ghidul de utilizare.
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IRISH COFFEE CU SPUMA RECE

COMPLEXITATE REDUSA ® CCQ

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 4 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: RICH |

ACCESORII: COS LUXE
CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

Boabe de cafea
proaspete

1 lingura de zahar brun
25 ml de whisky irlandez
30 ml de lapte integral
60 ml de smantana
pentru frisca

NOT

Tnlocuiti laptele integral cu
smantana pentru frisca (90 ml
n total) pentru o spuma rece
si mai densa!

INSTRUC IUNI

1

Instalati cosul luxe in portafiltru si asezati palnia
deasupra. Apoi instalati portafiltrul in suportul de
macinare.

Rotiti butonul central pana cénd se aprinde
programul RICH (Cafea cu aroma intensa) si
selectati L. Reglati nivelul de macinare si apasati
pe START GRIND (Incepere macinare).

Scuturati pentru a repartiza bine cafeaua macinata
si instalati portafiltrul in capul de grup.

Puneti zaharul brun intr-o ceasca mare si
introduceti-o sub portafiltru. Apdsati pe butonul
central pentru a incepe prepararea (START BREW).

Dupa preparare, adaugati whiskyul si amestecati
pana cand zaharul s-a dizolvat.

Puneti lapte si smantana pentru frisca in carafa si
asezati-o pe platforma cu duza pentru abur in interior.

Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de lapte) pana
cand se aprinde setarea DIARY (Lapte animal).
Rotiti butonul pentru selectarea tipului de spuma
pana cand se aprinde setarea COLD FOAM (Spuma
lejerd) . Apdsati pe START FROTH (Pornire
spumare) pentru a incepe spumarea. Puneti spuma
rece cu o lingurd peste cafeaua preparata si serviti.

NOT
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara
un espresso, consultati paginile 30-31.
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CUM SE PREPARA

CAFEA PREPARATA LA RECE

Preparata la o temperatura mai scazuta pentru o cafea cu intensitate blanda,
dulce in mod natural.

PASUL 1

PREG TIRE

PASUL 2

M CINARE

PASUL 3

SCUTURARE

PASUL 4

PREPARARE

PASUL 5 | OPTIONAL
SPUM

Introduceti cosul Luxe in portafiltru
aliniind clapetele de pe cos cu
crestaturile de pe portafiltru si

apasati in jos.

Introduceti portafiltrul direct in
suportul de macinare, asigurandu-
va ca este la acelasi nivel si este
bine introdus.

34

Rotiti butonul central pentru a
selecta COLD BREW (Preparare
la rece). Apasati pe butonul SIZE

(Cantitate) pentru a selecta
cantitatea preparatului.

Utilizati butonul pentru selectarea
nivelului de macinare din partea
stanga a aparatului pentru a
potrivi nivelul curent de macinare
cu cel recomandat.

Ap3sati pe START GRIND
(Pornire macinare).

T L9} A
1 SRSATURY S

T

=

_____
S
Y

In cazul bauturilor pe bazi de
cafea cantitatea S pana la L,
scoateti portafiltrul din suportul
de macinare si scuturati putin
portafiltrul pentru a nivela
cafeaua macinatad. Apoi
preparati bautura.

Instalati portafiltrul in capul
de grup aliniind punctele
portocalii si fixand spre

Umpleti ceasca cu gheata si
puneti-o sub portafiltru.

Apdsati pe START BREW
(Pornire preparare).

La finalul prepararii, aruncati
zatul in recipientul special sau
un alt recipient.

Umpleti carafa pentru lapte
pana la una dintre liniile de
umplere recomandate.

platforma carafei pentru lapte.

Apasati pe butonul MILK TYPE

(Tip de lapte) pentru a selecta
tipul de lapte din carafa.

Rotiti butonul FROTH (Spuma)

pentru a selecta tipul de spuma,

apoi apasati pe START FROTH
(Pornire spumare).

RECOMANDARI

e Cand preparati o bauturd infuzata
la rece L+ sau XL, trebuie s3 tasati
cafeaua macinata.

e Daca preparati o bautura rece
imediat dupa ce preparati o
badutura fierbinte, va trebui sa
efectuati un ciclu de clatire
(Rinse).

Pentru instructiuni, consultati
Recomandari pentru preparare.

¢ Prepararea poate dura
5-10 minute, in functie de
cantitatea bauturii.

e SCANATI AICI pentru tutoriale,
retete si curdtare si intretinere.

PENTRU MAI MULTE INFORMATII,
consultati Ghidul de utilizare.

Intrebari? ninja.ro 35



CAFEA PREPARATA LA RECE CU SPUMA RECE

COMPLEXITATE REDUSA @ CC

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 5-10 MINUTE | PREPARARE SPUMA: APROXIMATIV 2 MINUTE | PROGRAM: CAFEA PREPARATA LA RECE
ACCESORII: COS$ LUXE | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE
Boabe de cafea proaspete
Cuburi de gheata, dupa cum este necesar
60 ml de smantana pentru frisca

30 ml de lapte integral

RETETA DE INITIERE

INSTRUC IUNI

Instalati cosul luxe in portafiltru Rotiti butonul central pana cand Scuturati pentru a repartiza Umpleti un pahar de dimensiuni Puneti smantana pentru frisca si Apasati pe butonul MILK TYPE (Tip de

si asezati palnia deasupra. Apoi se aprinde programul COLD bine cafeaua macinata si medii cu gheata si asezati-l sub laptele in carafd si asezati-o pe lapte) pana cand se aprinde setarea

instalati portafiltrul in suportul BREW (Preparare la rece), instalati portafiltrul in capul de portafiltru. Apdsati pe butonul platformé cu duza pentru abur pentru tipul de lapte ales. Rotiti butonul

de mécinare. selectati M. Reglati nivelul de grup. central pentru a incepe n interior. pentru selectarea tipului de spuma pana
macinare si apasati pe START prepararea (START BREW). cand se aprinde setarea COLD FOAM

(Spumé rece) .

Apasati pe butonul pentru selectarea
tipului de spuma pentru a incepe
spumarea. Turnati spuma de lapte peste
bautura preparata si serviti.

GRIND (incepere mécinare).

NOTA
Pentru mai multe detalii despre cum se prepara o adadugéand spuma rece cu sirop NU uitati & d i d bur i itia initials
bautura infuzata la rece, consultati paginile 34-35. sau sos de caramel. u uitati sa readuceti duza pentru abur in pozitia initiala

pentru a permite efectuarea purjarii automate. Consultati

36 A - h - o s <o
pagina 43 pentru mai multe instructiuni pentru curatare. Intrebiri? ninja.ro 37
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PASUL 1

PREG TIRE

PASUL 2

REGLARE

PASUL 3

SERVIRE

Apasati pe butonul HOT WATER
(Apa caldd) pentru a activa

modul de preparare a apei calde.

-
install espressa

[hozper
o T R —

BSOressn
ung
i =
americano o
ended cold-pressed

[=]=] 0o o
st
strenath hat water

D O [
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Rotiti butonul principal pentru a
regla temperatura apei calde.

Apdsati pe START BREW
(Pornire preparare) pentru a
incepe sa preparati apa calda.

Apasati pe START BREW (Pornire
preparare) din nou cand ati obtinut
cantitatea dorita de apa sau
asteptati ca programul sa se
finalizeze.

Aparatul va prepara 235 ml
daca nu se intrerupe

programul.
0V
install espresso
oo ristretio = —
EEQrEssa
) lungo
[} =
e americann single
endecl cold-pressed
oo 2 00
st
strength hot water /

CEAI PENTRU RACEALA

COMPLEXITATE MEDIE ® ® C

TIMP DE PREPARARE: APROXIMATIV 2 MINUTE | CANTITATE: 1 PORTIE

INGREDIENTE

1 pliculet de ceai de menta
1 pliculet de ceai de
musetel

1 lingura de miere

1 2 linguri de suc de
lamaie

FPO

imagine necesara

INSTRUC IUNI

1

Puneti pliculetele de ceai intr-o cana si
asezati-o sub portafiltru.

Apasati pe butonul HOT WATER (Apa calda).
Rotiti butonul central pentru a selecta
temperatura doritd. Apasati pe butonul

central pentru a incepe prepararea (START
BREW). La finalul servirii apei, apasati pe
butonul HOT WATER (Apa caldd) inca o data.
Lasati pliculetele de ceai la infuzat in apa calda
timp de 5 minute aruncati-le dupa aceea.
Addugati mierea si sucul de lamaie si amestecati
pentru a se omogeniza. Serviti fierbinte.

intrebari? ninja.ro
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COMBINATIILE PREFERATE
OBTINUTE IN BUCATARIA DE
RECOMAN DARI INCERCARE NINJA
Adaugati o ceasca de espresso la orice bautura
pe baza de cafea pentru un plus de intensitate.

BARISTA ACASA

lapte pentru a gasi cu usurinta cantitatea
potrivitd pentru a prepara bauturile preferate.

Daca doriti 0 spuma mai cremoasa atunci cand
utilizati lapte vegetal, utilizati un lapte barista

Creati propriul meniu de cafenea si nu mai asteptati hecil
niciodata la coada pentru o bautura de calitate.

MACCHIATO CU ALUNE
SI CIOCOLATA

Espresso
SIRO 0] S .
IROPURI AROMATIZATE LAPTE ANIMAL SAU o o v ;
TIP DE PREPARAT SAU INDULCITORI VEGETAL SPUMA LEJERA SAU DENSA GARNITURI Sirop d.e alune
Lapte de ovaz
-
i i o . e (S Spuma densa
FIERBINTE Miere Lapte Integral Lapte incélzit cu s B ®
i abur s o colats
Espresso (simplu, dublu, cvadruplu) Sirop de artar Lapte semi-degresat o os de clocolatd
Classic (Bautura clasica . ..
1 = A ' 4 Sirop de agave Spuma lejera
Rich (Cafea cu aroma intensa) Lapte degresat Scortisoara
Sirop simplu

Lapte de ovaz Spuma densd Sos de ciocolata

Sirop aromatizat la alegere (de
exemplu de alune, ciocolatd, vanilie

RECE Lapte de soia

Sos de caramel

LATTE CU GHEATA,

o |5 D |

Zahar din trestie de zahar Spuma foarte
Infuzare la rece Lte de miadal - Bomb i d ; VANILIE SI SPUMA RECE
R 3 apte de migdale omboane mici decorative
Peste cuburi de gheat3 Zahdr brun > ¢ et ratv Espresso
L
Preparare la rece 2 : % ¥
P Inlocuitor de zahar la alegere Lapte de caju Spuma rece Fasii de ciocolatd Sirop de vanilie
»

Lapte integral
-

Spuma rece
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BARISTA ASSIST

RECOMAND RI PRIVIND NIVELURILE DE M CINARE |PREPARAREA
ADAPTAT

DISC DE M CINARE CONIC INTEGRAT

CANTAR INCORPORAT

DETECTAREA CO ULUI UTILIZAT

CURATARE SI INGRIJIRE

PURJARE AUTOMAT

INGRIJIRE ZILNIC

CICLUL DE CUR ARE

DETARTRARE

PIESE CARE SE POT SP LAIN MA INA DE SP LAT VASE
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	A PREPARA ESPRESSO ȘI CAFEA PERFECTE
	Bine ați venit la Ninja Luxe Café, sistemul inteligent care vă ghidează spre ceașca perfectă. Vă despart doar câteva pagini de recomandările, trucurile și instrucțiunile pentru prepararea unor cești de espresso, cafea sau cafea infuzată la rece de cal...
	Găsiți accesorii premium, consumabile de curățare suplimentare și multe altele pe ninjakitchen.co.uk

	TOT CE VĂ DORIȚI
	CAFEA LA FILTRU PERFECT ECHILIBRATĂ
	CLASSIC (Băutură clasică)
	RICH (Cafea cu aromă intensă)
	OVER ICE (Cafea  cu gheață)

	ESPRESSO CU REZULTATE MEREU PERFECTE   PREPARARE LA RECE RAPIDĂ
	ESPRESSO
	QUAD (Cvadruplu)
	AMERICANO
	CAFEA PREPARATĂ LA RECE
	CAFEA INFUZATĂ LA RECE

	UN REZULTAT MEREU PERFECT
	LAPTE ANIMAL SAU VEGETAL
	LAPTE ÎNCĂLZIT CU ABUR
	SPUMĂ LEJERĂ
	SPUMĂ DENSĂ
	SPUMĂ FOARTE DENSĂ
	SPUMĂ RECE


	RECOMANDĂRI PENTRU PREPARARE
	Țineți cont de acestea atunci când măcinați, tasați și preparați.
	ALEGEREA BOABELOR
	AJUSTAREA NIVELULUI DE MĂCINARE
	SCHIMBAREA BOABELOR
	REGLAREA TEMPERATURII ȘI TĂRIEI
	CICLUL DE CLĂTIRE

	PREGĂTIRE
	MĂCINARE
	TASAREA
	PREPARARE
	SPUMARE
	RECOMANDĂRI

	SHOT DE ESPRESSO
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI

	FLAT WHITE
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI
	AMERICANO
	LATTE
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI

	CAPPUCCINO
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI

	MACCHIATO
	CORTADO
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI

	CHAI LATTE CU ESPRESSO
	MOCHA CLASICĂ CU SPUMĂ DE CIOCOLATĂ
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI

	AFFOGATO
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI

	ESPRESSO MARTINI
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI
	PREGĂTIRE
	MĂCINARE
	SCUTURARE
	PREPARARE
	SPUMARE
	RECOMANDĂRI


	IRISH COFFEE CU SPUMĂ RECE
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI
	PREGĂTIRE
	MĂCINARE
	SCUTURARE
	PREPARARE
	SPUMĂ
	RECOMANDĂRI


	CAFEA PREPARATĂ LA RECE CU SPUMĂ RECE
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI

	CEAI PENTRU RĂCEALĂ
	INGREDIENTE
	INSTRUCȚIUNI
	PREGĂTIRE
	REGLARE
	SERVIRE
	Creați propriul meniu de cafenea și nu mai așteptați niciodată la coadă pentru o băutură de calitate.
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